Posudek oponenta diplomoveé prace

Katedra: Katedra kvality produkt

Student: Pavel Krampl

Studijni obor: Provozné podnikatelsky

Nazev diplomove prace: Sledovani dynamiky prokysavani mléka vybranymi mlékarskymi
kulturami

Oponent diplomoveé prace Ing. Jan Prazak

Povolani oponenta: Vedouci podnikové kontrolni a vyvojové laboratore

Hodnoceni prace:

Volba tématu prace a jeji vyznam: (1) vysoce aktualni a vyznamné téma
Formulace cild prace: (1) cile byly velmi vhodné formulovany
Metodika zpracovani: (1) velmi vhodné zvolena a formulovana

Prace s daty a informacemi: (2) pouZita data aktualni, prace s informacemi dostate¢na vzhledem k
tématu

Celkovy postup feSeni: (1) postup FeSeni naprosto spravny

Teoretické zazemi autora: (1) autor vyznamné autory citoval a zna teorii dané problematiky
Prace s odbornou literaturou (citace, norma): (1) autor dodrzel naprosto spravné citacni normu
Uroven jazykového zpracovani: (1) prace je jazykové naprosto spravné zpracovana

Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem: (1) autor ma Siroky pojmovy aparat a umi ho
pouZivat

Formalni zpracovani - celkovy dojem: (1) prace je formalné naprosto v pofadku, celkovy dojem je
vyborny

SpInéni cill prace: (1) vysledky prace jsou rozsahlejsi nez cile, které byly véetné diléich splnény

Formulace zavér( prace: (1) zavéry jsou velmi spravné formulovany a jsou velmi vyznamné pro
dalsi vyuziti

Odborny pFinos prace a jeji praktické vyuZziti: (1) prace je po odborné a praktické strance velmi
dobfe vyuZitelna

Celkové hodnoceni prace:

Navrh hodnoceni prace znamkou: vyborné

Doporucuji praci k obhajobé: ANO



Otézky k obhajobé:

Otazka 1: Jakym zpUsobem se lisi metody stanoveni aktivni kyselosti (pH) a titraéni kyselosti mléka a
mlécénych vyrobkd a Ize tyto hodnoty navzajem prevadét?

Otazka 2: Jaky vliv ma vyska tepelného oSetfeni mléka na rychlost prokysavani mlékarskych Cistych
kultur a co tyto zmény zpUsobuje?
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