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ABSTRAKT

Bakaldské prace byla zaffena na oblast chemického slozeni, fyzikalnich a
technologickych vlastnosti masa,cer® zracich procas v ném. Dale byly
charakterizovany jakostni ukazatele, a to pH, &as¥tlost masa, vaznost masa,
elektricka vodivost masa, textura masa, podil mtrskularniho tuku a metody jejich
hodnoceni.

Nasled® byly posouzeny vlivy fisobici na jakost masa, tj. hybridni kombinace,
pohlavi, hmotnostip porazce, vyziva, ustajeni. Zahrnuty bylytegporazkoveé vlivy
(transport na jatky, zachazeni sefaty p‘ed porazkou, zisob omréeni a zabiti).

Kli ¢ova slova:prase; kvalita masa; hybrid



ABSTRACT

The bachelor work was focussed on the area of tenical composition, the
physical and technological quality of meat, inchglithe ageing processes in meat.
Then there were described the quality indicatdrat tneans pH, colour, luminosity
of meat, viscosity of meat, electrical conductiviof meat, texture of meat,
percentage of intramuscular fat and the methodsedf evaluation.

Consequently were evaluated influences that affectuality of meat that means the
hybrid combination, sex, slaughter weight, nutritiand stabling. Pre-slaughter
influences (transport to slaughterhouse, maniparatvith pigs before slaughter,
method of stunning and killing) were included too.

Key words: pig; meat quality; hybrid
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1. Uvod

V poslednich letech dochazi posttipke snizovani stdv prasat. Rada
chovatel se rozhodla své chovy uzétv Nekteri pozastavili pipouseni a selata pro
dalSi vykrm nakupuji. Ukafovani chovatelskych aktivit se nejprve dotkézh s
nejnizsi rentabilitou vyroby. isto pati odwtvi chovu prasat k nejvyzaagjSim v
agrarnim sektoru Ceské republice. Vyznam sgwé predevsim v oblib veprového
masa a také v tom, Ze prasatarip&tvyznamnym spéebitelim vypstovanych
obilovin v Ceské republice. Chov prasat vyznampasahuje nejen do oblasti

Zivocisné, ale i do oblasti rostlinné vyroby aimysloveé vyroby krmnych sési.

Souwtasna situace v chovu prasatGeské republice je charakterizovana
poklesem celkovych stavprasat i prasnic, ktery nejprve nastal vslédku
postupného snizovani speby vepového masa od péatku devadesatych let
(spoteba v roce 1990c¢inila 50 kg/obyvatele) za soasného zlepSovani
kvalitativnich ukazatél — spoteby krmiv na jednotku produkcetipistku, odchovu
selat na prasnici, paramé&souvisejicich s procesem inseminace a dalSichnedra
ovliviiujicich Usgch chovu prasat. DalSim vyznamnym vlivem na pokkdkovych
stawi prasat bylo zvySovani naklkagiedevsim na krmné sisi a naéist objemu
dovozi verového masa i Zivych prasat. S tim souviselo i zvgadzaporného salda
zahranéniho obchodu. K 1. prosinci 20@il celkovy stav prasat ¢eské republice
1,913 miliébnu kus, z toho bylo 136 tisic kusprasnic. Soéstainost ve vyrob
vepoveho masa v roce 2008 dosahla 74,4 % a bude Z&vahi Spatba vepového
masa je porrné stabilni, v poslednichékolika letech se pohybuje mezi 41 — 42 kg

na obyvatel&eské republiky a rok.

Chovatelé v Ceské republice disponuji vysoce kvalitnim geneticky
materialem, ktery se trvale zlepSuje diky domac#echtitelskému programu. Tak
jako v chovatelsky vysfych zemich, tak i \Ceské republice se postuppresouva
vyznam kritérii kvantity ke kritériim kvality. Kvdhtivni kritéria zahrnuji slozeni
jateiného €la, kvality masa a také nuini hodnotu a chiové vlastnosti. Snaha
vyhowt témto kritériim vede Slechtitele ke Sleghi masnych tyf prasat s vysokou
schopnosti irstu libové svalové tka@ns vysokou nuttini hodnotou, p zachovani
vysoké kvality masa s vyléenim nezadoucich postmortalnichéamMaso neni jen

zdrojem bilkovin a oblibenou potravinou, je i zdmj minoritnich slozek, které maji



velky nutriéni vyznam pro konzumenta. Jde o vitaminy a minéiatky, které se v
jinych potravindch bdi nevyskytuji, nebo je jejich obsah nizky. Protdigba Ziviny
v potravinach posuzovat i z hlediska vyuZzitelnostipiipadt masa jerada slozek
vazana na bilkoviny, které zvysuiji jejich vyuzitet Klasicky uvaghym pikladem
je vysoka vyuzitelnost Zelezatipkonzumaci masa nebo¢kterych droli (jatra,
slezina). V posledni détse stava zajimavym prvkem selen, ktery je obsazease

a lze ho dote vyuzit.



2. Literarni p rehled

2.1. Kvalitativni znaky jate ¢éné hodnoty

2.1.1 Kvalita masa

Kvalita masa se da definovat jako &eu nutrénich (vyzZivova hodnota),
senzorickych (barva, chiuving, &avnatost, kehkost), technologickych (vhodnost
masa ke zpracovani, podil masa, tuku) a hygientokiekych viastnosti (Skodlivé
latky, celkovy zdravotni stav, welfare). Kvalita saaje vSak rozdith chapana
producenty, zpracovateli a spaibiteli. Skuténa kvalita je ovliviovana souhrnem
podminek od odchovu az kgapordZzkovym okolnostem a technologii zpracovani.
Vepirové maso je vhodné i svym sloZzenim agég wyplyvajici nutréni hodnoty.
Libovost vegového masa a zvySovani podilu svaloviny neni tedglinym
indikdtorem jeho kvality. Velmi vyznamnym parametrévality masa je korima
hodnota pH, ktera ovlituje schopnost vazat vodu, barvurahkost masa, tedy dalSi
ukazatele pro technologii zpracovani. Také zpraeisiay sektor se domniva, Ze
praw kone&na hodnota pH je, vedle vyskytu PSE masa, ihefitéjSim parametrem
kvality masa. MDlezitym ukazatelem kvality masa je také barva. Kfom
instrumentélniho hodnoceni barvy se vyuziva i hednovizualni. Rozhodujici vliv
na vyvoj kvality vepového masa a jeho konkurenceschopnost na trhu maji
spotebitelské a technologické pozadavky (BEOVA, 2006).

V souwtasné dob, aby chovatel usp na trhu s vefpvym masem se musi,
mimo jiné dilezité faktory, tak&im dal vice zagrovat na kvalitu masa. Préva je
v kong&ném disledku velice dlezita jak v konkuretnim boji o pozice na trhu, tak
piedevsim pro naklonnost svojfipré u kon€ného spatbitele. A o to by o jit
chovateli gedevsim. Uspokojit svymi kvalitnimi produkty zékézn Do dnesni
doby byla pozornost spiSe z&fmna na kvalitu jataé opracovaného éla,
vyjadienou podilem libového masa, ale uz se zapominapmbhadované senzorické,
nutri¢ni, kulinarni a technologické vlastnosti u ¥@peého masa. Mezi senzorické a
technologické aspekty bychom mohli pro praxi zamietiilezité parametry uveést
podil tuku, barvu masa, vaznost vody, obsah intskmldrniho tuku (mramorovani),
pH, chu’ a vini, £avnatost a iehkost. Jednostrasrorientovana selekce na vysoky
podil svaloviny jaténych prasat zjsobilacast&éné zhorSeni kvality masa vyskytem
kvalitativnich odchylek typu PSE a DFD (BROVA, 1997). Pro identifikaci vady

9



PSE vepového masa je nejznd@@im, mezinarodkh uznavanym objektivnim
kritériem namngfend hodnota pH 5,80 a nizSi. PSE se azjeajako bledé, na dotek
me¢kké a vodnaté maso. Pro DFD vepého masa je charakteristicke: rigema

N1

hodnota pH 6,20 a vysSi, maso DFD mé barvu tmavaudlotek je pevné a suché.
Technologické vlastnosti masa

Jakost masa musi umoznit dosazeni ekonomickyekdppklad produkce
masnych vyrobk a dosazeni takové jakosti vyrahlkaby byly konkurenceschopné a
celkow Us@sné na trhu. Proto maji vtechnologii 8&¢ vyznam nasledujici

vlastnosti masa:

co nej\&tsi podil svalové tkan

co nej#tSi podil veSkerych bilkovin a co né&fgi podil bilkovin
plazmatickych,

- co nejlepsi vaznost,

- normalni ptib¢h postmortalnich zem,

- barva typicka pro dany druh masa a jeho anatomi¢iet)

- velmi dobra stabilita tukového podilu masgivoxidaci,

- typickd ch# a viné masa bez jakychkoli néemnych a cizich pachuti a

pachi,

Za nejvyznamiSi technologickou vlastnost masa se povaZuje jedmnost, na
kterou pisobi fedevsim nasleduijici vlivy:

- podil svalové tkana podil plazmatickych bilkovin,

- stadium postmortalnich zm,

- stupe rozmeElnéni masa,

- teplota masa,

- pridavek cizich bilkovin,

- obsah soli a polyfosfat(INGR, 1996).

Chemické sloZzeni masa

Chemické sloZzeni masa je jeho vyznamnou jakostaiagteristikou, od niz
jsou odvozeny mnohé utkzité vlastnosti masa (nuini hodnota, senzorické,
technologické a kulinarni vlastnosti, zdravotni fenost masa, aj.) Obegsi
uréeni chemického sloZzeni masa je obtizné a nemoZm&mické sloZeni jeréba

vazat na celé jate¢ opracované¢to, na jeho jednotlive&asti nebo na jednotlivé
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tkarg, ale to je velmi obtizné vzhledem k vysoké heteniy zmininych celk,
takZze obsah jednotlivych chemickych sloZzek v nieh jzdy provazen velkou
variabilitou. Jatén¢ opracovana éta zvirat obsahuji velmi variabilni podily
svaloviny, tukovych tkani a kosti, a to vlivem velpacetnych fakto# (druh zvtete,
plemeno, pohlavi,&k, vyzivovy stav, aj.). Z&hto divoda je nefasgji hodnoceno a
uvacno chemické slozeni libové svaloviny, ale i v tonpidpact je treba uvaét
vychozi sval nebo svalovou partii. Libova svalovsgasklada z vody, bilkovin, tik
mineralnich latek, vitamina extraktivnich latek. Sachatige v mase porrné malo
a jsou proto zahrnovany do sumy bezdusikatych Iditrdch latek.
Z publikovanych ad#&j Ize vyvodit, Ze zakladni sloZeniisté libové kosterni
svaloviny jaténych zvfat je nasleduijici:

- voda 70 az 75 %,

- bilkoviny 18 az 22 %,

- tuk 2az 3 %,

- mineralni latky 1 az 1,5 %,

- extraktivni latky dusikaté 1,7 %,

- extraktivni latky bezdusikaté 0,9 az 1,0 %.

Uvedené rozsahy hodnot Ize chapat jako pasmastgj zjiSténych hodnot a nikoli
jako mezni hodnoty (INGR, 2004).

Chemické slozeni vépvého masa se vyraznméni s ohledem na jeho

protwnénti,

Tabulka 1: Chemické sloZeni masa bez kosti v hmotnosti 10a0y/AC, 1998)

] bilkoviny | tuky glycidy | voda| energie
Veprové maso
(9 (9) (9) (9 ()
— s nizkym obsahem tuku 27,4 4,8 0,4 67,4 543
— s praimérnym obsahem tuku 21,3 6,3 0,4 72,0 598
— prretuénélé 15,1 35,0 0,3 49,6 1626
— velmi pietuénélé 9,2 56,5 - 34,3 2353
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2.1.2 Postmortalni procesy

Procesy, které probihaji ¥i¢ zvicat, vedou k tomu, Ze se nativni svalovaitka
pienenuje na maso. Rbéh postmortalnich z#m ovliviiuje kvalitu masa a ve svych
dusledcich se odrazi v ekonomice masnétiongslu. Vytvai se Kehkost a udrznost
masa, probihaji ge vytvaejici extraktivni slozky masa. Dochazi vSak také ke

ztratam masové&’avy a odparu vody.
Postmortalni procesy probihaji $tyiech stadiich:

- obdobi ped rigorem (tzv. teplé maso),
- rigor mortis,
- zrani masa,

- hluboka autolyza.

Obdobi ped rigorem — maso ma vysokou vaznost, nawyelvodu, je velmi
vhodné pro zpracovani naéméné masné vyrobky, Ize wjnpo zmrazeni uchovat

vlastnosti teplého masa.

Rigor mortis (posmrtn& ztuhlost) — svalovina ztrawji pritaZznost, stava se
postupi pevrejSi, svalova vlakna se snitgi v pricném sndru, klesd hodnota pH
v dasledku vytvageni kyseliny mléné z glykogenu, vzhledem ke sniZzené vaznosti a

vysoké tuhosti nelze maso v rigoru zpracovavat.

Zrani masa — dochézi k uwioivani ztuhlosti, zlepSeni vaznosti, zvySeni
kiehkosti, mirnému nastu pH, tvorld extraktivnich latek zasadnovliviiujicich

chutnost. Doba zrani zavisi vyznaima teplog.

Hlubokd autolyza — dochazi ke ¢@eni peptié na oligopeptidy a
aminokyseliny, rozkladaji se tuky, je mozné i mitki&ni napadeni, chiua
konzistence se stavaji igatelnymi (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

2.1.3 Jakostni odchylky vep Fového masa

Okamzikem usmrceni jateého zviete je ukotien jeho biologicky Zivot, ale
post mortem dale probihaji ve svalovych vidknedthémické reakce. Postmortalni
obdobi, v 8mz aktivré pasobi nativni enzymy, se ozhge jako autolyza masa.
Koeficient ddivosti u ukazatdl kvality masa je $edni (0,2-0,4). Podil tuku a masa,
stupdi okyseleni masa (pH), barva, vaznost masa, obdatimuoskularniho tuku

(IMT, mramorovéani), chj van¢, &avnatost a iehkost, tedy technologické a
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senzorické aspekty jsou, vedle néntich a hygienickych vlastnosti, povazovany
masa vede ke snizovani odolnositivstresovym faktaim a k menSi fizpusobivosti

k Zivotnim podminkam. Vzhledem k existenci antagoni mezi mnozstvim masa a
jeho kvalitou zfisobila ostra selekce na vysoky podil masst&né zhorSeni jeho
kvality. Vysledkem &chto nezadoucich zn je vyskyt jakostnich odchylek masa
(STUPKA, SPRYSL &ITEK, 2009).

Jakostni odchylky masa vzniklé abnormalniriioghem autolyzy dime na:
- PSE - pale, soft, exudative (bled&kké, vodnaté),
- DFD - dark, firm, dry (tmavé, tuhé, suché),
- RSE -reddish, soft, exudativge(vené, nikké, vodnaté),
- PFN - pale, firm, nonexudative (bledé, tuhé, neabéln
- zkraceni svalovych vlaken,
- hampshire efekt — zvlastni podoba PSE (STUPKA, SPRXCITEK, 2009).

Jakostni abnormality masa PSE a DFD popisuje HOVARKE987).
Svalovina PSE je i poékolikadennim zrani gkka, vaznost se nezlepSujéaga se
odEluje po porudeni svalu, dochazi k velkym hmotnostratratam fi vareni,
peteni nebo jiném zdfvani, maso se smide, je houzevnaté. Dochazi k velkym
ztratam @i mrazeni i pi rozmrazeni. Maso se nehodi na vyrobu Sunky aai pr
vyrobu specialit. V masném ipmyslu se vyuziva v tzv. syrovych salamech, ma
nejednotnou barvu, nevyrazné (ploché) aroma s Yysedlozkami. DFD maso, které
se vyskytuje méh ma odlisSny zfisob zrani a nevyrazné arOma. Vlivem
nedostaténého okyseleni rychle podléha mikrobialnimu rozuklatNizka trznost
nedovoluje jeho pouziti jako ba&kového masa. Je omezena difuze nakladacich soli
do svaloviny. Na druhé stramnaji nakladané maso a salamy z DFD masagbeni

mensi hmotnostni ztraty, jsotesnatjsi, valené maso jeilehti.

KRSKA et al. (1996) stanovili u matské populace relativn priznivé
hodnoty kvality masa, zatimco u otcovskych genbtiyla Zetelnd tendence ke
zvySenému podilu PSE masa. Pomoci jednoduché nineggresni analyzy zjistili,
Ze se zvysujicim se podilem libového masa &klesala hodnota pHd (r = -0,218) a
vzrastala hodnota RF (r = 0,168). Z vyslédkvalitativnich paramelr masa u

otcovské populace ¢&iti zhorSenou kvalitu masa u vSech sledovanych tgrowych



skupin, kron¢ kiizendi BU x Y, resp. plemene duroc. Zajimavy byl poznatak i
kiizenci D x Pn réli zhorSenou kvalitu masa (pk+ 5,89, RF — 34,07).

2.1.4 Ukazatele kvality masa

Hodnoceni pH se stanovuje za 45 minut4)td 24 hodin (phkl) po porazeni
na jaténé pilce na svalu MLLT na Urovni posledniho hrudnihoatler Na ngieni
se nejlépe osdcily prenosné tranzistorové pH metry, které jsou vybavené
kombinovanymi vpichovymi elektrodami, napiistroj OP—104KOVAC, 1998).

Z hlediska kvalitativnich zn@dkmasa jsou nejvyznanyjsi:

barva,

sfavnatost,

jemnost,
— chu a ving.
Barva

Barva je jednim z velmitdeZitych znak masa, protoZze zejména konzumenti
s ni spojuji svoje kvalitativni fpdstavy. Opticky dojem zde ma velky vyznam.
Zvlase pri rozSieni prodeje porcovaného nebo baleného masa vechfolii
v samoobsluhach nabyva barva masa jefte na vyznamu ne#ige. Barva masa je
tvofena krevnim barvivem myoglobinem a hemoglobinemid&p{ na ploSeaezu
vznika oxyhemoglobin a oxymyoglobin, které jsowt®jSi nez myoglobin. i
delSim misobeni vznika metmyoglobin, kteryigmbuje nezadouci kdé zbarveni. |
kdyZ je barva vyznamnym kvalitativnim znakem, jdmietézké stanovit pesré
uréitou barvu. Po dlouhou dobu secovala subjektivd. Zavedeni objektivniho
meieni na podklag fotometrie, tzv. remisnim fotometrem, umaje spolehlivé a
srovnatelné weni barvy masa podle intenzity zbarve@im tmavsi je maso, tim
vice sétla absorbuj, a tim menSi je procento reflexe &intbdnota remise. Tyto
hodnoty Ize spolehli zjiStovat pomoci fotometru Spekol. Ke stanoveni barvgana
se pilozi vzorek masa na otvor nastavené remisgeni @i urcité vinovée délce.
Mezi jednotlivymi svaly jsou v badwelké rozdily a vztahy mezi nimi jsou jen malé.
NejswtlejSi je nejdelSi zadovy sval (musculus longissndorsi). Barvu masa
ovliviiuje ra:ni obdobi a mnoho dalSich fakiiprnag. zachazeni se zaty pred
porazkou. K vys#tleni vSech faktar ovliviiujicich barvu masa budé&ba vyvinout

jese velké uasili. Vzhledem k tomu, Ze mezi potomstvaimngch rodéa existuji
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znané rozdily v bary masa, je moZnorpdpokladat, Zeidezitou tlohu méa zde také
dédi¢nost zalozeni (HOVORKA, 1983)

Stavnatost

Maso obsahuje asi 75 % vody, a proto se tomuto wifalkstnosti) ¥nuje
zvlastni pozornost. tAvnatost je podméma schopnosti poutat vodu v tikéych
buinkach a udrZet ji v masdigechnologickém a kuchigkém zpracovani. Je to velmi
dulezity znak. Existujgada objektivnich metod ke stanoveni obsahu vodymNVe
dobrou metodou je kombinovana lis—fiktra metoda, p niZz se stanovi mnozstvi
kapaliny vylisované z ditého vzorku masa, a pak se &mplocha vznikla na
filtracnim papife vylisovanou tekutinou. Tato metoda &esto obect pouZiva ke
stanoveni favnatosti masa. JéJpresrEjSi metodou je ,,podil volné vody*.rPtom
se stanovi celkovy obsah vody a z plochy vznikEoanim vzorku masa na
filtracnim papfe se vypoitd mnozstvi, kteréipadne na volnou vodu. Procenticky
obsah vody se mezi jednotlivymi svaly podstateliSi. Jen nejdelSi zadovy sval se
odchyluje powkud nizSi hodnotou. iPtom vSak existuji rozdily mezi potomstvem
raznych rodéa. Zatimco mezi plochou vylisované tekutiny a volnedou existuji
tésné vztahy, mezi podilem vody a volnou vodou jsga tztahy jen velmi malé.
Také r@&ni obdobi ma velky vliv natavnatost masa. V teplém priedi je podil
volné vody ¥tSi, kdeZto v chladu nizsi (HOVORKA, 1983).

Jemnost

Jemnost (tuhost,ikhkost) masa je dana mnoZzstvim vaziva na svaleafo. T
mnoZstvi kolisa vrozmezi 2 — 6 % a je zavislé t@#, gpohlavi, vyzivném stavu,
plemenné fisluSnosti, stupni proSlecmi, apod. Ve vazivu se uklada tuk.
Chemickymi znénami vazivovych vlaken se dni pevnost vaziva, a proto je maso
starSich zv@at tuzSi nez maso zat mladych, prawpodobr usazovanim
mineralnich latek. Jemnost masa je auwivana téz tlou%kou svalovych vlaken a
jejich velikosti. (HOVORKA, 1983).

Chut a viiné

Chw masa je dana obsahem extraktivnich latek, stroutusvaloviny a
obsahem tuku ve svalovych vidknech. Extraktivnkyabbsahuji porérné velké
mnoZstvi aromatickych latek, které davaji masu anya vyrobkm prijemnou

chu’ a vini. Viné masa je dana obsahem aromatickych latek v mase. dérstvého

1t



masa ma bytirozena, druho¥ specifickd. NeZadouci jsou pachy masa (po &bin
kanii pach, aj). Tyto znaky se posuzuji smyslovymi agga hodnoti se subjekti¥n
Pfi senzorickych zkouskach hodnotifgaé nebo pené maso 5 — 6 hodnotitel

Toto hodnoceni Ize vSak povaZzovat za origmita pomocné (HOVORKA, 1983).

2.1.5 Faktory p asobici p fed porazkou a p Fi porazce

Stale ¥tSi vyznam se ffipisuje faktofim, které @isobi na jaténou hodnotu
od konce vykrmu do porazky az po usklédinjatenych pilek do chladirny, tj.
v ¢asovem obdobi pohybu ze z&tiského zavodu ke zpracovatelskémirpysiu

nebo ke konzumentovi.
Preprava

U nas pevlada doprava zkdt silninimi dopravnimi progedky, kterymi jsou
zejména velkokapacitni nésy. Vyhodné jsou igpravni navsy, které maji zvedaci
patro. Zeleznici se u naggpravuje jen maly podil jateych zvfat. V zahranii v3ak
existuje i Zelezrini doprava na velké vzdalenosti, zejména v mezdrdro nefitku.
Zvitata musi byt fepravovana ohledupin Behem dopravy dochazi k fyzickému i
psychickému zatizeni Zait, objevuji se zrami a rekdy dochazi i k Ghynu. &em
nakladani, vlastnifepravy, i vykladani i g predporazkovém ustajeniigobi na
zvitata 6zné stresory. Néfznivé pasobi nap. i setkani se zvaty z cizich chofr a
skupin (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Ustajeni pred porazkou
V predporazkovém ustajeni maji mit tata dostatek prostoru a snadny

piistup k pitné vo#& Dukladné napojeni ziat po gepra¥ je velmi uklidiuje a
piispiva k jejich dobré fyzické kondici. Napdajeni gmh byvacasto problémem,
protozZe jejich pohyb hlavou je omezeny. i&acekajici na porazku je vhodr&enit

na malé skupiny, aby saqaeSlo soub@m zvitat, jejich zneklidovani a fyzickeé
ndmaze. Nejlépe je zachovatvpdni ucelené skupiny @t od vykrmu aZz po
porazku. Zvifata v sociélé stabilizovanych skupinach si uchovéavaji relatidobrou

fyzickou a psychickou kondici i v novych podminka@iNGR, 1996).
Vliv laénéni

PodleCSN 466160 se musi prasata dodavat na jatkyce§tes, tj. 12 hodin
bez krmeni. Souvisi to se skéesti, Ze normalni zralosti masadize byt dosazeno
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jen v pipadt, Ze obsahuje dost&m® mnozstvi glykogenu. Obsah glykogenu ve
svalech je vimém vztahu ke krmeni a hladoy. Pro hodnotu masa jsou
rozhodujici barva atavnatost. Oba ukazatele ovliyje doba hladosni. Po delSi
doke hladowni je maso tmavsi a schopnost poutat vodu lep3asSkhi vyznam ma
prabéh hodnoty pH.Cim delsi je doba tméni, tim pomaleji klesa hodnota pH
(HOVORKA, SIDOR a SMISEK, 1987).

Vliv dopravy

Analyzy o vlivu dopravy na jateou hodnotu masa nejsou jednotné.
VétSinou se  spojuje delSi doba dopravy prasat s vyB8tnotou pH
(HOVORKA,SIDOR a SMISEK, 1987).

Nejen délka dopravy, ale i samotnéemrava pedstavuje pro organizmus
veliké zatizeni. Projevuje se i skénest, Ze Bhem vykrmu jsou zvata ve styku
s minimalnim poétem lidi, zatimco P prepra¥ na jatky a na jatkach samotnych
piichazeji Bhem rekolika hodin do kontaktu nejen s velkym gem lidi, ale i
s novym prosedim, casto mimeadre hlucnym a se zhorSenym préstlim ged
porazkou. Msledkem zvySeného zatizeni organizmuspweného WjSimi vlivy,
prevazré technologického charakteru, je vyskyt poruch eggnlatkove, které maji
negativni dopad na vlastnosti a kvalitu masa. Tiyggativni vlastnosti masa se
obecr ozna&uji jako PSE a DFD maso. &aenimi pfiznaky gchto vad jsou u
Zivych prasat skvrny natki, zvySené dychani a zvySerdesna teplota. Tyto vady
masa jsou velméasté u jednostragrslechtnych (specializovanych) plemen, jako
jsou typicky masna plemena pietrain, belgickd askanlandrase. (HOVORKA,
SIDOR a SMISEK, 1987).

Porazka
Vlastni poradzka jatmych zvfat z&ina omréenim.Je snaha zachowatinost

srdce, ktera pak usnadni vykrveni. Pro afend se pouZivaji v zasadii zpisoby:

mechanicky, elektricky a chemicky.

CHANNON et al. (2002) prokazali vyssi kvalitu prasat ogwaanych CQ
nez elektrickym proudem iPvykrvovani dochazi k usmrceni tefe. Svaly a organy
se gritom zbavuji krve, kterd by jinak sniZzovala jejiddrZznost. V pipact srdeni

zastavy je okamzité vykrveni dokonce nutnou podamink/ykrvuje se s vyuzitim
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zachované srdai ¢innosti. Celkovy stupevykrveni zavisi na druhu zwt, pohlavi
(u samd je vySsi), nakrmenosti (vySSi je u Wignych zvfat), zpisobu zachazeni,
zpiasobu omréeni, poloze P vykrvovani i mist vpichu. Vliv ma i kvalita nastrdja
kvalifikace pracovni. U vykrvenych zwiat je teba opracovat povrchéla.
Vykolovani se musi uskuteit bez zbyténého prodleni viksledku roz&eni
mikroorganiznii. Na za¥r jateiného opracovani je nutné j&t& opracované kusy
veterinarg prohlédnout, upravit, zbavit nezadoucédsti a gistit (STEINHAUSER
et al., 2000).

Vliv porazky

Cilem je omréeni jaténého zvfete a jeho uvedeni do stavu b&mi, tedy
vyrazeni centrélni nervové soustavsirmosti, gficemz srdéni ¢innost je zachovana.
Chybnym je pak nedokonalé omiedi nebo naopak zabiti #gfe. Z uvedenych
davodi je ftreba, aby ztrata édomi zviete nastala pokud mozno ihned po
omraovacim zasahu. V praxi tomu tak vzdy nebyva a kétztvéedomi zvfete
dochazi v jistych situacich az p&kolika nebo i po desitkach sekund od zasahu. Tim
se ovSem nedosahuje zrmgch efeki omratovani. (INGR, 1996)

Protoze svaly PSE maji vokamziku porazky nizky abbsATP a
kreatinfosfatu (KTP) a vysoky obsah jejich degtadeh produkii, odboura se
zbytek energetickych rezerv velmi rychle, takZze &oého pH se doséhne jiz do
jedné hodiny po porazce (5,4 — 5,8). Naproti tonkDDmaso obsahuje v okamziku
porazky maly zbytek glykogenu a ATP, velmi maly afbskyseliny mléné se
z velkécasti vyplavi ze svalovych bgk do krve. Ze zbytku glykogenu vznikne jiz
jen malo kyseliny miéné, takze pH se snizi jen mira po porazce nepoklesne pod
6,2 (HOVORKA, SIDOR a SMISEK, 1987).

2.2 Kvantitativni znaky jate €éné hodnoty
Jat&énou hodnotu z kvantitativniho hlediska&uiji tyto ukazatele:
- jateina vygznost,
- pomgr masitych, tdnych a méécennychtasti,
- kvalita jednotlivych partii.
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2.2.1 Jate €na vyt éZnost

VytéZnost je porr hmotnosti masa vazeného v teplém stavdisté
(nakupni) hmotnosti. V¢#nost jaténych pilek ve vychladlém stavu (za studena), tj.
24 hodin po zabiti, byva obgjné 0 1 — 2 % nizSi nez witnost zji§ovana podle
mrtvé hmotnosti bezprastdré po zabiti (za tepla). Ja@a vy€znost se udava
v procentech a u prasat se podle porazkové hmatapssilosti a stughprotu:néni
pohybuje v rozmezi od 78 do 84 %. &ate vyEznost je tim vysSi¢im nizsi jsou
ztraty po zabiti prasete vzniklé vyteklou krvi, mdaeinim Sgtin, Sparki a hlavre

vynétim traviciho Gstroji (MATOUSEK al., 1996).

V CR se zmasilost jateych prasat grena podilem svaloviny od étku
sledovani zn&né zvysSila. V letech 1986 az 1990 dosahoval podillasiay u
jateénych prasat 44 az 46 %. Srovnatelna Uidvga i v byvalé NDR nebo v Polsku.
V souwasné dob se v kznych podminkach zjisije 53 az 55 %, u specializovanych
kombinaci 56 az 60 %. Nejisi zastoupeni prasat v jakostiidt E a U je
pfisouzovano tomu, Zze dodavanaiaté byla zastoupena plemeny vykazujicimi
vy33i podil svaloviny. Konkrétnse jednalo o hybridni kombina€BU x CL) a (Pn
x H) (KOVAROVA et al., 2006).

2.2.2 Pomér masitych, tu €énych a mén écennych ¢asti

K prevazri masitymcastem poitame krkoviku, peeni, plec bez nozky a
kytu bez nozky. Revazie tucné casti jsou kbetni sadlo a pfs U tZSich prasat
k prevazre tucnym castem poitame i licek. K mérkcennym castem se potaji
hlava a noziky (HOVORKA et al., 1987).

TERRY et al. (1989) zjistili, Ze nejvySSitpsnost pedpowdi podilu libového
masa se dosahne pomoci rovnice sén@v prongnnymi, a to vyskou tuku na
prednim okraji m.g.m. a plochou MLLT, kdy byl zjigt= 0,83.

Z hlediska jatené hodnoty rozliSujeme tyto jateé partie: hlava bez laloku,
lalok, krkovicka, pe&erg, kyta, Hbetni sadlo, plec, bok a noky. Déleni na
jednotlivé jaténé partie je dlezité s ohledem na jejich cenii prodeji, protoZe je
znany rozdil mezi kytou a @eni a ostatnimi partiemi, ktery souvisi s jejich
konzumni hodnotou (HOVORKAt al., 1987).

Dle KOUCKEHO (1997) je jakost jateého &la prasat dana jednak
kvantitativnim zastoupenim jednotlivych partii (&xed a tukova tk& a nejedly
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podil), jednak kvalitativnimi znaky (vyZivova hodag technologické, hygienické a

senzorické vlastnosti).

Jat&éné partie podle hodnoty roddjeme na cenn&asti (kyta, peerg,
krkovicka, plec), mé&cennécasti (bok, pazdik, lalok, kolinko), jdt@é odezky
(hlava, nozky, ocasek) acasti twné (tukové kryti HM, plstni séadlo)
(MATOUSEK, 1997).

2.2.3 Vlivy p asobici na jate énou hodnotu

Vliv plemene, resp. plemenné kombinace

MOSKAL a POUR (1985) sledovali vztahy mezi produimi vlastnostmi u
cistokrevnych prasat a hybfidv letech 1979 a 1980 ve Stanici kontrodinosti
vykrmnosti prasat v UstraSicich. Z vyslédkyplynulo, Ze nejvy3si gmérné denni
landrase (firastek 808 g fi spotebs 2,02 kg VSZ). Hodnota fenotypové korelace
(r) dosahovala mezi pmérnym dennim firastkem a pimérnou spotebou VSZ u

tohoto plemene hodnoty r = -0,37.

Dale se vySe uvedeni aiit@zabyvali vztahy mezi prodgkimi vlastnostmi
cistokrevnych prasat a hybfidUvadi, Zze hlavni vyznam fenotypovych genetickych
prostedovych korelaci spfiva v tom, Ze p selekci zanstené na jednu vlastnost lze
odhadnout vySi z&ny druhé vlastnosti. Mezi podilem masity@sti a podilem masa
z kyty zjistili u vSech¢istokrevnych zviat kladné vyznamné a vysoké hodnoty
0,47). Zejmeéna uzké vztahy byly u plemen PC, D & H 0,80; 0,82; 0,80). Mén
vyrazné vztahy byly nalezeny mezi podilem masitgéti a pimérnou vySkou
hibetniho tuku u plemen BU a PC (r = -0,37 a -0,4¥%Si korelani koeficienty
byly u plemen L, D aH (r=-0,57, -0,55, -0,63yAMMamné negativni korelace zjistili
mezi podilem masa z kyty agmnérnou vysSkou kbetniho tuku u plemen L, D a H
(r =-0,54, -0,51, -0,56), naopak nékazné korelace byly nalezeny u plemene BU a
u hybridi BL x D. Autai dosgli k zaweru, Ze vztahy mezi vlastnostmi vykrmnosti a
jateéné hodnoty jsou vyrazjsi u plemen L, H a u hybnidBL x D a naopak mén

vyrazné u plemen BU, PC a D.
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IVANEK (1997) informuje o uzitkovosti jednotlivycplemen prasat v roce
1996 VCR. Nejvyssiho dennihaipistku dosahlo plemeno L (903 § ppotebs ME
36,0 MJ/kg), nejhorsiho plemeno Pn (759 gspotebs 37,5 MJ/kg). V ukazatelich
(58,23 %) a v podilu kyty (25,46 %f¥iwysce hbetniho tuku 1,52 cm a ploSe MLLT
55,84 cm.

MOSKAL (1982) porovnaval kvalitativni znaky a nétri hodnotu vefové
svaloviny (MLLT) u 15 skupirgistokrevnych a hybridnich prasat. NejlepSi chemické
skore zjistil u hybrid (BU x Pc) x H a (BU x Pc) x D. V nutmi hodnok
dominovaly skupiny hybriil u nichZ se v pozici C vyskytovala otcovska pleeen

vyrazré masného typu.

DEMO et al. (1997) upozatuji, Ze intenzitatstu, a tim i doba vykrmu, tie
byt u vyrazg zmasilych prasat horSi. Konstatuji, Ze jejich sy a tim i denni
piijem krmiva je v porovnani s prasaty, ktera majghpodil libového masa, na nizsi
arovni. Jako ufité reSeni tohoto problému vidi aitee vyuzivani hybridnich karic
Za nejperspektiv)si povazuji kombinace Y (masna linie) x Pn, LW, B x Pn a
D x Y. Zduraziuji, Ze plemena yorkshire, large white a duroc jsibouhodoks
Slechtn& na konstiténi pevnost.

KERNEROVA et al. (1996) potvrdili, Ze vy33i podil libového masaZsig
podil intramuskularniho tuku. Hybridni kombinacd B L) x L—16 dosahly podil
intramuskularniho tuku 2,33 % (podil libového m&s312 %), resp. kombinace
Camborough x L—16 hodnoty 1,53 % (podil libovéhsaa4,8 %).

BECKOVA (1996) zjistila nejvy3si podil intramuskuldnoi tuku u
kombinace (BU x L) x (H x D) 3,94 %, nejnizsi u (BLL) x Pn 1,83 %. Optimalni
hodnotu 2,5 % fesahly vSechny sledované kombinace, kKrdmbridni kombinace
s plemeny ¢eské vyrazé masné a pietrain v otcovské pozici. Rozdil podilu
intramuskularniho tuku u pragek 2,41 %, resp. véika 2,66 % byl statisticky

nevyznamny.

PRAZAK A JELINKOVA (2000) uvadji nasledujici podil svaloviny (FOM)
zjisteny pri stantnich testech distokrevnych plemen BU — 55,8 %, L — 56,2 %, BO
—56,7 %, H—-57,9 %, Pn — 62,5 %%¥M — 59,1 %.
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CECHOVA et al. (2000) z#adili do testace hybridy (BU x L) XCVM x Pn),
(BU x L) x BU a (BU x L) xCVM, kteii byli v test&nim zaizeni vykrmovéani do
hmotnosti 100 kg dima typy krmnych sisi. Hmotnost HM zjistili 18,44 kg, resp.
19,16 kg, 19,99 kg, resp. 21,94 kg a 19,56 kg,.r28®1 kg.

Vysledky kombinaci (BU x L) x BO, (BU x L) x (Pnk) a (BU x L) x (BO
x BL) vyhodnotili SLADEK et al. (2000). Ri témst shodné porazkové hmotnosti
(107,5 kg, 107 kg, 106,7 kg) nafili podil svaloviny 54,19 %, 54,37 % a 54,74 %.

PULKRABEK (2001) zjistil i pramérné porazkové hmotnosti 105,6 kg,
podil svaloviny 54,60 % (FOM) a 54,19 % (pomociriaetody).

Za poslednich ¢ let zaznamenali DEM@t al. (2001) u souboru jataych
prasat s jatou hmotnosti 53 — 110 kg ri&t svaloviny o vice nez 4,5 % (z 47,25
na 51,77 %) P nepatrném zvySenim porazkové hmotnosti (90,11r&gp. 89,02

kg).

Zarazeni jatenych €l finalnich hybrich pochazejicich z 9 zefulskych
podniki porazenych v 1gtvrtleti roku 2001 vyhodnotili KERNEROVAet al.
(2001). zjistné vysledky poukazaly na stagnujiciuqmrnou zmasilost (53 %).
V jednotlivych podnicich byly dosazeny rozdilné gy (50,04 az 56,05 %).

Ukazuje se, ze chovatelsky by mohly byt&sp kombinace viceplemenného
uzitkového kizeni (BU x L) x D a (BU x L) x BO, které se projgvpiedevsim
optimalni jakosti vefového masa. Tento $€mhybridizace Ize povazovat za jednu
z moznych cest, kterou by se mohl ubirat chov pragzR (JANDASEK et al.,
2004).

Vliv pohlavimusim se tak vypracovam

Vliv pohlavi na jakost je dan zejména rozdilnym pemamentem a rozdilnou
intenzitou metabolickych procesi samé a samic. Sami organizmus metabolizuje
Usporrji a ukladacast energie jako rezervni tuk pro budouci vyvojdpl@a pro
pieziti negiznivych podminek. Maso samic tedy obsahuje obedne tuku nez
maso samt F¥i hodnoceni vlivu pohlavi na jakost masaifbt zohlednit i vliije
a brezosti u samic (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

CECHOVA et al. 2001 doportuji vykrmoam realizovat oddeny vykrm

.....
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finalizaci produkce jatsych prasat. ¥5i zmasilost u prastek, a to pedevsim u
podilu kyty, p&ert a krkovice, potvrdili i PULKRABEKet al. (2000). V den
porazky zaznamenali, Ze wép byli 0 5,2 kg €zSi. Hmotnosti praséek na konci
vykrmu vegfici dosahli asi o 10 dndtive. LepSi @istova schopnost véga se
projevila gedevSim v obdobi od 90 do 150udweku, coz vytvéi predpoklady pro
lepSi vyuziti krmiva. Ve sledovaném souborurazli do dvou ceno¥ nejlépe
hodnocenychitd 52,7 % praskek a jen 26,3 % vejku.

Vliv v éku

S wkem zvtete se mani chemické sloZeni i dynamikastu jednotlivych
tkani. Az do dosgosti se snizuje obsah vody, potom vodytomirne piibyva.
Obsah funkniho tuku roste velmi rychle a po dosazeriitaho wku se jeho st
zastavi. U starSich zZat byva vysSi obsah barviv, maso je tmavsi. tCmasa
mladych zviat je még vyrazna v dsledku nizkého obsahu extraktivnich latek.
Vaznost se sékem rovréz meni. Z hlediska produkce masa je nejvyhg@nporazet
zvitata v jaténé zralosti (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Bylo zjisténo, Ze s fibyvajicim wkem zvfat dochazi ke zitSovani pimeéru
svalovych vlaken a také tlotlka perimysia a endomysia se s rostouci hmotnosti
zvifat zvySuje. MnoZstvi a charakter vnitrosvalovéhaiwe je také vyznamnym
Cinitelem, ktery podmiiuje kvalitu masa. Jeho jednotlivé slozky maji ouhs
vlastnosti, a proto ovliwji kvalitu masa a jeho vlastnostti fkuchyiské Upray.
Zatimco kolagenni vldkna ségobenim tepla #mi v tekuty glutin a podniuji tak
Sfavnatost upraveného masa, elasticka vlidkna se kagabenim tepla neini a
jsou @ic¢inou houzZevnatosti a horSi t@lnosti masa starSich zat (TRNKA a
OKROUHLA, 2007).

Vliv hmotnosti

WOLFOVA (1998) uvadi, Ze s vy3si hmotnosti siceugo podil tukové
tkdré, a tim spaeba krmiva na kilogram ffristku, avSak maso je peysi
s porgkud nizSim obsahem vody, cozZ je vyhoditédevsim pro vyrobu trvanlivych
salami. Dale Wolfova prezentuje pokus s extenzivnim anmivnim vykrmem.
Jat&énd vytznost extenzivévykrmovanych zviat byla o 2,6 % nizSi, dosahlo se ale
nizsiho protdnéni (obsah intermuskularniho tuku mezi svaly MLLTmausculus

iliocostalis (bedrozeberni sval) bylgkazre nizsi), a tim vySSiho podilu libového
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masa (0 1,3 %). Kvalita tuku hodnocend na z&klskladby mastnych kyselin
vykazovala u intenzivh krmenych zwviat a zviat s vy3Si hmotnosti lepsSi skladbu

mastnych kyselin (vy$Si obsah nasycenych mastnydelik), coZz se projevilo

v lepSi zpracovatelské kvalibibetniho sadla.

PULKRABEK et al. (2000) dosli pi zvazeni vlivi pasobicich na
ekonomickou stranku k zé&ru, Ze slozeni jatmého €la prasat satasného typu je
jes€ vhodné v hmotnostitpzabiti mirré nad 110 kg. Zadinné povazuji op&eni na

useku Sleckini a hybridizace prasat.

S ohledem na pohlavi se jako optimalni poraZzkovathost jevi 100 — 105
kg (TVRDON, 2001). Ri stejné porazkové hmotnosti je zmasilost préshivy3si
nez u vepki. Proto doporéuje provadt vykrm prasniek oddlen¢ a dodavat je na

jatka ve vysSi porazkové hmotnosti. Rozdilae dosahnout az 5 — 7 kg.

Z hlediska klasifikace na jatkach povaZuje aSiny kombinaci SVOBODA
(2001) za nejefektiv)Si porazkovou hmotnost mezi 90 — 100 kg. Absolutdist
masitych ¢asti (kg) pokréuje az do 110 kg. Z hlediska H#atni do stupnice
SEUROP to pro vykrmce neni ekonomicky zajimavéjqa® sodasré nastupuje

vySSi tvorba tuku, a ta zdi jaténé €lo do ekonomicky méhzajimavychitd.

PULKRABEK et al. (2001) zaznamenali v sestupném sledu jakostmidhut
souboru s porazkovou hmotnosti 114,1 kg a podilatosginy v jaténém €le 52,05
% nasledujici podily 2,6 %, 23,1 %, 42,8 %, 26,4498,% a 0,3 %.

Pokud vezmeme za zaklad tzv. obecnou klagifikamasku, pak by
,,optimalni* jate&énd zvfata neéla mit pameérné 115 kg v Zivém (zékladni cena plati
pro 82 az 100 kg JUT za tepla) a nejié® % libového masa. fiPstavajici
konstrukci srazek a bonusobsazenych v klasifikai masce lzeici, Ze nejétSi
duraz je kladen na hmotnost prasat. Pokud vezmemealul vysoky dovoz
vepového tuku, pak se dostdvame k otazce — neiélpisotasnou podobu masky
aktualizovat sirem ke zvySeni Zivé pordzkové hmotnosti? Nedodavéamerh
zbytein¢ lehka zvfata? Hmotnost a vyrovnanost partii prasat ma nkedgeu cenu
obvykle vysSi vliv nez podil libového masa“. Chalatize nejsnaze ovlivnit
hmotnost a vyrovnanost prodavanychiati ObtiZzgji 1ze meénit podil libového
masa, protoze je do zm@ miry dan pouzivanou genetikou, krmenim a dalSimi
technologickymi okolnostmi (REPELKA, 2007).
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Vliv vyZzivy

HOVORKA, SIDOR a SMISEK (1987) uvadi, Ze intenait@ivy, struktura
krmné davky a technika, pbgechnologie krmeni sithovliviwuji jateinou hodnotu a
kvalitu masa. Nedostatea vyzZiva omezujeifrozenou produéni schopnost prasete
danou genetickymiiedpoklady a zhorSuje jateou hodnotu tim, Ze zvySuje podil
kostry a podil mé&tennychéasti. Rekraovani poteby Zivin (gekrmovéani) vede
k vySSimu ukladani tuku. Naproti tomu ,,restringe®akrmeni jednozriaé zlepSi

pongr maso : tuk.

Pri hodnoceni vlivu vyZivy jeieba zdraznit, Ze racionélni plnohodnotna a
fyziologickym poZadavik odpovidajici vyZziva umaiuje normalni proporcionalni,
biologickym zékonitostem odpovidajidist a vyvin jednotlivych organa €lesnych
partii a @iznivé ovliviiuje nejen jaténou hodnotu, ale i kvalitu masa. S vlivem
vyzivy souvisi i specificky vliv krmiv na kvalitu asa. Komplexni krmné sisi,
které se pouzivaji ve velkokapacitnich zavodechdykajicich jaténa prasata ve
vysoce technizovaném proésti, jsou sestaveny tak, ze Zivinami i specifickymi
Gcinky pasobi na kvalitu masa a tukdguazre priznivé. (HOVORKA, SIDOR a
SMISEK, 1987)

Dle WEBBA a KINGA (1983) zvySeni pmérného denniho ifristku
provazi zlepSeni konverze krmiva, zvySeni denniijpnp krmiva a vziist vysky
hibetniho tuku.

Vyznamné pro dnesSnfizné genotypy prasat je Zmény pongr maso: tuk a
prirastky libové svaloviny, to znamena, Ze schopnd@§mp krmiva zvfaty je tim
horsi, ¢im vySSiho podilu libové svaloviny Zata dosahnou. Zjistilo se, Ze masna
prasata fijimaji mére¢ krmiva, proto se vyzkouSel vliv zlepSeni kvalityofeinu
v KKS (zvyseni podilu volnych aminokyselin od 9/kgydo 10,4 g/kg) na zvysSeni
uzitkovosti. Vysledky ukazaly zvySeni dennihatijppu krmiva o 200 g
(SCHWARTING, 1996)

Vliv teploty

NiZSi teplota fisobi na nizsi ukladani tuku a vysSi tvorbu masastejnem
krmeni a relativni vlhkosti vzduchu 75 % zjistil PIFFERet al. (1971) g vykrmu
prasat od 40 do 110 kg vysledky jednaawadokazujici snizeni obsahu tuku 0 5 %

pii snizené teplat



Vliv svétla

Vliv svétla se na jatou hodnotu projevuje vtomto smyslu, Ze prasata
vykrmovana v bezokennich stajich majitsf podil tuku v jaténé pilce a horsi
tvorbu kosterni tk&h (HOVORKA, SIDOR a SMISEK, 1987)

Vliv ro éniho obdobi

Pti sledovéani vlivu réniho obdobi Ize pozorovat, Ze nejen teplota, aleani
(délka) denniho s¥la ma vliv na jat&énou hodnotu. Podil votnvazané vody je
v zim¢ nejnizsi, v & nejvyssi. Podil vazané vody jailezity pro kuchyiské i
pramyslové zpracovani masa. (HOVORKA, SIDOR a SMISES87)

Vliv ustajeni

Mnohé formy stdjového vykrmu nerespektovaly biobd@i néaroky zwvat, tim
ohrozovaly zdravotni stav Zait, snizovaly intenzitutistu acasto i jakost jatnych
produkti. Vhodné je vytvéet jiz od p@atku vykrmu nefilis velké, ale za to trvalé
skupiny zvfat, aby doslo k jejich Zadouci socialni stabidits tim spjaté lepSi kvality
masa vysSichifristki. (INGR, 1996)

Vliv pohybu

Vliv pohybu u prasat se projevujégalevsim ve spojeni s dopravou na jatky.
Prasata, u nichz je pohykEHem vykrmu omezen jen nakolik metmi z loZze ke
korytu nebo ke krmitku, jsoufipptesunu na jatky, kdy musi proji€téi vzdalenosti,
vystavena velikému zatiZeni, ktenispbi negativ Vlivem této ndmahy d¥e dojit
az k nahlému thynu (HOVORKA, SIDOR, SMISEK, 1987).

Podle INGRA (1996) by &i chovatelé pi spravné produkci jateych zviat

dodrzovat nasledujici zasady:

— pouzivat ke krmeni jen krmiva zdravétmezavadna, krmiva musi odpovidat
fyziologickym potebam hospodékych zvfat daného druhu a kategorie,

— zdravotrg zavadna krmiva neSkodmdstranit nebo dale vyuzivat podle pokyn
organi veterinarni pée,

— pii pouzivani krmnych ifpravki a pgisad dodrZzovat stanovené veterinarni
podminky,

— kazdou podstatnou zmu ve zmsobu vyzivy hospodékych zvfat pedem

projednat s organem veterinarnteg
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— k napdjeni hospotiskych zvfat prednost# pouzivat pitnou vodu, pokud to neni
mozné, pak jinou zdravain nezavadnou vodu odpovidajici pozadaak
kladenym na vlastnosti napajeci vody,

— zasadn nepouzivat krmiva, ktera by mohla negatiovlivnit jakost jat€énych
produkt.

2.3 Zpusoby stanoveni podilu libového masa v JUT

Podil svaloviny u jatn¢ upraveného se stanovujetgpbem odpovidajicim
provadci vyhlaskou¢. 194/2004. Pro #teni podilu svaloviny jsou povoleny &v

metody, a to dvoubodova a aparativni. V zaldigeipouzivana i metoda AutoFOM.

BOHUSLAVEK (1997) uvéadi, ze ukolem objektivnichéfitich metod je
stanoveni vysky tuku a svaloviny vgsré definovanych mistech opracovaného
jatecného trupu a na zakladpredem statisticky vySigné zavislosti vypotat
procenticky podil libové svaloviny v celém opracogm trupu. K zjisovani vrstev
tuku a svaloviny byla vyvinutatada metod a ffstroji, které bd’ vyZaduji
mechanické vniknuti do tkani a ozongeme je jako invazivni (ndppristroje FOM
S70, S 71, S 89). Zmetod d&igiroja neinvazivnich, vyuzivajicich nedestruktivni
techniky, jsou v praxi pouzivany metody isgroje ultrazvukové a metoda medialni,
ktera je v Rakousku a dhecku ozné&ovana jako dvoubodova. Mezi dalSi metody
pati jednodimenziondlni (linearni) a dvojdimenziondlfmag. u nas vyvinuty
elektronicky systém IS—-D-01 s elektrooptickynsiitkem).

2.3.1 Dvoubodova metoda

Tato metoda je w@ena pedevSim pro jatmé provozy s nizSi kapacitou
porazky, tj. s pimérnou tydenni porazkou do 200 Kugprasat. U dvoubodoveé
metody se od#ta tloud’ka sadla a svalu na jedné @ek téhoz jaténého &la v linii
puliciho fezu. Tlougka sadla (S) &etné kiZze (v mm) se ®¥i v bederni krajia
v mis€ nejnizsi vrstvy podkozniho tuku nadextem stedniho hydovce (musculus
gluteus medius). Tlotiga svalu (M) se wr¥i v mm v bederni krajiy a to jako
nejkratSi spojnice odipdniho okraje #dniho hy#@’'ovce k dorzalni hranpaténiho

kanalu. Udaje se zjfi§ji mechanickym, pap elektromechanickym #titkem. Typy

27



pristrojove techniky jsou tititka opticka, posuvna a vysuvna. Podil svaloviny $&
vypote dosazenim tlotiBy svalu (M) a tlougky sadla (S) v mm do rovnice:

Yzp=49,62542 - 0,6337%5+ 0,23525Mp
Y — podil svaloviny v %
S — tlou$ka sadla vetre kize v mm

M — tlou¥’ka svalu v mm

2.3.2 Aparativni metoda — m éreni pomoci p Fistrojové techniky
Stanoveni podilu svaloviny se provadi pomoci vpigieh (invazivnich) sond
nebo ultrazvukovych (neinvazivnich) snitha Aparativni metoda je tena pro
jateéné provozy s vysSi denni kapacitou porazky. Metodayuzitim pistrojove
techniky se zjisti tlou%a svalu a s&dla na levélpe €la laterdl od stedu péatee, a
to bud’ vpichovou sondou na principu reflexes®iného paprsku nebo snitean na
principu ultrazvuku. Tlou¥ka svalu (M) a sadlacetre kiaze (S) v mm se #ii ve
vzdalenosti 70 mm odisdu paténiho kanalu na arovni mezi 2. a Jegposlednim
Zebrem zaroue pfi jednom vpichu nebo jednimiifpZzenim ultrazvukové wiici

hlavice.

Podil svaloviny se vypte dosazenim profnnych M a S (v mm) do rovnice

pristroje:

FOM: Yrom = 59,86131 - 0,7293@5u + 0,12853Mom
HGP: Yuep=61,34154 - 0,816093p+ 0,12901Micp
Y — podil svaloviny v %
S — tloug$ka sédla vetre kize v mm

M — tloug’ka svalu masa v mm

2.3.3 Nové automatické systémy klasifikace prasat

Nové automatické systémy jsou zaloZeny na& @atomatické ultrazvukové
klasifikaci. Jde o systém AutoFOM. Zakladngiiiai princip tohoto neinvazivniho
piistroje [redstavuje trojrozirny digitalni obraz. Ten je vytwen na podklag
meéieni 16 ultrazvukovych sninsé, které jsou uloZeny v ocelové lozi a vzdaleny od
sebe 25 mm. Bfeni vstupnich Udajse provadi na poraZzeneétet pred vykolenim.
Pristroj se umituje na jaténé lince po odgtinovani prasat igd na¥sSenim &l do
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vertikalni polohy na linku. dla porazenych prasat jsou taZzena ocelovym loZzem a
v disledku jejich hmotnosti se dosahuje kontaktu smltukovymi snimé.

V zavislosti na rychlosti linky je frekvence ¢heni synchronizovana tak, Ze se
sériové ndreni opakuje kazdych 5 mm. U kazdého prasete vaikZdOrad nEieni,
coz @i 16 ultrazvukovych jednotkachigdstavuje 3 200 jednotlivych deni.
Zjistené udaje jsou vyhodnoceny specialni operatorovoticmarostednictvim
regresni rovnice, do které jsou dosazeny vybranéndty, se vypoita podil
svaloviny v celém jat@mém ¢tle i ve vybranych jaych partiich (nap kyta,
petens, plec, bok). Dale se odhadne hmotnost vybranytdrgch partii a jejich
podil v celém jateném €le. Takto zjiS¢né informace jsou minfadré vyhodné pro
jatky, nebd jim umoziuji optimalre vyuzit jat€na €la a €lesné partie i
zpracovani. V satasnosti si mohou chovatelé prasat v zemich, kden@ systém
zavaan, zvolit zda chiji realizovat prasata podle konvsi metody FOM nebo
podle metody AutoFOM. Aktualnim trendem na jatkgetvSak zpe&zovani podle
noveého systému. V budoucnu pak budou moznosti volmyateh silné omezeny.
Pro experimentalni ptgby se ve vysflych zemich s#ta vyuziva pro pesny odhad
slozeni jaténych €l zvifat paitatova tomografie nebo magneticka rezatrdn
tomografie (STUPKA, SPRYSLGITEK, 2009).

Obtizreji 1ze meénit podil libového masa, protoze je do &m@ miry dan
pouzivanou genetikou, krmenim a dalSimi technologit okolnostmi.
(KREPELKA, 2007)

Hodnoceni jaténych prasat zadg@lem jejich zpe&Zovani proslo v Evrapi u
nas svym historickym vyvojem, a to od nakupu v #iyé#es nakup na pevno v mase
az k nakupu dle SEUROP-systemuti RFodnoceni jatenych prasat dle SEUROP-
systému, ktery se upfatje v zemich EU, ale i v dalSich hospisky vysglych
zemich, je zakladnim ukazatelem kvality ¢@t&ho €la podil svaloviny. Povinnost
klasifikovat jaténd prasata se podle fieni Rady EUE.3220/1984 vztahuje na
vSechny jatecké provozy, ve kterych se porazi 20(ca prasat za tyden vamim
praméru. Tato hranice fize byt snizenailenské staty vSak musi é&domit komisi o
svém rozhodnuti a uvést pozadovanou hranici ty@dnporazek, od které budou
uplatiovat ve své zemi povinné Kklasifitei schéma. \Ceské republice je to
v soutasnosti 100 jateych prasat porazenych za tyden (PULKRABE&H., 2005).



Klasifikaci, z&azovani jaten¢ upravenych & do obchodnich tfd musi
provadt kvalifikovani klasifikatdi, ktefi ziskaji licenci, oprawmi k provadni
klasifikace po absolvovani teoretického a praktickéSkoleni. Kvalifikovany
klasifikator jako fyzicka osoba by &hbyt v zanéstnaneckém poé#nu jatek. Statni
dozor nad klasifikaci a natinnosti klasifikatora by &y pievzit ve smyslu novely
zékonac. 110/1997 Sb. a navrhovanych &m organy statni veterindrni spravy
(STEINHAUSEREet al., 2000).

2.4 Hybridizace v chovu prasat
Procesy hybridizace a hledani a Slénhvhodnych mataskych a otcovskych

plemen musi zajistit produkci finalniho produktueny sphuje vSechna kritéria
kvality jatené opracovanéhoéla a masa. Dostatea geneticka variabilita mezi
plemeny a uvnit plemen umoiuje kiZzenim a selekci ziskat potomstvo s dobrou
masnou uzitkovosti a kvalitou masa (ARNOSTOB¥/l., 2000).

BUCHTA et al. (1995) uvadi, ze v podminka€IR je potebné u jatenych
prasat zvySovat produkci jakostni libové @ svaloviny cestou rozsahlé plosné
imigrace gefl, které podmiuji zvySenou proteosyntézu, a tim tvorbu a ukladani
vysSiho podilu libové svaloviny nakuperfegevsim sagiho materialu z &terych

chovatelsky vysgych zemi.

Hybridizatni program v chovu prasat nabizi praxi wWistokrevnych plemen,
resp. meziplemennychtikendi, ktei se dostavaji do variabilnich chovatelskych
podminek (Urove vyZzivy, typ ustajeni, zdravotni situace atd.), e vkdy reaguji
svoji uzitkovosti podled&kavani (HETENYI, 2001).

Dulezitou zadsadou podtijici Usgch je jednotné vedeni hybridizace, a to
jedna-li se o narodni hybridizai program reprezentovany Svazem chovapehsat
v Cechach a na Moravi firemni programy jako jsou n&apPIC, Seghers, Danbred,

Topigs, France Hybrides, apod.

Ukolem organizace provéjici hybridizaci je:

— vypracovani pracovnich postup pti realizaci hybridizaniho programu
s vyuzitim teorie efektkiizeni s modelovymi studiemi ziskovych funkci,

— teoretické zdvodreni pouzitych metod #zeni, kdy diskontinuitni uzitkové
kiizeni méa oproti jinym vyznamné vyhody,

— vedeni plemenné knihy,
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— stanoveni piadi kombinaci na podkladtesti populaci a vyuzZiti neziskovych
funkci,

— 0SWta a zvySovani znalosti ve spolupraci s univerzigryzkumnymi Ustavy,

— propagace chovu prasat (STUPKA, SPRYSCITZEK, 2009).

SVOBODA (2001) potvrzuje nazor mnoha autor Zze jednim
dole zvolena plemenna kombinace. Za vyznamné vlivyapope i vyzZivu a

prostedi.

TVRDON (2001) doportuje pro produkci jatych hybridi nakupovat
prasnéky se zmasilosti 54 az 56 % svaloviny ¢feno na jaténych pilkach).
Z hlediska volby kance do pozice C konstatuje, €ealezi na samotné kombinaci,
jako na jeji genetické urovni. U kaindopor@uje podil svaloviny minimak 62 %

(Piglog), resp. 58 % (&teno na jatenych pilkach).

2.5 Plemena prasat chovana v Ceské republice

V Ceské republice je zakladnim a nejrdedfjSim plemenemceské bilé
uslechtilé plemeno (BU). Vzniklo kiiZenim domacich prasat s anglickym
yorkshirem a émeckym bilym usSlechtilym. V hybridizaim programu je zazeno
do vychozi pozice A, jako matké plemeno. Je déale selektovano na zvySeni
masitych¢asti @i zachovani vyborné kvality masaieBtickécernostrakaté plemeno
(PC) je chovano v zapadnighechach. Ma gmérnou jaténou hodnotu, $edni
télesny ramec. V 60. a 70. letech bylo zuStesthno plemeny pietrain a hampshire.
dovezeno v 60. letech z Kanady a z dalSich zemto J@lemeno univerzalni, ale
vhimawjsi k pisobeni nefiznivych podminek progdi. V hybridiz&nich
programechCR se vyuZziva jako maitské plemenoCeské vyrazé masné (VM)
bylo uznano jako otcovské plemeno u nas v roce ¥98a jeho vzniku se podilela
plemena belgick4 landrase, duroc a hampshire, giokzdpolemeno pietrain. Je
masného uzitkového typu s dobrym osvalenim mdsitasti. PouZivd se jako
otcovské plemeno #istokrevné formd nebo k produkci hybridnich otcovskych linii.
Belgickd landrase (BL) se k nam c¢ata dovazet pro vyuziti v hybridizaim
programu od roku 1973. Je to plemeno extr&mmasilé, ale jednostranna selekce na
zmasilost se negati¥rprojevila v reproduénich vlastnostech a veitéi vnimavosti
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ke stresu a naslednym vy3Sim vyskytem PSE masdyRl zdazena do pozice C
jako otcovské plemeno a ke&ikeni pro produkci hybridnich kaicDuroc (D) se
k nam zd&alo dovazet row¥ patatkem 70. let, a to z USA, pagdz Danska. Je
zarazen jako otcovské plemeno v hybridiman programu. Je rezavcervene.
Hampshire (H) byl dovezen na q@&ku 70. let z Anglie a z USA pro uplétr

v hybridiza&nim programu jako otcovské plemeno v pozici C. &eagsoucerrg
zbarvena s bilym sedlem. Maji velmi dobrou datau vy€Zznost, bez extrémniho
osvaleni a nizkou vrstvuitbetniho tuku. Kvalita masa je velmi dobra, ale dach
k projevu tzv. Hampshire-faktoru (vyrazné a velyghié okyseleni s projevy vady
PSE). Pietrain (PN) byl k nAm importovan v 60.dbt&e zlepSeni masné uzitkovosti
plemene pestickéhocernostrakatého, pojl po roce 1989 z Rakouska a SRN pro
SirSi uplat@ni ve zvySovani zmasilosti. Jde o typické otcovpkEmeno. Velkou
nevyhodou je jeho citlivost ke stresu (STEINHAUSE&RI ., 2000).
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