1. Uvod

Na ceském trhu se ve vyznamném mnozstvi objevuje losos jako komodita. Jeho
dostupnost opticky neustale narlista a zvySuje se nabidka vyrobkl z né¢j. Putuje na nas
trh z celého svéta, zejména z Norska, Skotska a USA. Celd tada firem, malych,
stfednich 1 zivnostnikl se specializuje na dovoz ryb, mezi nimiz vétSinou losos nechybi.

V obchodnich fetézcich je mozné nékteré mrazené pacifické lososi koupit za cenu
ceského kapra nebo 1 pod ni. Fascinujici je, Ze mrazend surovina je transportovana
mnoho tisic kilometru tteba az ze zdpadniho pobiezi USA.

Zda se, Ze mezi zakazniky pozvolna stoupd povédomi o této komodité a zvySuje se
jeji kvalita a kultura prodeje. Zajimava je 1 Sifka sortimentu a vyrobky z lososa. Na
pultech obchodi najdeme lososa Cerstvého, mrazeného, konzervovaného, uzeného,
kaviar, parky, pomazanky atd.

S lososem jsem se mohl sezndmit jako rybat, kdy jsem se pokouSel na polskych a
norskych fekach a fjordech o jeho uloveni. Patii mezi oblibené polozky mého jidelnicku
a v neposledni fadé jsem mél moZnost poznat technologii jeho produkce na norskych
farméch, kde jsem Ccistil klece, natiral krmné lod€¢, pomdhal na lososi lihni a béhem
tohoto obdobi jsem mél moznost poznat technologii jeho ,,vyroby*.
pochézi, jaka je technologie vyroby nejbéznéjSich vyrobkll z nich a provedl Setfeni mezi
firmami, zabyvajicimi se obchodem s nim. Dilezité bude ziskat data ze statistického
ufadu €1 od nékterého vyznamného obchodnika na trhu.

K zadani této diplomové prace se piistoupilo z hlediska ziskani ucelenych informaci

o této komodit€ a to 1 z SirSich hledisek.



2. Literarni prehled

2.1. Popis hlavnich komer¢né lovenych ¢i chovanych druhii lososa (Dore 1990)

2.1.1. Losos atlantsky (Konecny a Pavlicek 1997)

Védecky nazev: Salmo salar (Linnaeus, 1758).

Charakteristika: Atlantsky losos ma stfibrnou k71 oznaCenou malymi Cernymi
skvrnami na hibeté¢ a na bocich, které sahaji az k postranni ¢are. Bficho je témér bile,
tlama je velika zasahujici az pod oko. Tvar téla je trochu slabsi a vice zaobleny nez u
jinych pacifickych druht.

V obdobi tieni, méni alantsky losos obou pohlavi barvu na nahnédlou az nazelenalou,
ktera mize byt mramorovand do Cervena nebo do oranZova. Mli¢dkovi se vyviji
charakteristicky hdk na obou celistech.

Maso je rizové az Cervené. Je méné¢ Cervené neZ maso lososa sockeye, podobné
lososovi coho a chinook. Existuji rasy, zvlasté v Baltickém regionu, ktefi maji bledé az
bilé maso. Selektivni chov lososa zajistuje atlantskému lososovi mnohem cervené;jsi
maso nez u jinych druhi lososa. Dorlsta do velkych hmotnosti a mize byt chovan do
Finnmark a vézila 45 kg. Nejvétsi ryba vytaZzena na prut vazila 35,83 kilogramii a
pochazi také z Norska, z feky Tana. Komeréné nabizeny losos dosahuje vdhy od 2 — 5

kg.

Rozsifeni: Pivodni rozsiteni divokého lososa na strané Severni Ameriky bylo od Nové
Anglie (Connecticut River) severné k Ungava Bay, Quebec, ktery nalezi k severnim
vyb&zkiim Labradoru. Na Evropské strané se nachdzel od Bilého mote v Rusku az
k Portugalsku, ale ne ve Stfedozemnim mofti. Nejvétsi hustota vyskytu je ve vychodni
Kanadé¢, Velké Britanii a Skandinavii. Dale se nachazi pti pobiezi Gronska a Islandu.

Divoky losos zmizel z vétSiny uzemi jeho pivodniho roz$ifeni. Nadmérny rybolov,
zneCiSténi a prekdzky v tekach zaptiCinily pokles jedné znejvice rozSifenych ryb.
Nicméné pozorujeme intenzivni snahu o restaurovani populace lososa. Komer¢ni lov
atlantského lososa je velice omezeny.

Atlantsky losos byl vysazeny s malym tspéchem do dalekych mist jako Argentina a

Novy Zéland. Existuje mala piezivajici populace ve dvou jezerech na Novém Z¢landé.



Existuje populace lososa uzavieného pevninou. Saimaa je velky jezerni losos ze
Skandinavie. Losos Sebago je mnohem men$i a nachazi se v mnohych jezerech
vychodni ¢asti USA a Kanady.

Komerc¢né je divoky losos loven pomoci siti. Sportovni rybafi mohou v nékterych

ptipadech prodavat své ulovky, ale neni to prilis caste.

Popis produktu: Chovany atlantsky losos je vétSinou nabizeny jako kuchany, bez
hlavy. Ttidéni zélezi na producentovi. Nejvétsi Cast trhu je zdsobena Cerstvym lososem
radéji nez mrazenym. Cerstvi losos je dopravovan leteckou dopravou na velké

vzdalenosti — napt. z Norska do Japonska. Stale vice produktii se doddva mrazenych.

2.1.2. Losos kralovsky (Kone¢ny a Pavlicek 1997)

Védecky nazev: Oncorhynchus tschwytscha

Bézné nazvy: ,King™ (losos kralovsky) a Chinook jsou nazvy preferované v USA.

Spring salmon (jarni losos) je méné uzivané, ale je to také pouzivany nazev.

Dalsi nazvy: Tyee — z nazvoslovi Cinockych indiant, znamena velky.
Blackmouth (¢erné tlama)
Saumon royale — nazev pouzivany ve Francii

Masunosuke — ndzev pouzivany v Japonsku

Charakteristika: Dva nejvyznamnégjsi znaky lososa chinook jsou jeho cerné cCelisti a
malé, kulaté skvrny na hibeté a na ocase. Dospélé ryby ztraceji konické zuby. DalSim
znakem je jeho velikost, losos chinook dorlsta az 56 kg, mnohem vice nez jiné
pacifické druhy lososa. Primérna hmotnost dospélého lososa je okolo 10 kg. Ostatni
druhy maji hmotnost okolo 6 kg.

Chinook je stfibrny, témét tmavé modry podél hibetu. Behem tifeni mize mit syté
cervenou barvu, ale je mnohem vice obvykla Sedo-Zluto-Cervena barva. Ryby, které
stravily n€jaky Cas ve sladké vod€ mohou byt tmavé, témef Cerné. Maso je téméet vzdy
cervené, nikdy riizové. Presto, existuji rasy losost s bilym masem. Maso ¢ervenomasich

chinoni ztraci barvu kdyZ ryba vytahuje vzhtru proti proudu proto maso téchto ryb po
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vytteni mize byt bledé, témef Sedé. Toto maso neni neobvyklé a mélo by byt nabizeno

levné.

Rozsifeni: Chinokové se nachézeji v jizni Kalifornii (feka Ventura) a jsou dulezité
v fece Sacramento, skrz severni Kalifornii, Oregon, Washington, Britskou Kolumbii a
Aljasku k Beringovu mofii. Malé mnozstvi bylo zaznamenano v Coppemine River. Na
Asijském pobiezi se tento druh vyskytuje od feky Anadyr na kamcatce, Ochotské mofte,
feku Amur, Hokaido. Populace chinoka podél Asijského pobiezi v Pacifiku je pomérné
mala.

Chinook byl vysazovan na Novy Zéland na zacatku minulého stoleti. Piezila mala
populace, mistn¢ znana jako jako losos Quinnat. Tento druh byl GspéS$né vysazen do
Velkych Jezer. Spolu s lososem coho jsou velice vyznamni pro rekreatni rybafe a

sportovni rybolov.

Akvakultura: Losos chinook se chova v Britské Kolumbii, Washingtonu, Chile a
Novém Zg¢landu. Protoze je to pomalu rostouci druh, je méné ocenovan farmari ve
vétSiné lokalit nez losos coho nebo losos atlantsky. Ale protoZe je na trhu velice
ocenovan — pouzivaji se specialni techniky jako hybridizace, triploidizace a geneticka

selekce ke zlepSeni jeho trzni hodnoty.

Komerc¢ni vyznam: Atlantsky losos a chinook jsou vysoce zadané druhy na trzich
Severni Ameriky a Evropy. Individualni preference na jeden a nebo na druhy druh se
casto méni spolu s cenovymi relacemi. Oba druhy se velice dobfe udi. Mrazené a bez
hlavy, chyceni pomoci siti se stali tito lososi velice oblibeni ke zpracovani
v Evropskych udirnach 1 ptes konkurenci Norského lososa. Na zacatku sezony je Cerstva
ryba z Kalifornie a feky Columbia pravidelné prodavana v mnohem lepSich cenach nez
v pozd¢jSich mésicich, kdy losos vytahuje v pocetnéjsich hejnech.
Popis produktu: Chinook je obecné prodavan erstvy nebo mrazeny. Cerstva ryba je
zejména vykuchand, s hlavou. Mrazena ryba je obvykle bezhlava. Jakost a standardy
zpracovani jsou podobné jako u jinych lososi. Bezhlavy, zpracovany je obvykle
odstupiiovany po 2-3 kg, 4-5 kg, 6-7 kg a 9 kg a vice.

Bily chinook, rasa, kterd neabsorbovala ¢erveny pigment z potravy, je pouze malou
casti vylovu. Tyto ryby se prodavaji na izemi jejich vylovu. Textura a chut bilé¢ho

chinooka je stejné dobré jako u ¢ervenomasého lososa.



Sedy, taktéz zvan ,tullies”, je obvykle zpozdné podzimnich tahd. Ryba dospéla
vmoii a je ve Spatné kondici, kdyz se vraci zpét do feky. Tyto ryby mohou myt
pomérné tmave Sedou nebo Cernou kizi. Maso je Sed€ rizové az Sedé a je mekke. Tato

ryba je levna a neméla by byt povazovana za opravdovy produkt z chinooka.

2.1.3. Losos stfibrny (Konec¢ny a Pavli¢ek 1997)

Védecké jméno: Oncorhynchus kisutch (Walbaum 1792). ,Kisutch* je mistni jméno

na obou strandch pacifiku — Kamcatky a Aljasky.

Dalsi nazvy: Ve Spojenych statech a Kanad¢ jsou jména coho a Silver (stfibriak)
akceptovany a bézn¢ pouzivany. Kdyz je konzervovan muze byt na etiketé napsano

,medium red* (stfedn€ Cerveny) nebo nékdy také nespravné ,,blueback“(modry hibet).

Saumon argente — ve Francii
Saumon coho — ve francouzské ¢asti Kanady

Ginmasu — v Japonsku

Charakteristika: Oceanska forma lososa coho je stifibrna s malymi ¢ernymi skvrnami
na hibeté a na horni ¢asti ocasni ploutve. M4 bil¢ dasné, coz ho vyrazné odliSuje od
lososa chinook, ktery ma dasné ¢erné. Vzhledem a Zivotnim cyklem se nejvice ze vSech
pacifickych druhti lososa podoba atlantskému lososovi. Mli¢dk méni barvu na ¢ervenou
béhem tfeni a vyviji se mu hluboky hak na spodni Celisti. Jikernacka také meéni barvu na
éervenou, ale méné zretelné€.

Losos coho m4 maso barvy Cervené az rizove, Cervenéjsi nez Keta a svétlejsi nez
Chinook — velice podobné do barvy atlantského lososa. Dortistd hmotnosti 3-6 kg

v dospélosti. Nejveétsi kus vazil 16 kg a byl chycen v Britské Kolumbii.

Rozsifeni: Losos coho se nachazi od jihu od Baja Kalifornia az na sever k Bortin Sound
a Kotzebue Sound, ale rozsifeni je zejména mezi Oregonem a Jihozapadni Aljaskou.
V Asijské ¢asti se nachazi od Aleutian islands na jih asijskym pobiezim ptes Kamcatku,

Kurilské ostrovy, Hokkaido, severni Honsti a Koreou. Coho obecné nemigruje tak



daleko jako jiné druhy, vyrastd ne pfili§ daleko od pobiezi. Ryby z Kalifornskych

proudil migruji severné do Washingtonu.

Popis produktu: Losos Coho je ve velikosti, ktera se vejde na panev populdrni produkt
Americkych farem. Jsou to vykuchané a né¢kdy vykosténé ryby, obvykle s hlavou ve
vaze 170 — 700g. Mohou byt Cerstvé nebo mnohem castéji mrazené. Maso je bled¢
rizové a chut’ je velice jemnd, podobnéa chuti masa pstruha duhového. Casto se tento
druh lososa nahrazuje levn¢j$im pstruhem duhovym.

Nejvice divokého lososa coho je proddvano bez hlavy a zpracovaného, obvykle je
mrazeny. Nejvice ryb je tfidéno jako 1-2 kg, a 3-4 kg. Nékolik ryb vazi 4 — 5 kg. Maso
je ponékud vice bledé nez maso chinooka a je o néco jemn¢jsi.

Losos coho je vysoce cenén v Japonsku po lososu sockeye.

2.1.4 Losos ¢erveny (Kone¢ny a Pavlicek)

Védecky nazev: Oncorhynchus nerka (Walbaum 1792)

»Nerka“ pochéazi z Ruského ndzvu druhu

Dalsi nazvy: ,Sockeye™ je bézn¢ uzivany nazev pochdzejici z indidnského zakladu
,,sukkai

Na etiketach konzerv je nazev: ,;red salmon* (Cerveny losos)

,blueback* (modry hibet)

»Saumon rouge* Francouzsky nazev

,benizake* Japonsky nazev

Charakteristika: Sockeye ma hibet beze skvrn, jako keta.. Keta je od lososa sockeye
charakteristicky poctem zabernich platkii. Sockey ma nejervenéj$i maso ze vSech
druhli lososa. V tomto ptipadé, miZze byt barva masa jedinym odliSnym znakem od
lososa Keta.

Pti teni ziskavaji mli¢ak 1 jikernacka syté cervenou barvu a barva hlavy je zelena az
Seda s bilymi misty na dolni celisti. Losos sockeye dosahuje hmotnosti okolo 3 kg.

Nejveétsi losos sockeye byl zaznamendn o vaze 8 kg.



Rozsifeni: Losos sockeye potfebuje jezera pro cast svého vyvojového cyklu. Téméer
kazdy se proto vytird v fiénim systému, ktery obsahuje jezera. Reka Fraser v Britské
Kolumbii teky vlévajici se do Bristolského zalivu maji nejvétsi cast populace. Malé
feky a systémy bez velkych jezer pfitahuji pouze malé populace téchto losost. Uzemi
jeho rozsifeni zasahuje od Kolumbie k Bristolskému zalivu, s nékterymi menSimi
populacemi vifece Yukon. Na asijské stran¢ je to od Aleutian, Kuril a Commander
ostrovil a dal$i populace se nachdzi také na Kamcatce. RozSifeni v zdpadnim Pacifiku
zasahuje od feky Anadyr na severu ksevernimu Hokkaido na jihu. Sockeye je

poslednim rybozravym pacifickym lososem a téméf vSechny jsou chytany do siti.

Akvakultura: Ackoliv je Sockeye teoreticky adaptabilni na farmatské techniky, v praxi

bylo dosazeno pouze malych uspéchi.

Komerc¢ni vyznam: Ve Spojenych statech je Sockeye nejvice hodnocenym druhem
lososa. Nemluvé o ohromném mnozstvi, které je konzervovano, zvySujici se mnoZstvi
mrazené¢ho Sockeye je prodavano do Japonska, kde konzumenti preferuji Sockeye mezi
jinymi druhy lososl pro jejich ¢ervené maso. Konzervovany losos je obliben také pro
své Cervené maso a zpracovatelé mu davaji pfirozené¢ piednost. V letech s vysokym

vyskytem lososa sockeye je ale velké mnozstvi konzervovano.

Popis produktu: Cerstvy a mraZeny Sockeye je oblas vidén na americkém a
kanadském trhu. Pokud je dostupny je odstupiiovan od 1,5-2 kg a 2,5-3 kg. Sockeye je
zejména importovan do Japonska, kde je konzumovan soleny 1 uzeny. Japonsti ndkupci
preferuji rybu ,,zpracovanou jako princeznu®, ktera je vykuchana a bez zaber. N&kteti
sockeye jsou také proddvany bez hlavy. Ryby jsou baleny v poctu ktery je blizkym
ekvivalentem 20 kg. Jsou preferovany ryby od 1,9 — 2,0 kg.

2.1.5. Losos keta (Konecny a Pavlicek 1997)
Védecky nazev: Oncorhynchus keta (Walbaum 1792) ,,Keta* je Rusky nazev ryby.
DalSi nazvy: Jméno Keta je pouzivany nazev v USA, ale je zfidka pouzivano

komeréné.

,Dog salmon* (psi losos) je ndzev pouzivany na Aljasce



»Sake® je nejfrekventovanéjsi nazev v Japonsku
»Keta“ nazev pouzivany ve Francii

,Keta-lachs* je némeckym ndzvem.

Charakteristika: Keta je flekaty a nema velké Cerné skvrny jako vétSina pacifickych
lososti. Ploutve, véetné ocasni ploutve, ale bez hibetni ploutve jsou lemovany ¢ernou
barvou. Kdyz ryba dospiva a vraci se do sladké vody, vyviji se ji velice vyrazné ¢ervené
a cerné vertikalni paskovani. Mli¢aktim se nevyviji hdk na spodni Celisti.

Keta ma rizové maso, kdyz Zije v oceanu. Maso ztraci barvu, kdyz ryba tdhne proti
proudu ke tfeni. KdyZ se nckteti lososi tfou pomérné blizko mofe zachovavaji si barvu
masa. Lososi keta dorlstaji normalné mezi 4 — 7 kg. Nejvétsi ryba vazila 15 kg a byla
chycena v fece Bella Coola v Britské Kolumbii. Roste rychle v obdobi pfed dosazenim
dospélosti. To znamena, Ze ryby chycené voceané brzy na zacatku migrace jsou
mnohem mensi. Nekteré feky, zvlasté v Japonsku, maji jarni a podzimni tahy losost
keta, ktefi jsou geneticky odliSni. Jarni lososi maji tendenci byt mensi nez ti, kteti
tahnou ke tfeni na podzim. Obecné se vytiraji pozd¢ji nez ostatni druhy pacifickych

lososu.

Rozsireni: Losos keta je ptivodni v severozapadnim pobiezi Severni Ameriky, od feky
Sacramento v Kalifornii az na sever k fece Mackenzie, ktera se vlévo do Arktického
oceanu. Na Asijské strané¢ se tento druh nachdzi zejména v Japonsku, Koreji a na
Kamcatce, skrz Beringovo mofe az k fece Lena na Sibifi. Je to nejhojnéj$i losos
v Japonsku. Losos keta migruje do chladnéjSich vod ocednu severné za 45° severné kde

se Z1vi a roste.

Akvakultura: Neni chovan na farmach, protoze neni jest€¢ pln€ domestikovan a
castecné také proto, ze jeho cena je pod cenou atlantického lososa, lososa chinook a

coho, kteti mohou byt chovany mnohem jednodusSeji.

Komerc¢ni vyznam: Lososi keta a pink jsou lososi, kteti se lovi v ohromném objemu.
Po mnohem hodnotnéjSim lososovi sockeye patfi mezi 3 komeréné nejvyznamnéjsi druh
lososa. Japonsko je nejvétSim producentem a zaroven konzumentem lososa keta. Losos

v v

keta ma nejnizsi obsah tuku nez vétSina jinych lososi (mezi 9 — 11%), coz ho ¢ini méné



vhodnym ke konzervovani. Je velice vhodny k uzeni horkym koufem. Nejvice se

prodava mrazeny, bez hlavy a zpracovany. Siroce se pouZziva na steaky.

Popis produktu: Bezhlava, zpracovana ryba, trvale zmrazena se nabizi ve vahach 2-3
kg, 3-4 kg, 5-6 kg a Skg a vice.

Mrazeny losos mtize byt steakovan velice jednoduSe. Mnoho z téchto ryb ma dobrou
barvu masa, ale neatraktivni tézce odbarvenou kuzi, tudiz steakovani, které
minimalizuje kiiZi je dobré. Keta je uzen, zvlasté na stiedozapadé USA, ale produkt je
spiSe suchy.

Diky ne vzdy nejlepsi kvalité¢ byly schvaleny stupné kvality. NejlepSim stupeni je
nazyvan ,silverbright” (jasnostiibrny) a nesmi byt povazovan a mylen s obecné
mnohem draz§im stfibrnym lososem coho. ,Silverbright miize byt pouzivan na
jakéhokoliv oceanského lososa, ale je nejcastéji pouzivan u lososa Keta. ,,Silverbright*
ma jasnou stiibrnou kiizi a ¢erveno-riiZzové maso. Barva masa zalezi na tom, z jaké
lokality je ryba.

Kdyz ryba dospiva a prestane piijimat potravu, kiize ziskdva vertikdlni Cerné a
cervené prouzky a maso za€ind ztracet barvu. Kiize se zacina odbarvovat od horni ¢asti
ryby.

»Semibright (polojasny) Keta jsou ryby s odbarvenimi, kterd neptesahla postranni
caru.

,,Bright Keta* je pfechodny stav mezi jasnostiibrnym a polojasnym lososem.

Lososi keta s odbarvenim, které piesahlo postranni ¢aru jsou nazyvany Sirokym
nazvoslovi: Fall keta (podzimni), Dark keta (tmavy), Qualla, Calico keta. Nejlepsi
ochranou zakaznika je zjistit si fadné barvu kiize a masa. Dark keta ma obvykle kizi,
kterd je Sedd az Cerna, s obCasnym Cervenym mramorovanim pod postranni Carou.
Takové ryby mohou mit rizové maso, ale jejich maso je mékké a bez chuti.

Jeho jikry jsou pomérné velké (okolo 7 milimetrii v priiméru) a cenéné v Japonsku a

dalsich Asijskych trzich.

2.1.6. Losos Gorbusa (Kone¢ny a Pavlicek 1997)

Védedky nazev: Oncorhynchus gorbuscha (Walbaum 1792). Odvozeno od Ruského

nazvu.



Ostatni ndzvy: Pink a humpback jsou jména schvalena kuzivani v USA. Nazev
humpback je odvozen od tvaru mli¢aka, kdyz je piipraven k vytéru. Jiné neschvalené
nazvy jsou humpie a gorbusch. Francouzi ho nazyvaji ,,saumon rose* Japonci

»sepparimasu‘ a ,.karafutomasu*

Charakteristika:Losos ping je v ocednu stfibrna ryba a na rozdil od jinych pacifickych
losost se lisi velikosti tecek na hibeté a ocasu. V dobé¢ tfeni se samci vyviji velice
vyrazny hrb, ktery je Casto syté cerveny. Jikernacky jsou Cervené az Cerné.

Losos pink (rtiZzovy), jak jméno naznacuje ma rizové maso, které je bledsi nez maso

jinych losost. Je to také nejmensi ryba z celé skupiny, normalné¢ vazi okolo 2 kg.
NejtéZs§i zaznamenany exemplar vazil 5 kg.
Rozsifeni: Losos pink se nachazi v malém mnozstvi v severni Kalifornii. Je rozsiten po
celém uzemi severné k Beringovu moti a Arktickému oceanu, k fece Mackenzie a
k fece Lena na Sibifi. Nachdzeji se v Aleutians, Commander Islands a Kuril Islands, na
jih Asijskym pobrezi k Hokkaido a Hondo vcetné Kamcatky a Ochotského mote. Je
nejcastéji se vyskytujicim pacifickym lososem, zvIasté na Asijské strané.

Losos pink byl vysazen do jezera Superior roku 1956 a ukdzalo se Ze pteziva a
rozmnoZzuje se. Je mozné, ze nékteré tyto ryby migrovaly po fece Svatého Vaviince do

Atlantiku.

Akvakultura:Losos Pink mizZe byt spéSn€ chovan za pouziti sou€asnych technik, ale
jeho nizka cena odrazuje farmafe od téchto pokusi. Nicméné je to atraktivni druh
zejména pro svij kratky Zivotni cyklus, ktery muze byt dale akcelerovand pomoci

genetickych modifikaci a hybridizaci.

Komerc¢ni vyznam:Losos Pink je obecné nejvice obchodovanou komoditou lososa na
svété. Vétsina vylovu je konzervovana. Konzervovany losos pink je mnohem levnéjsi

nez losos Sockeye a je prodavan ve velkém mnoZstvi ve svéte.

Popis produktu:Vétsina lososa Pink je konzervovano. Cerstvy a mraZzeny losos se kazi
mnohem rychleji neZ jiné druhy losost. Je to dano ¢asteéné diky vnitinim vlastnostem
ryby a ¢astené diky faktu, ze je losos chytdn ve velkém mnoZstvi a proto neni péce o

n¢j dokonald. Mrazena ryba prodavana bez hlavy a zpracovana vazi 1-3 kg, 1,5-3 kg, a
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3 kg a vice. Losos Pink se rychle kazi, coz je charakterizovano zlutymi skvrnami na
mase, zvlasté podél bricha.

Pokud je peclivé drzen ve zvladnutelnych mnozstvi na rybafskych lodich a ve
zpracovnach, mtize byt dobrou komoditou. Lososi pink chycené metodou trollingu jsou
dostupné v malém mnoZzstvi, zvlasté z Kanady. Jsou obecné s hlavou a maji mnohem

vetsi kvalitu.

2.1.7. Losos cherry

Védecky nazev: Oncorhynchus masou. Jméno je odvozeno z bézné pouzivaného jména
,masu*“ v Japonsku. Existuje populace uzaviend pevninou, ktera je klasifikovana jako
jedine¢ny druh, Oncorhynchus rhodurus, ackoliv soucasné védecké teorie potvrzuji, ze

se jedna o stejny druh jako masu.

Ostatni nazvy: Oficidlné schvaleny nazev v USA je losos Cherry. Masu neni oficalné
schvalen. Japonské jména jsou ,,sakuramasu‘ a ,,honmasu®. Francouzi pouZzivaji nazev

,,saumon japonais.

Charakteristika:Losos Cherry je maly a spiSe shlubokou hrudi. Nemd skvrny a
vypada podobné¢ jako coho. Losos Cherry dosahuje hmotnosti od 1 — 5 kg. Barva masa
je rizova az Cervena, ponc¢kud bledsi nez coho. Evropsky pstruh duhovy je proddvan

v Japonsku jako ,,Evropsky masu®.

Rozsifeni:Losos Cherry je pomérné¢ malo rozSifen zvlasté v severnim Japonsku
(Honshu a Kyushu a Hokkaido), jihovychodni Koreji, severné¢ az k fece Amur,
Sachalinu a ke Kurilskym ostrovim.

Akvakultura: Druh je chovan v Chile, ¢astecné s tspéchem.

Komer¢ni vyznam: Svétovy vylov lososa cherry je velice maly a pouze v Japonsku se

nachdzi néjaka komer¢éni produkce, primérné okolo 3000 tun.
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2.2. Charakteristika zemi, ze kterych je losos do CR nejéastéji dovaZen

2.2.1. Norsko

Ackoliv pritkopnici zac¢ali choval lososy a pstruhy v Norsku v Sedesatych letech, lososi
prumysl jako takovy zacal vzkvétat az v sedmdesatych letech, kdy byly vyieSeny
nekteré technické problémy. Od roku 1973 zacala norska vlada udélovat licence lososim
farmam, které vzrlstaly ze 13 vroce 1974 na 84 vroce 1977. Jak norska vlada
pokracovala ve vydavani novych licenci, pocet farem vzrostl na 301 vroce 1983, kdy
bylo produkovano primérné 30 — 40 tun na kazdou farmu a 17 298 tun dohromady.
Roku 1984, kdy 354 farem produkovalo 29 500 tun lososa v hodnoté 108 milionti USD,
se stal chov lososa druhym nejhodnotnéj$im rybatskym odvétvi po lovu tresky.

(CAIA, 2007).

Mimo toho, ze je Norsko prvni zemi, kterd podporovala rist lososich farem, tési se také
z fady pfednosti, které ptispély k ristu tohoto primyslu. Tisice mil pobieZi, z nichz
mnoho je chranénych pied boufi, nabizely skvélé moZnosti k ukotveni lososich farem.
Pobiezni vody ohtivané Golfskym proudem jsou idedlni pro chov lososa. Sné¢hové feky
zase nabizeji velké mnozstvi vody potifebné pro provoz lososich lihni. Farmati se pii
chovu spolehli na mistni populace ptirozené potravy. Nedostatek jinych ekonomickych
ptileZitosti zajistilo mnoZstvi pracovni sily. Silnd védecka a technickd spolecnost

asistovala ve vyvoji a vyuziti novych technologii. (Edwards, 1978)

Ptistavy, zpracovny ryb, a dopravni sit umoznily norskym farmaitim dostat své
lososy na trh. Norské banky podstoupily riziko a masivné investovaly. Nakonec norska
vlada podpotila rast lososiho primyslu jako metodu zemédé€lského vyvoje. Do roku
1985 se technologie vyvinula tak, Ze mohli farmafi chovat 150 — 200 tun lososa
v plovoucich farmach, mnohem vice nez léta pied tim. Od této doby je patrna ,,zlata
horecka* spojena s lososim primyslem v Norsku. Roku 1985 soutézilo 2500 zajemct o
150 licenci na chov lososa. Roku 1986 produkovalo 636 farem 45 675 tun lososa. Do
roku 1987 exportovalo Norsko 47 400 tun chovan¢ho lososa v hodnoté vice nez 314
miliona dolart. Roku 1988 se produkce zdvojnasobila na hodnotu 78 800 tun. Roku
1990 vzrostla na 146 000 tun. Tento rychly narast zplisobil nadbytek na trhu a cena se
snizila z 10 — 11 USD/kg z jara roku 1988 na 8,8 USD/kg v prosinci t¢hoZ roku. Roku
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1989, kdy norsti farmari exportovali témef vSech 114 900 tun lososa vydélavajice vice
nez 500 000 miliona USD, se ceny snizily o dalSich 17 %. V Norsku se pocet farmaia
mezi lety 1970-2004 vice nez zdvojndsobil. V mnohych primyslovych zemich pocet
chovatelll ryb roste, zatimco v sektoru rybolovu pozorujeme vyrazny ubytek rybati
(FAO 2005). Producenti lososa ze Skotska a Irska obvinili Norsko zjeho
dumpingovych cen na trhu. Béhem osmdesatych let minulého stoleti zacali farmaii
vyvazet technologii, vybaveni a kapital do Kanady, Spojenych stati a Chile, kde hraje

dominantni roli v primyslu téchto zemi. (Weber. 1999)

2.2.2 Chile

Podobné jako Norsko 1 Chile ma téméf idedlni podminky pro produkci lososa. Dlouhé
pobiezi, zatoky a ostrovy nabizeji idealni ochranu proti mnoha boufim. Nedostatek
ekonomického rozvoje nabizi pracovni silu, malé zneciSténi a malo konfliktu mezi
lososimi farmami a jinymi ekonomickymi subjekty.

Nezamrzajici voda, stabilni teplota vody a vice slune¢niho svitu nez na severni
polokouli podporuje rist lososa vice nez kdekoliv jinde. Losos dosdhne trzni vahy o 6
az 12 mésici diive neZ napf. v Norsku, ¢imZ se zna¢né€ redukuji naklady. Chilské
farmare také tési volny pfistup k velikym zdsobdm sardinek a anCovicek, které drzi

naklady na krmeni mnohem niz$i neZ v jinych zemich. (Weber M. 1999)

V latinské Americe a Karibiku v prabéhu poslednich desetiletich, lososoviti dominuji
nad chovem krevet jako nejdilezitéjsi druh akvakultury, zeyména diky lososi produkei
v Chile.

(FAO 20006)

V porovndni s jinymi zemémi produkujicimi lososa jsou platy v Chile neobycejné nizké.
Pted rokem 1987, se zde produkoval pouze losos coho, protoze bylo velice jednoduché
ho vychovat béhem sladkovodni faze a rychle dospival. S pokracujicimi investicemi
Japonskych firem, chov lososa coho pierostl k zasobovani trhli pacifickym lososem od
prosince do biezna, kdy byly severni farmy zavieny. Presto roku 1985 zalozila norska

spolecnost NorAqua dcetfinou spole¢nost Chisal. Tato spoleCnost fidila lihen
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atlantského lososa. Vyhoda Atlantského lososa je, Ze mulze byt doddvan na trh
v prub&hu celého roku, zatimco losos coho pouze tfi mésice v roku.

Béhem osmdesatych let se pocet farem zdvojnasobil. Do roku 1991, 126 spole¢nosti
vedlo 471 farem schovem Atlantského lososa a 41 spole¢nosti vedlo 523 farem
s chovem pacifického lososa. Tyto farmy, z nichZ je vétSina na jihu Chile, zamé&stnavaji
vice nez 1000 lidi. Mnoho z téchto spoleCnosti je vlastnéno zahrani¢nimi subjekty.
Z jedné tuny lososa v roce 1981, vzrostla produkce na vice nez 34 000 tun v roce 1991.
Z toho 18 000 tun ptipadalo na lososa coho. (Weber M. 1999)

Chilsky export lososa vzrostl ze 159 milioni USD v roce 1991 na 1,721 miliard v roce
2005, predpovidd se moznost dosdhnout hranice 3 miliard USD v roce 2010. (The fish
site 2007)

Chile je v sou€asné dobé producent lososa ¢islo 2 na svété a nejvétsi producent pstruha.
V poslednich deseti letech, rostl lososi primysl primémé o 22% roc¢né. Dnes tento
sektor zahrnuje 4% celkového exportu a 56% exportu ryb zem¢.

Témeét vSechny lososi z Chile jdou na export, z90 % do Japonska a USA. Chile
vstoupila agresivné na americky trh zejména s vyuzitim cla uvaleného na Norského

cerstvého lososa v roce 1990. (Weber M. 1999)

2.2.3 Velka Britanie

Losos atlantsky (Salmo salar) je hlavni rybou chovanou v Britskych vodach. Témét
vSechna produkce Spojené¢ho Kralovstvi je lokalizovana ve Skotsku, kde zacal komercni
chov lososa od roku 1970. (Fish and shelfish farming, 2007)
V roce 1838 se Skotsti biologové poprvé pokusily vytirat lososa ve snaze o zvySeni jeho
populace. Zafatkem Sedesatych let minulého stoleti se skotsti biologové pokusily
vychovat smolty z vaji¢ek a brzy se jim podafilo vychovat dospélou rybu. Roku 1969
povstala prvni komeréni lososi farma blizko Aberdeen a Loch Ailort. (Weber M. 1999)
Produkce lososa je ekonomicky nejdilezitéjsi sektor moiské akvakultury a
v poslednich letech neustale roste ( z 32 000 tun v roce 1990 na 140 000 tun v roce
2001).

Je to primysl, ktery ma zasadni vliv na zemédélskou ekonomiku, zvlasté na
zapadnich a severnich ostrovech, kde jsou mnohé komunity doslova udrZzovany pti

zivoté¢ pomoci zaméstnanosti vtomto sektoru. Evropskd Komise poskytla pijcky,
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vycvik a technickou podporu pro povzbuzeni ristu lososich farem. Diky tomu se
v chudém regionu vytvotilo 1500 pracovnich mist s dalsimi 4 700 navazujicimi misty.
Roku 2005 skotskd produkce lososa ¢inila 129 588 tun, nasledovdna pstruhem
duhovym (6 989 tun), pstruhem motskym (122 tun), halibutem (272,4 tun), treskou
(69,6 tun) a Sivenem americkym (3 tuny).
Hodnota celého rybiho exportu ve Skotsku roku 2005 ¢inila 430 miliona liber, coz

vykazuje 60 % celého exportu potravin. (Fish and shelfish farming, 2007)

Metody produkce

Témét vSechny ryby jsou chovany v motskych klecich pfivazanych ke biehu. Pouziva
se mnoho druht téchto systémi. V nejpouzivanéjSich typech jsou ryby uchovany
v siténych vacich zapusténych na plovoucich fetézech. Nejvice instalaci je tvofeno
plovéaky s klecemi, ¢asto doplnény dokola stezkami pro personal. Vétsi a vice robustni
klecové systémy jsou vyvijeny v podminkach otevieného mote. Lososi farmy disponuji
nc¢kolika instalacemi, kazdd znich se udrzuje na misté pomoci vlastniho kotviciho
systému. Za poslednich né¢kolik let se v primyslu zacala Siroce pouzivat automatizace.
Pozadavky marketingu pro vysokou kvalitu a nizké produkcni naklady diktuji tento
trend.

(SEEaRAD, 2003)

Chovana ryba nyni reprezentuje druhy nejvetsi zZivy inventar po brojlerech. Ohromna
vétSina ze 70 miliond chovanych ryb v UK jsou chovana intenzivng, procCez velké
mnozstvi je koncentrovano v malé oblasti.

Roku 2000, provozovalo ve Skotsku 60 spole¢nosti 184 sladkovodnich mist, hlavné
pro chov lososiho plidku. Sladkovodni chov se odehrava nejvice v nadrzich a klecich se
7 misty na rybnicich. Ve stejném roce provozovalo 90 spole¢nosti 346 mist s chovem
lososa ve slané vodé, zvlasté podél Skotského zapadniho pobiezi, Zapadnich Ostrovi,
Orkney a Shetlandy. Oficidlni statistiky ukazuji ze 1397 lidi bylo pfimo zaméstnano
v prumyslu.  Pocet lidi zaméstnanych na produkci jedné tuny zpracované ryby
dramaticky klesl v poslednich letech. Udaj reprezentuje intenzifikaci chovnych systém.

Chov losost reprezentuje vice nez 95% vesSkerych klecovych chovi ve Skotsku. Dvé
spolecnosti dominuji Skotskému primyslu vroce 1997, produkujic okolo jedné

poloviny celé produkce (Willougby, 1999).
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Skotsky chov lososa prohlasuje, Ze ma vétsi hodnotu nez Skotsky ndhorni skot a ovei

prumysl dohromady podle Scottish Quality Salmon (SQS, 2000).

2.2.4. KANADA

Béhem osmdesatych let, se zacCali usp&Sni nor$ti farmafi boufit proti vladnim
omezenim. Zacali exportovat technologii, zafizeni a kapital do Kanady, Spojenych Stata
a Chile. Dnes, norské zajmy, které zahrnuji produkci lososa, zpracovani a obchodni

aktivity, hraji dominantni Glohu v priimyslu v téchto dalSich zemich. (CAIA 2007)

Stejn¢ jako jinde na svété se chov lososa nebral vazné ani v Kanad¢, dokud nebyly
vlozeny norské penize a zkuSenosti. Za enormniho ptispéni spolecnosti Stolt-Nielsen
A/S, kterd zacala spolupracovat s Canadian Packers na konstrukei lososi lihn¢ v New
Brunswick roku 1984 a tak vlastn¢ polozila zéklady Kanadskému lososimu primyslu.
Brzy nasledovali jiné velké akce. Connors Brother LTD, velka spolecnost zabyvajici se
zpracovanim ryb, ktera poskytovala mnoho krmeni lokdlnim lososim farméam,
zkonstruovala velikou lihent smoltlh roku 1986 (Weber, 1999). Mezitim vyzkum, na
ktery dohlizela komise federdlnich, mistnich a priimyslovych zastupct, dokazal vylepsit

technologii chovu.

Kanadska produkce atlantického lososa vzrostla z 647 tun vroce 1986 na 7925 tun
v roce 1990 a dosahla hodnoty vice nez 36 milionu americkych dolarii. New Brunswick
dominuje produkci lososa v atlantické Casti Kanady. Zlaty vék lososa zacal v poloviné
osmdesatych let. Tento riist byl podporovan ¢astecné vladnimi granty a bezurocnymi
pUjckami v hodnoté vice nez 34 miliony kanadskych dolart v letech 1985 — 1996.
(Weber, 1999).

Podle ,Fisheries and Oceane Canada“ vosmdesatych letech lososi akvakultura
expandovala na vyjimecnou uroven, coz béhem let 1984 — 1991 vyhouplo Kanadskou

akvakulturu na bezprecedentni ekonomicky produkt rostouci z 7 milionu americkych
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dolarii na 256 milionu americkych dolari. Ruku vruce stimto rostly pfidruzené

odvétvi, jako vyroba krmnych smési atd. (CAIA 2007)

Losos byl z daleka nejdiilezitéjsi druh produkovany Kanadskou akvakulturou v roce
2002. Celych 81 % hodnoty celého primyslu. Chovany Atlantsky losos v Britské
Kolumbii a Novém Brunswiku doséhl hodnoty 500 milionu americkych dolarii. (CAIA
2007)

2.2.5. USA

Pfestoze jsou Spojené staty pouze minoritnim producentem chovaného lososa, maji
veliky vliv na svétovou cenu lososa diky svému odchytovému rybolovu a lovu
pacifickych druhi. Pacificky losos ma hlavni ulohu v kultufe, ndboZenstvi a ekonomice
indidnskych kmenl severovychodniho Pacifiku. Roku 1854 zacal ve velkém lososi
pramysl v Americe. Hapgood, Hume and Co zaloZil prvni konzervarnu na ftece
Sacramento.

Roku 1882 bylo konzervovano, 30 000 tun lososa, 60 000 tun roku 1895, 150 000
tun roku 1901 a 300 000 tun roku 1917. (Dore 1. 1990)

V moderni historii roku 1991 americti rybati ulovili 355925 tun divokého
pacifick€ého lososa. Do roku 1995 se tento vylov vySplhal na 515926 tun. Velkou
vétSinu z toho tvofil rizovy losos uréeny pro konzervovani. Piesto, rybaii chytili
158 618 tun Cerveného lososa a lososa sockeye, 22 307 tun lososa coho a 11 219 tun
lososa chinook. VSichni tito vyloveni lososi konkuruji lososovi chovanému na farmach.
Lososi priimysl byl také ovlivnén uvalenim cla na lososa importovaného z Norska.

Snahy o lososi primysl ve Spojenych statech zaCaly koncem Sedesatych let
v severozapadnim Pacifiku. Tyto Casné pokusy byly opieny o zkuSenosti s chovem
smolth a jejich vypousténim do piirody jako Castecné vyrovnani Skod zplsobenych
piehradami. Komer¢ni chov lososa zacal az v osmdesatych letech. Do roku 1980 bylo
vyprodukovdno 329 tun lososa. Do roku 1991 lososi farmy ve Washingtonu

vyprodukovaly 7100 tun lososa. Jako 1 jinde, lososi primyslu ve staté Washington byl
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sloucen a diky tomu zde dominuji dvé spole¢nosti: Global Aqua USA a Scan Am Fish

Farms. Druhym centrem lososiho primyslu je Maine.

Chov Atlantského lososa zacal zacatkem osmdesatych let v Eastportu, kde pokles lovu
sled’ motivoval vyvoj nového pramyslu.

Do roku 1984, spolecnost Oceane Products provozovala 12 farem, které produkovali
23 tun lososa. Roku 1995 se produkce Atlantského lososa zvysila na 10 118 tun. Kdyz
zvySujici se import Cerstvého lososa z Norska snizil ceny — koalice producenta
Atlantského lososa vyplnilo petici a pfedalo Mezinarodni Obchodni Komisy a Oddé€leni
Obchodu a obvinily Norskou vladu z dotovani lososiho pramyslu a ze Norsko
prodavalo lososa niZze nez je spravedliva cena. V ¢ervnu roku 1990 se Mezinarodni
obchodni ufad urcil Ze Norsky producenti lososa byly zvyhodiiovani pomoci dotacnich
programil v hodnot¢ 2,43 procenta pro cely export.

V zéti bylo uvaleno antidumpingové clo ve vysi 2,96 % na Cerstvého a mrazené¢ho
Norského lososa. Import lososa nésledkem toho klesl z 9450 tun na 1320 tun roku
1990.

Extenzivni alternativou, pouzivanou na Aljasce je moiské hospodateni. To zahrnuje
chov mladych ryb jako napi. lososa a vypousténi jich v momenté kdy by piirozené
migrovali do mote. Ryby poté vyriistaji na moti, kde se krmi pifirozenou potravou.
Kdyz ryby dospéji, vraceji se do fek, kde byly vypustény a kde mohou byt chyceny.
Dovoleni rybé rlst v jejich pfirozeném prostfeni znamena vysoky potencial jeji Zivotni
pohody. Avsak, ryby rostouci ve svém piirozeném prostiedi ¢eli ptfirodnim hrozbam
jako nedostatek potravy a predaci. Existuje také moznost ovlivnéni genetického zékladu

ryb (Weber M. 1999).

2.3 Globalni trendy

2.3.1 Akvakultura

2.3.1.1. Charakteristika a globalni trendy akvakultury

Ryby z akvakultury se podileji z 43 % na celkové produkci ryb. Mimo Cinu, primérna

nabidka ryb na obyvatele roste o 0,4 % za rok od roku 1992.
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Roku 2005 dosahla celkova produkce ryb 142 miliona tun, coZ piedstavuje rist o vice
neZ 1 milién tun v porovnani s rokem 2004 a rekordni produkci. Cina ziistava nejvétsim
producentem, s produkci 47,5 milioni tun zroku 2004 (16,9 rybaifstvi a 30,6
z akvakultury).
Globalni odlov dosahl roku 2004, 95 mil. tun, s pfibliznou hodnotou 85 miliard USD.
Cina, Peru a Spojené staty americké ziistaly mezi staty s nejvétsi produkei.
Ptispévek akvakultury k svétovym zdsobam ryb neustdle roste, z 3,9 % celkové

produkce podle vahy z roku 1970 az k 27,1 % roku 2000 a 32 % roku 2004.

Akvakultura pokracuje v ristu mnohem vyraznéji nez vSechny ostatni sektory
produkujici maso. Primérny ro¢ni rast predstavuje témet 9 %. V porovnani s ristem 1,2
% v sektoru vylovu a 2,8 % v produkci masa ve vnitrozemi. Piesto se odhaduje, Ze rist
produkce zakvakultury dosahuje vrcholu. Roku 2004 byla celkova produkce
z akvakultury odhadovana na 45,5 miliont tun v hodnoté 70,3 biliona dolar.

Roku 1950 ¢inila produkce akvakultury 1 milion tun s porovndnim v roce 2004 kdy
to bylo az 60 miliénti tun v hodnoté€ 70,3 bilioni USD.

V Severni Americe je Channel catfish neobliben¢jsi akvakulturni druh ve Spojenych
statech. Atlantsky a pacificky losos dominuje v Kanadég. V latinské Americe a Karibiku

v pribéhu poslednich desetiletich, lososoviti dominuji nad chovem krevet jako

v v s

2.3.1.2 Zaméstnanost v sektoru

Miliony lidi na celém svété jsou zavisli na rybolovu a akvakultufe. Pfimo nebo
nepiimo svym Zivobytim. Béhem poslednich tficeti let rostl pocet rybait a chovateli
ryb mnohem vice, nez svétova populace a rychleji nez zaméstnanost v tradicnim
zemédelstvi. Roku 2004 pracovalo 41 miliona lidi jako rybafi nebo jako chovatelé ryb —
vét§ina znich vrozvojovych zemich, zejména v Asii. Pouze v Ciné se nachazi 13
milionh rybaith nebo rybich farmait, coz predstavuje zhruba 30 % mnoZstvi na celém

svété (FAO 2005).

2.3.1.3 Vyuziti produkti akvakultury
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V roce 2004, okolo 75 % (105,6 mil. tun) z odhadované rybi produkce byla vyuzita pro
vyrobu potravin. Zbytek byl vyuzit na jin€ nez potravinaiské ucely, napt. vyroba rybi
potravy a rybiho oleje.

Roku 2004, 61 % (86 milionh tun) svétové rybi produkce bylo néjakym zplisobem
zpracovano. Padesat devét procent (51 milidnti tun) téchto zpracovanych ryb bylo
pouzito na primyslovou vyrobu potravin ve zmrazeném, naklddaném a konzervovaném
stavu. Mnoho moZnosti na zpracovani ryb, délaji ryby jednou z nejvSestrannéjSich
potravinovych komodit. Stale, na rozdil od mnoha jinych potravin, zpracovani nemusi
nutné zvySovat hodnotu kone¢ného vyrobku. Cerstva ryba je &asto nejdrazsim
vyrobkem.

B¢éhem devadesatych let minulého stoleti, byla proporce ryby dodavané na trh
v Zivém nebo Ccerstvém stavu zvySena v porovnani s jinymi produkty. MnoZstvi
cerstvych ryb rostlo z odhadovanych 35 miliond tun roku 1994 na 55 miliénti tun roku
2004. Reprezentuje to zvySeni na celkové produkci z 31 % na 39 %.

Mrazeni je hlavni metodou zpracovani ryb. Zhruba 53% ryb slouZicich ke konzumaci
bylo zmrazeno, 24 % bylo konzervovano a 23% bylo marinovdno. V rozvinutych
zemich byla proporce zmrazenych ryb konstantné zvySovana a roku 2004 dosahlo toto
¢islo 40 % celkové produkce. Naproti tomu v rozvojovych zemich to bylo pouze 13 %

(FAO 2005).

2.3.2.1. Spotieba ryb a potravni navyky v Evropé
Konzumace ryb poskytuje dilezité ziviny velkému mnozstvi lidi po celém svéte, tudiz
tvofti velice dulezity ptispevek k vyzive. S vyjimkou tuénych druhti jsou ryby relativné
nedilezité jako zdroj kalorii, které jsou obecné¢ dodavany zejména z obilovin. Ryby jsou
ale chutnd, vhodna a stale ne pfili§ draha potravina a zdroj vysoce kvalitnich zvifecich
proteind, vitamind, mineralt a zakladnich mastnych kyselin.

Zdravotni vyhody ryb jsou ocenovany v zapadni spolecnosti, coz je dulezity faktor ve
stimulaci poptavky (Doe 2000).
Globalni spotieba ryb na obyvatele se zvysila za poslednich ctyficet let. Z 9 kg roku
1961 na odhadovanych 16,5 kg roku 2003. Pokud bychom ze statistik vylougily Cinu,
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spotieba by klesla na 14,2 kg, tedy zhruba stejné jako byla urovenn v osmdesatych let.
Odhaduje se, Ze se spotieba za rok 2004 zvysi na zhruba 16,6 kg (FAO 2005).

Podle statistické¢ agentury Evropské unie Eurostat konzumuji obyvatelé zemi EU
v priuméru 22 kg ryb na osobu ro¢né (Vacha 2005).

V primyslovych zemich rostla spotfeba ryb ze 13 miliond tun z roku 1961 na 27
miliona tun v roce 2003. Zaroven rostla 1 ro¢ni spotieba ryb na obyvatele z 20 na témé&r
30 kg. Prispévek rybiho masa na celkovy pfijem proteini rostl mezi lety 1961 — 1989 o
6,5 — 8,5 %. Od zacatku devadesatych let je ptijem rybich proteinti relativné stabilni a to
8,2 — 8,6 g na osobu a den (FAO 2005).

Béhem nékolika poslednich let pozorujeme vyznamny rast v konzumaci ryb
puvodem z akvakultury. Roku 2004 to bylo celych 43 % celkového mnozstvi ryb
dostupnych jako potraviny.Akvakultura podpofila poptavku a konzumaci vysoce
cenénych komodit, jakym je napf. losos. Od poloviny osmdesatych let minulého stoleti
byl losos zprimdrn¢ loveného druhu predevS§im druhem chovanym na farmach.
Spolecné s tim doSlo ke sniZeni cen a prudky narGst jejich komercionalizace (FAO
2005).

Potravni zvyky se méni vrozvinutych zemi, kde jsou pfijmy obecné vysoké a
zékladni potravni potfeby jsou uspokojeny. Konzument se proto ohlizi na dalsi
moznosti stravovani. Zaroven, primérny konzument chce byt stdle vice zdravy a
vét§inou vi, ze ryby maji pozitivni vliv na jeho zdravi. Trh zacal byt vice flexibilni a
nové produkty a druhy si objevily své misto. Trendy pro ryby a stejné tak pro jiné
potravinové produkty jsou zejména pro poskytovani veétsi hodnoty ve stravovani a
zjednoduSeni pii ptipravé. Vedle tradicnich ptfiprav pokrmil, vyvoj; ve véde a
technologiich za pomoci zlepSeného zmrazovani a vyuziti mikrovinnych trub vytvari
snadno dostupné jidlo k vatfeni, nebo pfimo ke konecné spotiebé. Dlvod pro tuto
rapidni expansi zahrnuji zmény v socidlnich faktorech jako napft. zvySujici se pocet zen
v praci, rozd€lovani jidla v domdacnostech, stejné¢ jako obecny pokles v primérné
velikosti rodiny a riistu domacnosti s jedinou osobou. Potieba jednoduchého jidla, které
je hotové ke konzumaci je velice dalezité. Jiny trend je vzrastajici dilezitost Cerstvé
ryby. Na rozdil od mnoha jinych produktl je ryba mnohem radé&ji pfijimdna na trhu
cerstva neZ zpracovana. Nicméné z historického hlediska je Cerstva ryba mnohem méné
dalezita jako komodita, kvili své netrvanlivosti. ZlepSeni v baleni, redukce cen
v letecké prepravé a mnohem vice efektivni a spolehlivy transport vytvoril dalsi

odbytisté pro cerstvé ryby. Potravinové fetézce a obchody maji veliky podil na trhu
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cerstvych ryb a mnoho z nich nabizi Sirokou Skalu €erstvych ryb a vyrobki z nich (FAO
2005).

Spotieba ryb ve svété 1 u nds je ovlivilovana jejich pomérné kolisavymi cenami 1
relacemi mezi cenami ryb a cenami masa teplokrevnych zvitfat, pfipadné i cenami

dalsich potravin. (Ingr 2004)

2.3.2.2. Spotieba ryb a potravni navyky v CR

V Ceské republice je celkova spotieba ryb na stilo nizké urovni a dlouhodobé se
udrzuje na hodnotéach pies Skg/os./rok (2002 — 5.3 kg). Z tohoto mnozstvi Cini spotieba
sladkovodnich ryb pouze okolo 1 kg/os./rok (2002 — 1,2 kg) a navic je orientovana

vét§inou jen na obdobi Vanocnich svatkl (Vacha 2005).

2.3.3. Mezinarodni obchod

2.3.3.1 Celosvétovy obchod v ¢islech

Celkovy svétovy obchod s rybami a s rybimi produkty dosahl rekordni hodnoty 71,5
miliard USD roku 2004, coz piedstavovalo 23 procentni rist vztazeny k roku 2000.
Ptedbézné odhady na rok 2005 indikuji riist hodnoty exportu ryb. Z hlediska kvantity,
export v zZivé vaze znamenal 38 % celkové produkce. Podil obchodu ryb na hrubém
domacim produktu (GDP) se zhruba zdvojnasobil béhem poslednich 25 let. 16,5 %
celkové trzni hodnoty piipadé na krevety, ndsleduji ryby motského dna (10,2 %), tuiiaka
(8,7%) a losos (8,5%). Roku 2004, ptedstavovalo rybi maso okolo 3,3 procenta
hodnoty exportu (FAO 2006).

V redlnych ¢islech (zohlednéna inflace), vzrostl export ryb a rybich produktl o
17,3% behem roku 2000 — 2004, o 18,2 % mezi lety 1994 — 2004, a o 143,9 % mezi lety
1984 — 2004. Mnozstvi ryb, se kterymi se obchodovalo ziistalo stejné mezi lety 2000 —
2003, divame-li se na nékolik desetileti silného ristu. Rekord dosazeny roku 2004
exportem splyva s tichvatnym rstem mezinarodniho obchodu, navzdory ostrému ristu
cen ropy a prirodnim katastrofam. Tento globalni rist také pokracoval vroce 2005

(FAO 2006).
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Ryby patii mezi Siroce se obchodujici komodity a v roce 2004, vstoupil velky podil
rybich produktli do mezindrodniho obchodniho fetézce s okolo 38 % ryb (ekvivalent
zivé vahy) exportovanych v nejriiznéjSich formach zpracovani. Rozvinuté zemé
exportuji 23 mil. tun ryb (ekvivalent Zivé vahy) roku 2004. Pfestoze zde mtiZe ¢astecné
hrat roli re-export, tato ¢astka koresponduje okolo 75 % jejich produkce (FAO 2006).

Hlavnimi dodavateli mezi OECD zemémi jsou USA, Norsko, Kanada, EU a Island.
Mezi necleny OECD, nejdulezitéj$im trhem pro export OECD je Asie (tvoii 6% exportu
OECD), Thajsko, Cina,Korejska republika. Dale je to Afrika, zejména PobieZi
Slonoviny, Jizni Amerika, zejména Brazilie(GLOBEFISH, vol 38, 1995)

Hlavnimi dodavateli zemi OECD je Asie (28%), zejména Thajsko, Cina, Indonésie a
Korejska republika nasleduje Jizni Amerika (Chile, Ekvador, Argentina a Peru);Afrika
(5%) (Maroko, Mauritanie, Jizni Afrika, Senegal a PobfeZi slonoviny) (GLOBEFISH,
vol 38, 1995).

2.3.3.2. Role obchodu s rybami

Role obchodu s rybami se méni podle zemi a je diileZita pro mnoho ekonomik, zvIasté
pro rozvojové zemé. Tento druh obchodu reprezentuje vyznamny devizovy zdroj. A
navic hraje tento sektor vyznamnou ulohu v zaméstnanosti, pfijmech a potravinové
bezpecnosti. V n€kolika ptipadech je export ryb rozhodujici pro ekonomiku.

Ryby a rybi produkty patfi mezi nejvice obchodované potraviny na svété. Tricet osm
procent (ekvivalent Zivé vahy) celkové ro¢ni produkce, v odhadované hodnoté 140
milionu tun roku 2004, vstoupi na mezinarodni trh. Vice neZ polovina tohoto mnoZstvi
pochazi zrozvojovych zemi, kde reprezentuje dilezity zdroj zahrani¢niho pfijmu a
nabizi zaméstnani pro miliony lidi zaméstnanych v rybim primyslu.

Okolo 74 % téchto produktl bylo importovano Evropskou Unii, Japonskem a
Spojenymi staty.

Zatimco nabidka ryb z odlovii stagnuje jiz n¢kolik let, poptavka po téchto produktech
neustale roste. Spotieba ryb je vice neZ dvojnasobnd od roku 1973, rast poptavky byl
neustale dopliovan rastem v produkci akvakultury, odhadované okolo 45 milionli tun

v roce 2004. (FAO 2005)
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2.3.3.3. Vliv Urugvajského kola na svétovy obchod s rybami

Po dlouhém obdobi jednani, kterd vazla na mrtvém bodé¢, kdy Evropska Unie provedla
liberalizaci obchodu s rybami a rybimi produkty spocivajici v obdrzeni rybatskych prav
v rybatskych zondch zemi hledajicich ptistup ke svym trhiim, prudké debaty

v Urugvajském kole multilateralnich obchodnich vyjednavani kone¢né dosly

k uspokojivym zavértim v prosinci r. 1993.

Mezitim, ptispévek rozvojovych zemi ke svétovému exportu (56,6 % celkového
exportu podle hodnoty v roku 1993) roste a vytvofili se nové importni trhy v Asii.

Obchodni ulevy vyjednané béhem Urugvajského kola jsou zaznamenany a ptilozeny
k Marockému Protokolu GATT 1994, ktery poskytuje rostouci pfistup k trhiim za
pomoci omezeni nebo eliminace obchodnich bariér pravée tak, jako poskytnuti legalni
ochrany pro pfistup na trh pomoci celnich vazeb.

Ulevy Urugvajského Kola vedly ke sniZeni cla rybich vyrobka rozvinutych zemi a
dalsich ptirodnich produktl, 26 % ve srovnani s 34% snizenim v sazbach MFN, zatimco
podstatné celni ulevy a celni vazby byly zaru€eny mnoha rozvojovymi zemeémi.

Primérné cla MFN jsou nyni ustavovana pro tfi hlavni importni trhy na 4,1 % pro
Japonsko (28,6% snizeni), 10,7 % pro Evropskou Unii (17,4 % snizeni) a 0,9 % pro
USA (20,6% snizeni). Rozvojové zemé a ekonomiky v transformaci zaznamenali
snizeni jejich primérnych cel MFN z 35,2 % na 8,1% (76,9% snizeni).

Na druhé strané bylo dosaZeno uspéchu ohledné celniho stupiiovani, na ptiklad
limitovani exportovanych zpracovanych komodit. Zakladni redukce je pro
konzervované sardinky na Americkém 1 Evropském trhu.

Bylo pfihlédnuto k dohodam relevantnim k obchodu z rybami v€etné Sanitarnich a
Fytosanitarnich Opatteni (SPS), Technickych Bariér Obchodu (TBT), Anti-
dumpingovych nafizeni, Procedur Importnich Licenci, Dota¢nich a vyrovnavacich
opatteni (SCM) a zaruk.

Exportni zemé& piesto budou muset ujistit, ze jakékoliv budouci interpretace
normativnich terminti definujicich pravidla a procedury nedéavaji dvod ke vzristajici
palet€ necelnich bariér, zvlasté SPS a TBT. Z tohoto diivodu a jako posledni instanci
mohou spoléhat na nové Porozuméni o Pravidlech a Procedurach tizeni Urovnavani

sporu ktery prohlaSuje procedury pro vyfeSeni sporit (GLOBEFISH, vol 38, 1995).
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2.3.3.4. Trini standardy

Jako disledek globalizace a expanze mezinarodniho obchodu s potravinami tento
prumysl zaznamenal koncentraci v priimyslovych zemich. To vedlo k zalozeni nékolika
malo, ale zato velice silnych spole¢nosti se zna¢nou vyjednavaci silou oproti jinym
hra¢im v celém spektru obchodniho fetézce. Ackoliv velkoobchodni a restauracni
tetézce siln¢ ovlivnily distribuci ryb v mnoha zemich, obchodni sila byla pfesunuta
smérem k maloobchodnikiim jako vysledek zvySeného sjednocovani maloobchodnikd,
mezi jinymi fetézce supermarketl a ristu zboZi produkovaného pod znackou
supermarketi. Tento systém se prosazuje 1 do rozvojovych zemi v Africe, Asii a

Latinské Americe.

Jako posledni spojeni v fetézci mezi producentem a konzumentem vidi maloobchodnici
zodpovédnost ke zvySeni poctu konzumenti coz vede k vétsi potiebé pro kontrolu
bezpecnosti, jakosti a dalSich potravinovych atributii. Zabranuje to tak riziku poskozeni

jejich reputace (FAO 2005).

2.3.3.5. Diivod pro rozvoj trznich standardi

Zvysujici se vyznam globalniho obchodu srybami se vyvinul ke zvySenému vlivu
obCanské spoleCnosti a riznych skupin stojicimi mimo vladu, firmy a mezindrodni
organizace. Potravinova potieba se meénila s vyvojem zivotniho stylu, demografie a
rustu prijmu domadcnosti. Pouceni spotiebitelé ocekavaji nejen bezpecné a vysoce
kvalitni potraviny, ale také transparentni zptsob, ktery mize byt pouzit k vystopovani
puvodu zbozi, jeho kvality a enviromentalni a socidlni podminky obvyklé béhem
produkce, zpracovani a distribuce. Maloobchodnici tlumoci tyto pozadavky zpét za
pomoci obchodniho fetézce k producentlim a zpracovateliim pomoci standardt.
Producenti a zpracovatelé jsou zodpovédni za schvaleni dobrych praktik a hygieny a
plant HACCP. Mnoho zpracovatelii a obchodnikl vzaly za své dobrovolné standardy

jako napft. ISO 9000 nebo ISO 22000 pro vétsi bezpecnost a pecet’ kvality.
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Je ztejmé Ze zvySeny mezinarodni obchod s rybami mtize jesté vice poSkodit zdsoby
ryb a motské prostiedi a tam, kde neni efektivni hospodafstvi , brani snaham snizit tlak
nadmérného lovu. Jako odpoveéd’, mnoho maloobchodnich firem nakupuje pouze ryby

produkované certifikovanymi rybatstvimi (FAO 2005).

2.3.3.6. Priklady trznich standardu

TrZzni standardy pravé uZivané v mezindrodnim obchodé srybami primarné chrani
konzumenta a udrZitelnost zdroji. Malé trzni mezery jsou hlidany specifickymi
standardy jako napt. Organic farmed fish*.

Mnoho firem se snazi uspét v mezerach na trhu se znackou ,,organic seafood®.
Organické etiketovani obvykl znaci ze potraviny byly produkovany bez pouziti umélych
latek — zvlasté syntetickych fertilizert a pesticidii a byly produkovany za pouziti technik
pratelskych k ptirod€. Toto etiketovani se ujalo 1 v produktech akvakultury. Snahy o
organické etiketovani ryb jsou nedavné a okolo 1 procenta ryb z akvakultur jsou

organické (FAO 2005).

2.3.3.7. Priklady obchodnich bariér (GLOBEFISH, vol 38, 1995)

Hygienicka opatieni (SPS)

OECD pfinasi zpravy o ,,Problémech Obchodu s Rybimi Produkty* kde tvrdi, Ze jina
opatteni nez kvantitativni restrikce (v€etné licencovani) jako hygienické standardy
mohou byt provozovany takovym zptisobem jako napt. ustanovenim obchodnich
bariér.

Napft., Australie zakazala import Cerstvych, mrazenych a uzenych lososti pomoci ,,
Karanténnich Regula¢nich Opatteni®. Australie tvrdi Ze uvedené choroby v rybich
vnitinostech najdou svou cestu do Australskych jezer a fek a mohou znicit zeméd¢€lsky

prumysl.

Smlouva o Technickych Bariérach Obchodu

26



Technické regulace a standardy jsou extenzivné vyuZzivany pro obchod s rybami a stejné
jako standardy SPS n¢kdy ustavuji obchodni piekazky. Nejznamé;jsim piikladem je
importni embargo schvalené Spojenymi Staty na mexického tunaka. Mexiko nebylo
schopné dokazat ze ndhodna zabiti delfina béhem rybolovu byla porovnatelna s aktem o

ochran¢ moftskych savct.

Anti-dumpingové regulace

Na rozdil od SPS a TBT opatteni, anti-dumpingova regulace nebyla v Siroké mite
vyuzita. Od roku 1987 do roku 1991, Spojené staty uvalily dumpingovou daii ve vysi
26% na Kanadsky export solené tresky. Pozdé&ji jesté Spojené Staty uvalily dan na

import Norského atlantského lososa.

Smlouva o Importnich licen¢nich procedurach

Importni licence a importni kvoty na rybi produkty jsou Siroce vyuzivany vétSinou
rozvojovych zemi. Pfesto nékteré vyspélé zemé jako Japonsko, Norsko, Svédsko a

Finsko je stale vyuzivaji.

Smlouva o dota¢nich a vyrovnavacich procedurach

Dotace jsou Siroce vyuzivany v rybaiském pramyslu, at’ uz v sektoru vylovu,
zpracujicim sektoru nebo v akvakultutfe. Exportni dotace nejsou, pfinejmensim pro
rozvinuté zeme, hlavnim omezenim v obchodu. Existuji diikazy o tom, Ze jsou

pouzivany.

2.3.3.8. Disledky pouzivani trznich standardi
Bezprecedentni vyvoj trznich standardii vyvolava mnoho hlavnich tkola.
1. Pokud liberalizace trhu slouzi k pfinaSeni vyhod vSem, vcetné rozvojovych
zemi, potom by tyto standardy nemély piinaSet bariéry ke vstupu producentim a

zpracovateliim z rozvojovych zemi.
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2. S absenci regulacnich ramci je ustaveni trznich standardl spole¢nostmi nebo
koalicemi spolecnosti nebo maloobchodniky nebezpecné z hlediska rizika anti-
soutézniho chovani a mohlo by vézt kuvaleni nizSich cen do obchodniho
retézce.

3. Nejisty popis trznich standardl napt. schéma etiketovani eko-vyrobkii povzbudi
dodavatele ke schvaleni odpovédnych praktik. Etiketovani mtze byt také vidéno
jako pokus soukromého sektoru k odstranéni konzervativni vladni politiky. Jak
se muze etiketovani smifit s odpovédnosti vefejného sektoru k ochrané a

regulaci vyuZiti pfirodnich zdroji?

(FAO 2005)

2.3.4. Soucasné trendy v obchodu s lososem

Relativni vyznam lososa jako obchodni komodity vzrostl v n€kolika poslednich letech.
Dosahl ro¢niho ristu 8,5 % roku 2004, od 7 procent v poloviné devadesatych let — jako
dasledek boom lososiho priimyslu v Chile a Norsku. Primérna hodnota exportu lososa
za poslednich 15 let se pohybovala okolo 6,1 USD/kg v roce 1988 az do 3,2 USD/kg
roku 2004. Zacatek tohoto klesajiciho trendu splyval s ristem primyslového chovu
lososti. Ohromny rlst v chovu lososa mélo silny vliv na obchod. Popravdée, obchod
lososem (ekvivalent Zivé vahy) rostl vyznamné mezi lety 1988 — 2004 z 375 000 tun na
vice nez 1,7 mil. tun. Ackoliv pokles hodnoty lososa dosahl konce.

Rok 2005 byl pozitivnim pro producenty a obchodniky s lososem. S nejvyssi cenou
od roku 2000, jsou farmati z Evropy, Severni a Jizni Ameriky optimisticti. Poptavka je
vysokd na vSech trzich a nabidka poklesla vice nez bylo ocekavano. Zisk je bohaty diky
skvélé cené a redukci produkénich nakladt. Vyhled na rok 2006 je pozitivni, ackoliv se
muze oCekavat redukce ceny. Z dlouhodobého hlediska by se ceny méli vratit na Groven
roku 2004. V pramyslu komodit vede vysoké cena k riistu produkce, ktera tlac¢i ceny

dolit (FAO 2005)

2.4.Chov lososa na farmach z pohledu ,,welfare a etiky

2.4.1. Etika
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Soucasné vyzkumy zieteln¢ ukazuji, ze jeden z klicovych trendii v rozvoji a planovani
akvakultury je zvySeni regulace a lepSi dozor. Piiklady zahrnuji realizaci ucelené¢ho
planovani vyuziti zemé, vcetné zalozeni farmer-friendly systému vlastnictvi a
vhodného enviromentdlniho planovéani, vyvoj a vynuceni regulacnich opatfeni pro
obecné planovani akvakultury, véetné aspekti jako vyuziti 1¢kt a chemikalii.

To, Ze existuji limity ve vylovu ryb bylo védci dlouho pozorovéno. Uvédoméni si
rostouciho zdjmu bylo diskutovdno na globélnich forech. Politika a fizeni problému
souvisejici se zdroji vrybafstvi byla diskutovana Siroce  z ekologickych,
technologickych a socio-ekonomickych hledisek, zatimco etické otdzky téchto
problémt byly feSeny pouze okrajové. Etické otazky tykajici se dobrého stavu lidi a
ekosystémi jsou klicové k debaté o budoucnosti rybaistvi a akvakultury. Za€ina se
objevovat globalni pohled na etiku. Zdravi c¢lovéka, pohoda a zékladni lidskd prava
(jako pravo na jidlo) jsou posuzovana spolecné s zivotnim prostiedim, s pravymi
hodnotami, s alternativnim vyuZitim surovin a s Zivotnim prostiedim.

FAO iniciovalo nékolik studii, které se =zabyvaji spornymi otazkami etiky
v potravinafstvi a zemédélstvi, vcetné rybaistvi. Tyto studie navrhuji a peclivé
zpracovavaji zpusoby schvaleni etickych principii sepsanych v odsouhlasenych
mezinarodnich dokumentech vztahujicich se krybatstvi a k ekosystémim. Diskuse
nastifiuje hlavni etické problémy v rybafstvi a moralni imperativy kterym dava prostor,
zvazujic roli a rozsah etiky v tomto kontextu a vzpomina stru¢né na zéklady rybaiské
politiky jak je zminéno v Code of Conduct. Studie prezentuje celostni eticky ptistup
k rybafstvi, vénujic specidlni pozornost efektim rybaiského managamentu a socidlni

politice na zakladé zivotnich podminek obyvatel (FAO 2005).

2.4.2. Welfare
U tohoto druhu jsou velmi dobie popsany ukazatelé chovu, podminky Zivotniho
prostiedi, chovatelé se stale vice zamétuji 1 na zivotni pohodu (welfare) ryb. Stale vice
se v posledni dobé na welfare lososti zaméfuje 1 vefejna pozornost. Bylo zjisténo, Ze
lepSi podminky chovu a pohoda ryb slibuji lepsi kvalitu produktu.

Zviteci welfare, nebo pohoda chcete-li, znamena koncept, ktery byva Casto
nepochopen. Chovatelé ryb Casto véfi, Ze pokud ryba nebo jiné zvite zistava nazivu,
potom je jejich pohoda dobra. To neni spravny vyklad, zvlasté kdyz jsou zvitata drzena

v podminkach intenzivniho chovu a jsou jim podavany léky aby byla odolna proti
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nemocem. Pokud ma zvife téZkosti se zvladnutim neadekvatniho prostiedi diky
pfeplnéni obsadky nebo jinych faktord, potom prozZiva stres. Stresovand zvifata ¢asto
ukazuji abnormdlni vzorce chovani. Dlouhotrvajici stres mize také vést k veétsi
nachylnosti k chorobam. Nemoci u ryb jsou béznymi indikatory Spatné Zivotni pohody.
Léky mohou byt uzity proti chorobam, alternativa pro rybi farmy je vylepsit Zivotni

podminky ryb. (Fraxer & Broom, 1990).

Existuji dve ¢asti zivotni pohody: Produkéni pohoda — udrzuje zvifata nazivu a
v dobrém rlstu a kvalita zivotnich aspektu zivotni pohody — ochraiiuje zvitata pied

utrpenim. (Lymbery 2002)

Velka vétSina chovanych ryb v Evropé je odchovavana v intenzivnich farmovych
chovech. Odchov je obecné charakterizovan velkym po¢tem ryb na malém prostoru,
tzn. vysoka hustota zarybnéni. ZvySena produkce je ovliviiovana svételnym rezimem,
teplotou vody, zplisobem a mnozstvim krmeni a vybérem dobrych generacnich ryb.
Ryby jsou umistény v klecich, nadrzich, zlabech s rychle proudici vodou a zemnich
rybni¢cich. Technologie chovu jsou riizné podle vyvojového stadia ryb (Lymbery

2002).

2.4.3. Technologie chovu

2.4.3.1 Chovny systém — lihné (Lymbery 2002)

Samicka naklade az 1800 vaji¢ek/kg zivé vahy a tfeni trva 2 — 3 dny. Vajicka jsou
piiblizné¢ 4 — 6 mm velka. Lihnou se o 40 —80 dni pozdé&ji. Zalezi na teploté, jejiz
optimum se pohybuje mezi 8 — 12 °C. Stadium vackového plidku trva 20 — 35 dni, po
nichz plidek zacina pfijimat potravu (zooplankton) v ptirod€. V lihnich jsou krmeni

specidln¢é formovanymi prasky (starter diets).

Zivotni cyklus chovanych ryb zadina vytérem, coZ je vypuzeni jiker z matky pred jejich

oplozenim. Samice jsou uspany vhodnym anestetikem (napi. Benzocaine). Lihnat
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masiruje rybi bficho, aby doslo k uvolnéni jiker. Po vytéru je samice vloZena do nadrze
se sladkovodni vodou k znovunabyti Zivotnich funkci, aby mohla byt znovu pouzita.
V nékterych zatfizenich je pouzivan stlaCeny vzduch, ktery se vhani do bficha matek,
aby byly uvolnény jikry. Jinou uzivanou metodou je utraceni anestezovanych ryb a

chirurgické vyjmuti jiker.

Naptiklad pti pouziti 21 721 lososich matek na farmach ve Skotsku bylo ziskano 122
miliond jiker.

Masazi btisni dutiny samct se spousti uvolilovani spermatu piimo na jikry. Alternativni
metodou je odbér mli¢i do odbérnych nadob nebo pipetou. Nasledné¢ se mli¢i smisi

s jikrami. Samci se zpravidla pouzivaji desetkrat i1 vicekrat za Zivot.

Oplozené jikry jsou piemistény v liskach do inkubétorii a umistény do Zlabi s tekouci
vodou. Po vylihnuti jsou larvy pfemistény do jinych zlabt, kde jsou ponechany az do
straveni zloutkového vacku (tzv. vyvoj ve zlabech). Kdyz zainaji ptijimat potravu,
jsou drobné rybky oznacCeny jako potér a zacinaji se rozplavdvat ze dna nadrze po

celém vodnim sloupci.

2.4.3.2. Chovny systém — produkce v sladké vodé

Kdyz rybic¢ky povyrostou do velikosti cca 5 cm, jsou pfemistény do produkcnich kleci,
rybni¢kl a nadrzi s sladkou vodou. Mlady losos (strdlice) je pfevdzné odchovavan
v nadrzich a v klecich. Strdlice vyrazné€ rostou hlavné v zimnim obdobi. Na jate vétSina
znich prodéla zmény ve vzhledu a fyziologicky nejsou schopni tolerovat motskou
vodu. V této dobé€ jsou nazyvani smolti. (Do jednoho roku jsou zndmi jako S1 smolti,
do prvniho do druhého roku jsou nazyvani S2 smolti.) Pfi pouziti oteplené¢ vody a
delsiho umélého osvétleni mizZe byt ze strdlice smolt o Sest mésic diive (Darbishire,
2000). Tato dalsi intenzifikace znamena, ze losos mize dorust tak rychle, ze mize byt
zabit ten stejny rok nebo byt vypustén do moie (FRS Marine Laboratory, 2000). Je to
kontrast s normalni riistovou kiivkou lososa chovaného v motské vod¢, ktery byva zabit

po 1 —2 letech.

2.4.3.3. Chovny systém — produkce v moiské vodé (Lymbery 2002)

31



Kdyz je mlady losos (smolt) pfipraven k vypusténi do mofte, je premistén do moiskych
farem, nejCastéji za pomoci nakladnich automobild, vrtulniki a ¢lunt. VétSina smolth je
odchovévana v klecich. Klece byvaji umistény v pobteznich zalivech nebo fjordech, ale
v soucasnosti se za¢inaji zakladat odchovny na volném mofi. PouZivaji se plovouci
sitetné klece nejriiznéjSiho typu — Ctvercové, obdélnikové, kulaté, osmi- nebo
Sestiithelnikové. Skladaji se z plovouci ploSiny, pod niz je zavéSena sit’ srybami.

Jednotlivé klece jsou Casto spojovany do vétSich jednotek.

Rozméry typickych motskych kleci jsou 12 — 20 m* a mohou byt 5 — 20 metra hluboké.
Kulaté klece maji v priméru 40 — 100 metra. V takovychto klecich maji ryby dostatek
prostoru k pohybu. Do jedné klece 1ze podle velikosti umistit 5 000 az 50 000 lososii.

Smolti jsou chovani v motskych klecich po dobu 1 — 2 let a byvaji zabijeni pti dosaZeni
pramérné hmotnosti 3,7 — 4,4 kg. Néktefi smolti zacinaji byt pohlavné dospivat po
jednom roce pobytu v mofi. Tyto ryby jsou zabiti pro trh jesté pfed dosazenim pohlavni

dospélosti, aby nebyla sniZzena kvalita produktu. Jejich priimérnd hmotnost je 3,3 kg.

2.4.4. Zdravotni rizika v intenzivnim chovu

,,L0sosi jsou zvifata geneticky naprogramovana na rychlou plavbu pies ocean. My je
nyni uzavirdme do kleci a nadrzi s bezprosttednim fyzickym kontaktem s dalSimi tisici
rybami. V otevieném mofi by pravdépodobné nikdy nepfiSly do tak blizkého styku
s jinymi rybami s vyjimkou vlastniho potéru viekach.* Ztoho wvyplyvaji nékteré
komplikace v intenzivnim chovu. (Sedgwick 1988)

Az 50 000 losost se tisni v jedné motské kleci. Tito pfirozeni poutnici ocednu pluji ve
skuping, neustale krouzi kolem klece, jako odchycena a do klece zaviend zvitata ze zoo.

Ocas a ploutve se poskozuji neustalym otiranim o okraji klece a nebo o sebe samé.

2.4.4.1 Abnormalni chovani a poranéni (Lymbery 2002)

32



Pti nespravné péci ryby reaguji na podnéty neobvyklym zplisobem, jsou natésnany pii
okrajich nadrZi nebo se snazi vyskocit ven, naradZi do siti a snazi se uniknout, pti velké
hustoté obsadky se miiZze projevit agresivita. Pfi nedostatku krmeni mize u mladsich

stadii dochazet ke kanibalizmu.

2.4.4.2. Slepota

V nékterych intenzivnich chovech muize byt rybi populace postizena Sedym zakalem,
ktery muze zpusobit slepotu. Tento problém je pravdépodobné zapii¢inén kombinaci
nutri¢nich a enviromentalnich faktorii a je norskymi patology popisovan jako ,,velmi
bézny* v chovech lososa. (Poppe, 2001). Védci popsali tento zékal jako ,,produkcni
nemoc*, ktera postihuje ryby v intenzivnim chovu a pokracuji: ,,Pravdépodobné vice
dualezité nez ekonomické ztraty jsou aspekty dobré pohody zvitat, které mohou vrhnout
stin pochybnosti na etické standardy na primyslovy chov ryb mezi zikazniky*

(Midtlyng, et al, 1999).

2.4.4.3. Deformace lososa (Poppe, 2001).

Dalsi produkéni vadou je tzv. hrb. Vice nez 70 % norskych lososii je postizeno touto
deformitou patefe. Jejich télo pripomina spiSe télo kapra. Nejdilezitéjsi z pficin je

vysoka teplota pii inkubaci jiker.

2.4.4.4. Onemocnéni (Lymbery 2002)

Onemocnéni ptichazejici casto ve vlnach, mize zaptiCinit velké ztraty. Patii mezi né
furunkuléza, infekéni choroba ledvin, vibriéza a infekéni anemie lososovitych. Tyto
epidemie jsou zodpovédné za smrt milionii ryb pifimo nebo pfi vyfazeni pii porazce.
Chovany losos trpi vysokou tmrtnosti. Primérné ztraty 10 — 30 % ryb jsou vycisleny

béhem faze chovu na mofi.
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2.4.4.5. Parazitarni zamoieni (Lymbery 2002)

Intenzivni chov vedl k vytvoteni nejvéts§iho problému a hrozbu pro lososa — moiské vsi.
Mofiska ves je maly paraziticky korys, ktery se zivi na svém hostiteli a zplisobuje rybé
ztratu kGize a Supin. Poskozeni kolem hlavy miize byt tak vazné, ze mize byt odhalena
cast lebky. Tato odhalena cast se nazyva ,,umrl¢i koruna®. Zamoteni motskou v$i je
zévazny problém Zivotni pohody ryb, ktery pokud neni 1é€eny mulze vést k utrpeni a

smrti poSkozenych ryb.

2.4.4.6. Velikostni tridéni (Lymbery 2002)

Velikost ryb je rtiznd. V omezenych podminkach mohou vétsi ryby Sikanovat malé.
Dochézi také dokonce ke kanibalismu. Tento jev je minimalizovdn na farmach
pravidelnym tfidénim ryb podle velikosti. Ttidéni je stresujici proces, ktery se opakuje 3

— 5 krat béhem chovného cyklu na farmach

2.5. Zpracovani lososa

2.5.1 Zakladni vlastnosti lososiho masa

Cerstvy a mraZeny losos

Kvalita ¢erstvého a mraZzeného lososa zavisi na mnoha faktorech, jako napf. na
vnitinich vlastnostech individualni ryby, zachazeni s rybou a jeji zpracovani. I nejlepsi

dodavatelé ryb nemayji kontrolu nad kazdym moznym parametrem (Dore 1990).

Chovany nebo divoky losos?

Rozdily, pokud jsou né€jaké, mezi chovanym a divokym lososem jsou jedny

z nejzhavéjSich témat na trhu. Je tento rozdil skute¢né diilezity pro zakaznika?
Pravdépodobné nejvétsim rozdilem je, ze vétSina chovaného lososa je prodavana

v Cerstvém stavu, kdezto divoky losos je dodavan mrazeny, nebo konzervovany.

Nicméné zvysujici se mnozstvi chovaného lososa je také mrazeno v souvislosti se
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zvysujicim se objemem vyroby napInéni kapacity prodejen s Cerstvou rybou. Vyznamneé
mnozstvi divoké ryby, zvlasté téch chycenych metodou trollingu se prodava také
v Cerstvé stavu.

Otéazkou je, zda existuje n¢jaky zjistitelny rozdil v barvé, chuti a textute masa (Dore

1990).

2.5.1.1 Textura

Ryba zijici v ocednu je tuhd a tucna. Stiibrna ryby z farmy je také tuhd, né¢kdy obsahuje
méné, nékdy vice tuku. Textura je ovlivnéna zachdzenim po zabiti ryby mnohem vice
nez samotnou vnitini hodnotou masa. Chovana ryba, kterd je omrafena a vykrvena na
farmé&, poté zpracovana po odeznéni rygoru, je pravdépodobné dobra, tuha ryba. Ryba
ktera je vypumpovana ze zaveésnych siti zfarmy, Zivad transportovdna, znova
vypumpovana do zpracovny a tam teprve zpracovana muize mit mnohem méekéi maso
z diivodu prodé€laného stresu.

Divoka ryba je pfedmét se stejnymi potifebami a slabymi misty. Ryby chycené
metodou trolingu jsou vykrvené a vykuchané v okamziku vyloveni. VétSinou jsou ve
skvélé kondici (zakladame-li, Ze jsou dobife a okamzité zaledovany a rychle dovezeny
na trh). Ryby chycené sitémi v Gsti fek jsou mnohem vice proménné. Nekteré z nich
mohou byt na lodi nékolik dni nez jsou ocistény. Mohou byt pohmozdény v siti nebo na
lodi, zvlasté pokud jsou vylovena velkd mnozstvi lososa najednou. Mohou se také
piipravovat ke tfeni a proto piestali pfijimat potravu. Ryba ve tfeni bude také vyuzivat
uloZeny glykogen a bude hubenéjS$i a mckéi nez cenéné stiibrné ryby (Dore 1990).
Béhem putovani za tfenim lososa Keta vzriista aktivita katepsind B,D a | ve svalech
(Ando a kol. 1986).

Chovana ryba také dospiva. Ackoliv se farmati snazi ryby dodavat na trh kdyz jsou
sttibrné, nékteré ryby dospivaji diive nez jiné a prodavany po tom, co dosdhly nejlepsi
kondice.

Shrnuto, maso chovanych ryb je pravdépodobné vice delikétni a ponékud vice mékkeé
nez maso divokych ryb ve stejném stadiu sexudlni dospé€losti. Proto je vice vnimaveé
k poSkozeni z nespravného zachazeni. Pfesto je mnohem snaz8i zachazet s chovanou

rybou (Dore 1990).

2.5.1.2. Barva
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To zaleZzi na druhu, na genetickych odliSnostech mezi odliSnymi rasami ryb, na
reprodukénim cyklu a bez pochyb na jedinecnych vlastnostech kazdé ryby. Velice
zalezi také na krmivu.

Chované ryby maji obecné piirozeny pigment v jejich krmivu k zajisténi pozadované
barvy konkrétniho druhu. Rybétsky pramysl téZce pracuje na vyvoji ryb, které budou
mit ¢ervenéj$i maso a které budou mnohem jednoduseji piijimat barvivo v krmivu.

Je pozoruhodné jak jednotlivé trhy poZaduji jinou barvu masa. Japonci preferuji
temné¢ rudou barvu lososa Sockeye, zatimco Francouzi ddvaji pfednost masu vice

bledému (Dore 1990).

2.5.1.3 Chut

Chut je viceméné subjektivni zaleZitost a je zavisla na diivérné znamych jejich druzich.
Evropané zvykli na chut’ atlantského lososa mohou preferovat chut’ salmo salar ptred
méné¢ znamymi pacifickymi druhy lososti. Chut’ je velice ovlivnéna Cerstvosti a jinymi
charakteristikami ryby. Losos je tu¢nou rybou a tuk velice rychle Zlukne, zvlasté pokud
neni ryba uchovéavana v chladu. Zluklost propijéuje pachnouci chut’ masu. Belly burn
dava rybé& kyselou ptichut’ (Dore 1990).

Chut’ rybiho masa ma své charakteristiky u jednotlivych druhti, u vétsSiny ryb je velmi
piijemna a typicka a jesté se zvyraznuje volbou druhu tepelné Upravy, marinovani nebo

jiné technologické nebo kulinarni Gpravy (Ingr 2004).

2.5.2 Definice dobré kvality celého lososa

Kvalitni losos by mél mit kizi, kterd je celd stfibrna, jasna, s vétSinou Supin. Ryba by
neméla byt ohnuta, nebo vykazovat znamky méniciho se tvaru v disledku dospivani.
Neméla by mit 74dné zhmozdéni nebo jizvy a samoziejmé& Zadné znamky kousnuti
tuleném. Tuleni jsou nenasytni zrouti a dokdzi pokousat proplouvajici lososy,
nechavajic je naZivu, ale zranéné. Lososi o¢i by mély byt &iré, nezkalené. Zabry, pokud
jsou pritomny by mély byt ¢ervené nebo razove, ne hnédé. VSimnéte si, ze zabry ryby,
kterd byla spravné vykrvena budou vice bledé, nez u té ryby, kterd nebyla vykrvena.
Odstranéni Zaber je ztohoto pohledu kontroverzni. Neéktefi experti tvrdi, ze Zabry

obsahuji vysoky pocet bakterii, takze jejich odstranéni prodlouzi skladovatelnost ryby.
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Jini tvrdi, Ze bakterie v zdbrach neznamenaji problém a pfitomnost zaber je dalezitym
indikatorem kvality. Samoziejmé, vykrvena ryba ma vice bledé Zabry nez nevykrvena
ryba.

Rybi maso by mélo byt tuhé a prohlubeni zptisobena prstem by méla rychle zmizet.
Dutina bfisni by méla byt celd Cistd a ledvina kompletné odstranéna. Nemély bychom
nalézt Zadné zbytky vnitinosti a krevnich sraZzenin. Membrana v bfiSni dutiné by méla
byt bez tezh. BiiSni kosti by se méli drzet pevné v mase.

Ryba by méla Cerstvé vonét. Nékdo piirovnal pach btisSni dutiny dobrého, Cerstvého

lososa atlantského ke krajenym okurkam (Fisheries coucil of British Columbia).

2.5.3 Zajisténi dobré kvality chovaného lososa

Chovatel¢ lososa a jejich obchodni asociace si jsou velice dobie védomi dalezitosti
dodévani vysoce kvalitnich ryb. Norsky losos je zpracovavan podle detailnich standardi
kvality a kontrolovany pfed exportem. Chile ma obdobné kontrolni poZadavky a
standardizované specifikace kvality. VétSina z hlavnich regioni, které vyvazeji lososa
maji také standardy kvality pro jejich lososy.

Teoreticky dosahneme vysoce kvalitnich ryb zpracovanim jiz na farmach. Prakticky
to ale pozaduji velké farmy, které si mohou dovolit zafizeni a lokalizaci dovolujici
jednoduché nakladani s rybim odpadem. Mnoho farem je v odlehlych mistech a proto je
nemoZné ryby zpracovavat na téchto mistech.

Jsou diskutovany alternativy jako omraceni a vykrveni ryby na farmeé nebo jeji
transport ke zpracovatelim. Transport Zivych ryb je stresuje, ryby vyuZzivaji glykogen
ve svalech. To miZe vést ke mékéimu masu. Na druhé strané, pii zabijeni ryb na
farméch potfebujeme rychle dopravit rybu ke zpracovateli jinak travici enzymy a
bakterie v Gtrobach za¢nou rozkladat rybu mnohem rychleji. Zabiti ryby bez vykrveni

omezuje kvalitu a skladovatelnost zpracované ryby (Dore 1990).

2.5.3.1 Krmivo

Kvalita rybiho krmiva mé velice vyznamny vliv na kvalitu rybiho masa. Ptiprava
krmeni je komplex védeckych schopnosti. Byly u€inény veliké postupy ve znalostech
jak nejlépe krmit lososa. Pro ilustraci Siroké Skaly problémd, které jsou zvaZzovany:

ptilis mnoho tuku miize vést k deformaci jater, neadekvatné zpracované krmivo mtize
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rapidné roz8ifit nemoci, pridavek samc¢ich gonad do krmiva mize zvysit ptiristky.
Farmati maji také jiné problémy jako napt. velikost pelet (musi byt vétsi spolu s ristem
ryb) a musi dobfe plavat (pokud se potapé&ji ptilis rychle, pfili§ mnoho krmeni propada
ke dnu a je znehodnoceno)

Barva masa je ovlivnéna krmivem béhem posledni ¢asti Zivota ryby. Pigment se
piidava kdyz ryba dosahne zhruba piil kilogramu. Mensi ryby nepiijimaji pigment
ochotné. Cantaxanthin je obecné pouzivan k dosazeni lososi barvy. Toto je Siroce
pouzivano ve zpracované potraveé. Astaxanthin, ktery se pfirozené nachazi v krevetach a

racich je syntetizovan a bézné pouzivan.

2.5.3.2. Hladovéni pi‘ed zabitim

Chovany losos by nemé&l byt krmen zhruba sedm dni pfed zabitim. Pomaha to k utuzeni
svalstva. Vice dilezité je to vSak z hlediska redukovani rizika bakteridlni kontaminace
ryby béhem zpracovani vzhledem k tomu, ze se mnoZstvi mikroorganismi u
nekrmenych ryb vyrazné snizuje. Vyzkumy, které probéhly v Norsku signalizuji, Ze
skladovatelnost ryby, kterd hladovéla sedm dni pfed zpracovanim byla vyznamné lepsi
nez podobna ryba, ktera nebyla hladovéna. Vyhladovél¢ ryby byly stéle akceptovatelné
1 po 24 dnech na ledu (Dore 1990).

2.5.3.3 Odstranéni ryb z kleci

Losos je bud’ vypumpovan nebo odloven siti. N&které transportni lod¢ jsou navrzeny

tak, Ze ryby plavou na palub€. Ob¢é metody jsou stresujici (Dore 1990).

2.5.3.4 Transport Zivych ryb

Zivé trzni ryby se dopravuji ve vhodnych pfepravnich nadobach a zatizenich ve vodg.
Nakladani, vlastni preprava a vykladani musi byt provadéno tak, aby nedochazelo

k poranéni ryb. Ptili§ malo kysliku ryby dusi a pfili§ mnoho kysliku je ¢ini
hyperaktivnimi, zvySuje stres a ztratu Supin (Vacha 2000). Hlavni pozadavkem je dat

rybam adekvatni mnozstvi kysliku béhem transportu (Dore 1990). Doporucena teplota
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vody pro transport vétSiny trznich ryb je 4 — 8 °C. Ochlazeni 1000 1 vody o 2°C se
docili pouzitim 25 kg ptirodniho ledu (Vacha 2000).
Norsti farmafi jsou schopni transportovat lososa Zivého na dlouhé vzdalenosti, pies

zhruba 5 dni (Dore 1990).

2.5.3.5 Omraceni

ProtoZe vykrveni ryby znamena vyss$i kvalitu a delsi skladovatelnost preferuji
zpracovatelé omracit a vykrvit tak, Ze vytece nejvyssi mozné mnozstvi krve. Omraceni
usnadnuje manipulaci s rybou, minimalizuje poSkozeni a ztratu Supin. Losos je omracen
tak, Ze se vlozi do nadrze s oxidem uhli¢itym. Zde znovu hraji vyznamnou tlohu jako
napft.: teplota vody, koncentrace plynu, hodnota pH (Dore 1990). Ryby lze také

v mistech jejich pravidelného zpracovani omracovat zatizenim vyuZivajicim pulzujici
elektricky proud o napéti 220 V (Vacha 2000) Pouziti elektriky k omraceni lososa se

neukdzalo efektnim, ackoliv to velice dobie funguje na jiné ryby (Dore 1990).

2.5.3.6 Vykrveni

Vykrveni ryby zlepSuje vzhled masa ¢aste¢né zlepSenim barvy a ¢astecné omezenim
rizika vzniku krevnich podlitin a krevnich srazenin. Toto je zvlasté dilezité pokud jde
losos k uzeni. Krevni podlitiny a krevni sraZzeniny sniZuji vytézek. Na nékterych trzich
je vice nez 70 procent lososa uzeno, proto je to tak dilezité. Vykrveni zvySuje
skladovatelnost Cerstvé ryby o nékolik dni. Stejné tak zvySuje skladovatelnost u ryby
mrazené. Vykrveni je povinné v Norsku. Nejefektivnéjsi zptisob vykrveni lososa je
vyfiznuti Zaber a umisténi ryby v nadrZi ledové vody na zhruba 45 minut. Tato
procedura odstrani ptiblizn€ 65 % krve (Dore 1990).

Nakladani s odpadni vodou z vykrvovacich nddrzi je problémem zivotniho prostredi.
Lososi farmy jsou ¢asto na mistech vzdalenych od kanalizace a proto vylu¢ovani této
krve do mofe je vaznym ekologickym problémem. Ackoliv je teoreticky zpracovani na
farméch nejlepsi z hlediska zpracovani nejcerstvéjsiho, nejkvalitnéjSiho masa je z téchto

davodi Casto vybiran transport ryb do centralnich zpracoven (Dore 1990).

2.5.3.7 Rigor mortis
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Rigor mortis znamena posmrtné ztuhnuti svala (vlastné spojovacich tkani ve svalu)
(Dore 1990). Z biochemického hlediska spo¢iva posmrtné tuhnuti v postupném
odbouravani hlavnich energetickych slozek svalil (glykogenu a ATP) na hlavni
meziprodukty, kterymi jsou kyselina mlé¢na a IMP. Biochemicky je fize rigoru mortis
ukoncena stavem, kdy veskery glykogen a ATP jsou degradovany na kyselinu mlécnou
a IMP (Ingr 2004). Je velice dilezité¢ neohybat nebo nenarovnavat rybu v Zzadném
piipad€ v prubéhu rigoru, jinak se pojivova tkan roztrhne, coz zpisobi odloupnuti se
masa. Je to nevzhledné a snizuje hodnotu ryby (Dore 1990).

Je nejlepsi vycistit a zpracovat lososa pred tim neZ nastane rigor mortis. Pokud to
neni mozné, méla by byt ryba ponechéna do doby, kdy ztuhnuti opadne. Rigor nastoupi
nejdiive po 15 minutadch nebo dokonce po 4 hodindch (Dore 1990). Doba nastupu zavisi
na tom, zda ryba je hladova a zasoby glykogenu jsou vycerpany, nebo je-li stresovana.
Rovnéz zplisob omraceni a zabiti ryby ovliviiuje néastup rigoru (Vacha 2000). Planovani
procesu zpracovani muze byt choulostivé. Existuje mnoho faktort jako teplota ryby a
mnozstvi a trvani stresu, v jakém cyklu tfeni se ryba nachazi a napt. teplota vzduchu ve
skladovacim prostoru. Losos by nemél byt nikdy zmrazeny, pokud nepiejde rigor (Dore

1990).

2.5.3.8 Cisténi

Losos by m¢l byt ¢istén hned po smrti. Enzymy ve vnitinostech dale funguji v mrtvé
ryb€ a zacinaji travit rybu samou. Kdyz tyto enzymy Utoc¢i na bfis$ni sténu, vznika stav,
ktery se popisuje jako ,,belly burn neboli vyhteznuti zeber. Rozpozna se to velice
snadno, svalovina se stava m¢kka a tmavéjsi a v pokroc€ilé podobé se kosti oddé€luji od
svaloviny (Dore 1990).

Prani je zakladni technologickou operaci zpracovani ryb, jejimz ucelem je oCistit celé
ryby nebo jejich naporcované ¢asti od mechanickych necistot a zredukovat pocet
kontaminujicich mikroorganismi. Vysledek této technologické operace zavisi
piedev§im na poméru mezi objemem vody pouzité k prani a hmotnosti pranych ryb,

intenzité prani a kvalité vody. (Vacha 2005)

2.5.3.9 Rozdéleni podle velikosti
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Zmrazena rybi surovina, ktera se k ndm dovazi, se obvykle tfidi podle velikosti po
vylovu béhem svého zpracovani na lodnich tovarnach pied zmrazenim. Importovana
netfidéna surovina, ktera je pro zpracovatele ekonomicky vyhodné;si, se tfidi ve
pracovnach az po jejim rozmrazeni. Ryby se tfidi podle velikost, napt. podle délky téla
ryb nebo ¢astéji podle poctu kusti ryb na 1 kg celkové hmotnosti. Netfidénd surovina by
byla zpracovana s niz$i vytéZnosti, ptipadné by nemohla byt zpracovéana viibec (Vacha

2005)

2.5.2.11 Baleni

Baleni je drah¢ a zpracovatelé se pokousi usettit pouzitim levnéjSich metod. Ale pecliveé
manipulovana ryba nejvyssi kvality, mize byt zkazena neadekvatnim balenim.
Polystyrénové bedny poskytuji excelentni ochranu, stejné tak dobrou mechanickou silu

(Dore 1990)..

2.5.3.12 Doprava

Kontrola teploty je zasadni vzdy az do doby, kdy je produkt spottebovan.

Letecka pteprava Cerstvého lososa je diilezitou ¢asti obchodu a je rapidné rostouci
&asti obchodu s rybami obecné. Cerstvy losos miize byt poslan z Norska do Japonska za
ptedpokladu, Ze je perfektné balen.

Ackoliv letecké spolecnosti radi pfijimaji nové zakazky, maji souc¢asné obavy
z ptepravy Cerstvych ryb vzhledem k moZnosti vytékani vody. Voda vytékajici na
podlahu kamiénu mize byt nepfijemna a mize poskodit jiny naklad. Ale voda
vytékajici na palubu letadla miZe poskodit dilezité kabely a ohrozit bezpe€nost letadla.
Jedna kauza: Velky americky piepravce utratil 750 000 dolart na opravu skod

zpusobenych odtékajici vodou z ryb (Dore 1990).
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2.5.4 Zajisténi dobré kvality divokého lososa

Plati podobné principy jako u zpracovani chovaného lososa.

Ryby chycené metodou trollingu jsou takové, které jsou chycené na hacek a vlasec,
jsou na lod’ pfindSeny individudlné (nebo v malém mnoZstvi), vykrveny, vykuchany a
nakonec zamrazeny (Dore 1990). Jedna se dlouhé vlasce vleCené za pohybujici se lodi.
Jednotlivé vlasce jsou dlouhé¢ asi 95 az 285 metrl a daji se navzajem spojovat aZ na
délku ptesahujici 20 km. Nakazdém tietim metru je velké mnozstvi udic s navnadami,
lakajicimi ryby (Krtilova, 2000). Mnoho trollingovych lodi maji nadrze ve kterych je
ryba transportovana. Tyto nddrze obsahuji smés ledu a vody nebo chlazené motské
vody. Tyto metody ochladi ryby rychleji nez kusy ledu a udrzi je v chladnu lépe (Dore
1990).

Ryby chycené sitémi nejsou obvykle vykuchany na lodi, protoze mnoZstvi ryb
vylovenych najednou je ptilis velké (Dore 1990). Vylov pfili§ velkého mnoZstvi ryb
v jedno zatahu , nejen ze zpusobi mechanicka poskozeni ryb, ale také vytvireji stres a
zakladaji podminky pro dal$i nepfiznivé okolnosti, jeZ se projevi po usmrceni ryb
(Vacha 2005). Ryby chycené za skiele se mohou utopit v sitich, proto je nemozné je
vykrvit. Losos chyceny siti mize byt chycen ve velkém mnozstvi coz vede k poskozeni,
ztraté Supin a pohmozdéni. Ackoliv jsou obecné ryby chycené siti skute¢né v horSim
stavu nez ryby chycené metodou trollingu, nebo ryby chované, mohou byt v mnohem
lepsi kondici pokud si rybafi daji ¢as a praci s ptiliSnym nepiepliovanim siti, se
zachazenim s kazdym ulovkem rychle (vhodné je pouzivat chlazenou moiskou vodu
nebo led v nadrzich) (Dore 1990).

Pravdépodobné nejdilezitéjsi rozdil v kvalité mezi chovanym lososem a lososem
divokym tkvi ve vykrveni. Vykrvené ryb¢€ se nevytvareji podlitiny. Vykrvena ryba ma
mnohem delsi trvanlivost nez ryba nevykrvena (Dore 1990).

Vétsina lososich lodi déla delsi vylety na mofe a ryba tak pfijde na pobieZi az za
nekolik dni. Ani tydenni vylety nejsou vyjimecné. V odlehlych oblastech — napt.
Aljaska, kterd produkuje vyznamné mnozstvi losost — lodé€ ¢asto prodavaji jejich ryby
zasobovacim lodim, coz jsou velka plavidla vezouci led, transportni kontejnéry a nékdy
naftu a jidlo pro rybare, takze mohou rybaiské lod¢ zlstavat déle na jednom misté (Dore
1990).

V méné odlehlych mistech, ptistavaji lod¢ ptimo ve zpracovnach. Nicméné

v zaleZnosti na trznich podminkach vybiraji n€ktefi rybafi moznost plavit se nékolik dni
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do mist, kde plati vys$$i cenu za druhy, které chytily. Tyto aktivity vedou ke snizeni
kvality lososa, protoze prosté losos zlstava ptili§ dlouho na palubé (Dore 1990).
(Buchtova 2001) upozornila na mozna hygienicka rizika pti lovu motskych ryb
1. Vleceni plnych siti v moiském sedimentu
2. Ponechani plnych siti v teplych povrchovych vrstvach vody
3. Vystaveni tél ulovenych ryb nadmérnému tlaku pti uskladnéni ve vysokych
vrstvach
4. Ponechénim vylovenych ryb na palub¢, kde jsou vystaveny nezddoucim
povétrnostnim vliviim a utokiim rybolovnych ptaki.
ZneciStovani anorganickymi 1 organickymi primyslovymi odpady a komunalnimi
vodami z lidskych sidli§t’ ovliviiuje negativné jak kvantitu tak i kvalitu motskych ryb

(Vacha 2005).

2.5.4.1 Transport a zachazeni s lososem

Tradi¢ni metoda zachdzeni s rybou na palubé rybaiské lodi je pouziti spousty ledu

k ochlazeni ryby a udrZeni ji chladné. Led musi byt naloZen na palubu lodi na zacatku
vypravy. Led musi byt balen blizko okolo ryby, v dutin€ bfisni velkych vykuchanych

ryb. Rybafi musi ddvat také pozor na mnozstvi ledu, které pouzivaji. Nesmi byt ptilis

velké, aby neznicilo ryby ze spodu (Dore 1990).

Mrazena moiska voda (CSW), chlazena moiska voda (RSW) jsou nové metody
pouzivané k transportu ryb z mista lovu k mistu zpracovani. Mrazena motska voda je
smés ledu a moiské vody do které se piidavaji ryby bezprosttedné po vylovu. Chlazena
moftské voda pouziva chlazeni na lodi k ochlazeni nadrze motské vody. ,,Champagne*
systém je zaloZen na mrazené moiské vod¢ a bublani vzduchu nebo oxidu uhli¢ité¢ho
skrz smés. Bublani zajisti, ze led a voda jsou dobfe promichany a zlepSuje to tak
chlazeni (Dore 1990).

Mrtvé ryby se piepravuji bez vody ve vhodnych pirepravkach prolozené Supinkovym
ledem vyrobenym z pitné vody. Pro piepravu 100 kg mrtvych ryb se doporucuje 40 kg
ledu (Vécha 2005).

Existuji 1 potencialni problémy pii pouZiti téchto metod. Ryba miZe ptijimat sil,

napt. konzervati nemohou pouzit rybu, ktera byla transportovana ve slané vod¢. Ryba
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muze také pfijimat vodu, ktera tak snizuje kvalitu. V nadrZich také rostou baktérie,

pokud nejsou tyto nddrze ¢istény regularné (Dore 1990).

2.5.5. Zakladni vyrobky z lososa
2.5.5.1 Chlazeny losos

U potravin ulozenych v chladirnach nebo chladni¢kéch, které jsou spravné sefizeny, tzn.
od teploty od + 2 do teploty +4°C, dochazi k vyraznému omezeni aktivity
kontaminujicich mezofilnich mikroorganismi a k pfiméfenému zvolnéni aktivity
psychrofilnich mikrobt, ale 1 plisni (Vacha 2000). Obecné, rychlost, kterou probiha
autolitické a mikrobidlni kazeni je zavislé na teploté, ve které je ryba skladovana. Tyto
procesy jsou redukovany teplotou a kdyz je teplota dost nizka, mtize byt proces kazeni
uplné zastaven (Hall 1994). Rychlost pribéhu nezadoucich zmén vyvolanych nativnimi
enzymy a enzymy mikrobialniho piivodu je zchlazenim pfimétené zvolnéna, neni vSak
zastavena (Vacha 2000)

Doba skladovani chlazené ryby je rtizna podle druhu. Ryba chycend v tropickych
vodach a chlazena vydrZi déle, neZ podobna ryba z chladnych vod (Hall 1994).

2.5.5.1 Mrazeny losos

Ackoliv je mraZeni lososa dobfe testovany proces, je to oblast, kde mtize byt
ohrozena kvalita. Losos je obvykle mrazen v poloze na plocho v regalech. Zanechava to
nekdy miizkovani na spodni strané(Dore 1990).

Losos by nemél byt nikdy mrazen pokud cely neprosel rigor mortis (Dore
1990).
Cely proces zmrazovani lze rozdélit do tii fazi:

L. Ochlazeni produktu k bodu mrazu — tato faze probiha pomérné rychle

v zavislosti pouziti chladiciho média.

II. Odvod skupenského tepla — v této fazi probihd preména prevazné ¢asti vody

obsazené v produktu v led. Rozmezi, ve kterém tato pfeména probihd, se stava

pasmo maximalni tvorby ledovych krystali.

III. Zmrazeni na pozadovanou teplotu — tato fdze probiha, stejn¢ jako ochlazeni

produktu k bodu mrazu pomérné rychle (Vacha 2000)
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Protoze rybi maso obsahuje mnoho vody, pomalé mrazeni, které pomuize vzniku
ledovych krystali popraska stény buné¢k a zme&kci tak maso. Rychlé mraZzeni tomu
efektivné zabranuje (Dore 1990). Ryba obsahuje okolo 75 % vody. Proces mrazeni
preméni vétSinu vody v led (Hall 1994)

. Lososi maso muze byt od 10 cm — 15 cm silné. Je proto dulezité rychle zmrazit maso
jak ve stiedu tak na povrchu. Teplota ve stfedu téla by méla byt okolo -17,78°C pied
tim, nez ryba opusti mrazak (Dore 1990). V modernim obchod¢ s rybami je to kolem —

30 °C a v nekterych ptipadech dokonce -60°C (Shahidi a Botta 1994)

Po procesu mrazeni, je velice nezbytné peclivé glazurovani. Glazura je ochranna
vrstva ledu, ktera pokryva cely povrch ryby. DéEI4 se to tak, Ze se mrazena ryba namaci
v koupeli velice studené vody. Mal4 vrstvicka vody okamzité zamrzne na povrchu
vody, poskytujic ochranu pfed dehydrataci. Dehydratace je velkym problémem Hall
pise: Povrch mrazené ryby mtze pomalu vysychat ve studeném skladu diky migraci
vody sublimaci zplisobenou 1 malou fluktuaci ve skladé (Hall 1994). Proces by mél byt
nekolikrat opakovan k vytvoteni fadné ochranné vrstvy. V piipad¢, ze skladujeme rybu
déle, mél by byt proces opakovan po 3 mésicich znovu. Voda se pomalu vypatuje (Dore
1990). Se ztratou vody souvisi 1 ztrdta hmotnosti. Ztrata vahy dehydrataci 1 pfimo
umérnd povrchu ryby a miize byt redukovana pomoci dvou metod: pokryti povrchu
balicim materidlem, nebo obklopenim produktu vrstvou ledu (Hall 1994)

Kvalita mrazené ryby a skladovaci doba jsou velice ovlivnény stabilitou
teploty ve skladu a béhem transportu. Losos zlstane tvrdy jak pfi teploté -10°C tak pii
teploté -18°C. Ale pokud teplota skladovani fluktuuje i v téchto hodnotach, je velice
mala pruznost bun¢k z divodu zmény velikosti ledovych krystal. Pfi tomto procesu
dochazi k uniku tuku z bun¢k. Rybi tuky jsou polynenasycené a tedy velice nachylné
k oxidaci a posléze ke zluknuti. Rybi chut’ je nepiijemné pachnouci a trpkou. Zluklé
tuky jsou viditelné jako hnédavé nebo zlutavé skvrny na masu (Dore 1990). Hlavni
pricinou ztraty kvality béhem skladovani zmrazeného produktu je dehydratace, kapani
vody, denaturace proteint, odbarveni a zapach (Hall 1994).

Studené sklady lososii se snazi drzet teplotu co nejstabilné;jsi, ale vzhledem
k Castym zménam produktli se dvefe Casto oteviraji a je nemozné udrzet tuto stabilitu.
Kdyz jsou produkty nakladdané do nakladnich aut nebo do lodi, byva teplota mnohem
vys$$i nez byla ve skladu. Teploty v ndkladnich autech jsou nestabilni a 1 pokud ¢as

dopravy je kratky, snizuje se skladovatelnost ryby (Dore 1990).

45



2.5.5.2 Lososi steaky

Jsou definovany jako kusy ryby o vaze 70 gramil a vice, fiznuté v pravém thlu vzhlede
k délce ryby skrz patet. Steaky maji dva paralelni povrchy. Ve steaku jsou pfitomny
kosti 1 kiize. VSechny steaky v baleni musi byt ze stejné¢ho druhu lososa, stejné tloustky
mezi 1,27 a 3.81 centimetry. Standard poZaduje konsistentni tloustku (Dore 1990).
Steaky se mohou liSit vahou, coZ reflektuje fakt, ze steaky ofiznuté z ocasu jsou

mensi nez ty odfiznuté od hlavy(Dore 1990).

2.5.5.4 Konzervovany losos

Losos Seckeye a losos Ping jsou konzervovany nejcastéji. Jiné druhy jsou také
konzervovany, ale ne pfili§ ¢asto. Ze zpracovan¢ho, bezhlavého téla jsou odstranény
ploutve a ocas. Ryba je nakrajena na steaky, které se zhruba vejdou do konzervy.
Konzerva je naplnéna steaky, které jsou vZdy umistény fezem smérem nahoru. Mize
byt ptidana sul. Spojené staty povoluji ptidavek takzvaného ,,hlavového tuku‘ ze
stejného druhu lososa ale nepouziva se to ptilis ¢asto. (Dore 1990)

Tradi¢ni lososi produkty obsahuji kizi a kosti. Novéjsi produkty se dé€laji z lososiho
masa bez kiize a bez kosti.

Naplnéné plechovky jsou vakuoveé zapecetény a poté ohiany, takze je népln sterilni.
Ohtati uvafi lososa a zabije vSechny bakterie, které mohou byt ptitomny. Poté je
plechovka zchlazena a vysusSena. Dalsi stadium v procesu je kontrola plechovek proti
defekttim, zvlaste vSechno co mize indikovat netésnost. Poté je plechovka etiketovana.
Velikd pozornost je vénovana botulizmu zptisobenou mikroorganismem Clostidium
botulinum, ktery zije v anaerobnim prosttedi (Dore 1990). Konzervovani je technologie,
kde chyba stoji zivoty... Nastésti je to fidka situace ve svété zpracovani ryb, ale jedna,

ktera pti zanedbani pokracuje v nieni Zivotl, zivobyti a podnikdni (Hall 1994).

2.5.5.4.1 Kvalitativni vlastnosti konzervovaného lososa (Dore 1990)
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Konzervovani lososa je velice rychly a vysoce objemovy proces. Je zvIasté dobie
upraveny pro zachdzeni s vysokym mnozstvim ryb. Losos Ping je jednim z hlavnich
druhd, ktery je konzervovan.

Je samoziejmé, ze kvalita lososa v plechovce miiZze byt rizna. Nasledujici komentaie

slouzi k rozpoznani kvalitniho produktu.

Velikost a typ konzerv
Tt1 nejpopularnéjsi velikosti jsou 1 librové konzervy, které obsahuji 220g ryby,

polovi¢ni, které obsahuji 110 g ryby a ¢tvrte¢ni, které obsahuji 55 g ryby.

SraZenina

SraZenina je krémova smés proteintl, zpiisobena teplem. Ackoliv ptirozena, je
nevzhledna. Kanadsti inspektofti klasifikuji srazeninu jako defekt, pokud piesdhne 15
mm v priméru. Srazenina miize byt redukovéna za pouziti polyfosfatovych dipt, ale je

to zakazano.

Myti
Myti by mélo byt kompletni, bez zadnych stop vnitinosti nebo ledviny na obalu.

K¥izové baleni
Kus ryby, ktery byl ptidan horizontalné do plechovky, takZe se kiize objevi navrchu

konzervy je povazovano za defekt.

Ploutve

Ploutve, v€etné ocasni a Casti hlavy by nemély byt soucasti konzervy. Piitomnost téchto
casti je povazovano za defekt.

Krvavé stopy

Krvavé stopy z pohmozdénin ryby, nebo bezohledné¢ho gafovani jsou také defektem.

Pohmozdéné maso by mélo byt odiiznuto pred tim, nez je ryba konzervovana.

Tvrdé Kosti
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MiiZe to indikovat nedostatecné zpracovani. Patef by se méla snadno rozlomit mezi
palcem a ukazovackem. Tvrdé kosti sami o sob¢ nejsou problémem. Ale nedostatecné

zpracovani miize potencidlné zvysit zdravotni riziko.

Smichané barvy
Michan¢ barvy ryby mohou indikovat smés druhti nebo jednoduse reflektovat fakt, ze

sama ryba se barevn¢ liSila. Smés druht by se neméla pouzivat

Odbarvena kuze

Odbarvena ktize je defektem. Akceptovand barva klize je zejména stiibrnd az Seda

»Spalené bricho*
VétSinou spojované s pachem rozkladani, je rozpoznano Cervenajicim masem v dutiné

btiSni

Zapach a chut’

Zapach a chut’ by mély byt Cisté a svézi bez zddnych stop rozkladani, zluknuti,
prevareni a kontaminace z venkovnich zdroji jako napt. ropa nebo rozpoustédlo.
Cerstvé konzervovany losos méa jemnou chut’. PIna chut’ se vyvine v plechovce za dva

az ti'1t mésice.

Textura

Maso by mélo byt mekkeé, ale ne piiliS. Nadmérna mékkost predstavuje defekt.
Tuk
Nekdy se ptidava lososi tuk. Je bézné nazyvan ,,hlavovy tuk®. Ve Spojenych statech

musi byt tuk ze stejného druhu. Kanada nepovoluje ptidavani tuku.

Plnéni

Plnéni je dilezité, plechovka musi obsahovat proklamovanou netto vahu.

2.5.5.5 Uzeni
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Uzeni patii k nejstar§im zptisobim prodlouzeni udrznosti ryb, tedy k jakési ¢aste¢né
konzervaci ryb. Prodlouzeni trvanlivosti ryb uzenim se vedle soleni a suSeni
uplatiovalo v masovém méfitku jiz od sttedovéku. (Véacha 2000)
Uzené ryby byly tradi¢né Siroce pouzivany jako chutné, nutrini, vysoko proteinové
dopliky, které se dobfe udrzi v tropickych podminkach vétSiny rozvojovych zemi (Doe
2000). Pravdépodobné §lo o nahodnou situaci, kdy rybati za vlhkého pocasi pouzili
otevieny ohen k ususeni svych ryb (Hall 1994).
lipidové zmény v nasolené suroviné, ¢astecnou dehydrataci, pokles ve vodni aktivité
(Aw). To je zpisobené piidanim soli a impregnaci komponenty koute (Doe 2000).
Nejvyraznéji ptisobi slozky kouie, vyvijené nedokonalym spalovanim dieva
(nejcastéji bukoveho), které chemicky Skodi mikroorganismiim. Mezi tyto slouceniny
patfi kyselina octova, kyselina mravenci, metanol, aceton, formaldehyd, latky
obsahujici ketony, fenoly, terpeny, kresoly, dehty aj. (Vacha 2000)
Pted vlastnim uzenim se ryby vzdy podle toho, pro jaky systém uzeni jsou urceny,
nasoluji. Intenzita nasoleni je dana dalSim technologickym postupem uzeni.

Rozeznavame dva zakladni postupy:
a) uzeni studenym koufem
b) uzeni horkym koufem

(Vacha 2000)

Obecné, pii uzeni horkym koufem je vytéznost okolo 70 — 80%, podle vahy. Vytéznost

ryb uzenych studenym koutem je okolo 55 — 60 %.(Miler and Sikorski, 1990)
Zpracovani a Fezani

Ptiprava surovin na uzeni zalezi na druhu a velikosti ryby a na zamysSlenou formou
produktu. VEtsi ryby jsou obvykle rozdélené, filetované nebo porcované pred uzenim
(Doe 2000). Malé ryby jsou Casto uzené na draténé siti nebo jako v Ghang, na pletivu

vyrobeném z kokosovych listii (Caurie et al., 1979).

Soleni
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Stl v mnozstvi okolo 4% mokré vahy ryby je obecné ptiddvana bud’ suchym solenim
nebo v roztoku.(Doe 2000) Soleni se provadi v oddélené mistnosti (Vacha a kol. 2003).
Délka soleni jak pti suchém soleni tak pfi pouZiti roztoku zalezi na rozméru, ptipravé a
obsahu tuku ryby. Pokud jsou pfitomna potravni barviva nebo dusitan sodny, je ryba
obvykle ponotena do ndlevu. Losos podstoupi pocatecni stupeni zrani v soli nebo

v nalevu, coz ma za nasledek zddouci smyslové vlastnosti (Doe 2000). Doba nasolovani
se fidi druhem a koncentraci solného roztoku. Obvykle 5 % az 10 % roztok NacCl,

v rozmezi od 30 minut do 8 hodin, podle druhu zpracované suroviny. (Vécha a kol.

2003)

Uzeni studenym kouFem

Maso z lososa se udi studenym koutem, je to vyhledavana delikatesa (Kone¢ny a
Pavlicek 1997). Nejlepsi je drzet teplotu v udici komote pod 30°C na zacatku udiciho
procesu. Proces musi vysusit rybu do urcitého rozsahu, stejn¢ jako vnést kout na povrch
ryby(Hall 1994). Vedle ochucovaciho tc¢inku vystaveni rybi svaloviny koufi, hraje pti
této metod¢ (nazyvané takeé ,,lososové uzeni) vyznamnou ulohu pomérné silné
nasoleni. Velky obsah soli (6- 12 %) pusobi obdobné¢ jako u soleni ryb na specifické
zrani svaloviny 1 jeji pfeménu na pozivatelnou formu a prodluzuje trvanlivost vyrobku.
Uzeni studenym koufem je velmi pomalé — jeden cyklus uzeni trva kolem 3 dnti a u
mensich ryb ¢i filetlh neyjméné 36 hodin. Nespornou vyhodou, kterd vyvazi ptiliSnou
slanost a nepouzitelnost ke ptimé spotiebé€ je trvanlivost 14 dni— 3 mésice(Vacha

2000).

Uzeni horkym kouiem
Zakladnim rozdilem proti uzeni ,,za studena“ je, Ze rybi maso musi byt v pribehu uzeni

teplym (horkym) kouiem v podstaté uvareno. U studené¢ho uzeni je maso pouze

zménéno na pozivatelnou podobu vlivem soleni a koufem dochuceno (Vacha 2000).
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Vlastni postup zac¢ina navléknutim upravené ryby na udici draty nebo ulozenim na udici

sita. Ryba musi byt kratkodob€ nasolena v solném 10 % nalevu tak, aby do rybi tkané

proniklo pfiblizné€ 2 % soli. Udici proces probiha ve tfech fazich (Vacha 2000)

IL.

I1I.

— P11 teploté koufte asi 45 — 60 °C se ryby predsusuji. V prabéhu této faze
musi byt rybi svalovina zbavena asi 12% vody. Podle velikosti zpracovavané
suroviny se pohybuje kolem 45 — 60 minut. PfedsuSovani probiha za mirné,
ale nepfetrzité stoupajici teploty uvnitt zatizeni. Nedokonalé nebo nespravné
piedsusené ryby pii nadsledujicim vzestupu teploty snadno padaji z drati
(Vacha 2000).

Druhé faze uzeni za tepla se nazyva propékani ryb. Probiha pfti teploté 80 —
100°C (Vacha 2000). Termin uzeni horkym koufem neindikuje jakou dobu a
jaky teplotni reZim je aplikovan — miiZe to byt okolo uvnitt ryby 80 °C

nebo pouze 50 °C (Doe 2000).Béhem této faze dochdzi k findlnimu
tepelnému opracovani, propeceni rybiho masa. Teplota v§ak nemize
ptekrocit 80 °C k zachovani nutriéni hodnoty bilkovin. Celkova doba
propékani probiha zhruba 60 minut.

Posledni faze uzeni horkym koufem se nazyva zakufovani a vybarvovani.
Teplota postupné mirn¢ klesa na 50 °C. Béhem této findIni faze vlastni
technologie uzeni zda tepla ziskavaji vyrobky vyrazné uzené aroma, které
musi dostate¢né proniknout i do svaloviny. Povrch ryb se barvi na
pozadovany stupen syté zlatozluté az zlatohnédé barvy. Doba zakufovani a

vybarvovani je ze vSech tii fazi nejkratsi, trva 35 — 50 minut (Vacha 2000).

Po ukonceni vSech fazi se nechaji ryby vychladnout.

Vady uzenych ryb

Nejjednodussi definice je, Ze ryba je zkaZena, kdyz je nevhodna ke konzumaci (Doe

2000).

Napadeni plisni — je obvykle dikkazem, Ze uzené ryby byly zabaleny jesté teple, Ze

nebyly fadné vychlazeny nebo byly nevhodné skladovany(Vacha 2000).
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Popraskani kiize — zejména u uzenacl je zplisobeno bud’ tim, Ze ryby do udirny byly
vkladany tésné po oplachnuti soln¢ho nalevu, nebo tim, Ze v udirné byla ptili§ vysoka

teplota. Nékdy miize byt také diikazem starsi rybi suroviny (Vacha 2000).
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3. Material a metodika

vvvvvv

daje jsem ziskal z Ceského statistického Gfadu (CSU), jehoZ pobocku jsem osobné
navitivil a zde mi byla poskytnuta diilezita data od vzniku samostatné Ceské republiky,
tedy od roku 1993.

Kontaktoval jsem nejvyznamnéj§i obchodniky s touto komoditou v Cechach a ziskal
tak dal§i zajimavé Gdaje, potvrzujici data ziskana z CSU. Vysledky jsou zpracovany
v ptehlednych tabulkach a grafech a vSe dokumentuji. Bohuzel dle ptedpokladi,
vyznamna ¢ast obchodnikii odmitlo udaje poskytnout nebo si ptali zlistat v anonymité,
coz respektuji.

Nedilnou soucasti této prace bylo zmapovani a dostupnost vyrobkil z lososa
v obchodech, které jsem osobné navstivil a dilezité udaje zapsal.

Subjektivni posouzeni kvality nabizeného zbozi bylo dosaZzeno osobni degustaci a
piipravé riznych druhii lososi vzdy stejnym receptem a to pouze osmazenim osolené
ryby na masle.

Velkd vétSina materidlti v literarnim piehledu byla ziskédna ze zahranicni (anglické)
literatury a na webovych strankdch vyznamnych subjektti. Podrobné jsem ptedstavil
nejvyznamnéjsi druhy losost vyskytujicich se na ¢eském trhu, charakterizoval zemé, ze
kterych se losos k ndm nejCastéji dovazi, nastinil globalni spotiebni trendy a obchodni
praktiky, vyjmenoval produkty dostupné na ceském trhu a metody jejich produkce.
Myslim, Ze jsem k dané problematice ptistoupil z riznych thli a pfehlednym zptisobem

toto téma zpracoval.
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4.Vysledky

4.1 Vysledky z Ceského statistického uiradu (CSU)

Data jsou tfidéna dle skupin a Sestimistnym harmonizovanym systémem. Soucasti

prilohy je detailni tabulka, kde najdeme podrobné;jsi udaje.

Losos atlantsky Cerstvy

Dle ptedpokladli velice vyznamné roste import lososa atlantského, Ccerstvého.
V pribehu let 1993 — 1996 se jeho mnozstvi pohybovalo pod 100 000 kg za rok. Od
roku 1998 pozorujeme strmy ndrlst az k hodnotam kolem 1400 000 kg za rok. V drtivé
vetsing k nam byl dovazen z Norska (dle grafu ¢.2). Detailni tabulka je soucasti ptilohy

¢. L.

Graf ¢. 1. Losos atlantsky, Cerstvy
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Graf ¢. 2. Import lososa atlantského, ¢erstvého podle zemi
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Losos atlantsky, mraZeny

Z grafu neni patrny jasny trend a dovoz této komodity osciluje v riiznych letech bez
jasného sméru. Dle ptilohy ¢.2. vidime, Ze dovoz této komodity probihd z rtiznych 1
exotickych zemi, prevazné z USA, Kanady, Danska, ale i Ciny, Chile, Belgie a
paradoxné, velice okrajové z Norska. Z této situace se da soudit, Ze v té€chto statistikach

byly zahrnuty i pacifické druhy losost.
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Graf ¢. 3. Import lososa atlantského, mrazeného
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Losos pacificky, mraZeny

Z téchto druhti lososa se k ndm pifedev§im dovazi Oncorhinchus keta a Oncorhynchus
gorbuscha. Z grafu je patrny narast dovazené komodity od roku 1998 s vychylkou
vroce 1999. Tato vychylka se vyskytuje 1 u lososa uzeného a nepodatilo se mi najit
pficinu tohoto jevu. Dle ptilohy €. 3 je patrné, Ze napi. roku 1993 byla vyznamna ¢ast
zbozi dovezena z Polska a to 52 107 kg coz ¢ini 59,4 % ro¢niho dovozu a pozdéji se
vyskytuje jen sporadicky. Pravidelné se vyskytuje ve statistikach USA a od roku 1998
Kanada. Roku 2001 bylo dovezeno z Ciny 118 772 kg coz &ini 55 % roéniho dovozu.
Rokem 2001 statistika kon¢i, ale od roku 2002 se objevuje polozka ,,Losos Cerveny*.
S nejvétsi pravdépodobnosti se jednd o tu samou komoditu a proto uvadim na

spole¢ném grafu.
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Graf ¢. 3. Import lososa pacifického, mrazeného
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Losos ¢erveny, mraZzeny
Losos Cerveny se tikd nckterym pacifickym lososim a CSU tento ndzev vyuzil pro

pojmenovani této komodity. Na Ceském trhu jsem se sobchodnim nazvem losos

cerveny nestkal. Tato komodita je dovazena predev§im z USA.
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Graf ¢. 4. Import lososa ¢erveného, mrazeného
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Losos ¢erveny a pacificky

Pro lepsi ptehlednost ptidavam graf obou téchto komodit.

Graf ¢. 5. Import lososa cerveného a pacifického
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Import lososa podle komodit
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Losos uzeny (pirevazné atlantsky)

Cesky statisticky ufad zde neuvadi konkrétné o jaky druh lososa se jedna, ale dle
prilohy ¢. 2 dokdzeme vydedukovat, Ze se jednéd pievazné o lososa obecného, ktery je
chovan a dovazen z Norska, Velké Britanie a Svédska. Dansko se uplatiiuje ve velké
mife jako reexportni zem¢ a proto nedokazi jednoznacné specifikovat o jaky druh lososa
se jedna. Nepravidelné se ve statistikach vyskytuje Kanada, Chile, USA a Peru. V tomto
piipad€ se jednd o nékteré¢ho z pacifickych lososi. Na ¢eském trhu se podle Setfeni
v obchodech nejcastéji vyskytuje Oncorhhus keta a Oncorhynchus gorbuscha. Na grafu
je zietelny nartst od roku 1998, s vyjimkou v roce 1999.
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Graf ¢. 6. Import lososa uzeného
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Spole¢ny graf dovaZenych lososii do CR

Z grafu je jasn¢ patrné, jak dominuje dovoz Cerstvého lososa obecného nad jinymi
komoditami. Jeho dostupnost je stale vétsi a nechybi v zadném vétSim obchodnim
tetézci. Je dodavan do restauraci. Dle mého osobniho ndzori je nejchutnéjsi a
nejatraktivnéj$i komoditou na ¢eském trhu.

Vzrista obliba 1 lososa uzeného, ktery roku 2005 dosahoval hodnot nad 200 000 kg

ro¢né. U mraZzeného zbozi nepozorujeme vyrazné vyssi oblibu.
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Graf ¢. 7. Import lososa ¢erveného
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Zavislost ceny lososa ¢erstvého v priibéhu let
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Graf ¢.8 Cena lososa
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K dokumentaci je pouzita komodita, ktera je v nejvétsi mite dovazena do CR a o lososa
cerstvého. Priimérna cena za celou dobu sledovani je 165 ké/kg Stejné tak klesa cena u
lososa uzeného, kde je primérna cena 323 ké/kg a v poslednich tfech letech klesla na

pramérnych 271 k¢.
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4.1.2. Statistické zhodnoceni sebranych dat

Rist objemu Lososa Cerstvého od roku 1995 stoupa. NiZe je vykreslena regresni
zéavislost véetné konfiden¢nich intervali (CI) na hladiné vyznamnosti 99% a 95%.
Linearni nartst mizeme vy¢islit z regresni funkce Objem =-1.79E08+89804*rok.

Platnost vzorce je omezena na rok 1995 — 2008.

Fitted Line Plot
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Podobné riist objemu Lososa uzeného od roku 1995 stoupa. Nize je vykreslena regresni

zéavislost véetné konfiden¢nich intervalt (CI) na hladin€ vyznamnosti 95%. Linearni

narast mizeme vycislit z regresni funkce Objem =-30666690+15377*rok.

Platnost vzorce je omezena na rok 1995 — 2008.

Fitted Line Plot
losos uzeny, kg = - 30666690 + 15377 rok
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Pro lososa tichomotského mrazeného vSak od roku 1995 riist prokazat nelze. Nize je

vykreslena regresni zavislost véetné konfidencnich intervald (CI) na hlading

vyznamnosti 95%. Linearni trend mizeme vy¢islit z regresni funkce Objem

=5208880+2547*rok.

Platnost vzorce je omezena na rok 1995 — 2006.

losos tichomorsky mrazeny, kg

Fitted Line Plot

losos tichomorsky mrazeny, kg = 5208880 - 2547 rok_1
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Pro lososa atlantského mrazeného od roku 1995 rlst prokazat taktéz nelze. Nize je
vykreslena regresni zavislost véetné konfidencnich intervali (CI) na hlading
vyznamnosti 95%. Linearni trend mizeme vy¢€islit z regresni funkce Objem
=2218306+1094*rok.
Platnost vzorce je omezena na rok 1995 —2008.
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Fitted Line Plot
losos obecny, mrazeny kg = 2218306 - 1094 rok
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Minimalni zaru¢eny narust mezi roky 2000 a 2005 je 230tis kg.
Fitted Line Plot
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4.2. Dostupnost lososa na ¢eském trhu

4.2.1. Vyrobky z lososa na ¢eském trhu

Osobn¢ jsem navstivil nékolik obchodnich fetézct a nakoupil zde Siroké spektrum
vyrobki, vyskytujicich se na naSem trhu. Hledal jsem v tiseku Cerstvych ryb,
chlazenych vyrobki, mrazenych vyrobkii a konzerv. Osobné jsem vybrané vyrobky
degustoval a ohodnotil stupnici bézné pouZivanou ve Skolach a to nejlepsi zndmka je 1 a

nejhorsi 5.

Losos Cerstvy

Vyrobce:
Dovozce:
Obchodni | Norsky losos
nazev: cely
Popis Cela
produktu: | vykuchana
ryba
Druh Salmo salar
lososa :
Puavod: Norsko,
- farmovy
- chov
Cena: 239 ké/1 kg
Losos Cerstvy, filet

Vyrobce:

Dovozce:

Obchodni | Losos

. 3 nazev: Norsky, filet
e % : ' | Popis Filet z lososa
S : produktu:
= Druh Salmo salar
lososa :

Puvod: Norsko,
farmovy
chov

Cena: 299 k&/1 kg
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Pii zakoupeni v obchodnim domé GLOBUS, Ceské Bud&jovice prekvapil piijemnou,
cerstvou vuni, zabalen v igelitu a prikryt ledem, tuhd konzistence, jemné rizova barva.
Pfipraven na masle se soli a petrzelkou. Mimotadna chut’, skute¢na lahtidka.
Hodnoceni:1

Losos Cerstvy, steak

Vyrobce:

Dovozce:

Obchodni | Losos

nazev: Norsky, steak

Popis Steak z

produktu: | lososa

Druh Salmo salar

lososa :

Pavod: Norsko,
farmovy
chov

Hodnoceni stejné jako u filetu. Cena: 299 k¢/1 kg
Losos mrazeny, steak Virobee:
Dovozce: | Nowaco
Obchodni | Losos steak
SR nazev:
A Popis Steak z lososa
LOsos steak produktu:
& o, o5 Druh Oncorhhus
lososa : keta
Piivod: USA
Cena: 49,9/300 g
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Losos uzeny, steak

Vyrobce:

Dovozce:

Obchodni | Losos uzeny,

nazev: chlazeny

Popis Steaky

produktu: | z uzené¢ho
lososa

Druh Salmo salar

lososa :

Puavod: Norsko,
farmovy
chov

Cena: 39k¢/100 g

Losos uzeny, platky

Vyrobce:
Dovozce: | Nowaco/Tesco

Obchodni | Losos uzeny,

nazev: chlazeny
Popis Platky
produktu: | uzeného

lososa
Druh Salmo salar
lososa :

Puvod: Norsko,
farmovy chov

Cena: 79,9/ k¢ 100 g
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Losos marinovany

Vyrobce:
Dovozce: | Nowaco

Obchodni | Losos

nazev: marinovany,
chlazeny

Popis Platky

produktu: | marinovaného
lososa

Druh Salmo salar

lososa :

Pavod: Norsko,
farmovy chov

Cena: 110 k¢/100 g

Hodnoceni: Pfijemna svézi chut’ bez zapachu, ptijemna rizova barva, jemné solené
velice chutné.
Hodnoceni: 1,5

Kaviar z lososa
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Cigarka z uzeného lososa

Vyrobce: | Almar (PL)
Dovozce: | ZedniCek a.s
Obchodni | Cigarka
nazev: z uzeného
lososa

Popis Cigarka

produktu: | z uzeného
lososa

Druh Salmo salar

lososa :

Pavod: Norsko,
farmovy
chov

Cena: 65,9 k¢/100 g

Mimoftadné chutné, ptijemna lososova barva, jemna chut’ lososa je dlouho citit v stech.
Hodnoceni:1

Konzerva — Steak z lososa ve vlastni $§t'aveé

Vyrobce:

Dovozce: | Vitana a.s.

Obchodni | Aljassky losos

nazev:

Popis Steak z lososa

produktu: | ve vlastni
stave

Druh Oncorhynchus

lososa : gorbuscha

Puvod: USA

Cena: 399ke/213 g

Hodnoceni: Nevyrazna chut’, lehce zaménitelna s jinym druhem ryb. Barva nevyrazna.
Kosti byly rozlozené a daly se jist.
Hodnocenti: 2-3
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Losos gorbuscha, mraZzeny

Vyrobce:

Dovozce: Kimbex s.r.0.
Obchodni Losos z aljasky
nazev:

Popis Celé ryba kuchana,
produktu: mrazena, bez

hlavy

Druh lososa : | Oncorhynchus

gorbuscha
Pivod: USA
Cena: 115 ké/kg

Ryba pfipravena na masle se soli, pfiloha chléb. Barva pfijemna, chut mnohem méné
vyrazna nez u salmo salar. Maso méné tu¢né s jemnou hoikou ptichuti. Pfi opakované
piipravé na bylinkéach a olivovém oleji mnohem chutnéjsi.

Hodnoceni: 3

4.2.2. Setfeni na &eském trhu

V ramci Setfeni jsem oslovil nejvyznamnéjsi subjekty dodédvajici lososa na trh. V drtivé
vetsin€ byly moje pozadavky nevyslySeny, ale podatilo se mi spojit s vyznamnym
subjektem, ktery mi podal velmi zajimava data dokumentujici vyznamny rist této
komodity. S pochopitelnych divodi si zdroj nepfeje byt jmenovan.

Obchodniktim jsme kladl tyto otazky:
1. Jaké druhy lososa mate v nabidce?

2. Je mozné dolozit prodej této komodity v pribehu nékolika let? (kilogramy, hodnota v

k¢ / rok)
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3. Jakeé vyrobky prodavate z lososa?

4. Z jakych zemi dovazite lososa?

Vysledky od nejmenovaného zdroje

1. Jaké druhy lososa mate v nabidce? - norsky, skotsky (salmo salar)

2.V tabulce jsou zpracované vysledky.

3. Jakeé vyrobky prodavate z lososa? - cely losos, losos filety Trim D (bez kosti, s kiizi),

losos filety Trim E (bez kosti a klize), steaky, podkovy, hlavy a patet, pre-rigor (na

sushi)

4. Z jakych zemi dovazite lososa? - Norsko, Skotsko, Dansko.

Tabulka ¢.1.
2005 2005 | 2006 2006 | 2007 2007
Kg CZK Kg CZK Kg CZK
*LOSOS 1-2 KG 13.995| 180500 54.000| 949400 357.000| 43 667,00
* _
LR 2 307.000| 41 160,00{ 762,000| 108 105,00| , 00(1) 157 897,00
*LOSOS 3-4KG 2 325 13 1 1448
464.000| 211,00 884,000|2 942230001 c6s 000 650,00
*LOSOS 4-5KG 1 161 23 25 3537
238.000| 968,00 033,000|° 292 206:001 5> 000 827,00
*LOSOS 5-6 KG 1 184 24 23 2 847
449.000| 402,00 260,000|> 726 286:001 > 000 508,00
*LOSOS 6-7 KG 9 12 1 481
15,000 2059,00| |5, 00711369 17400| 40 ool
*LOSOS 7-8KG 9 14 1743
15,000 2059,00| 550 0001 1441242.00| (o0 T
*LOSOS 8-9KG 74.000] 12 722,00 448,000] 57 095.00
*LOSOS 9KG+ _ SCH 5.000 840,00 237.000| 28 320.00
*LOSOS FILETY
oS L 64,000 1191711
*LOSOS FILETY 51 1200 80 18924 e 9366
TRIM D 4-5 KG 903,000| 951,00 518,000 567.00| 852,000  465.00
*LOSOS FILETY g 50 10 698
TRIM D 5-6 KG 821,000 | 1 830309001 455 6500 117.00
*LOSOS FILETY
oS PP 290,000| 65 673.99
*LOSOS FILETY 25 5401
TRIM D 6-7 KG 208.000|  66252,00| 746.000|  473.00
*LOSOS FILETY 1
TRIM E 6-7 KG 017,000| 237 739.00

73




*LOSOS FILETY 1 26 5 506
TRIM D 7-8 KG 325,000 293 BRI 335,000 487,00
*LOSOS FILETY
TRIM D 8-9 KG 224,000 47 745,00
*LOSOS FILETY
TRIM D 9+ KG 37,000 7 874,90
Ostatni )

667,000 156 000,00| 465,000| 653 668,00

Tabulka ptehledné fadi vyrobky z lososa (salmo salar) a vidime, ze nejoblibené;si je
losos ve vahové kategorii 3-4 kg, 4-5 kg a 5 — 6 kg. Z filet je to vyrobek filet trim D
(bez kosti, s kuzi) 4-5 kg, 5-6 kg, 6-7 kg a 7-8 kg. VSechny tyto vyrobky jsou Cerstveé,
v chlazeném stavu.

Dovoz lososa

300 000,000

250 000,000

200 000,000 ///.
/
/

0,00

Netto (kg)

O

2005
Obdobi roky

Z grafu je zfejmé, Ze velmi vyrazné roste celkovy dovoz lososa z piivodnich zhruba

11 500 kg za rok 2005 az na témét 240 000 kg z roku 2007. Je zajimavé porovnat data 1
s celkovymi daji z CSU a na prvni pohled je ziejmé, Ze data od naeho subjektu
koresponduji s daty z CSU a dosahuji zhruba &tvrtiny roéniho dovozu do CR coz
odpovida vyznamnosti a postaveni na trhu nejmenovaného zdroje.

Udaje od firmy Nowaco CR

1. Losos cely kuchany (salmo salar) velikost 2/3 - 6/7 (kg na ks)
2. Bez odpovédi.
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3. Losos filet s kiizi a bez klize, losos steak- volné lozené ,balené ve vakuu
nebo inertnim plynu
4. Norsko -farmovy chov.

Firma Nowaco byla velice stru¢na a vice tidajii odmitla poskytnout.
Udaje od firmy Blatenska ryba

1. Losos keta/Oncorhynchus keta
2. Primérné pofizovaci cena za poslednich Slet je S0K¢/kg a spotieba cca
30.000kg za rok. (Blatenska ryba)
3. Losos cely uzeny
Losos cely mrazeny
Losos steak mr.
Losos filet mr.

4. USA

Vice bliz§ich udaji a ¢asovych fad se mi bohuzel nepodafilo ziskat.

5. Diskuse

Dle Setfeni v maloobchodech byla zjiSténa pestra nabidka lososa rizné€ zpracovaného a
z ruznych lokalit. I pfesto, ze se produkuje mnoho druhti losost (vis Dore 2005), byly
nalezeny na Ceském trhu jen tyto druhy: Salmo Salar, Oncorhynchus Keta,
Oncorhynchus gorbuscha. Cenové nejdostupnéj$im vyrobkem je losos Oncorhynchus
gorbuscha, kterého Ize koupit jiz od 115 ké/kg, tedy mnohdy levnéji nez ¢eského kapra.
Kvalita mraZené suroviny je dobra a lze ptedpokladat, Ze losos je atraktivné;$i. Vyrobky
z lososa je mozné nalézt témet v kazdém obchod€. Moje hypotéza, ze poptavka po
lososovi roste se ukdzala jako spravna. I kdyZz obecna poptavka na ¢eském trhu po
rybach je nizké a to zhruba 5 kg/rok (vis Vacha 2005) je zietelny vzristajici trend
dovozu lososa do CR, coz vyplyva ze statistik CSU a také ze statistik nejmenovaného
ceského subjektu. Predpokladam, ze tento trend bude nadale trvat a pozornost
spotfebitele se vice zaméfi k luxusnim vyrobkim. Vyplyva to i ze zpravy FAO, kde je
viditelny znacny ndrlst ryb plivodem z akvakultury a je odhadovan rist tohoto sektoru.

Doe piSe, Ze zdravotni vyhody jsou ocenovany v zédpadni spolecnosti, coz stimuluje riist
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poptavky. Pokud mohu CR fadit mezi zapadni staty, je tento trend ziejmy a vyuZivaji
toho obchodnici na svych internetovych strankach i na obalech produkti, kde
zduraziuji zdravotni vyhody vyrobku. NejCastéji se na trhu objevuje Cerstvy norsky
losos, pivodem z akvakultury a vyrobky z né¢ho. Koresponduje to s roli Norska jako
prikopnické farméiské zemé (vis Weber. 1999) a ze statistik CSU, kde je import lososa
norského Cerstvého nejvyznamnéjsi polozkou. Je s podivem, ze v jednom obchod¢ byl
norsky losos mrazeny prodavany draz nez Cerstvy. Trend je takovy a potvrzuje to 1
FAOQ, Ze na rozdil od jinych sektorii vyroby potravin je Cerstvd nezpracovana ryba
nejdrazS§im vyrobkem. V mraZzeném stavu se k nam dodavaji pacifické druhy losost,
nejcasteji vykuchané a bez hlavy. Podle Dora se jedna o nejbéznéjsi upravu lososa Keta,
ktery je loven v ohromném mnoZstvi a doddvan na ¢esky trh. Velmi oblibené jsou
vyrobky z uzeného lososa, které se prodavaji ve 100 g baleni za cenu kolem 100 k¢,
cena je opticky nizka, ale v pfepoctu na 1 kg se jednd o jeden z nejdrazsich vyrobk.
Pokud se na problematiku lososa budeme divat z globalniho hlediska. Nemuze

nam ujit skutec¢nost, ze drancovani svétovych moti a oceanti dosahlo vrcholu a ryby
puvodem z akvakultury se podileji na celkové spotitebé témét z poloviny (FAO 2005).
Losos dovazeny do CR pochazi z vétsi miry z akvakultury nebo z odlovii z volného
mote v Severni Americe. Pokud se tykéa akvakultury, nemé konzumace této ryby vliv na
stav ptirozené populace a také divoky losos z Ameriky je masivné vysazovan. Pozitivné
se tak vzristajici konzumace chovaného lososa projevi na zdravi oceanti.

Pro nestrannost je tieba pfipomenout jesté jeden pohled a to ten, ze chovany losos
konzumuje potravu ziskanou z motskych ryb a tim negativné ovliviiuje stav populaci

napt. ancovicek v Chile (vis Weber M. 1999)

Konzument by si mél byt védom 1 dobré pohody tzv. welfare chovanych ryb a
poptavat praveé takovéto ryby.. Sedgwick si v§imad, Ze losos je pfirozené naprogramovan
pro putovani po motich a samotné zavieni a nahlouceni této ryby ma negativni vliv na
jeji zivotni pohodu. Lymbery a Poppe poukazuji na néktera zdravotni rizika plynouciho
z farmového chovu. FAO tvrdi, Ze v dnesni dobé&, kdy prodej je zprosttedkovan
piedev§im maloobchodnimi fetézci, jsou si tyto problematiky védomi a vénuji velkou
pozornost prani zakaznikli ohledné wellfare. AvSak v zddném ¢eském maloobchodni
fetézci nebyly nalezeny informace ohledné snahy o zlepSeni wellfare ryb. Podle FAO

se na svéte uplatiuje etiketovani vyrobkt jako eco-friendly nebo organic fish, coz
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znamena, ze pii chovu ryb nebylo pouzito umélych latek a je minimalné€ poskozovano
zivotni prostfedi. Na naSem trhu jsem také nenalezl podobné etikety.

Diilezitou a malo diskutovanou skutec¢nosti je kvalita dovazenych ryb. Neni losos
jako losos a spottebitel by mél byt seznamen jakym zptisobem poznat kvalitni rybu.
Ptedevsim, Atlantsky losos pochazi z farmovych chovli a Dore tvrdi, ze takova ryba je
Iépe manipulovatelnd a mnohem Iépe je planovan proces zpracovani. Dilezité je, ze
takova ryba mize byt dodavana na trh Cerstva. Kvalita vSech testovanych vzork byla
velmi dobra. Naproti tomu ryba pochazejici z volného odchytu mé podle Dora
problematickou kvalitu a ta znaéné kolisa. V literarnim ptehledu je napsano jak takovou
rybu poznat. Dore déle piSe o pozoruhodnosti vybéru barvy v zavislosti na trhu urceni,
kdy japonsky trh vyZaduje temné rudou barvu a napft. francouzsky barvu vice bledou.
Je zndmo, Ze na Ceském trhu je oblibena jemné rizova barva masa. Pouceni klienti
zé4daji zpracovanou rybu pied nastoupenim rygor mortis. Podle Dora je to nejlepsi

zpusob zpracovani. Zakaznikim vychazeji vsttic nékteré fetézce.

Podle FAO poptavka po lososu také vyrazné pomuize zaméstnanosti zemi pavodu.
V oblastech chovu lososa zpravidla neni dostatek jinych pracovnich ptilezitosti a sektor
napi. ve Velké Britanii vykazuje n€kolik tisic pracovnich mist. Lososi boom vyrazné
pomaha také rozvojovym zemim jakou je napt. Chile. Na ¢eském trhu jsem chilského
lososa nezaznamenal, produkce je vyvazena podle Webera predev§im do USA a
Japonska, ale vétim, ze v brzké budoucnosti se dockame kvalitnich ryb made in Chile.
Souvisi to s ohromnym potencidlem zemé a v porovnani s ostatnimi, velice levnou

pracovni silou.
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6. Zavér

V budoucnosti bude na poptavce po lososovi hrat roli jisté fada faktorti. Pokusme se
nekteré vyhodnotit.

1. Cena: mohou ji ovlivnit vstupy, cla a nebo napt. kurs mén: predev§im USD pfi
dovozu z USA. V soucasné dob¢ je dolar zna¢né podhodnocen, ale je velice
pravdépodobné, Ze svou ztracenou pozici ziska zpét.

2. Reklama: poptavka miiZze byt stimulovana vhodnou formou reklamni kampané.

3. Rust Zivotni urovné: pokud tato bude i1 nadale rist, budou mit lidé ¢as a penize
které mohou investovat ve zdravejsi stravu, kterou ryby zajisté jsou.

Myslim si, ze losos, zejména ten z farem je komoditou budoucnosti a pomtiZze

nahradit ryby plivodem z mofti a ozdravit tak rybnatost svétovych moti a oceand.
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8. Prilohy

Priloha ¢. 1

Import lososa atlantského, cerstvého

Stat.
hodnota
Kod Kod CZK
Obdobi | zbozi | Nazev zbozi zem¢ | Nazev zemé Netto (kg) (tis.)
Losos atlantsky
1993 1030212 cerstvy BE |Belgie 10 5
Losos atlantsky Spolk.republika
1993 1030212 cerstvy DE | Némecko 2 007 390
Losos atlantsky
1993 1030212 cerstvy DK | Dénsko 50 34
Losos atlantsky
1993 1030212 cerstvy FI | Finsko 4 1
Losos atlantsky
1993 1030212 cerstvy FR |Francie 2534 590
Losos atlantsky
1993 1030212 cerstvy NO | Norsko 524 217
Losos atlantsky
1993 1030212 cerstvy SE | Svédsko 89 37
Celkem 5218 1274
Losos atlantsky
1994 1030212 cerstvy BE |Belgie 1 997 1790
Losos atlantsky Spolk.republika
1994 1030212 cerstvy DE | Némecko 1922 326
Losos atlantsky
1994 1030212 cerstvy NO | Norsko 190 71
Losos atlantsky
1994 1030212 cerstvy US |USA 20 1
Celkem 4129 2188
Losos atlantsky
1995 1030212 cerstvy BE |Belgie 1292 824
Losos atlantsky Spolk.republika
1995 1030212 cerstvy DE | Némecko 3343 653
Losos atlantsky
1995 1030212 cerstvy DK | Dansko 6921 1429
Losos atlantsky
1995 1030212 cerstvy FR |Francie 179 36
Losos atlantsky
1995 1030212 cerstvy GB | Velké Britanie 2 4
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Losos atlantsky
1995 1030212 cerstvy IT |Italie 6 9
Celkem 11743 2 955
Losos atlantsky
1996 030212 cerstvy BE |Belgie 165 35
Losos atlantsky
1996 030212 cerstvy BG | Bulharsko 15 6
Losos atlantsky Spolk.republika
1996 030212 cerstvy DE | Némecko 6 150 951
Losos atlantsky
1996 030212 cerstvy DK | Dansko 23 610 5153
Losos atlantsky
1996 030212 cerstvy NL | Nizozemsko 560 76
Celkem 30 500 6221
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy BE |Belgie 3410 500
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy CA |Kanada 16 687 565
Losos atlantsky Spolk.republika
1997 1030212 cerstvy DE | Némecko 6210 1011
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy DK | Dansko 41 788 7918
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy FR | Francie 7015 1 056
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy NL | Nizozemsko 22 291 3032
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy NO | Norsko 3329 1 025
Losos atlantsky
1997 1030212 cerstvy US |USA 9382 506
Celkem 110112 15613
Losos atlantsky
1998 1030212 cerstvy BE |Belgie 3247 515
Losos atlantsky Spolk.republika
1998 1030212 cerstvy DE | Némecko 5138 941
Losos atlantsky
1998 1030212 cerstvy DK | Dansko 47 128 7 937
Losos atlantsky
1998 1030212 cerstvy FR |Francie 47 529 6 849
Losos atlantsky
1998 1030212 cerstvy GB | Velké Britanie 120 39
Losos atlantsky
1998 1030212 cerstvy NO | Norsko 1471 327
Celkem 104 633 16 608
1999]030212] Losos atlantsky |DE | Némecko 1 944 366

84




cerstvy

Losos atlantsky

1999030212 cerstvy DK | Dansko 43 490 6 164
Losos atlantsky

1999030212 cerstvy FR |Francie 25 886 3961
Losos atlantsky

19991030212 cerstvy NL |Nizozemsko 6 809 1187
Losos atlantsky

19991030212 cerstvy NO |Norsko 127 966 16 675

Celkem 206 095| 28352
Losos atlantsky

2000030212 cerstvy DE | Némecko 1522 303
Losos atlantsky

2000030212 cerstvy DK | Dansko 61 973 9 842
Losos atlantsky

2000030212 cerstvy FR | Francie 77 949 13 553
Losos atlantsky

2000030212 cerstvy NL |Nizozemsko 21 642 4 050
Losos atlantsky

2000030212 cerstvy NO |Norsko 150753 | 22417

Celkem 313839| 50164
Losos atlantsky

2001030212 cerstvy DE | Némecko 806 144
Losos atlantsky

20011030212 cerstvy DK | Dansko 44 290 5264
Losos atlantsky

2001]030212 cerstvy FR | Francie 54 306 7471
Losos atlantsky

2001]030212 cerstvy NL |Nizozemsko 7971 1 144
Losos atlantsky

2001030212 cerstvy NO | Norsko 355271 39 124

Celkem 462 644| 53146
Losos atlantsky

20021030212 cerstvy DE | Némecko 747 130
Losos atlantsky

20021030212 cerstvy DK | Dansko 48 884 5474
Losos atlantsky

20021030212 cerstvy FR | Francie 8218 1281
Losos atlantsky

20021030212 cerstvy NL |Nizozemsko 8220 1 042
Losos atlantsky

20021030212 cerstvy NO | Norsko 490 690 51 264

Celkem 556 759| 59190
Losos atlantsky

20031030212 cerstvy BE | Belgie 80 21
Losos atlantsky

20031030212 cerstvy CL |Chile 3210 318
Losos atlantsky

20031030212 cerstvy DE | Némecko 869 125




Losos atlantsky

20031030212 cerstvy DK | Dénsko 53 455 5363
Losos atlantsky
20031030212 cerstvy FR |Francie 14 374 2 369
Losos atlantsky Spojené
20031030212 cerstvy GB | kralovstvi 570 95
Losos atlantsky
20031030212 cerstvy NL |Nizozemsko 9 464 1111
Losos atlantsky
20031030212 cerstvy NO |Norsko 677 368 63 063
Losos atlantsky
20031030212 cerstvy PL | Polsko 49 605 5 469
Losos atlantsky
2003030212 erstvy SE | Svédsko 50 17
Losos atlantsky
20031030212 cerstvy TH | Thajsko 12 1
Losos atlantsky
20031030212 cerstvy US | Spojené staty 19 958 750
Celkem 829015 78701
Losos atlantsky
2004030212 cerstvy BE | Belgie 162 35
Losos atlantsky
20041030212 cerstvy DE | Némecko 17 117 2102
Losos atlantsky
20041030212 cerstvy DK | Dansko 73 301 7729
Losos atlantsky
2004 | 030212 erstvy ES | Spanélsko 76 30
Losos atlantsky
2004030212 cerstvy FR | Francie 4211 754
Losos atlantsky Spojené
20041030212 cerstvy GB | kralovstvi 2322 333
Losos atlantsky
20041030212 cerstvy HU | Madarsko 1 15
Losos atlantsky
2004030212 cerstvy IT |Italie 59 17
Losos atlantsky
20041030212 cerstvy NL | Nizozemsko 9163 1 055
Losos atlantsky
2004030212 cerstvy NO |Norsko 603 781| 60 868
Losos atlantsky
20041030212 cerstvy PL |Polsko 85327 6 666
Celkem 795520 79 606
Losos atlantsky
20051030212 cerstvy BE |Belgie 100 3
Losos atlantsky
2005030212 cerstvy CA |Kanada 35 15
Losos atlantsky
20051030212 cerstvy DE | Némecko 23 057 2927
20051030212 | Losos atlantsky |DK | Dansko 148 267 18 921

86




cerstvy

Losos atlantsky

2005]030212 cerstvy FR | Francie 2 628 471
Losos atlantsky Spojené

20051030212 cerstvy GB | kralovstvi 7 796 1453
Losos atlantsky

2005|030212 erstvy GR |Recko 6 1
Losos atlantsky

20051030212 cerstvy IS Island 13 2
Losos atlantsky

20051030212 cerstvy MY |Malajsie 528 44
Losos atlantsky

20051030212 cerstvy NL | Nizozemsko h 1337
Losos atlantsky

20051030212 cerstvy NO |Norsko 634 334| 69430
Losos atlantsky

20051030212 cerstvy NZ | Novy Zéland 2010 300
Losos atlantsky

2005] 030212 cerstvy PL |Polsko 15 461 94
Losos atlantsky

2005030212 erstvy SE | Svédsko 20 963 2625

Celkem 865087 97621

Losos atlantsky 62

2006 | 030212 cerstvy AT |Rakousko 43
Losos atlantsky 490

2006030212 cerstvy BE | Belgie 137
Losos atlantsky 25

2006 | 030212 cerstvy CA |Kanada 8
Losos atlantsky 3635

2006030212 cerstvy DE | Némecko 501
Losos atlantsky 193 726

2006 | 030212 cerstvy DK | Dansko 26 714
Losos atlantsky 3513

2006030212 cerstvy FR | Francie 661
Losos atlantsky Spojené 13 988

2006 | 030212 cerstvy GB | kralovstvi 2 926
Losos atlantsky 2

2006 | 030212 cerstvy HU | Madarsko 0
Losos atlantsky 9 087

2006030212 cerstvy IT |Italie 1531
Losos atlantsky 5261

2006 | 030212 cerstvy NL |Nizozemsko 857
Losos atlantsky 627 158

2006030212 cerstvy NO | Norsko 87 523
Losos atlantsky 2351

2006 | 030212 erstvy SE | Svédsko 331
Losos atlantsky 135

2006030212 cerstvy SK | Slovensko 46
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Celkem 859433 | 121277
Losos atlantsky 145
20071030212 cerstvy CA |Kanada 10
Losos atlantsky 70
20071030212 cerstvy CL |Chile 22
Losos atlantsky 1 208
20071030212 cerstvy DE | Némecko 127
Losos atlantsky 122 251
20071030212 cerstvy DK | Dénsko 9 546
Losos atlantsky 88
20071030212 cerstvy EE | Estonsko 15
Losos atlantsky 5 834
20071030212 cerstvy FR | Francie 656
Losos atlantsky Spojené 12 853
20071030212 cerstvy GB | kralovstvi 1268
Losos atlantsky 4153
2007030212 erstvy GR |Recko 407
Losos atlantsky 857406
20071030212 cerstvy NO | Norsko 45 815
Losos atlantsky 4
2007030212 cerstvy PL |Polsko 0
Losos atlantsky 1 240
2007030212 erstvy SE | Svédsko 75
Losos atlantsky 5
20071030212 cerstvy SK | Slovensko 1
Celkem 1005257 | 57943
Losos atlantsky 10 318 1266
20081030212 cerstvy DE | Némecko
Losos atlantsky 98 937 9 737
2008 1030212 cerstvy DK | Dansko
Losos atlantsky 3736 576
20081030212 cerstvy FR | Francie
Losos atlantsky Spojené 12 104 1979
20081030212 cerstvy GB | kralovstvi
Losos atlantsky 12216 859
2008 | 030212 derstvy GR |Recko
Losos atlantsky 1263949 109 990
20081030212 cerstvy NO |Norsko
Losos atlantsky 43 681 4221
2008 | 030212 erstvy SE | Svédsko
1 444 941
Celkem 128 628
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Ptiloha ¢. 2 Import lososa atlantského, mraZzeného

Obdobi

Kod
zboZi

Nazev zbozi

Kod
zeme

Nazev zemé

Netto
(kg)

Stat. hodnota
CZK (tis.)

1993

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

5661

2056

1993

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

750

117

1993

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

IS

Island

987

289

1993

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

1 820

374

Celkem

9218

2 836

1994

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

BE

Belgie

727

179

1994

030323

Losos
atlantsky,
mrazeny

DE

Némecko

363

45

1994

030324

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

1298

356

1994

030325

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

1610

212

1994

030326

Losos
atlantsky,
mrazeny

FR

Francie

508

41

1994

030327

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

625

126

1994

030328

Losos
atlantsky,
mrazeny

UsS

USA

527

51

Celkem

5658

1010

1995

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CA

Kanada

13 829

889

1995

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DE

Némecko

982

116

1995

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

7181

553
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1995

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

GB

Velka
Britanie

1995

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

1995

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

US

USA

40914

1731

Celkem

62 917

3297

1996

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

BE

Belgie

100

15

1996

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CL

Chile

14

1996

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

220

87

1996

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

IS

Island

4160

92

1996

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

1 094

341

Celkem

5588

536

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

BE

Belgie

56 200

4757

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CA

Kanada

18 565

270

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

1 649

272

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

FR

Francie

645

104

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

IT

Italie

180

27

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NL

Nizozemsko

2970

457

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

3458

834

1997

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

US

USA

18 918

1407
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Celkem

102
585

8128

1998

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

BE

Belgie

10 010

2011

1998

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

666

88

1998

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

FR

Francie

7339

1273

1998

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

2227

408

Celkem

20242

3780

Obdobi

Kod
zbozZi

Nazev zbozi

Kod
zeme

Nazev zemé

Netto
(kg)

Stat. hodnota
CZK (tis.)

1999

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

15 847

1 740

1999

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

13 374

746

1999

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

IT

Italie

361

43

1999

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

1191

337

Soucet:

30 773

2 866

2000

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CN

Cina

23 010

1619

2000

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DE

Némecko

763

52

2000

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

2252

459

2000

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

5625

421

2000

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

IT

Italie

240

35

2000

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

6 587

1130

Soucet:

38 477

3716
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2001

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

7737

1 043

2001

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

14 392

1165

2001

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

1749

451

2001

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

US

Spojené
staty

47311

3708

Soucet:

71 189

6 367

2002

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

BE

Belgie

149

50

2002

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CN

Cina

22 500

1165

2002

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

1791

211

2002

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

ES

Spanélsko

6 000

319

2002

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

1125

309

Soucet:

31 565

2 054

2003

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

23 638

762

2003

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

US

Spojené
staty

30

Soucet:

23 668

769

2004

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

BE

Belgie

21

2004

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CN

Cina

44 000

2 044

2004

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

200

24

2004

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

Soucet:

44 224

2076
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2005

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

AT

Rakousko

367

121

2005

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

CL

Chile

2 856

374

2005

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DE

Némecko

1021

146

2005

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

25

2005

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

SI

Slovinsko

3127

146

Soucet:

7396

791

2006

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

AT

Rakousko

50

15

2006

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DE

Némecko

4187

867

2006

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

Vietnam

270

Soucet:

4507

889

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DE

Némecko

7 065

1285

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

DK

Dansko

304

99

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

LT

Litva

1416

344

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NO

Norsko

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

NR

Nauru

471

132

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

SI

Slovinsko

1769

98

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

SK

Slovensko

7 437

1788

2007

030322

Losos
atlantsky,
mrazeny

TH

Thajsko

24051
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Losos
atlantsky, Spojené 10 902
2007 | 030322 | mrazeny US | staty 421
Soucet: | 29 606 4219
Losos
atlantsky, 5 1
2007 | 030322 | mrazeny AT |Rakousko
Losos 667
atlantsky, 4209
2007 | 030322 | mrazeny DE | Némecko
Losos
atlantsky, 130 39
2007 | 030322 | mraZeny TH | Thajsko
Soucet: | 4394 707
Ptiloha ¢. 3 Import lososa uzené¢ho
Kod Nazev Kod Netto Stat. hodnota CZK
Obdobi | zboZi zbozi zeme Nazev zem& (kg) (tis.)
Losos
1993 | 030541 |uzeny AT | Rakousko 60 37
Losos
1993 | 030541 |uzeny BE |Belgie 209 90
Losos
1993 | 030541 |uzeny CA |Kanada 68 87
Losos
1993 | 030541 |uzeny DE | Némecko 839 463
Losos
1993 | 030541 |uzeny DK | Dénsko 871 399
Losos
1993 | 030541 |uzeny FR  |Francie 5 3
Losos
1993 | 030541 |uzeny CH |Svycarsko 12 5
Losos
1993 | 030541 |uzeny IS Island 170 118
Losos
1993 | 030541 |uzeny NO | Norsko 1459 600
Losos
1993 | 030541 |uzeny PL | Polsko 4 1
Losos
1993 | 030541 |uzeny SE | Svédsko 5795 1537
Soucet:| 9492 3 340
Losos
1994 | 030541 |uzeny AT |Rakousko 63 11
Losos
1994 | 030541 |uzeny BE |Belgie 1307 386
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Losos

1994 | 030541 | uzeny DE |Némecko 533 341
Losos

1994 | 030541 |uzeny DK | Déansko 1783 718
Losos

1994 | 030541 |uzeny ES |Spanélsko 50 36
Losos

1994 | 030541 |uzeny NO |Norsko 7 409 3097
Losos

1994 | 030541 |uzeny PL | Polsko 1 940 638
Losos

1994 | 030541 |uzeny SE Svédsko 6 940 1 746

Soucet: | 20 025 6973
Losos

1995 | 030541 |uzeny BE |Belgie 2736 786
Losos

1995 | 030541 |uzeny CA |Kanada 1 0
Losos

1995 | 030541 |uzeny DE |Némecko 734 609
Losos

1995 | 030541 |uzeny DK | Déansko 3 383 1331
Losos

1995 | 030541 |uzeny FI Finsko 109 37
Losos

1995 | 030541 |uzeny GB | Velka Britanie 12 14
Losos

1995 | 030541 |uzeny IE Irsko 3 1
Losos

1995 | 030541 |uzeny IS Island 3 1
Losos

1995 | 030541 |uzeny NO | Norsko 16 836 6 878
Losos

1995 | 030541 |uzeny SE Svédsko 8 098 3 099

Soucet: | 31915 12 756
Losos

1996 | 030541 | uzeny BE |Belgie 28 11
Losos

1996 | 030541 |uzeny DE |Némecko 1 899 998
Losos

1996 | 030541 |uzeny DK | Dénsko 5596 1 967
Losos

1996 | 030541 |uzeny FI Finsko 100 48
Losos

1996 | 030541 |uzeny GB | Velka Britanie 128 102
Losos

1996 | 030541 |uzeny CH |Svycarsko 1 1
Losos

1996 | 030541 |uzeny NL |Nizozemsko 410 57

1996 | 030541 | Losos NO |Norsko 15117 5 646
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uzeny

Losos
1996 | 030541 |uzeny SE  |Svédsko 9977 4013
Losos
1996 | 030541 |uzeny SK | Slovensko 102 37
Losos
1996 | 030541 |uzeny US |USA 9272 329
Soucet: | 42 630 13 209
Losos
1997 | 030541 |uzeny AT | Rakousko 1 0
Losos
1997 | 030541 |uzeny BE |Belgie 679 265
Losos
1997 | 030541 |uzeny CA |Kanada 7 0
Losos Spolk.republika
1997 | 030541 |uzeny DE |Némecko 1 889 1173
Losos
1997 | 030541 |uzeny DK | Dénsko 10 359 4366
Losos
1997 | 030541 |uzeny FR | Francie 10 6
Losos
1997 | 030541 |uzeny GB | Velkd Britanie 286 314
Losos
1997 | 030541 |uzeny NL | Nizozemsko 380 50
Losos
1997 | 030541 |uzeny NO | Norsko 8 947 3533
Losos
1997 | 030541 |uzeny SE  |Svédsko 2 007 806
Losos
1997 | 030541 |uzeny US |USA 750 354
Soucet: | 25316 10 867
Losos
1998 | 030541 |uzeny AT | Rakousko 15 4
Losos
1998 | 030541 |uzeny BE |Belgie 546 267
Losos Spolk.republika
1998 | 030541 |uzeny DE | Némecko 2 735 1355
Losos
1998 | 030541 |uzeny DK | Dansko 21426 8 063
Losos
1998 | 030541 |uzeny FI Finsko 132 38
Losos
1998 | 030541 |uzeny FR | Francie 406 136
Losos
1998 | 030541 |uzeny GB | Velka Britanie 373 341
Losos
1998 | 030541 |uzeny IE Irsko 2 1
Losos
1998 | 030541 |uzeny IS Island 8 3
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Losos

1998 | 030541 |uzeny NL |Nizozemsko 300 43
Losos

1998 | 030541 |uzeny NO | Norsko 10 395 3 805
Losos

1998 | 030541 |uzeny PL | Polsko 61 28
Losos

1998 | 030541 |uzeny SE | Svédsko 36 13

Soucet: | 36 435 14 097

Losos

1999| 030541 | uzeny BE Belgie 211 108
Losos

1999 | 030541 | uzeny DE Némecko 1 001 335
Losos

1999| 030541 | uzeny DK Déansko 3538 1 878
Losos

1999 | 030541 | uzeny FI Finsko 153 48
Losos

1999 | 030541 |uzeny FR Francie 99 46
Losos Spojené

1999| 030541 | uzeny GB kralovstvi 2 1
Losos

1999 | 030541 |uzeny IT Italie 10 7
Losos

1999 | 030541 |uzeny NO Norsko 2 783 1220
Losos

1999 | 030541 |uzeny PL Polsko 8 1
Losos

1999 | 030541 |uzeny VN Vietnam 43 1

Soucet: | 7 848 3644

Losos

2000| 030541 | uzeny BE Belgie 10 4
Losos Ceska

2000| 030541 | uzeny CZ republika 259 96
Losos

2000| 030541 | uzeny DE Némecko 3222 1360
Losos

2000 | 030541 |uzeny DK Dansko 28 874 11 644
Losos

2000 | 030541 |uzeny FI Finsko 250 81
Losos

2000| 030541 | uzeny FR Francie 935 450
Losos Spojené

2000| 030541 | uzeny GB kralovstvi 157 67
Losos

2000 | 030541 |uzeny NL Nizozemsko 7437 2 436
Losos

2000 | 030541 | uzeny NO Norsko 11 079 4293

2000 | 030541 | Losos PL Polsko 3078 1116
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uzeny

Losos

2000 | 030541 |uzeny RU Rusko 60 6
Losos

2000 | 030541 |uzeny SE Svédsko 258 98

Soucet: | 55619 21 652
Losos

2001 | 030541 | uzeny BE Belgie 142 65
Losos

2001 | 030541 | uzeny DE Némecko 762 489
Losos

2001 | 030541 |uzeny DK Dansko 36 299 13312
Losos

2001 | 030541 | uzeny FI Finsko 248 71
Losos

2001 | 030541 |uzeny FR Francie 426 212
Losos

2001 | 030541 |uzeny CH Svycarsko 100 56
Losos

2001 | 030541 | uzeny IE Irsko 12 5
Losos

2001 | 030541 | uzeny NL Nizozemsko 5340 1 480
Losos

2001 | 030541 | uzeny NO Norsko 10 599 3505
Losos

2001 | 030541 | uzeny PE Peru 10 481 553
Losos

2001 | 030541 | uzeny PL Polsko 17 604 6 768
Losos

2001 | 030541 | uzeny SE Svédsko 710 312

Soucet: | 82 723 26 828
Losos

2002 | 030541 | uzeny BE Belgie 440 159
Losos

2002 | 030541 | uzeny DE Némecko 1 586 668
Losos

2002 | 030541 | uzeny DK Déansko 28 143 8 947
Losos

2002 | 030541 | uzeny FI Finsko 251 66
Losos

2002 | 030541 | uzeny FR Francie 531 179
Losos

2002 | 030541 | uzeny NL Nizozemsko 148 21
Losos

2002 | 030541 |uzeny NO Norsko 22 046 4243
Losos

2002| 030541 | uzeny PL Polsko 38 745 12 661
Losos

2002 | 030541 |uzeny SE Svédsko 339 145
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Soucet: | 92 229 27 089
Losos
2003 | 030541 | uzeny BE Belgie 886 298
Losos
2003 | 030541 | uzeny DE Némecko 4274 912
Losos
2003 | 030541 | uzeny DK Dansko 25709 7 815
Losos
2003 | 030541 | uzeny FI Finsko 251 69
Losos
2003 | 030541 | uzeny FR Francie 257 86
Losos
2003 | 030541 | uzeny NL Nizozemsko 156 22
Losos
2003 | 030541 | uzeny NO Norsko 19 145 3823
Losos
2003 | 030541 | uzeny PL Polsko 65 920 17 977
Losos
2003 | 030541 |uzeny SE Svédsko 120 57
Soucet: | 116 718 31 058
Losos
2004 | 030541 | uzeny AT Rakousko 59 2
Losos
2004 | 030541 | uzeny BE Belgie 1318 394
Losos
2004 | 030541 | uzeny CA Kanada 337 74
Losos
2004 | 030541 | uzeny CL Chile 609 16
Losos
2004 | 030541 | uzeny DE Némecko 31410 8 248
Losos
2004 | 030541 |uzeny DK Dansko 18 830 5 666
Losos
2004 | 030541 | uzeny FR Francie 43 26
Losos Spojené
2004 | 030541 | uzeny GB kralovstvi 880 323
Losos
2004 | 030541 |uzeny IT Italie 1 1
Losos
2004 | 030541 | uzeny NL Nizozemsko 50 7
Losos
2004 | 030541 |uzeny NO Norsko 13 095 3274
Losos
2004 | 030541 |uzeny PL Polsko 87 776 9 750
Losos
2004 | 030541 |uzeny SE Svédsko 335 88
Losos
2004 | 030541 | uzeny SK Slovensko 49 49
Soucet: | 154 792 27 918
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Losos

2005| 030541 | uzeny AT Rakousko 597 31
Losos

2005| 030541 | uzeny BE Belgie 1777 623
Losos

2005| 030541 | uzeny DE Némecko 84 869 19 659
Losos

2005| 030541 | uzeny DK Dansko 13 773 4 287
Losos

2005| 030541 | uzeny FR Francie 142 73
Losos Spojené

2005| 030541 | uzeny GB kralovstvi 5572 1 824
Losos

2005| 030541 | uzeny HU Mad’arsko 200 56
Losos

2005| 030541 | uzeny IE Irsko 594 250
Losos

2005| 030541 | uzeny IT Italie 37 22
Losos

2005 | 030541 | uzeny NO Norsko 19 403 5919
Losos

2005| 030541 | uzeny PL Polsko 99 762 15721
Losos

2005| 030541 |uzeny SE Svédsko 364 140

Soucet: | 227 090 48 606

Losos 148

2006 | 030541 |uzeny AT Rakousko 78
Losos 945

2006| 030541 | uzeny BE Belgie 248
Losos 45 325

2006 | 030541 |uzeny DE Némecko 8 969
Losos 8 685

2006 | 030541 |uzeny DK Dansko 3351
Losos 390

2006 | 030541 | uzeny FR Francie 199
Losos Spojené 6 075

2006| 030541 | uzeny GB kralovstvi 2 342
Losos 3

2006| 030541 | uzeny CH Svycarsko 9
Losos 580

2006 | 030541 | uzeny IE Irsko 313
Losos 376

2006| 030541 | uzeny IT Italie 228
Losos 1654

2006| 030541 | uzeny LT Litva 1256
Losos 38129

2006 | 030541 | uzeny NO Norsko 13 901

2006 | 030541 | Losos PL Polsko 94 816 22 559
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uzeny

Losos 240

2006| 030541 |uzeny SE Svédsko 94

Soucet: | 197366 53 546

Losos

2007 | 030541 | uzeny AT Rakousko 167 86
Losos

2007 | 030542 | uzeny BE Belgie 260 91
Losos

2007 | 030543 | uzeny CL Chile 263 89
Losos

2007 | 030544 | uzeny DE Némecko 70 387 20 324
Losos

2007 | 030545 | uzeny DK Dansko 14 859 4740
Losos

2007 | 030546 | uzeny ES Spanélsko 124 48
Losos

2007 | 030547 |uzeny FR Francie 526 176
Losos Spojené

2007 | 030548 | uzeny GB kralovstvi 5262 1762
Losos

2007 | 030549 | uzeny CH Svycarsko 78 33
Losos

2007| 030550 | uzeny IE Irsko 38 20
Losos

2007 | 030551 | uzeny IT Italie 74 37
Losos

2007 | 030552 | uzeny LT Litva 17 495 2 638
Losos

2007 | 030553 | uzeny NL Nizozemsko 780 277
Losos

2007 | 030554 | uzeny NO Norsko 33 062 8276
Losos

2007 | 030555 | uzeny PL Polsko 88 050 24 926
Losos

2007 | 030556 | uzeny SC Seychely 2 1
Losos

2007 | 030557 | uzeny SE Svédsko 786 321
Losos

2007 | 030558 | uzeny SK Slovensko 176 41

Soucet: | 232 389 63 885

Losos

2008 | 030558 | uzeny AT Rakousko 120 51
Losos

2008 | 030559 | uzeny BE Belgie 300 112
Losos

2008 | 030560 | uzeny CL Chile 95 31
Losos

2008 | 030561 |uzeny DE Némecko 87 237 25124
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Losos

2008 | 030562 | uzeny DK Dansko 9 632 2 541
Losos
2008 | 030563 | uzeny ES Spanélsko 42 14
Losos
2008 | 030564 | uzeny FR Francie 24 10
Losos Spojené
2008 | 030565 | uzeny GB kralovstvi 3 406 1 045
Losos
2008 | 030566 | uzeny IT Italie 3 1
Losos
2008 | 030567 | uzeny LT Litva 775 252
Losos
2008 | 030568 | uzeny NO Norsko 41 840 8 346
Losos
2008 | 030569 | uzeny PL Polsko 35707 10 731
Losos
2008 | 030570 | uzeny SE Svédsko 5460 1 009
Losos
2008 | 030571 | uzeny SK Slovensko 16 8
Soucet: | 184 657 49 274
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