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1. Uvod

Chovatelé \Ceské republice disponuji vysoce kvalitnim geneticky
materialem, ktery se stale zlepSuje diky domacilechfitelskému programu. St&jn
jako v chovatelsky vysfych zemi se i Weské republice iesouva vyznam kritérii
kvantity na kritéria kvality. Kvalitativni kritériazahrnuji sloZeni jat@ého ¢€la,
nutricni hodnotu a chioveé vlastnosti masa. Z tohotdiwbdu se Slechtifpdevsim
masna plemena prasat, kterd maji vysokstiovou schopnost libové svalové tkan
pii zachovani vysoké nutmi Kkvality masa s vylatenim nezadoucich
postmortalnich zin a snizenou odolnostii stresovym faktarm.

Veprové maso je oblibenou sloZkou lidské stravy, lide konzumuji
piedevsim pro jeho senzorické a ntrifivlastnosti. Senzorické vlastnosti mimo jiné
ovliviiuje i typ porazeci linky. Tyto linky zaznamenalyeslednich letech rychly
vyvoj, predevSim z pohledu ochrany #ati gred tyranim, automatizace a z toho
vyplyvajici i lepsi kvality masa.

Humanni hledisko ip porazce jaténych prasat je datovana jiz od 11. stoleti,
kdy se zviata z&ala ed vykrvenim omréovat. Nd&izeni k povinnému oméavani
bylo vydano roku 1899 a v roce 1902 byla vypsan#ézona vyvoj omré&ovaciho
zarizeni. Tuto sow# vyhrala omr&ovaci pistole (Schermer) pouZzivana dodnes
piedevsim fi domaci porazce. Elektrické ondmvani bylo vyvinuto v roce 1908, ale
prakticky se z&alo vyuZzivat az v roce 1930 (STEINHAUSER et al. @00 ento typ
omraovani se na jatkach aeské republice vyuZivargvazre i dnes. NejnogjSi
technologii omr&ovani je omréovani chemické, které je poklddano za
nejhumangjsi a v sodasné dob se i rekonstrukci jatenych provoz vyuziva
praw toto.

Vyuziti automatickych provaz je pro kvalitu vyslednych produkttaké

velice dilezité, nebé eliminuje negativni vliv lidského faktoru.



2. Literarni prehled

2.1 Nakup jatetnych prasat

Dle PIPKA (1991) se vlastni nadkup jatgch prasat uskutéuje dvojim
zpisobem, a to hdljako:
* Nakup napevno v zivém.

* Nakup napevno v mase.

Nakup v Zivém

Zvitata se nakupuji podle tzv. Zivé hmotnosti (podl®tmosti Zivého zvete
pii vazeni) a podle jeho jakosti. Jakost je mozngtizppohmatem na predile&aich
mistech pomoci tzvieznickych hmait, diky kterym se posuzuje vyvin tukové i
svalové tkan. Dale se hodnoti stav nakupnénasti, cistd hmotnost (ZivA hmotnost
snizena o srazku na nakrmenou nebo zvySen&r@ku na l&néni) a vygznost
(PIPEK, 1995).

Nakup v mase

Pri tomto nakupu se jatea zvfata vykupuji podle fijimaci hmotnosti
jateéné upravenych & (JUT) vteplém stavu okaméitpo ukoréeni porazky a
veterinarni prohlidky (nejpozfl do 30 minut) a z&zuji do fid jakosti. Jakostni
tiéidy se u prasat @ir objektivre na zaklad zmetreni tlou§ky hibetniho sadla, ktera je
v negativni korelaci k mnozstvi libové svaloviny d&T (INGR, 1996). Nakup
napevno v mase objekti#in hodnoti jakost i hmotnost jateych zviat. A tak
nedochazi k bezdodnému zvySovani hmotnosti jamgch zviat nakrmenimeésns
pied nadkupem (patvadz se vazi az JUT Zzuai, tim padem neniusod zviata
piekrmovat ped dodavkou na jatky). Je zjednoduSena manipul@oe/si zviraty,

ktera se jiz nevazi, algipmaji na kusy (PIPEK, 1991).



2.2 Pozadavky na jaténa zvirat

Zvitata se nakupuji podle hmotnosti Ziveha'etd (i vazeni, a podle jakosti.
Jat€na zvfata jsou dodavana ve stavu nakuprindssti. Vyla&néni ma jednak
zabranit umilému zvySovani zivé hmotnosti a jednak usnadniciagt operace,
zejména vykoleni (PIPEK a JIROTKOVA, 2001). Mezisminim nakrmenim a
transportem by # byt ¢tyfiadvacetihodinovy interval. (STEINHAUSER et al.,
1995). HOVORKA et al.(1983) vystluje pojem nakupni tnost tak, ze kna
zvifata jsou ta, ktera nejsou nejmér? hodin ped dodavkou nakrmena.

Dle NAPRAVNIKOVE (2001) musi byt jatma zvfata dodavana na jatka
ozna&ena stanovenym Apobem a provazena potvrzenim o zdravotnim stavatzvi
0 nakazové situaci v chovu (vydan&istuSnym veterinarnim lékam), z ghoz je
zvite dodéano a ostatnimitiprodnimi listinami.

Dle 86 zakona 166/1999 Sb., temistni a vnitrostatni fepraw zvirat musi
mit chovatel vystavené veterinarni &ddeni od veterinarniho I|éka, ktery
v Uzemnim obvodu vykonava veterinarni preventiwtiggnostickou a k&ebnou
ginnost podnikatelskym #sobem (Sbirka zakdrCeské republiky, 1999).

3. Preprava jatetnych zvirat

Cinnost masného zpracovatelskéharpyslu z&ina jiz nakupem jataych
zvirat a jejich pepravou na jatka. Tatéinnost je stejd vyznamna jako vlastni
jateéni opracovani, protoze jiz zde se rozhoduje o boadgakosti masa. &em
dopravy i pedporazkoveého ustajeni jereba pihlédnout Kk fyziologickym a
psychickym narokm zvirat a zabranit jejich tyrani (KADLEC, 2002).

Masna plemena prasat jsou velice citlivd na streseifuace, a proto
piedstavuje nakladka,i@prava, vykladka aipdporazkové oSeni velkou zat’.
Proto je nutné provétl veSkeré operace velmi Setymby kvalitativni i kvantitativni
ztraty na mase byly co nejmensi (HOVORKA et al83)9

10



3.1 Zasady welfare @i piepravé zvirat na jatky

Welfare jaténych zvtat vCeské republice je upraveno podle snic
Evropské unie. V naSem pravnifadu je to zejména zakoh 166/1999 Sb., o
veterinarni pé, vyhlaskac. 286/1999 Sb., o zdravi 2at a jeho ochran vydana
jako provadijici predpis k zakonu o veterinarni gévyhlaska¢. 287/1999 Sb., o
p&i, dale zakon¢. 246/1992 Sb., na ochranu proti tyrani, ve&éninpozajSich
predpidi, vyhladSka¢. 245/1996 Sb., k ochranatecnych zvfat (STEINHAUSER et
al., 2000).

Zasady welfare

Prepravni progedky musi byt snadngstitelné a musi byt zabezfané proti
Gniku prasat. Musi byt konstruovany a pouzivany &y nedochazelo k porani a
byla zajiStna bezpeénost prasat. #epravni prosedky musi umaiovat prohlidku a
oSeteni prasat. Prasata mohou byt nakladana pouzeukiadde vycistetnych a
vydezinfikovanych dopravnich préstki. K zajiS€ni nezbytné p#& pro
piepravovana prasata ma byt kazda zasilka doprova@atévatelem. Toto neplati,
pokud funkci oSé¢bvatele zastavarppravce anebo jina pé&iena osoba, ktera prasata
kontroluje a v pipacdt potteby krmi a oSétije. Ri Zeleznéni a silnEni prepraw
vSechna prasata maji mit k dispozici dostatek prosaby mohla stat wpozeném
postoji nebo lezet. Aby se vyh&go tomuto minimalnimu pozadavku, néka by
hustota osazeni pro prasata blFné hmotnosti 100 kg ipkrasit 235 kg/nf.S
ohledem na plemeno, V@t a tlesny stav mize byt nezbytné tyto minimalni
pozadavky zvysit. ZvySeni az o 20 %uZe byt také nezbytné s ohledem na
powvétrnostni podminky a délku trvani cesty.

Délka pepravy prasat nemaigkratit 8 hodin. Tato délka fd¥e byt
piekratena v pipact, Ze grepravni prosedek spiuje dalSi pozadavky, nap na
podlaze je dostateé mnozstvi steliva, spolu s prasaty jegsavovano krmivo
v druhu a mnoZzstvi odpovidajicimu kategorii prasdglce trvani cesty, je umain
piistup k prasdim, lozny prostor Ize &trat a intenzitu ¥trdni je mozno regulovat
v zavislosti na vnini a vrEjSi teplog, k dispozici je z&zeni umo#ujici pouziti
samostatnych oddil vozidlo je vybaveno ffjpojkou pro dopiovani vody khem

cesty, pi piepra¥ prasat je satasré piepravovano dostateé mnozstvi vody pro
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napéjeni Bhem cesty. Sglji-li vozidla predchozi poZadavkyidi se dalSi feprava
prasat &mito zdsadami:

- maximalni délka fepravy prasat je 24 hodin

- béhem cesty maji mit prasata stalyspup k vod
Po uplynuti &chto ¢asovych limifi musi byt prasata vyloZzena, nakrmena, napojena a
musi jim byt poskytnut od@inek nejmén 24 hodin.

Prepravnic¢asoveé limity uvedené vySe lze prodlouzit v zajmiratvaz o 2

hodiny (tj. na 10 resp. 26 hodin), pokud v &girodlouzenicasoveho limitu Ize
dosahnout mista ¢eni (GOBY, 2000).

3.2 Pozadavky na pepravni prostiredky

Jak se zniiuje INGR (1995), peprava musi byt zaj&ta prostedky k tomu
uréenymi. Tyto progtedky musi mit rodenénou lozni plochu na&kolik koéji, které
umoziuji oddlit od sebe jednotlivé skupiny zat (nap. z tiznych chow) a jsou
prevenci proti porami pi brzcni a rozjizéni vozidla. Vnitni obvodové shy
vozidla a také fepazky musi byt hladké, aby se & mvirata nemohli poranit.
Prepazky jsou vhodné z kulatych trubek &ngt nag. z hladkych plech Velky
vyznam ma také podlaha, ktera nesmi byt kluzkap&e® pohyb zvfat po podlaze

Ize zajistit podestylkou ze slamy, posypem pilinabo piskem.

3.3 Nakladka

Dodavatel zwviat zabezp# piihnani zvfat na naklddaci rampu svymi
pracovniky. Umisini zvirat na vozidlo a jejich zabezfmni pro pepravu je jiz
povinnosti osadky vozidla.

Prihansci chodby by mili byt dostaténé Siroké, oswtlené a bez zakrut.
Zvitata se fi preharni nesmi bit holi, je dovoleno pouZiti elektrickypbharca,
ale jen na nezbytnnutnou miru, dotek nesmirgsdhnout d¥ sekundy a Ize jej
uplatnit jen na zadni partie (kytu), ne na citlivésta €la a jen u zvat starSich 6
meésial. Idealni je nakladaci rampa v Urovni lozné plostogzidla (INGR, 1995).
Dulezitou ulohu ma i protiskluzova Uprava povrchiihgrécich uléek, rampy a
podlahy dopravniho prasidku. Pokud musi byt pouzity Sikmé rampy jejictoskby
meél dosahovat podle vyhlasky 4/2009 Sb., O ochrarevirat @i prepraw — Fil.3,
maximalré 20% (HOVORKA et al., 1983).

12



3.4 Vlastni preprava

Prasata jsou velmi citlivd natfgpravu a to zilodu velmi omezené
schopnosti desné termoregulace, coz je dano relatigiinou vrstvou podkozniho
tuku po celémde, kterd omezuje poceni. Z tohotévddu plati limit pro pepravu
jateznych prasat 2& venkovniho vzduchu a také poZzadaveiidého trani lozné
plochy vozidla. DalSim vyznamnym faktorem je zvy&enitlivost modernich
masnych hybridl prasat ke stresu. Tato citlivost je oZowéna také jako PSS
(porcine stress syndrom). Déeglporazkovych stresibje mozné zéadit s\tlo, hluk,
promichani dosud neznamych iatj udrzovani desné stability fi pieprag a
nesetrné zachazeni sefaty. Risobeni stresérv predporazkovém obdobiibne vést
ke vzniku s¥tlého, nékkého, vodnatého neboli PSE (pale, soft, exudatimasa
nebo ke vzniku masa tmavého, suchého a tvrdéholineb® (dark, firm, dry)
piipadré az k rychlému thynu (INGR, 1996).

STEINHAUSER et al. (1995) ve své publikaci uvadi,@ prepra¥ dochazi
v zavislosti na jejim zisobu a trvani ke zémam zdravotniho stavugpravovanych
zvitat a ztratam na zkdtech — kvantitativnim (Uhyn, hmotnostni ztraty) a

kvalitativnim (zhorSeni jakosti masa).

3.5 Vykladka

Pro vykladku prasat na jatkach plati v podstatéz co p jejich nakladce.
Prijmovou rampu jeieba budovat co nejbliZze stdjovych prostor a vyklagknutno
provadit opet ohledupl a klidré. P vykladce prohlizi prasata veterinarni lEka
podle jejich zdravotniho stavudiyr jak maji byt dale oSina (HOVORKA et al.,
1983). Ktomu DOUSEK a MALENA (2008a) dodavaji, peasata musi byt
nejpozéji do hodiny po pijezdu na jatky vyloZzena. Jestlize je zp&id
nevyhnutelné, musi byt Zeita chrddnd ged nepiznivymi klimatickymi vlivy

v chrarénych, dolse &tratelnych mistech.

3.6 Druhy preprav

Ve vyvinutych evropskych zemich zcela dominujefepgpag jateinych
zvirat preprava po silnici (nakladnimi automobilyfiyesy, kamiony). Dale se
pouziva Zelezkni preprava a kontejnerovargprava. Dive se také vyuZivala

pieprava jaténych zvtat ,po noze“, kdy je majitel hnal na jatky.
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3.6.1 ,Pfihanka po noze*

V minulosti se zviata giharéla ,po noze" na jatka nebo &mé zakladny i u
nas. V sotiasnosti tato situaceagtrvava nap v Africe nebo Bolivii, kde jsou zkdta
hnana i na velké vzdalenosti (600 — 700 km) prde, by nepezila dlouhou
piepravu. Polovinu této vzdalenosti tata grekonavaji psky, na sbrné stanici si8 —
10 dru odp@inou, dokrmi a zbytek vzdalenosti jsotepravena auty (PIPEK, 1995).

3.6.2 Siln&ni dopravni prostredky

Silniéni preprava je pohotaySi, rychlejSi, jednodussi a ekonomicky
vyhodrgjSi. Pozadavky naftppravni prosedky jsou pevazre technického razu,
jejich hlavnim kritériem je vSak zachovani co ngfino zdravotniho stavu a fyzické
i psychické kondiceigpravovanych zvat.

Navésy

Dle STEINHAUSERA et al. (2005) se v moderni sitrii preprav vyuzivaji
predevsim jedno-, dvou- nebdipodlazni pepravniky(Obrazek 1)Které se pro
urychleni nakladky a vykladky vyréjp se sklopnym zadnim i Baim celem.
Sklopeni stn slouzi zarove jako rampa.

Obrazek 1: Tripodlazni pFivés

Zdroj: BEDNA RiK, 2006
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Kontejnery

Modernim smirem v doprav je kontejnerova doprava, ktera je ekonomicky
nékladrgjsSi ale reSi technické problémy nakladky a vykladky §atwech zviat i
sniZeni jejich z&ke. Kontejnery Izeifstavit az k vykrmovému boxu a Zata do &j
klidn¢ a volre piejdou nalakana na vodu a krmiva. Kontejnery séatyize slozit az
Vv prostoru pro omkvani na jatkach (INGR, 1996). PIPEK (1991) k todudava,
Ze pged omréenim neni pdebné pedporazkové ustajeni. Kontejnery jsou
konstruovany pro 6 — 18 zat a rekteré Ize hermeticky uzéw a vyuzit omréeni

oxidem uhlgitym.

3.6.3 Zeleznéni pireprava

Zeleznini prepravou se u naggpravuje jen velice malé mnozstvi jatgch
zvirat. V zahranii vSak existuje zelezéi doprava na velké vzdalenosti (az
2500km), zejména v mezinarodningiiitku (PIPEK a JIROTKOVA, 2001). Vagony
na gepravu zZivych zvat byly ozngeny pismenem V a M (Obrazek 2) v &asné
dok® jsou ozna&eny Zt. Tyto vagony, musi smvat pozadavky na welfarefip
piepra¥ zvirat na jatky, které jsou uvedeny v zakat66/1999 Sbh., o veterinarni
p&i a o zmén¢ nekterych souvisejicich zakéra zakon 246/92 Sb., na ochranurawi

proti tyrani.

Obrazek 2: Vagon typu V

Zdroj: http://www.okvlacky.cz/produkt/vuz_pro_prepr avu_zvirat_v_90_db-6870.html

4. Predporazkove ustajeni na jatkach

Po vyloZzeni na filjmové ramg jatek a po veterinarni prohlidce se §ai&
prasata nah&ji do gijimacich ohrad neboipmo do stdji. Ohrady se buduji na
kapacitu asi 30% fgmérnych dennich porazek, staje na 100%, a to co idejbl
porazkovych prostor. V kazdém kotci musi byt irstdhy napajéky nebo koryta,
aby ntla zvirata az do porazkyristup k vod (HOVORKA et al., 1983). Obvykle se

zvirata neporézi ihned poripezeni na jatky, ale nechaji sézn¢ dlouhou dobu

15



ustajena, aby #ha dostatelk¢asu na odpiinek a uklidiéni a aby se mohla obnovit
zdsoba glykogenu ve svalo¥inPIPEK, 1991). Jak ip okamZité porazce po
pieprag, tak i pi dlouhodobém ustajeni se zvySuje podil myopatirPDa PSE)
masa. B delSim pobytu zvat na jatkach navic ztraceji na hmotnosti a klesa
vytéznost (Tabulka 1). Za optimalni se proto povazygjgjeni 1 — 4 hodiny (PIPEK

a JIROTKOVA, 2001).

Zviteti, které neni porazeno do 12 hodin-edg gemistni na jatky, musi
provozovatel jatek poskytnout vhodné ustajenii&wnusi mit zaji$ho a musi mu
byt podavano fiméiené mnozstvi zdravainnezavadného krmiva a dostaté
mnozstvi vhodné podestylky (DOUSEK a MALENA, 2008a)

Tabulka 1:Vliv doby piedporazkového ustajeni jaténych zvitat na jakost masa

Prasata porazena: lhned po4h po 24 h
hmotnostni ztraty pii ustajeni - 1,23 8,86 kg
vytéznost vztazena na zivou hmotnosj 80,41 80,77 79,14 kg
PH1 6,39 6,45 6,43

pH 24 5,75 5,76 5,89
vaznost 6,59 7,55 7,16 cm
swétlost 16,76 17,68 17,39 ¥

Zdroj: PIPEK, 1991

5. Porazka

Jat&énymi zviraty, se ve smyslu pravnicheglpigi rozungji zvirata utena
k jateinym (&elim. Jaténa zvfata jsou poraZzena na jatkach, Pppc na porazecim
zarizeni nebo mistech k tomucenych (STEINHAUSER et al., 1995).

Jat&né opracovani je prvni vyrobni fazi v masnérimpysiu, kdy se ziskava
maso a dale vedlejSi jé@t® produkty — krev, e, steva, droby, Zlazy, tukova tka
aj. V posledni dob doslo v této oblasti k velkému pokrokii pyvoji technickych
zarizeni i technologickych posti@ zasad (STEINHAUSER et al., 1995).

Po gedporazkovéem oSeni, tj. také po osprchovani vlaznou vodou, nastava
vlastni jaténé opracovani prasat, tj. jejich porazka (arera a vykrveni), v§si
opracovani (odstr&ni Sgtin, staZzeni kruponu), viiti opracovani (vykoleni) a
rozpileni a konéna Uprava flek tzv. toaleta (HOVORKA et al., 1983).
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Pri jatecném opracovani musi veSkeré zasady hygieny a saritdit pevnou
souwast technologickych postapCilem vSech op#ni je omezit kontaminaci masa
na minimum. Nemé&hzavaznym op&tnim je povinnost zabezfie prokazatelnym
zpisobem vzajemnou identitdasti a orgam jateinych zviat az do skoteni
veterinarni prohlidky (STEINHAUSER et al., 1995).

5.1 Porazka na jatkach

5.1.1 Sanitni porazka

Sanitni neboli nutnd porazka je pordzka nemocnyebonz nemoci
podezelych zvtfat v nebezp# z prodleni bezigdchoziho veterinarniho vyseni za
Ziva nebo naléhava porazka iatitakto postizenych poigdchozim veterinarnim
vySefeni za Ziva. Toto vSe upravuje zakianl66/1999 Sh., o veterinarnigpea o
zmeéné souvisejicich zakan

Z osobniho rozhovoru s MVDr. #in HLAVACKEM (2011) jsem se
dozwdéla, Ze v dnesSni daébjiz sanitni jatka neexistuji. Nemocné i&vise po
rozhodnuti vetrinarniho lIéka mizZze porazit na mistsamém, tedy ve stdji @qvést
neprodle® na jatky k vykoleni, kde veterinarni |ékaozhodne o pozivatelnosti
masa, ale ve &Sin¢ pripadi je takové maso prohlaSeno za nepoZivatelné adak s
vétSinou zvfe ve staji utrati a odveze ho kafilerie. Anebo séez jevi jako
podezelé, kdyZz se fijima na jatkach, ustaji se zvtaa veterind rozhodne, zda se
prednosti porazi anebo se porazi az na konairgm

Pred posledni Upravou legislativy byly sanitni jatk@izeni pro nutné
porazky a jaténé zpracovani nu#n porazenych nemocnych nebo z nemoci
podezelych zvfat. LAT et al. (1984) dodava, ze podklady pro zfiemi masa a
vedlejSich produkt porazky vydaval veterinarni |ékal'en util, zda maso a vedlejsi
produkty byly poZivatelné, podming poZzivatelné nebo nepozivatelné.

RUZBANSKY et al. (2005) uvadi, Ze sanitni porazlkafity podle charakteru
¢innosti sice do jatmého Useku, ale ne jiz svoji funkci. Byly situovanytzv.
"Spinavécasti" jatek, stavelina provozg oddtlené, aby se zabranilo nezadoucimu
styku s ostatnimi provozy zpracovatelského zavobBechnické vybaveni bylo
technologicky kompletni jako v lince zpracovani adich zvfat, ale prostoray

redukované.

17



5.2 Hrihanéci cesta s osprchovanim

Jat€éné zvie mize byt givedeno do prostoru porazky pouze, nasleduje-li
neprodle’ jeho porazka (DOUSEK a MALENA, 2008b )iifRareni na porazku je
velmi problematickym Usekem jd@t@eho opracovani. Vzhledem k tomu, Zeiatd
piivedena k omréeni jiz nemaji moznost se uklidnit a odpwut si, maji veSkeré
stresoveé vlivy v tomto okamziku vaznéstedky na kvantitativni i kvalitativni Skody
na mase. Je proto nutné v této fazi co mozna reepabranit namaze a znekléa
zvirat (PIPEK a POUR, 1998). Ktomu dodava (INGR, 1998 manipulace
s malymi skupinami jataych zvtat je mnohem snadj$i. Skupiny jaténych zvtat
by nengli byt vétSi nez patnactienné. Ri pobizeni (Obrazek 3) &t v pohybu
vpred nesmi byt pouzivano nasili. Z osobniho rozhowdosefem DVRAKEM
(2010) jsem se dozdéla, Ze je zastancem pouzivardtskych kluzak v ¢ervené
barw (Obréazek 4), které vydavaji zvuki pnanipulaci a zvata z nich maji respekt.
Zvitata nemaji byt ruSena pohybem jinychiati proto je iteba oddlovat soukszné
naharci ulicky nepfihlednymi s¢nami.

V naharci ulicce jsou zuata sprchovana vlaznou vodou. Povrchiavse
tak zbavi ¥tSiho podilu mechanickych a mikrobialnichc¢iséot, coz pispiva ke
zlepSeni hygienické Uro¥njateného zpracovani,ipiva to k jejich uklidani a
takeé k lepSi el. vodivostifpomratovani.

Sprchovaci trubky nebaiZice byvaji upeitovany bul’ pod stropem, nebo
vyhodrgji po stranach pad stén, nebo na hrazeni a to tak, aby se voda ro¢nam
rozptylila po mdorysové ploseekaci ohrady. U linek s mechanickym nahonem
skupin se sprchujefippozvolném postupu odtbnych skupin prasat k omi@vaci
pasti, takZe se vSechna prasatiatt U modernich porazkovych linek se prasata jest

osprchuji na vykrvovaci koleji (draze) po vykrvébAT et al.,1984).

Obréazek 3: Elektricky pohange* Obréazek 4: Détsky kluzak?

-

1Zdroj: http://www.vltava2000.cz/elektricky-ohradnik /default.asp

?7droj: http://shop.sportisimo.cz/zimni-radovanky/je zdiky/arcore/mrazik/22623/
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5.2.1 Rihanéci cesta po noze

Nahargci ulicky maji byt rovné a co nejkratSi. Musi byt dostaeteSiroké pro
volny prichod, ale fi tom nesmi umafovat ot@eni a pohyb zwat do protisniru.
Toto @ihareni zvirat se pouziva na starych jatkach nebo s malou kapac
V modernich podnicich jsou nats@n ulicky pro prasatalenény na boxy, jejichz
zadni stny jsou velmi pomalu pneumaticky nebo hydrauliclosynovany vied a
piedni sény (branky) jsou ovladany z centralniho ovladagdamelu. Tento systém
je ke zvtatim maximalg Setrny, zviata jsou v klidu a poh@doresunuta az k mistu
omraovani a to ma minimalni negativni vliv na kvalitasa (INGR, 1996).

Pri ptihonu je teba respektovat ippozené chovani ziat, jako je
shroma#@’ovani do stad a dodrzovani tzv. Ustupové zénketiod pracovnik ktefi
se k iimu @iblizuji (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

5.2.2 Hihanéci cesta po pase

V sowasné dob se doportuje vylowit piihon zvitat k mistu omréeni, misto
toho se pouZivaji Sikmé dopravniky, na nichZz jsoutata givazena az k
omraovacimu mistu. Pro zésecnou ¢ast fesunu zwviat k mistu omréovani se
pouziva tzv. V-dopravnik neboli ,restrainer”, v hicjsou zvata fixovana déma
Sikmymi desitkovymi dopravniky z boku (PIPEK a JIROTKOVA, 200Mento
dopravnik zfata séadi do zastupu SgluSnymi odstupy. Také se pouzivaji, pasové
dopravniky, na kterych prasata obkrwm sedi a jsou unaSena do otoreaciho boxu.
(INGR, 1996). Vysledky ukazuji, Ze na V-dopravnjkou prasata v nefyziologické
poloze a dochézjasto k vyskytu krevnich vyrdgnv pleci. Na pasovém dopravniku
prasata obvykle Klidh sedi nebo lezi beze strachu a k Zzadnym vadam & mas
nedochazi (STEINHAUSER et al., 1996).

5.3 Omr&eni

Vlastni porazka jatamych zvtat z&ind omré&enim. To Ize provést jedirea
piedpokladu, Ze se bezpriedre provede vykrveni zvéte (DOUSEK a MALENA,
2008b). Bi omr&eni nedochazi k usmrceni, naopak je nutné uchoxié¢ z po
omr&eni (¥ Zivoté, zejména zachov&innost srdce, které pak ustiage vykrveni.
Smrt nastava teprve wvisledku ztraty krve vykrvenim (PIPEK, 1991). Na to
navazuje NAPRAVNIKOVA (2001) ktera tesiuje, ze P mechanickém
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omratovani musi byt provedeno vykrveni do 60 sefi.efektrickém omraéovani do
20 sec. aip omratovani chemickém do 30 sec.

Omraovani jaténych zvfat umozuje dosazeni zejména nasledujicich dfekt

zabraiuje vnimani bolesti, kterou by Zeitrpslo pii zabijeni (vykrvovani)
plném v&domi
- jedn& se o huméanni hledisko, které je dano zakoreeothranu zvat
- omr&enim zvfat se velmi usnaaije manipulace se zZ¥tem a pedchazi se
nebezpei, které by pracovnikn hrozilo @ zabijeni neomrgEeného
braniciho se zwéte
- omr&ené a posléze zabité mise dokonale vykrvi, coZz m& pozitivni viiv na
ekonomickou hodnotu masa
- omr&enim zvfat se pedchazi stresu, ktery by mohl nastéit gmrtelném
zapase vnimajiciho zefte i zabijeni, jde tedy s@asré o prevenci vzniku
PSE, pipadré i DFD masa.
Pri omraovani dochazi i k poskozeni jatgich €l, zejména pohmoztinam (i
padu zviete v omraovaci pasti (PIPEK, 1995).

Omracdovaci box
Do omra&ovaciho boxu jata zvfata gijdou nahasci ulickou po noze,
nebo jsou dopraveny pasovymi dopravniky. Qfovaci boxy (Obrazek 5) maji
riznou kapacitu a konstrukci, coz ma vliv na vysladkealitu masa. Po porazce ma
prvni ftetina zvfat vyrazg lepSi jakost masa neZ posledni porazen&atavi
(STEINHAUSER et al., 1995).
K omratovani jaténych zvfat se pouzivéit zakladnich zfisohi:

* mechanické
Obrazek 5: Omraéovaci box
| S / I

» elektricke /I B
» chemické 5
(INGR, 1996).

Zdroj:ANONYMUS, 2010b
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5.3.1 Omraovani mechanické

Mechanické omrgovani je nejstarSi a v dnesni dobe u prasat vyuzZiva
prakticky jen pi domacich zabijgkach. Dosahuje sefipném hlubokého bezsdomi
zvitete otesem mozku po prudkém uderu &eni kost (LAT et al., 1984), pdp
poskozenim mozku ip proniknuti upoutaného fibojniku omrgovaciho pistroje
¢elni kosti (STEINHAUSER et al1995). Na obrazku 6 je znazeéno misto pro
vedeni omréovaciho uderu. Od okamziku, kdy oreédé zvie klesne k zemi,
dochéazi zpravidla asi za 10 — 15 sec. k&dvitym pohylim kortetin, s¢imz je
treba pditat a zvie co nejrychleji upoutat a vyzvednou na vykrvowdréhu (LAT et
al., 1984).

K omraiovani je zakdzano pouzit &gk, na jatkach je dale zakazano
pouzivat kladivo, palici nebo obdobny nastroj. Rtiugporazeciho kladiva“ je
mozné podle ri@&eni EK (evropské komise) v podminkadch domacichazek,
piipadré v podminkach, kdy je nezbytné Biv chovu, ale i f jeho peprag
odporazit. Proto je zakonem na ochranuiavpozadovano, aby kazdy chovatel,
véetrne dopravce rdl takovyto nastroj a Z na vykrveni ve své nezbytné vybBav
(DOUSEK a MALENA, 2008b).

Obrazek 6: Misto pro vedeni omr&ovaciho tderu

___)/'/-'I _-:‘_\& &
ﬁg -l"/ ."H-.'. o 7 .'.
= 1.%\\ Y ‘ r'.-
| N -

X _j}j &

Celnd pohled
(prazata)

Bodni pohled
{prasalal

Zdroj: LAT et al., 1984

Tupym uderem do¢elni kosti

Pri omr&eni tupym uderem se obvykle neposkodi mozek¢ani kost a do
mozku se nezanesou Ulomky kosti ani infekce. K pp&ki ntize dojit jen tehdy,
dotloukaji-li se zwata, ktera maji agonalnir¢e. Proto je dotloukani zakazano.
Dotloukéani vyvolava i krvaceni do dutiny leiné, takZze niZze dojit i k srdeni
zasta¢ (LAT et al., 1984).
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Reznicka pistole s upoutanym projektilem

musi byt umisin tak, aby projektil pronikl dody mozkové. Hloubka fniku do
mozku musi byt 9 mmipomraovani zvfat se Zivou hmotnosti mensi nez 150 kg a
14 mm @i omra&ovani zviat s zivou hmotnostitpvysujici 150 kg (DOUSEK a
MALENA, 2008b). Ri tom dochazi k rozruSenigdniho mozku a k okamzité z#at
védomi (PIPEK, 1991). Motorick&asti mozku v3akistavaji winnosti a zgsobuji
silné svalové fece. Sowdasré se zvySuje koncentrace adrenalinu, proto byvaji u
tohoto zmisobu omr&ovani nalezeny nefSi podily PSE masa. Nevyhodou je
rovnéZz poSkozeni mozku ulomky kosti a mozna kontamin&¥EINHAUSER et
al., 1995).

Obréazek 7: Reznicka pistole Schermer

Zdroj: http://www.midwesternresearch.com/schermer%2stunner%20parts.htm

Také se pouzivaji pneumatické oloeaci pistole, kde se pohyb projektilu
nevyvolava vyselem, ale pomoci sitaného vzduchu. Tlak pebny k prorazeni
gelni kosti¢ini 5 — 8 MPaCep je duty a v okamziku proniknuti do hlavy se ol
z&klopka a do mozku vnikne vzduch pod tlakem 0,%aMNP do hrudni michy.iP
tomto poSkozeni nervového centréstAva zvie zcela nehybné a nehrozi zman
personalu. Toto Z&eni se vyuziva fpdevSim @ omraovani skotu
(STEINHAUSER et al., 1995).

5.3.2 Omratovani elektrickym proudem

Z hlediska jakosti masa i automatizace vyroby sgotepisob ukazuje jako
nejvyhodrjSi. VétSinou se fi pouZiti tohoto zpsobu uvadi, méncasty vyskyt PSE
a DFD svaloviny ve srovnani s mechanickymisgbem omréovani (PIPEK a
POUR, 1998). Princip omEavani speéiva v tom, ze prchodem proudu mozkem
dochazi k nadprahovému vzruSeni mozku, prudce ¢8i Zeho aktivita a takeé
spoteba kysliku. Vznika epilepticky zachvat, v jehoisi@édku dochazi ke ztkat
védomi. Tento epilepticky zachvat trva 30 — 50 s8G.EINHAUSER et al., 1995).
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Nevyhodou pi elektrickém omréovani je, Ze dochazi vadledku silnych kontrakci
svaloviny ke zvySeni spi@by energie, ifp vysSich nagtich se objevuji i zlomeniny,
n¢kde se vyskytuji krvavé body — extravasaty ve swatba vnitnich organech.
(PIPEK, 1991)
Podle vySe nafti se rozliSuji i typy elektrického omr&vani a to:

- elektrokéma

- elektroSok

- vysokovoltové omréeni.
Ve vSech pipadech se uzivarsdavy proud (STEINHAUSER et .all995).

Elektrokbma - se vyvolava naftim 70 -100 V po dobu 15 -20 secii p
malém rozsahu eliptického zachvatu, kterfeghazi v bezsdomi. K omréeni
dochéazi az podkolika sekundach. &dy se vSak nedostaviibec a zvie po celou
dobu vnima bolest. Tento &b se prakticky nepouZziva, jelikoZz necti eticksary
a ma negativni vliv na kvalitu masa.

ElektroSok - na toto omr&ovani se vyuziva ngg 180 — 220 V po dobu 4 -6
sec. V disledku silnych klonickych ile¢i jsou vSak ztizeny nasledujici operace, tj.
nawsovani a vykrvovani. Ma-li se dosadhnout pozadavai,bez¥¢domi nastane
béhem 1 sec., jef¢ba pouzit proud nejmérl,5 A pro prasata.fPodporu prasat
kolem 300 — 35@ vSak neni moznérpnapsti do 250 V tohoto proudu dosahnout.
Omr&eni elektroSokem by bylo mozné jen padt, Ze se zajisti igsné umishi
elektrod, coz je vifipadt pouziti omraovacich klesti obtizné.

Vysokovoltové omr&eni vyuziva nafii podstats vysSich, obvykle 500 —
1000 V a pisobi po dobu 2 — 3 sec. Silné klonickiede se pi tomto zpmsobu
dostavuji jen vfipad, Ze napti pasobilo kratsi dobu. Oméavani
vysokonagtovym zmsobem vsak vyZaduje bezp@ zdizeni, prakticky je mozné
pouze ve spojeni s V-dopravnikem (PIPEK, 1991).
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Nastroje na elektrické omra&eni

K omr&eni prasat elektrickym proudem se pouzZivaji @owaci klest,
omratovaci vidlcky a ve \tSich provozech i sklopné ondmvaci pasti, tzv.
skluzavky (INGR, 1996).

Omracovaci kleS€ (Obrazek 8) se fjkladaji tak, aby proud prochéazel
nejkratSi cestou mozkem — t&$tji z boku hlavy nebo na lalok a vrch hlavy.
Velkou nevyhodou klesti je, Ze ne vZdy se je pbdiasré umistit a proudova davka
je nestandardni (STEINHAUSER et al., 1995).

Obrazek 8: Omr#&ovaci klesg

IS

Zdroj: ANONYMUS, 2010b

Omracovaci vidlicky se pouzivaji obvykleip ru¢énim nebo automatickém
omraovani prasat ve V-dopravniku. Automatické otorgini dovoluje omrsovat
napstim az 1000V. Ale i v automatickych ondvacich z&zenich nize nap. u
menSich zuat dojit pouze kimobilizaci, aniz by byla rafa v bezédomi
(STEINHAUSER et al., 1995).

Sklopné omraovaci pasti — skluzavky Prase se po igklopeni nebo
sklouznuti zaklini do sklopnériky, v niz jsou elektrody. Po onteni vypadne na
pracovni gil a je za¥Seno na drahu k vykrveni. Problémem u tohotdzeai byva,
Ze zvtata maji strach ze vstupu do pasti (,pad do tmQuzivané napi je do
200V (PIPEK, 1991). Elektrickd omfavaci past je spojena se snizenim, ale i se
zvySenim vyskytu PSE masa. Vyznamnou roli zde hm&elik faktori - nagti el.
proudu, davka el. proudu, qieh epileptického zachvatu i tonickychieki a jejich
nasledk na kontrakce svalovych tkani (INGR, 1996).

Kontaktni elektrody se umisti na hlavu Zete tak, aby umoznily pchod
elektrického proudu mozkem. Déle se musiit piislusné opdeni k zajis¢ni dobré
elektrické vodivosti, zejména se musi n&itthpokozka. Osoba provégici

omraovani musi v pibéhu kontrolovat a udrZzovat dotykové plochy elektrod
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v ¢istote tak, aby byly ve stavu zafigjicim maximalni vodivost. Pokud jsou gatia
omraovana jednotli¥, pristroj musi byt opa@en zd@izenim ngficim impedanci a
zabraujicim ¢innosti @istroje, jestlize jim neprochazi pozadovany minmmh@roud,
dale musi byt op&tn zvukovym nebo vizualnim Faenim ukazujicim délku jeho
pouZziti u jednoho z¥éte, a musi byt napojen na‘izani ukazujici nafti a intenzitu
proudu (INGR, 1996).

Pro omrgovani je teba pouzit stdavy proud o kmitétu 50 Hz o hodnet
napsti 1,25A pro prasata, nebo zvolit hodnoty &éppti nichz je @i zméné
elektrického odporu a proudu dosazeno stejného dmwvaaiho dinku (DOUSEK a
MALENA, 2008b). Castou zavadou elektrickéhotgmbu omraovani je pikladani
omraovacich klesti na hlavu a hrudnik, tim prochazi asowaci proud dutinou
hrudni a nize vyvolat zastavu srdce (LAT et al., 1984).

Pfi omratovani dochazicasto k pohmozthinam na dle zvirete padem
v omra&ovaci pasti, resp. narazemii puvolnéni ztéto pasti. # elektrickém
omraovani dokonce ¢&kdy dochazi ke zlomeninam a krevnim vyikon
Popraskadnim krevnich kapilar ve svalavivznikaji malé krvavé body, tzv.
extravasaty (STEINHAUSER et.al995).

5.3.3 Omra&ovani chemické

Chemické omréovani zvfat je povazovano za vysoce humannisgb, ktery
se neroz$il zejména z ekonomickychugodi. Nejlépe se osdcil oxid uhli¢ity
(CO,) ve smési se vzduchem, kdy dochazi jednak k narkotizainak k hypoxii.
Vyhodou tohoto zfisobu je, Ze nenastavajieke, zviata Zistavaji v uvolgném
stavu, objevuje se mérkrevnich bod (extravasat) ve svalovig, srd€&ni ¢innost je
zachovana, frekvence dychani poklesne a je i meysiyt zlomenin (PIPEK a
JIROTKOVA, 2001). Zatimco 60 — 65 % G@e snisi prasata narkotizuje, vy3si
koncentrace (75 — 80 %) vedou spiSe k hypoxii.aJdaestézii, kdy viak v &itém
obdobi dochazi k excitaci (Zata vtomto stavu pohybuji kéetinami, avsak jiz
s vyfazenym ¥domim). Po excitaci se polozi aistavaji klidnd a uvokna
(STEINHAUSER et al., 1995). Pozitivni vliv na exat méa také zachazeni se
zvitaty pred porédzkou. Z tohotoistodu je vhodné do nah&ich ulicek instalovat
automatické posuvné clony, které zdjig plynuly pfisun prasat k oméavaci¢asti

(VRBA et al., 2010). B omr&eni klesa frekvence dychani, naopak stoupa krevni
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tlak, coz umot#tuje vykrveni — tomu napomahé i uvadhi svaloviny (PIPEK, 1991).
Tento zmsob omrdovani se vSakiasto negativé odrazi na kvalté masa. Od
okamziku prvniho vdechnuti oxidu uitého az do Uplného besdomi jsou zuiata
ve stresové situaci, kterd vyvolava vznik PSE a BivBloviny. Negativé pisobi i
nasyceni masa oxidem ulitym, ktery svalovinu okyseluje (STEINHAUSERet al.,
2000).

Pri omratovani se podle DOUSKA a MALENY (2008b) doptuje hodnota
kolem 90 — 95 % C@ pri které nastupuje ztratatdomi velice rychle. Komory, ve
kterych jsou prasata vystavena plynu £ Ovybaveni pouzivané pro posun prasat
(Obrazek 9) dmito komorami musi byt koncipovany, vybudovany azogany tak,
aby se zabranilo zr&ni zvirat. Komory musi byt vybaveny faenim, které i
koncentraci plynu v badmaximalni expozice.

Technické usp@dani pro chemické omiavani prasat jetzné. Danské
uspdadani pipominéd ruské kolo, kdy prasata jsou v boxech pehévé draze
spoustna do dole umishého omraovaciho prostoru stfsluSnou koncentraci GO
(ktery je €ZzSi nez vzduch), rychlost vertikalniho pohybu ki@aastavena tak, aby
box opustil omréovaci prostor po dosazeni bédemi zviat, a po vyneseni boxu
z éj omr&ené zvife vypadne béni seénou na jaténi linku (Obrazek 10). DalSi
moznosti je Fsun prasat pasovym dopravnikem do amwaci pasti horizontaén
nebo vertikalg (tzv. vytah) a pepraveni omr&enych zviat k dalSimu jatimu
zpracovani stejnym Agobem (INGR, 1996).

Obrazek 9: Posun prasat do omréovaci komory  Obrazek 10: Opusgni omra¢ovaci komory

Zdroj: BEDNA RiK, 2006 Zdroj: BEDNA RiK, 2006
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5.3.4 Porazka bez omréovani

Porazka bez omééni se provadi jen ipac, Ze fes vSechna bezgmostni
opateni uniknou zviata z ohrady, nahé&ai ulicky nebo omréovaci pasti — tehdy
zbyva jedind moznost a to zédeni zviete, (zejména pokud jde o byka nebaatd,
kterd se splaSila a nelze je jinak porazit). Maisttané z takto poraZzenych ati se
muze pouzivat pro dalSi zpracovani podle rozhodnetiérinarnino Iékie (PIPEK,
1991).

5.4 Vykrveni

Vykrvovani je technologick& operace, ktera musizaftdjena bezprasdre
po omrg&eni zviete (DOUSEK a MALENA, 2008b). Kdy se@zem nebo vpichem
pierusuje krevni ah, aby se z¥e co nejdiive usmrtilo a aby se mohlo @it maso
s nejmensim obsahem zbfytkrve. Tim se zajisti nejdelSi UdrZznost ziskandosvay
(LAT et al, 1984). Ktomu dodava INGR (1996), ze@kdnalého vykrveni
dosahneme fetnutim hlavového kmene aortyji mémz krev vytékd proudem a
vykrveni je rychlé. LAT et al. (1983) uvadi, Ze pokse ziskava krev pro potravni
Gcely, pouziva se dutych ndzkterymi lze vykrvovat z Kmich tepen i z aorty.
VSeobecn plati, Ze¢im blize k srdci jsou cévy protnuty, tim je vykrvagchlejsi.
Proto se nejlépe a nejrychleji vykrvuje, je-li zasaa prava srdei sii, pak aorta
nebo kmen hlavovych a kéetinovych tepen. Pravou skae predsi je mozné
zasahnout pravjen specialnim dutym vykrvovacim nozem (LAT et, dl984).
Vytézena krev se z dutého noZze odvadi sterilnim potruthd skrné nadoby za
sowasného fidavani stabilizéniho¢inidla (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Celé vykrveni trva zhruba 3 — 4 minuty. Krev vytékpatatku velkou
rychlosti, Bhem prvnich 6 — 8 sec. vy polovina krve. Prvni podil krve tkio
pulsujici krev, ktera vytéka pod tlakem. Nasledujirv. odkapavajici krev jiz vytéka
pomalu a je znmé zneisStena mikroorganismy a proto se nehodi pro potragkeé
vyuziti (PIPEK, 1991). Mikroorganismy se do krvestivaji zejména z okoli vpichu
nebotezu. S postupujicim vykrvovaninigezhazi do krve i mikroorganismy zéest,
odkud jsou nasavany visledku klesajiciho tlaku krve (PIPEK a POUR, 1998).

Kazdé zvfe, které je mechanicky onti&no musi byt fed vykrvenim
zkontrolovano, jestli ztratiloddomi, kontrolou ztraty pravidelného rytmu dychani a
ztraty rohovkoveho reflexu (DOUSEK a MALENA, 2008b)
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Chyby p¥i vykrveni

Pt nedostateném vykrveni a tedyipzadrzeni ¥tSiho podilu rezidualni krve
ve svalovigd dochazi k vyznamnému snizeni udrznosti masa. Kkoedthlému
vykrveni mize dojit prodlouzenim intervalu mezi oredim a vykrvenim,
piekrvenim poraZzenych zat, vlivem pohlavi (u sastho pohlavi se dosahuje
dokonalejsiho vykrveni), Spatnym zachazenim séavipred pordzkou, Spatnym
omr&enim a také nespravnym tgobem vykrveni ze strany pracovinikzv.
podpleceni, propichnuti pohrudnice, ffizouti travici trubice a dalSi chyby (INGR,
1996).

5.4.1 Vykrveni ve visu

RIS

NejbezrejSi zpasob vykrveni je ve visu. Om¥éné zvfata jsou pomoci
specialnich z&snych hak vytazena za zadni kéetinu na plochévou nebo
trubkovou drahu, po niz jsou posouvana samospaddio pomoci nuceného pasu
(INGR, 1996). Stupe vykrveni kosterni svaloviny ve visu je nepdttmorsi oproti
vykrveni vleZe, ale vykrveni ve visu lze o#iaza technicky jednodusSi a

hygienickym pozadavim Iépe vyhovujici (LAT et al., 1984).

5.4.2 Vykrveni vleze

Vykrveni vleZe se v dnesni dblpouZiva na jatkach s malou kapacitou nebo
pii domaci pordzce, ale nyni secireji uplatiovat nové argumenty ve pras
tohoto vykrveni. Zejména s ohledem na jakost masaenSi zatiZzeni svalstva,
vzniku zlomenin k&ku kosti stehenni (STEINHAUSER et al., 1995j. \B/krvovani
vleze mize byt pHs az 0 0,5 jednotek vysSi nez ve visu, pokud jemamira&ovano
ve V-dopravniku, ize byt pH vysSi o 0,75 jednotek, takZze se vyaamizi vyskyt
PSE masa (PIPEK, 1991)ii&nou je zkracena doba od onseqi do vykrveni (do
svaloviny se dostane m&rhormorii zpasobujicich myopatie) a skut®ost, Ze
svalovina nemusi ipkonavat f postmortalnich kontrakcich tihu zgeného
jatetného kusu. Vykrvovani vleze snizuje podil PSE vadgsa asi o 10 %
(STEINHAUSER et al., 1995).
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5.5 VnéjSi jateéné opracovani

Po vykrveni jaténych zvfat je nezbytné, aby dalSi jamé operace
nasledovaly co nejrychleji. To proto, abyénich dutin porazenych ztdt byly co
nejdive vyjmuty vnitni organy, zejména cely travici trakt, jeliko? gasovém
prodleni by z & hrozilo proniknuti mikroorganistn do svaloviny a nasledné
nebezpéné kazeni masa (INGR, 1996).

Pred vlastnim oteteni €Ini dutiny je feba uskuténit soubor operaci, které
jsou zahrnuty do Useku &8iho opracovani poraZzenych #ati (INGR, 1996). U
prasat do tohoto souboru operacitpatahovani celéike, gFipadré tzv. vegovice
(pfitom zbyva ¢ast Kize na nohou a il¥ni ¢asti nestazend) nebo jen krupon
(obdélnikovacast ze hbetu), anebo se prasata nestahujpec. Kize, ktera se
nestahuje, se piaa odsttinuje (STEINHAUSER et al., 1995).

V souwasné dob se prasata té&h vibec nestahuji, zidodu potrhani
povrchu, coZ snizuje cenu vepych pilek (VACLAV a ZEMAN, 2003). Ale p# se
celd (tzv. ,na hladko®). Tim seike stdva nepouzitelnd pro koZky pramysl,
nestahuje se a odsirge se teprve z vybourany¢hsti masa a pouzivé&tginou jako
zavodech, spiva vcéast€ném napeeni prasat a stazeni zadové nebapacasti.
Stahoval se hil krupon (obdélnikov&ast ze koetu), nebo tzv. celad vipvice.
Zvlastnim gipadem je Setrné peni celého povrchwéla, s ndslednym stahovanim
kruponu (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

5.5.1 Pd&eni, ods&tinovani a opalovani
Pafeniv

Stetiny se uvohuji parenim (horkou vodou, parou nebo horkym vihkym
vzduchem), opalovanim plamenem, pimvanim do pryskicnych sndsi nebo
pouzitim infr&erveného z&ni (PIPEK, 1991). Kvalitni napeni musi byt takové,
aby @i nasledujicim pichodu ods&ttinovatem byly odstraény pokoZzka a stiny
véetre cibulky a uvolgny sparky (PIPEK, 2005). Obvykla teplotafipa vody je
+58°C az+70°C. Doba fisobeni je imo ungrna vysi teploty.

P téZeni kruponu je jej nutné chranitepl negativnim fsobenim teploty
parici vody. Ri tomto cast€éném pdeni jsou prasata unasena na nositkachricipa

vare s vodou tak, Ze krupon je nad hladinou.
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P¥i pafeni na hladko se prasata pohybuji obvykle pod vhthdinou, takze
celé tlo prichazi do styku s giici vodou ve va ktera je zn&Sténa Spinou zikZe a
sparki, obsahem Zaludku arsv, vykaly, krvi a sekrety z nosu.

Problémem pani prasat na hladko pod hladinou je zahlcovant pli
zneisténou pdici vodou ve va# které jsou v dsledku toho pro potravnicaly
znehodnoceny. Z tohotoudodu je nejlepSi @gé prasata ve visu parou nebo

sprchovanim horkou vodou.

Odstétinovani
Vlastni od&tinovani feSi fizné konstruované stroje, jejichZz spéihgym
principem jsou rotujici plastové nebo pryzové Skyabkteré vytrhaji z povrchu

prasat uvolané Sétiny a seSkrabuji pokozku (PIPEK, 2005).

Opalovani

Prakticky zadny systém feni a od&ttinovani nedokaze dokonale odstranit
vSechny &itiny. Je proto feba povrch da dcistit, a to noZzemg¢i zvonem (coz
negichazi v avahu u vykonnych linek) nebo opalovanbr@ek 11). | zde jae¢ba
rozliSovat mezi pénim ,na hladko“ a zsobem, kdy se stahuje krupon. Vedle
odstragni zbytki S&tin se opalenim dosahuje i vyznamného sniZzeni povic
kontaminace &Ze (PIPEK, 2005).

Pri domaci porazce prasaistava kize sogasti masa nebo se zpracovava do
varenych masnych vyrolik Prasata se protoifia odsttinuji na celém povrchiéla.
Obrazek 11: Opalovani

Zdroj: BEDNA RIK, 2006
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5.5.2 Stahovani kze

V pripact, kdy se &Zi vegfové kize pro kozedné zpracovani (krupon nebo
vepovice), naznéuje ¢i narezava se e na rozhrani gané a nepganécasti a to
jen s nezbytnym Zé&zem do tukové tk&(INGR, 1996). N&znuta Kize se fipevni
ke stahovacimu stroji, ktery ji nejlépe pod ostrghiem stahne. iP stahovani pod
ostrym Uhlem, je ke mér deformovana a mérse trha (PIPEK, 2005).

Timto korti ,Spinava“ ¢ast porazkové linky atrpchazi se naast gistou”,

ktera z&ina vnitnim jat&nim opracovanim.

5.6 VnitFni jateéné opracovani (vykoleni)

Vykolovanim se rozumi vyjimani viiitosti z &lnich dutin porazenych ztat,

v poslednim obdobi se pouziva i pojem eviscerage gynonyma. Z hlediska
dosazeni co nejlepsi jakosti budouciho masaggySim jeho trznosti je nutné, aby
k vykoleni zvfete doSlo co mozné néjde po jeho vykrveni. Veterinarnigdpisy
stanovuji jako maximalnéasovy interval mezi omégnim a vykolenim zvéte 45
minut. Prodlouzeni zmémého intervalu by ivodilo mozZnost piniku
mikroorganisnd a enzyni z traviciho traktu do svaloviny a nésledné nebéizpe
proteolytickych zmin (INGR, 1996).

V¢asné vykoleni je nezbytné, aby se zabranisfupu mikroorganisinze
sttevniho traktu do okolniho masa. QOtewim €Ini dutiny a vyjmutim vnitnich
orgari se navic urychli chladnuti kusu, cédst&né prispiva ke zvySeni trznosti,
piipadré i k omezeni vyskytu vad PSE (PIPEK, 2009).

Pfi vykolovani dochazi k oddeni vnitnich orgaf a traviciho traktu od
zbytku jaténého Ela. Pro zaji&tni identity vyjmutych orgaih a JUT se pouziva
synchronni dopravnik, ozéeny kbdem nebo mikiipem (PIPEK, 2009).

Pfi vykoleni prasat se postuprotviraji dutina panevni, fi8ni a hrudni
v uvedeném p@adi. Ro%iznutim kKize mezi kytami se uvolni pohlavni organy a
konenik a po oteieni panevni dutiny rdznutim spony panevni se vyjimaji
vnitinosti a mgovy mechyt. Po oteveni dutiny BiSni se vyjima cely s¢vni komplet
véetnd Zaludku. Dutina hrudni se ot@vprdiznutim branice a rozseknutim hrudni

kosti. Tim se umozni vyjmuti jater, srdce, plicks mjazyka, jicnu a midusnice.
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Ledviny se pouze uvolni, ale musi se ponechatilekpaz k veterinarni prohlidce
porazeného kusu (INGR, 1996).

Uniku obsahu traviciho traktu se zabrani jedn&spou praci, kdy nedojde
K pratiznuti sén traviciho traktu, jednak uzganim. Samazjmosti je uzakeni
konenika a jicri (svorky, zatky, provazky, shy). Fri vétSich vykonech linek se
vyborné uplatiuji roboty (PIPEK, 2009)

5.7 HRileni

Paleni a konénd Uprava kus jsou posledni prace j&®iho opracovani.
Rozpileni €l je nutné zejména z hlediska veterirtAmtravotniho a technologicko-
manipul&niho. Rozjleni umozuje vyjmuti michy a rozpoznanékterych nemoci,
a proto se veterinarni prohlidk& provadi az po rozpeni (LAT et al., 1984). &i
se stedem patie, @icemz se dba na to, aby se co mozna nejrpéskodila micha,
ez byl rovny a bylo méalo kostnii$t (PIPEK, 1995). Jateé¢ upravenédo se ili
rucné¢ sek&em, diskovou pilou nebo pasovou pilou. Nevyhoddlempi sekéem je
negesnost, zaseky, velké tlomky kosti a namahavosti®aliskové pily je snadné,
ale vznika teploienim a zejména vznikd gmpilin, tuku, krve a dalSich tkévych
tekutin, ktera zn@stuje maso i progedi. VhodwjSi je proto fileni pasovou pilou
(INGR, 1996).

5.8 Veterinarni hygienicka prohlidka

Pti veterinarni prohlidce hodnoti pracovnici vetenmdsluzby, zda porazené
zvite nema v mase nebo v organech anatomicko-patotogickny, které sedci o
nemocic¢i vyskytu parazii. Zejména se hodnoti stav wniich orgad, miznich uzlin,
snist plic s pohrudnici aj., a to jak prohlidkou (dep® tak pohmatem (palpaci). Ve
spornych pipadech se maso vysgie mikrobiologicky a histologicky, zji$ije se
vyskyt cizorodych latek, zejménazkych kowi, PCB a ®&kterych pesticid.
Z kazdého kusu prasete je odebran vzorek svalas# branice pro trichinoskopii.
VySeteni korgi posudkem veterinarniho lékea(PIPEK, 1995).

Veterinarni [ék&na zaklad prohlidkyante mortenapost mortemozhodne o
pozivatelnosti potravin Ziwisného vodu (na zakladl vyhlasky¢. 639/2004 Sb., o
(STEINHAUSER et al., 2000). Sledovanailya je pak ozné&na pisluSnym

razitkem nebo vypélenim cejchu. Podle poZivateirsesinaso Zzazuje do tkolika
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skupin: kolékem se oznauje maso pozivatelné, které petenské zerd Evropské
unie musi obsahovat veéetimiadku EU (Obrazek 12§tveretkem nebo kombinaci
ctveretkii a kole&ek maso podmimé pozivatelné a trojuhelniky (Obrazek 13) se
oznauje maso nepozivatelné (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Obrazek 12: Pozivatelné Obrazek 13: Nepozivatelné

L
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Zdroj: Napravnikova, 2001 Zdroj: Napravnikova, 2001

5.9 Kone&na uprava jate¢né opracovaného éla

s

Po ukorteni veterinarni prohlidky se ihned provadi koarée Uprava jat@¢
opracovanychd, tzv. toaleta. Spiiva v celkové Upravestetického vzhledu jates
opracovanéhcita odrezavanimitasni nebo nezadoucich a &8&nych casti. ®Zi se
jes€ nekteré ¢asti povolené veterinarni prohlidkou (mozek, michkteré dalSi
farmaceutické suroviny), odsingi se zkrvavenéasti masa (krvavyiez). Z vnitni
strany se vyjimaji ledviny, vriti tuk, ¢asti branice arésré a tukové tkada. Jaténce
opracovana é&a se dkladré sprchuji, aby byly co nejdokonaleji odstéag
mikroorganismy a mechanickédistoty (INGR, 2003).

JUT, ktera opousti jatey sektor, jsou f@souvana ke zpeéhovani a ke
zchlazeni (SIMEONOVOVA, 2003).

5.10 Zchlazovani masa

Maso paiti k nejmér adrznym potravinam a proto je JUT nutné zchladit ¢
nejrychleji. Zchlazeni prodlouzi trvanlivost masgomalenim fermentaich,
chemickych i mikrobialnich pochéd Teplé maso o teplt+38°C az +40°C po
porazce jeieba pomdrné rychle zchladit v chladicim tunelu, a to do 12 ihoda
teplotu +5°C v jatk. Podminky pro zchlazeni masa jsou nasledujieitivai vihkost
vzduchu 85%, rychlost progidi vzduchu 0,5 m5aZ 4 m.g. Maso viak nesmi na
povrchu zmrznout. V rychlozchlazovacim tunelu sepiweé maso zchladi na
povrchu na 0°C za 2 aZz 3 hodiny vijicha teplotu +12°C az +15°C. Zchlazené maso
se odsune do chladirny (Obradzek 14), kde je tepkolem 0°C az +5°C. Pro
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dlouhodoljsi skladovani je nutné pouzit teplotu pod bodemiti (RUZBANSKY
et al., 2005).

Zdroj: BEDNARIK, 2006

6. Specializovana jatka

6.1 Automatizovana

Roboty a automatické stroje byly zavedeny do ¢jatetechnologie v
poslednich 20 letech. Specifické usmani zajisuje, Ze roboty vyhovuji
nejpisrejSim hygienickym poZadavkn a jsou vhodné pro extréemni podminky
(Tabulka 2).

Tabulka 2: Povrchova éetnost mikroorganismi na vnitinich panevnich svalech po odstrafmi

koneéniku
CPM*cmi” manudlg [n = 10'] CPM*cmi“robot[n = 10]
mikroorganismy| enterobakterie  mikroorganismy eriiakberie
Minimum | 5,00%10 <10 3,00*10 <10
Median 5,70*10 1,70*10 1,78*10 1,16*10
Maximum | 1,42*10 1,63*10 3,24*10 1,52*10

Zdroj: MOJE, 2009

Srovnavaci hodnoceni manualni aktivity a prace tabakazalo fetelné
hygienické vyhody robota. Vedle této vyhody se @vaje i ekonomickd vyhoda
vyuziti robota jelikoz robot pracuje €t&i pesnosti nez pracovnik z&stnany na
tomto mis¢ (MOJE, 2009).
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6.2 Domaci porazka

Domaéaci porazka neboli zablja je pro prase mérstresujici nez porazka na
jatkach, jelikoz omréeni i vykrveni se &sSinou provadi v blizkosti mista, kde bylo
prase vykrmeno a tim padem v&sirg piipadi odpada stres Z@pravy a z ciziho
prostedi. Domaci poréazka ma stejnyipth jako pordZzka na jatkach. A musi
probihat istém prostedi. PoraZzet vép mize pouze osoba k tomu vyskolena a
majici osedéeni k praci s potravinami (dale jéeznik).Reznik prase nejprve ontia
uderem, nebo #&tlou z jaténiho @istroje a ihned je vykrvi pi@nutim keni tepny.
Krev se zachycuje do ploché nadoby, odkud se itpiieliva do ¥tSi a dokonale
promichava. Vykrvené prase se umisti nejlépe dekneebo na desku, kde se
napdi, zbavi $tin a oplachnecistou vodou. Poté se upravi Slachy na zadnich
korcetinach k za¥Seni. Prase zasime a vyzvedneme, tak aby byly zadni nohy od
sebe dostate¢ vzdalenyReznik dle svého zvyku stahne nejprégiknebo pipravi
maso k véeni a ,kruponuje” fi vaieni. Poté otae kisni dutinu a opatvyjme
vnitinosti tak aby neporusiligiva a jejich obsah nezfistil maso. Pak uvolni hrudni
dutinu a vyjme osrdi s jatry a jazykem. Poté romsekus na d¥ podélné jlky,
natizne acasténé odebere plstni sadlo, uvolni ledviny a takto upre pilky
ponecha do veterinarni prohlidky (SEDCKOVA, 1999).

6.3 Ritualni porazka

Razné nabozenské komunity vyZaduji, aby porazentétriza Gelem ziskani
masa pro sve dly bylo provedeno podle poZzaddviejich nabozenstvi. Takto
vyprodukované maso, ale i potraviny nazyvame eymgk Mimo malé skupiny
domorodych kmein a uzavenych etnik jsou i velké komunity Muslim Zida a
piipadré Mormoni a Adventist.

Muslimové poZzaduji, aby masoc¢ené pro jejich konzumaci bylo ,halal“-
pochazelo pouze ze #aft cistych a porazenych ritualnimigobem. Zaista zviata
nepovazuji prasata, nemocna a uhynuléataj Selmy a dravce.

Zidé vyZzaduji, aby ve smyslu Starého zakona byleanioser v hebrejstin
znamenajici ¢isty”. Z toho vyplyva, Ze maso pochézi nejencistych” zvirat, ale
také porazenych Zidovskym tgmbem — schechita, Sechita. Stejako muslimové
pokladaji i Zidé prasata zadsta zviata (STEINHAUSERet al.,2000).
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V CR jsou péty takto porazenych jataych zvfat velmi malé, nicménjsou
mozné. Pro fedstavu Ize uvést, Ze ve dvou jatkach (z celkovsditu 228 vCR)
bylo v roce 2009 takto podle nabozenskyd¢bdpisi porazeno 68 kuisskotu, 428
ovci a 42 302 kus dribeze. Pro porovnani bylo vroce 2009 porazeno uoelke
286 149 kus skotu, 11 710 ovci a 131 989 020 kudribeZe. TakZe ritualnich
porazek bylo 0,03% coz je zanedbatelné mnozstviANMUS, 2010a).

7. Vliv porazky na kvalitu masa

Kvalitu masa vyznamn ovliviiuje stres. Vnimavost ke stresu oviliye
piedevsim geneticka dispozice (PIPEK, 1995). Extrétedh&ni prasat na masnou
produkci vede ke sniZzovani odolnostia¢y stresovym faktarm a k menSi
prizptsobivosti k Zivotnim podminkam. Vzhledem k exisieaotagonismu mezi
mnoZstvim a kvalitou masa Zegobila ostra selekce na vysoky podil masste&né
zhorSenim jeho kvality (STUPKA et al., 2009).

Kvalita masa je také ovliima zmsobem omréovani a opoZthym
vykrvovanim. Dlouhé doby mezi on@&nim a vykrvenim Zzjsobuji, Ze stresové
hormony mohou byt krevnim ¢bem greneseny do jednotlivych swiaa pisobit zde
myopatie. PSE maso se veltaisto vyskytuje v ky, za kterou zve visi na zassné
draze — zviata by se proto the zavSovat aZz po ztratvSech reflex po vykrveni
(vleze). Vliv na vyskyt myopatii ma i vysoka te@qidici lazre (PIPEK, 1995).

V dusledku vyssSiho nai pri elektrickém omréovani, dochazi k silnym
kontrakcim svaloviny, i kterych mize dochazet ke zlomenindm, nebo se mohou
vyskytnout ve svalovih a ve vnitnich orgdnech extravasaty. Tim dochazi ke
zhorSeni vzhledu i adrznosti svalovinyii Bhemickém omréovani nedochazi ke
svalovym kontrakcim, zvéta Zistavaji uvolgna a tim padem se extravasaty a
zlomeniny objevuji mén(PIPEK a POUR, 1998).
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7.1 Slozeni masa

PIPEK (1995) ve své publikaci uvadi, Ze chemiclaZehi vepového masa
nelze jednoznmé charakterizovat. Jiné sloZeni masa ziskame, verdtierse
v Uvahu pouzeistd svalovina zbavena extramuskularniho tukuh$lpovazek, nez

v pripadt praimérného masa (s mezisvalovym tukem).

Chemické slozeni kosterni svaloviity vivo — udava se obsah vody 75%,
bilkovin 19%, bezdusikatych extraktivnich latek 98,5 intramuskularniho tuku
2,5%. K podobnym vysledikn doSli i PIPEK A POUR (1998), ktedeklaruji, Zze
¢istda svalovina obsahuje 70 - 75% vody, 18 — 22%obih, 1 — 3% tuku a
mineralnich latek 1 — 1,5%, vitandira extraktivnich latek (KADLEC et al., 2009).
Mezi bezdusikaté extraktivni latky pasacharidy, kterych libova svalovina obsahuje
velmi malo. Gilezitym kritériem pi hodnoceni sloZzeni masa je pgmoabsahu vody a
bilkovin, tzv. Federovaiislo. U syrového masa byva pémstaly a ma hodnotu
piiblizné 3,5 u t¥ného masa byva pékud vysSi. Lze ho vyuzit k orierd@mu
vypocétu sloZzeni masa (STUPKA et al., 2009).

8. Postmortalni znény masa

Spravny piibéh postmortalnich zgm neboli zrani masa ma vliv na adrznost a
kvalitu masa. V pibéhu zrani masa dochazi kvyraznym émam Kehkosti,
Savnatosti, barvy, chuti atmé, déle jsou ovliviny rekteré technologické
vlastnosti, jako vaznost a ztratii pareni (SIMEK et al., 2002).

Usmrcenim jateného zviete nastaneipruseni krevniho @bu a givodu
kysliku do organismu. Ve svalowimprobihaji enzymatické procesy, ktet@moenuji
svalovou tk&d na maso. Tento proces je nevratny a oujea se jako autolyza
(samovolny rozklad). Autolyza masa jder¢na do ti fazi na sebe plynule
navazujicich: posmrtné ztuhnutigormortis), zrani masa, hluboka autolyza (INGR,
1996).
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Posmrtné ztuhnuti

Od okamZiku poraZzeni Zte aZz do dosazeni posmrtné ztuhlosti svalové
tkarg v ni probihaji dva zakladni pochody — odbouravdaivnich energetickych
slozek svalu a jeho postupného okyselovani angmv konformaci bilkovin,
projevujicich se postupnym ztuhnutim a sniZzeninpebsti masa poutat vodu.
Posmrtné ztuhnuti Ize rod@ na obdobi ped rigoremmortis (tzvpre-rigor; faze
tepleho masa) a obdob dosazeni a trvani ztuhnuwa fGTEINHAUSER et al.,
1995).

Vyznamnou energetickou slozkou svalu je glykogeen Je @i anaerobni
glykogenolyze oderpavan a fgmenovan na kyselinu mééou, kter4 se hromadi ve
svalove tkani a zZisobuje jeji okyseleni.

Ztuhnuti svaloviny ve fazigormortis je zpisobeno zrénami stavu hlavnich
svalovych bilkovin, aktinu a myosinu. Tyto #ny ovliviuje pgitomnost ATP.
Adenosintrifosfat (ATP) je vyznamna energetick&kbsvalu, ktera udrzuje aktin a
myosin v disociovaném stavu a zaluge vzniku aktomyosinu. Koncentrace ATP se
drzi téngt na pivodni Urovni jedt dw¢ hodinypost mortena je jednou z ii¢in dobré
vaznosti tzv. teplého masa. ATP je rozkladansopenim enzymu ATPazy na ADP
a anorganicky fosfat a je uvmvana energie.

Nastup rigorumortis je deno rychlosti spoeby ATP ve svalovith a
rychlosti poklesu pH. Hrom&dim kyseliny miéné ve svalovié dojde k poklesu
hodnoty pH. Nizké hodnoty pH (Obrazek 15) jsditipou zhorSeni vaznosti masa.
To je zpmisobeno fiblizenim hodnot pH k izometrickému bodu bilkovidejnizsi
hodnota je ozn#vana jako ultimativni (pHu). Hodnota pH masa jengmnym
kritériem pro hodnoceni pbéhu postmortalnich zém (SIMEK et al., 2002).

Obrazek 15: Zmény pH ve svalovirg

ZH
normalni
svalovina

56
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T

Zdroj: PIPEK, 2001

38



Zrani masa

Druhou fazi autolyzy masa je zréni. Maso se st&e&'k zvySuje se jeho
vaznost a vyraznse zlepsuji jeho senzorické vlastnosti. Vyivse typicka chutnost
a aroma zralého masa, &emz se podilejiievazré degradani produkty nukleotid
a bilkovin (INGR, 1996).

Kvalita masa je zavisla na dola teplo¥ pii které zrani probiha. Teplota
skladované svaloviny po porazce ma podstatny \dipmbeh zrani masa a oviiwje
jeho kvalitu. Cim je vy3si teplota #p zrani, tim rychleji probihaji biochemické
procesy. (SHVAGELE, 1999)

Vepiové maso jereba skladovat 3 az 4 dnyi pptimalni teplot +3°C az
+5°C (HONIKEL, JOSEPHY, 2002Ale STEINHAUSER et aJ (1995) udava, Ze

vepoveé maso v filkach vyzrava za 5 az 7 dni.

Hluboké autolyza

Toto stadium je u masa jéteych zviat nezadouci. Bilkoviny se dale
odbouravaji na nizSi peptidy a na aminokyselinypkotice az na kokaé produkty,
které vedou k ndfjatelnym smyslovym vlastnostem masacitaji se rozkladat i
tuky. Hluboka autolyza je provazena i mikrobidlnfozkladem, maso se znat&ln
kazi a je jako potraviny néatelné (STEINHAUSER et al., 1995).

9. Jakostni odchylky masa

Jakostni odchylky masa jsou faktory oviliyici kvalitu masa a maji vliv i na
koneiné zhodnoceni jateého &la pi jeho realizaci. Jakostni odchylky vznikaji
v pribéhu posmrtnych zgn. U vegového masa jdefpdevSim o jakostni odchylky
PSE a DFD maso (Tabulka 3). Ale jsou i mi@mameé vady vepvého masa a to
hampshire efekt, odchylka RSE, PFN a chladové ekiia@oldshortening). VSechny
tyto vady jsou zfisobeny nenormalnim {doéhem postmortalnich zgn masa.
Zmeéna jakosti masa se projevujézre intenzivré a postihuje zejména senzorické,

technologické a kulinarni vlastnosti masa¢@mz jeho nezavadnost je netiota.
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Jakostni odchylky vzniklé abnormalnimipéhem autolyzy dlime na:

 PSE - pale, soft, exudative (bled&kké, vodnaté)
 DFD —dark ,firm, dry (tmavé, tuhé, sucheé)

* RSE -reddish, soft, exudative (bledé, tuhé, neatsjn

 PFN - pale, firm, nonexudative (bledé, tuhé, voénat

» zkraceni svalovych vlaken chladem

* hampshire efekt — zvlastni podoba PSE

(STUPKA et al., 2009).

Tabulka 3: Odchylky ve vlastnostech masa PSE a DFD

PSE maso DFD maso

Vlastnosti

SENZORICKE
Barva swtla tmavsi
Konzistence mekei pevrejsi
Stavnatost Sussi viigi
Kiehkost nizsi zlepSena
Viné odchylna odchylna
Chut odchylna odchylna

HYGIENICKE
Obsah choroboplodnych zarodk nizsi vySSi
Trvanlivost mensi mensi

TECHNOLOGICKE

Schopnost vazat él zvySena shizena
Schopnost vazat vodu nizsi vySSi
Extrahovatelnost svalové bilkoviny snizen& zlepSena
Emulgaéni kapacita mensi zesilena
Tvorba a zachovani barvy zmenSena nezinéna

Zdroj: STUPKA et al., 2009
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9.1 PSE maso

Jakostni odchylka PSE J&yého masa je doprovazejicim jevem Sle&cht
prasat na vysokou zmasilost a citlivosti takto I$i&tych prasat na stres. Sklon
k za€Zové myopatii se objevujefgdevSim u plemen masnych landrace a pietrain
(VALENTA, 1995).

Pro skuteny projev PSE odchylky je rozhodujici situagsnt pred porazkou
a bezprosedre po ni. U prasat s dispozici k tvérPSE masa se v okamziku jejich
zabiti odstartuje velice rychly finéh degradace glykogenu a ATP na kyselinu
mlénou a inosinovou, ikemZ pH poklesne do 45 minpbst morterma hodnotu
5,6 a nizSi (STUPKA et al., 2009). Tento pokles mkstava v dabkdy je v mase
jest vysoka teplota, takZze dochazi k denaturaci bilkoVieplota stoupa vidledku
intenzivnich metabolickych&li i chybsjiciho krevniho obhu. Ri teplo& pod +30°C
ke vzniku PSE nedochazi, alé feplot masa nad +39°C byva vyskyt PSE vyrazny.
Hluboky pokles pH i denaturace vede k nizsi vaanaxty, tkdi je mékka, maso ma
vyrazre swtlejSi barvu, uvaluje velké mnozstvi vody, coZz je nezadouci
z technologického i ekonomického hlediska (Obraiak

PSE maso je pro kulinarni Upravu nevhodné, proteZespéka, dochazi

k velkym ztratam vy a maso je pak sucha a tuhé. PSE anomalie jasahu

piedevsim vyznamné partie masadcg® a kyta), které jsou jentilka ugeny do

mélnénych vyrobki (KADLEC et al., 2009)
Obrazek 16: PSE maso

Zdroj: STUPKA et al., 2009
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9.2 DFD maso

DFD maso je #tSinou spojovano s masem Rkaim, ale vyskytuje se i u
vepoveho masa. Na rozdil od PSE je mozné vadu DFD:lavéEinné eliminovat.
Jeji hlavni picinou je milisSné fyzické vyerpani zuiete tsné pred porazkou
(STUPKA et al.,, 2009). DFD maso ma ¢pé vlastnosti nez PSE (Tabulka 3)
piedevsim zde po smrti dochazi k velice malému pakpés (Obrazek 17). Proto ma
toto maso vysokou vaznost, tkie pevna a masoapobi suchym, malotavnatym
dojmem (Obrazek 18). Barva je ve srovnani s norimalmasem vyrazhtmavsi.
Vysoké pH ma zaissledek i nedostatay pribéh zrani, maso je pak tuhé a nema
dostatén¢ vyzralou chti a aroma. Hlavni negativni vlastnosti DFD maseej®]
Spatna adrznost.

Vzhledem k vysoké vaznosti je toto maso vhodné rely mélnénych

tepelr® opracovanych vyrohk tj. méinéné salamy a parky (KADLEC et al., 2009).

Obrazek 17: Charakteristiky PSE a DFD masa

45 minut po poraice

T mnoho adencsinirifosfatu normaini
mnoho glykogenu maso
: i 55N pHy > 59
" malo kyseliny mlécneé oy
nizka koncentrace H* pHoq <5,

pied porazkou

mnoho adenosintrifostatu malo adenosintrifosfatu PSE — maso
mnoho glykogenu malo giykogs.:nu L * pH{ < 59
malo kyseliny mlé&né mnoho kyseliny mlééne W el
nizka koncentrace H+ vysoka koncentrace H* PHog =9
malo adenosintrifosfatu DFD — maso
maélo kyseliny miécné * T -
malo kyseliny miééné pH 1 > 9
nizka koncentrace H* pH 54 = 5,85

Zdroj: HOVORKA et al., 1983

Obrazek 18: DFD maso

Zdroj: STUPKA et al., 2009

42



9.3 Ostatni vady

Krom¢ hlavnich odchylek jakosti masa a to PSE a DFD gegového masa

vyskytuji jesSt mére znamé vady u kterych veétgine pripadi nevime jak vznikaji.

RSE maso

RSE maso zpsobuje Skody na zaklacizsi vaznosti masa. Tuto odchylku
Ize objektivié zachytit az v pozdni postmortalni dopouziti metod jako je #sieni
ztraty masove tRvy odkapem. Existuje doramka, Ze jde o miijSi formu PSE
masa (STUPKA et al., 2009).

PFN maso

U této vady bylo zji&no nizSi pHs neZz u RSE. Ve srovnani s normalnim
masem vykazuje nepatrzvySenou ztratu masovéady odkapem. Vada PFN neméa
vyznamny hospodéky vynam, piciny vzniku této vady nejsou znameé (STUPKA et
al., 2009).

Chladové zkraceni

Problém chladového zkraceni masa nastal se zaveddtrarychlého nebo
Sokového zchlazeni jate¢ zpracovanych zvat (STUPKA et al., 2009). fRinou
vyskytu je &inné chlazeni, kterym se snizi teplota pod +10¢@ed nez prothne
glykogenolyza a tedy nez vyvrcholi faze rigoruno(8TEINHAUSER et al., 1995).
Maso je piliS tuhé, coz nelze z#énit ani delSim pibéhem zrani, ani tepelnou
kulinarni dpravou (STUPKA et al., 2009).

Hampshire efekt

Hampshire efekt je varianta vady PSE a rdveouvisi se Slecénim prasat
na vysokou zmasilost (STUPKA et al., 2009). ,Hampshmaso ma pirbeh
postmortalnich zgén normalni, ale vikledku vysoké p&ateeni hodnoty
glykolytického potencialu dojde k hlubokému okysgletakze se maso svymi
vlastnostmi podoba PSE masu (KADLEC et al., 2009).
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Zavér

Diive se jaténa prasata porazela individuélna mist a zcela se naém
zpracovala, pcemz setreznici u jednotlivych kus mohli stidat, ale produktivita
prace byla relativh nizka. Dnes se jatea zvfata zpracovavaji na kontinuéin
pracujicich jat&nich linkach specializovanych pro prasata. Vyhogojejich vysoka
vykonnost, vysoky stugie mechanizace &aast€né automatizace jednotlivych
pracovnich opéageni. Tyto linky umo#uji dosahnout i velmi dobré aro¥mprovozni

hygieny, coz je vyznamné pro jakost a udrznostigteh produki.

Technologie jaténych porazek se intenzigwyviji, predevsim z dvodu:

* welfare zviat

spliovani hygienickych norem

technickych pozadawk

* provoznich naklail

Kritickym mistem z hlediska vyvolani stresu a tinazniku nevratnych vad
masa je komplex omgéni a vykrveni. Vykrvovani téen Zadny technicky vyvoj
nezaznamenalo, ale omiewdni ano. NejstarSi jateé provozy vyuZzivaly pro
omraovani prasat tupy uder deelni kosti zviete, poté byly vyvinutyeznické
pistole a omréovani elektrickym proudem. Tytdittechnologie omr&ovani jsou
vyuzivany i v sotiasné do®, ale maji negativni vliv na kvalitu vapvého masa,
jelikoz neni 100% jistota, Zze u takto orwaanych zufat nastane hluboké
bezvdomi a zvfata pak neciti bolest. Z tohotéwbdu byly hledany jiné alternativy
metod omra&ovani a bylo vyvinuto omt@mvani za pouziti technickych plgnkteré je
vytvoieno na stejném principu jako narkoza. iAta @i tomto omr&ovani nejsou
vystavovana bolesti, a tim padem ani stresu, coZpowtivni vliv na kvalitu

veprového masa a zarovgsou splgny pozadavky na welfare.
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The conclusion

Previously were pigs slaughtered individually ¢ tspot, and completely
prepared for it, while the butchers of the pieaesotate, but labour productivity is
relatively low. Today, the slaughter process to tiomously operating flights
specialized in slaughter pigs. The advantage is thgh efficiency, high degree of
mechanization and partial automation of workingpagements. These lines allow
reaching very good level of sanitation service,alihis important for the quality and
shelf life of veal products.

Technology slaughter slaughters are intensivelgtged, mainly due to:
* animal welfare
« fulfilment of sanitary standards
» technical requirements

e operating costs

A critical point in terms of stress and therebyuoé the emergence of irreversible
defects in meat is a complex of stunning and breedbticking almost did not
experience any technical development, but so stgnfiihe oldest plants are used for
slaughter stunning of pigs blunt blow to the frédritane of the animal were then
developed butcher gun, and electrocution. Theseethechnologies are used by
stunning even now, but have a negative impact alitguof pork; it is not 100%
certainty that by these animals, which are stunnethes a deep coma and then the
animals don’t feel pain. For this reason, otheeradtives were sought stunning
methods have been developed using a stunning tedhgases, which is created on
the same principle as the anaesthetic. Animalkigistunning and are not subjected
to pain or stress, thus making a positive impacthenquality of pork as well as the

requirements for welfare.
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Prilohy

Seznam pouzitych zkratek

CPM - celkovy poet mikroorganisr

DFD - dark, firm, dry (tmavé, tuhé, suché)

JUT - jatén¢ upravenédo

PCB - polychlorovany bifenyl

PFN - pale, firm, nonexudative (blede, tuhé, voéhat

PH4s - pH masa po 45 minutach

pHu- pH ultimativni (mezni hodnota)

PSE - pale, soft, exudative (bledé&kie, vodnaté)
PSS - porcine stress syndrom (citlivost prasatiesig)
RSE - reddish, soft, exudative (bledé, tuhé, neatgn
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