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Aktualnost a odborna uroven prace X
Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X
Vhodnost metodiky feseni X
Vyuziti metod zpracovani vysledkl X

Interpretace vysledk, diskuse X

Formulace zaveérl prace
Odborny pfinos prace a jeji praktickeé vyuziti
Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem

[To T o < T KN I o> T 6 TN I - O T S T P

X [ X | X

10|Formalni Uprava prace a jazykové zpracovani X
Hodnoceni vyznacte X (slouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)

Konkrétni pripominky a otazky k obhajobé (pro rozsifeni Ize pouzit samostatnou ozna¢enou pfilohu):

- Uroven bakalaiské prace studentky Veroniky Joklové je na velmi dobré urovni. Pies fadu pfipominek,
které jsem uved| v samostatné pfiloze, Ize konstatovat, Ze studentka uspésné vyfesila zadane téema
prace, seznamila se s celou fadou dostupnych literarnich zdrojd, na jejich zakladé vypracovala resersni
¢ast. Uspésné se pak vyporadala se sestavenim pozadovaného dotazniku a jeho vyhodnocenim. Po
formalni strance je prace spravné ¢lenéna, je prehledna a ma dobrou stylistickou a vypovidajici troven.
V praci se vyskytuje minimalni poéet pfeklepl a drobnych chyb, které vSak nesnizuji celkovou dobrou
uroven prace. Zdafila je rovnéz fotograficka dokumentace.

- Vyhrady k praci jsou sepsany predevsim proto, Ze prace je sou¢asti grantového projektu OP VK a mélo
by k nim byt pfihlédnuto pfi jeho kone&ném zpracovani. Tyto pfipominky jdou vSak v fadé pfipadi nad
ramec predkladané bakalarské prace.

- Otazky do diskuze jsou rovnéz soucasti uvedené samostatné pfilohy.

Zavér: Zavérecnou praci doporucuji obhajobé (ANO/NE):
Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): [ Vyborné

(vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovél/a)
Datum, 29.03.2012 Podpis oponenta




Priloha formulére Zapis o statni zavére¢né zkousce

Konkrétni pfipominkv a otazky k obhaiobé (pro rozéifeni Ize pouzit samostatnou oznacenou prilohu).

Zvolenym cilem fes$eni zadaného tématu bakalarske prace bylo posoudit, jak spotfebitelé vnimaji rozdily
mezi syry a analogovymi produkty. Uvedené téma je nesmirné aktualni, protoze se na trhu miécnych
vyrobkll objevuje stale vice nahrazek, které vfadé ptipad(i nejsou pouhou novou a zcela legitimni
vyrobkovou skupinou, ale v fadé ptipadl jsou predevsim nekalou konkurenci a to vzhledem k tomu, Ze je
jejich vyrobci, popf. distributofi ¢i prodejci Casto nespravné oznaduji a prodavaji nespravnym zpusobem, a
tak se v koneéném duisledku dopoust&ji klamani spotfebitelu.

V literarnim prehledu si studentka zameéfila na definice a klasifikaci syrl a analogl s uvedenim platné
legislativy. Je velkou $kodou, v8ak v této resersi opomnéla uvést hlavni legislativni pfedpisy v této oblasti, a
to zejména:

- Nafizeni Rady (ES) &. 1234/2007, kterym se stanovi spolecna organizace zemédélskych trhi a zviastni
ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty (,jednotné nafizeni o spole¢né organizaci trhi*)

- Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES ze dne 20. bfezna 2000 o sblizovani pravnich
predpisti &lenskych statl tykajicich se oznaovani potravin, jejich obchodni Upravy a souvisejici reklamy

- Rozhodnuti komise 88/566/EEC, 98/111/EC a 2010/791/ o zpusobu oznaovani potravin a tabakovych
vyrobku

-V praci chybi uvedeno rovnéz nejaktualnéjsi evropské nafizeni, kterym je Nafizeni EP a Rady (EU) C.
1169/2011 o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim, ve kterém jsou rovné&Zz zahrnuta
ustanoveni tykajici se imitovanych vyrobkd.

-z platné geské legislativy pak chybi zejména Vyhlaska 113/2005 Sb. o zpusobu oznacovani potravin a
tabakovych vyrobkd.

Pokud by fesitelka ocitovala pfislusné pasaze tykajici se ozna&ovani z vy$e uvedenych pravnich predpisd,
mohla by dobfe zpracovana bakalafské prace ziskat na vétsi hodnote.

Z pohledu pravni terminologie je potieba také namitnout, Ze termin ,,analogovy syr i ,,imitace syra®“ jsou
terminy nepiipustné a nemluvi se o nich v zadném pravnim piedpisu. Pro potfebu této bakalaiské prace je
véak mozné toto oznaceni pouzit, mélo by to byt ale fadné vysvétleno.

Chybou, kterou spatiuji v celé praci je skuteCnost, Ze studentka pfili§ nerozliSuje analogy z pohledu toho,
ktery vyrobek maji imitovat. Casto jsou pouzivany terminy piirodni syr, kdy je minéno vyrobek, ktery
neobsahuje nahrazkovou slozku, ale jesté nepfesnéjsi vyraz vidim v pouzivéani terminu ,,pravy syr* (str.35; je
také soucasti dotazniku) nebo dokonce ,,skuteény syr (str.22). Toto uZ jsou spise slangova oznaceni. Pokud
by studentka znala vyse uvedené Naiizeni €.1234/2007, snadngji by pracovala s terminy vyhrazenymi pro
mléko a mlé¢né vyrobky.

Na str. 19 jsou popisovany zakladni ingredience pro vyrobu analogi, které se viak tykaji pouze analogovych
tavenych vyrobkd. Samoziejmé pii vyrobé analogi imitujicich jiné druhy syrd, at’ uz pafené, mekke,
polotvrdé a dalsi, se pouzivaji ingredience a technologie zcela odlisné.

Na str. 21 je nespravné uvedeno, Ze analogové syry je mozné pripravit lisovanim a vafenim kaseinatu
vapniku a maslovym olejem..... Spravné pielozeno mélo byt ziejmé kaseinat vapenaty a maselny olej (nebo
Iépe bezvody mléény tuk), ale i tak zde nespatfuji spravné tvrzeni, kdyz slozky jsou pouze mléEného pivodu.
Ziejmé zde rovnéz mélo byt uvedeni nékteré nemlécné slozky.

Na str. 22 citovany vyrok o tom, Ze analogové syry nevyzaduji zadné zrani a 7e kapitalové naklady
vyrobniho zafizeni jsou niz8i, nez pro vyrobu pfirodnich syrii_jsou zcela nespravné, popi. nespravné
prelozené z citovaného literarniho zdroje.

Na str. 23 bych cht&l blize vysvétlit vétu: ,,Prumysl casto vidi tyto ndhrazky vyrobkii jako ménécenny statek
pFirodnich syri, ktera mi nedava mnoho smyslu.

V kap. 3 je popsdna metodika feSené prace. Zde mam vyhradu k pomérné veliké stru¢nosti. Studentka sice
sestavila velmi dobry formulai pro dotaznikové Setieni. V metodice uvadi, ze respondenti byli vybrani
nahodnym* zpiisobem. Bylo by vhodné piesto doplnit, jak tato rekrutace respondentii probihala a zda se
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nejednalo pouze o nahodilé dobrovolniky. Je mozné i pies nahodilost takovéhoto vybéru povazovat toto
Setfeni za reprezentativni?

Pro dalsi pfipadnou praci na projektu, ktery je soucasti feSeni grantového projektu OP VK, by bylo vhodné
provést vybér respondentii s renomovanou agenturou specializovanou na prizkum trhu (nebo s ni tyto véci
alespon konzultovat) a postupovat pii tom podle piesné a sofistikované nastavenych kritérii.

Na str.29 je zminén prizkum MML-TGI agentury Median. Zde je potieba poznamenat, Ze agentura pracuje
ve svém dotazovani s nepfesnou terminologii, kdy pod kategorii ,tvrdy syr rozumi skupinu vsech syru
polotvrdych, tvrdych i extratvrdych. Tyto vystupy maji uréity obchodni vyznam, nelze je viak takto pouzit
do veédeckych pojednani.

Na str. 33 je uvedeno, jak dotazovani respondenti znaji analogové produkty. V jejich odpovédich se
vyskytuje cela fada mléénych vyrobkl (opét jsou pouzivany nékteré vyhrazené pojmy — napf. stolni maslo,
pomazankové maslo, Edam, Cottage, susené mléko). Studentka vtom piipadé tyto odpovédi nikterak
nekoriguje.

Na str.39 je uveden graf vyvoje spotieby syrii v CR. V uvedenych tdajich jsou zahrnuty pouze syry piirodni
a tavené, ale chybi zde tvarohy. V nasledujicich tabulkach jsou pak uvedeny udaje absolutni o mnozstvi
v€etné tvarohl. Do spotieby syri se samoziejmé tvarohy jako kyselé syry zapoditavaji a rovnéz by bylo
vhodné grafickou i tabulkovou &ast sjednotit.

Na str. 40 je citovan adaj o prodeji syrti podle internetového zdroje v CR. Je potieba ale poznamenat, Ze tato
data nejsou Uplna a zda se, ze ziejmé zahrnuji objemy prodejii pouze ze samoobsluznych regali, popf.
z pokladnich systémi maloobchodnich systéma zahrnutych do dotazovani. Tyto informace mohou dobie
popsat trendy vyvoje, v hodnotovém vyjadfeni jsou vSak méné presné. Téz pojem ,kalibrované syry*
zahrnuje velmi Siroky sortiment vyrobkd, které se platkuji, porcuji, strouhaji apod.

V tab.23 je nespravné uveden vyrobce vyrobku JAVOR jemny taveny, s nivou, se Sunkou — je zde uvedena
spole¢nost TANY spol. s r.o. ,ale spravné ma byt T.P.K s.r.o.

Otazky do diskuze k obhajobé:

1) Mobhla byste reagovat alespoi na nékteré z vyse uvedenych vyhrad?

2) Co byste uvedla o problematice zpracovani analogovych produkti v gastronomii a sektoru ..fast
food”. Nejsou v tomto piipadé spotiebitelé nejvice ohroZeni klamavymi obchodnimi praktikami
(napf. ,,smazeny syr“ nebo napf. ,.cheeseburger” pfipraveny z analogového produktu). Jaké reseni
byste v tomto pfipadé pro znaceni pokrmu navrhla.

3) Jaké rozdily vidite mezi syry a analogy z nutri¢niho hlediska? Je mozné, aby analogovy produkt nesl
zdravotni ¢i vyzivové tvrzeni?

Oponentsky posudek vypracoval: ing. Jifi Kopéacek, CSc.
Ceskomoravsky svaz mlékarensky
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