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ANOTACE

Tato bakalafska prace se zabyva spotfebou driibeziho masa a jejim vyvojem
v Ceské republice a ve svété v poslednich letech. Shrnuje diivody jeho oblibenosti
mezi spotiebiteli a posuzuje jednotlivé druhy a jejich podily na celkové spotiebé
driibeZe. Zaroven je provedeno srovnani spotieby dribeze mezi staty.

V uvodni casti je shrnuta spotfeba dritbeziho masa od roku 1948 do soucasnosti.
Jsou zde v kratkosti vysvétleny dtivody zvySujici se spotieby driibeziho masa.

V dalsi casti prace je uveden vyznam masa v nasi vyzive, druhy dribeZziho masa.
Podrobné je popsano slozeni dribeziho masa a jeho jednotlivé zakladni slozky,
kterymi jsou voda, bilkoviny, lipidy, vitaminy a mineralni latky. V¢Etsi ¢ast prace je
vénovana spotiebé driibeziho masa. Je zde porovnavana spotiecba masa v Ceské
republice a ve svéte.

V zavéru prace je provedeno zhodnoceni vyznamu drubeziho masa a jeho

perspektiva ve vyzivé lidi do budoucna.

Klicova slova: Dribezi maso, spotfeba masa, vyvoj spotfeby masa



ANOTATION

This thesis deals with a consumption of poultry meat and its recent development in
the Czech Republic and worldwide.

It summarizes the reasons of its popularity between the consumers and assesses
different types of the poultry meat and their share of the total consumption of the
poultry meat between countries is also done.

In the introduction the consumption of the poultry meat from 1948 fill now is
summarized briefly. There are explained the reasons of the increasing consumption
of the poultry meat.

The importance of meat in our diet and the species of the poultry meat are given in
the next section. The composition of the poultry meat and its basic components as
water, proteins, lipids, vitamines and minerals are described in detail.

Bigger part of the thesis is devoted to the consumption of the poultry meat. The
consumption of the poultry meat in the Czech Republic and worldwide id compared
here.

In the end of the work the evaluation of the meaning of the poultry meat and its

perspective in human nutrition is done.

Key words: Poultry meat, consumption of the meat, development of the consumption

of the meat
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1. UVOD

Zakladni podminkou zivota ¢lovéka je jeho vyziva, lidskému organismu dodava
ziviny a energii potiebnou pro jeho dusevni a télesny rozvoj. Vyziva patii mezi

Dribezi maso fadime mezi potraviny prospésné lidskému zdravi, vykazuje nizsi
energetickou hodnotu a vysSi obsah hodnotnych, lehce stravitelnych bilkovin.
Vseobecnym jevem je stale se zvySujici obliba driibeziho masa na tkor hlavné masa
hovéziho a vepfového. Roste spotieba masa kufat a krut. V Némecku a Rakousku se
zvySuje spotieba masa kachen a perlicek.

Driibezi maso je v Ceské republice druhym nejvice konzumovanym masem hned
po vepiovém. Jeho spotiecba se pomalu zvySuje. Od roku 1948 doslo
K tfinactinasobnému narustu spotieby dribeziho masa ze 2 kg na osobu za rok na
25,5 kg v roce 2005. V poloviné minulého stoleti se spotiebé a vyrobé dribeziho
masa nepiikladala vétsi dillezitost. Od roku 1970 zacala spotieba prudce stoupat diky
jeho dietetickym vlastnostem. V nékterych c¢astech svéta, naptiklad v Severni
Americe, uz jeho spotfeba pirevysila maso vepfové. V roce 2011 se spotieba

driibeziho masa v CR pohybuje okolo 23,4 kg na osobu za rok.

Duvody zvySujici se spotfeby drubeziho masa:

e vyborné dietetické vlastnosti masa

e nizka cena

e kratka doba vykrmu v priméru 35 dnd, v ekologickém zemédé€lstvi 86 dni
e snadnd a rychld ptiprava pokrmt z dribeziho masa

e Siroky sortiment vyrobkil z dritbeZe, porcovana dribez, polotovary

e o0bava z konzumace hovéziho masa v souvislosti S onemocnénim BSE

Cilem prace je nashromazdit dostupné informace k problematice spotieby
driibeziho masa, V poslednich letech. Divody zvySené oblibenosti tohoto druhu
masa. Posoudit zastoupeni jednotlivych druhi dritbeziho masa na celkové spotieb¢.

Rozdily mezi nasim a svétovym trhem.



2. MASO V NASI VYZIVE

Maso je znutricniho hlediska velmi cenné. Je zdrojem tzv. plnohodnotnych
bilkovin, vitamini (zejména skupiny B), nenasycenych mastnych kyselin a
mineralnich latek (Pipek, 1995).

Je povazovéano za nenahraditelnou slozku v nasi vyzivé, obsahuje Zelezo, vapnik a
zinek. Lidskému t€lu dodava energii a plnohodnotné bilkoviny.

Maso je vyznamnou slozkou nasi denni diety. Konzument je preferuje zejména pro
jeho vyrazné senzorické vlastnosti. Dulezitou determinantou v chovani konzumentl
pfi vybéru potravin je také védomost o obsahu tukl, sodiku, nutri¢ni hodnoté,
mozném obsahu rezidui $kodlivych latek, kontaminantii a obsahu aditiv (Steinhauser
L., 1995).

2.1 Druhy dribeziho masa

Mezi dribezi maso fadime maso kurat, slepic, kapounu, krat, kachen a hus,
splitujici pozadavky zvlastniho pravniho ptfedpisu (Vyhlaska 264/2003 Sb.). Mezi
netradi¢ni druhy driibeze jsou fazeny pstrosi, perlicky, bazanti, kiepelky a holubi
(Simeonovova a kol., 2003).

Driibezi maso délime na maso:

Hrabavé dribeZe- - kutata

- slepice

- krty

- perlicky
Vodni driibeze - kachny

- husy
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2.2 Slozeni drubeziho masa

Jako maso jsou Casto definovany vSechny casti t€l zivocichl v Cerstvém nebo
upraveném stavu, které se hodi k lidské vyziveé. Vzhledem k nesmirné rozmanitosti
konzumacnich zvyklosti riznych narodi a etnickych skupin celého svéta vSak
pokladame za nutné pojem maso mnohem zazit. Pojem maso se omezuje pouze na
pficné pruhovanou svalovinu z t¢l teplokrevnych jatecnych zvitat, v€etné¢ nedilnych
soucasti svalovych partii jako jsou vazivové soucasti svalii, povrchovy a muskuldrni
tuk, cévy, mizni uzliny, nervy, kosti a v nékterych piipadech opafené kiize
(Steinhauser. a kol., 2000. ).

Maso je definovano jako poZivatelnd cast jatecné zpracovanych zvifat. V uzs§im
smyslu je za maso povazovana Kosterni svalovina jate¢nych zvifat (Ingr, 1., 1996 ).

Masem se rozumi jen kosterni svalovina, a to bud’ samotnd svalova tkan nebo
svalova tkan vcetné¢ vmezereného tuku, cév, nervi, vazivovych a jinych casti, které
jsou ve svaloviné obsazeny (Pipek,1995).

Chemické slozeni masa je jeho vyznamnou jakostni charakteristikou, od niZ jsou
odvozeny mnohé diilezité vlastnosti (nutricni hodnota, senzorické, technologické a
kulinarni vlastnosti, zdravotni bezpecnost masa aj.). Chemickeé slozeni je tieba vazat
na celé jatecné opracované télo, na jeho jednotlivé ¢asti nebo na jednotlivé tkané, ale
1 to je velmi obtiZzné vzhledem k vysoké heterogenité¢ zminénych celkd, takZze obsah
jednotlivych chemickych slozek v nich je vzdy provazen vekou variabilitou (Ingr,
1996).

Zakladnimi slozkami masa dribeze jsou voda, bilkoviny a lipidy, dale dribezi
maso obsahuje nebilkovinné dusikaté latky, vitaminy, sacharidy, organické kyseliny
aj. viz.tabulka ¢.1. a €. 2 (Simeonovova, 2003).

Tab. ¢. 1 Chemické sloZeni masa riznych druhu driibeze

Druh masa Voda Bilkoviny Tuk Popeloviny
Kufeci maso 68-75% 19-25% 2-T% 1,2
Slepi¢i maso 56-70% 18-21% 9-16% 1,2
Kriti maso 50-60% 18-21% 13-21% 1,0
Kachni maso | 55-75% 17-20% 19-26% 1,0
Husi maso 35-45% 14-20% 30-45% 1,2

Zdroj: www.ksz.af.cz/drubez/maso.htm

11



http://www.ksz.af.cz/drubez/maso.htm

Tab. ¢. 2 Pramérné sloZeni kureciho masa

Slozka Jedn. | Prim. Prsa Min. | Pram. Min.
Max. Stehna
Max.
Hmotnost Kg 0,32520 | 0,3515 | 0,2989 | 0,39595 | 0,44690 | 0,34500
: 0
Voda % 74,2 72,34 | 76,36 | 75,2 72,73 77,28
Bilk.celk. % 23,61 25,36 | 22,25 | 20,05 21,23 18,55
Cist.sv.bilk. | % 23,1712 | 73000 | 21,830 | 19,26,91 | 20,5600 | 17,9400
1 00 0 0
Aromatické | % 0,45576 | 1,0300 | 0,2900 | 0,76879 | 1,49000 | 0,47000
bilkoviny 0 0
Lipidy % 0,95 2,58 0,38 3,88 8,00 2,14
celkové
Min.latky % 1,13 1,29 3140,0 | 1,08 1,18 0,99
Energie kd/kg | 4380 4890

Zdroj: (Pipek, Staruch, 2009).

Dribezi maso, zvlasté kufeci, ve srovnani s masem ostatnich jatecnych zvirat
vykazuje niz$i energetickou hodnotu a vySsi obsah hodnotnych lehce stravitelnych
bilkovin, které obsahuji vSechny aminokyseliny nepostradatelné v lidské vyzive.
Hlavnimi masitymi ¢astmi dritbeZe jsou svaly hrudi a svaly stehna a lytka.

Svalovina hrabavé drtiibeze, kruty a kura, je v oblasti kiidel a hrudnich svalt bledé
svétlé rizové a po tepelné Upravé az bilé barvy, je tvofena pievahou rovnomérné
rozlozenych svalovych vldken, kterd ptevladaji nad sarkoplazmou. Bild svalova
vlakna jsou tlustsi nez Cervena, obsahuji vice bilkovin, vice glykogenu, vyznacuji se
rychlou kontrakci a anaerobnim metabolismem (glykogen se degraduje pies kyselinu
pyrohroznovou anaerobné na kyselinu mlécnou, neni enzymatické vybaveni pro
aerobni fosforylaci ATP a ve svalu se vytvari zasoba makroergického kreatinfosfatu
ve Vétsi mife nez u Cervenych svalovych vlaken) (Simeonovova a kol., 2003).

Post mortem se v bilé svaloving vétSinou tvoii vice kyseliny mlécné, rychleji a

hloubgji se okyseluje nez ¢ervena svalovina. Svalovina panevni koncetiny je slozena
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pfevazné z Cervenych a intermedialnich svalovych vlaken, kdyz S$lechténim se
zvySuje podil bilych svalovych vlaken i ve stehenni svaloviné kura a kruty. Ve
svaloving Cervené se svalova vlakna sdruzuji do skupin a obsahuji vice sarkoplasmy,
typicky je vyssi obsah svalovych barviv, souvisejici s aerobnim metabolismem svalu.
U cCervené svaloviny je i 0 47% vyssi podil krevnich vlasecnic nez u bilé a svalova
vlakna jsou tenka. Cervena svalovina obsahuje vice lipidii, hlavné mezi terciarnimi a
sekundarnimi svalovymi snopci a to ve formé tukovych bunék. Lipidy, vzhledem k
nizkym zasobam glykogenu v Cervené svaloving, jsou kone¢nym zdrojem energie

(Simeonovova a kol., 2003).

2.2.1 Voda

Nejvice zastoupenou slozkou v mase je pravé voda. Z nutriéniho hlediska je
bezvyznamna, ma vSak velky vyznam pro senzorickou, kulindrni a predevsim
technologickou jakost masa. Schopnost masa véazat vodu je jednou
z nejvyznamnéjSich vlastnosti masa pii jeho zpracovani. Vyrazné ovliviiuje kvalitu
vyrobki i ekonomickou efektivitu jejich produkce.

Voda je vazana v libové svaloviné resp. v libovém mase nékolika zptisoby a rizné
pevné. Nejpevnéji je v mase vazana tzv. hydratacni voda. Je vazana na rtizné polarni
skupiny bilkovin na bazi elektrostatickych sil. Vaze se na disociované skupiny
postrannich bilkovinnych fetézch a dale vodikovymi mistky na nedisociované
hydrofilni skupiny postrannich fetézct a na karboxylové skupiny a na aminoskupiny
Vv peptidové vazbé (Ingr, 1996).

Imobilizace vody nastava v siti membran a filament strukturalnich bilkovin a je
zavisld na nédbojich v molekule bilkoviny. Naboje ovliviiuji pomér pfitazlivych a
odpudivych sil mezi jednotlivymi strukturami svaloviny, ¢imz se prostor zvétSuje
nebo zmenSuje, do kterého se pak miize imobilizovat vice nebo méné vody.
Imobilizaci ovliviiuje spojovani a Stépeni pificnych vazeb mezi bilkovinnymi

molekulami.
Jde o tyto vazby:

e pficné iontové vazby pies vicemocné kationty (vapnik, hotc¢ik a Zelezo)

e vodikové vazby mezi karbonylovymi a aminoskupinami peptidovych vazeb
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e iontové vazby mezi kladné a zaporné nabitymi skupinami
e disulfidové vazby cystinu

Vaznost je ovlivnéna tadou faktorti: pH, obsahem soli, obsahem nékterych ionta,
stupném desintegrace vlaken i pribéhem posmrtnych zmén v mase. Mnohé z téchto
faktorii je mozné technologicky ovliviiovat, a tim také dosdhnout zadouci vaznosti
(Pipek, 1999).

Voda v mase je roztokem sacharidd, bilkovin, soli a dalSich rozpustnych latek je
oznacovana jako masna Stava. Vytvaii prostiedi pro pribéh enzymovych reakci ve
svalové tkani zivych zvifat i v postmortalnich biochemickych procesech v mase
(Ingr, 1996 ).

Obsah vody v dribezim mase se pohybuje mezi 70 az 80 %, coz je podobné
hodnotdm vysekového masa teleciho a hovéziho. Obsah vody je nizs§i u druht, u
kterych je na kiizi pevné vazana tukova vrstva (kachna, husa) a pohybuje se mezi 46
az 69 % (Simeonovova a kol., 2003).

Technologie masa rozeznava v podstaté dvé formy existence vody v mase, vodu
volnou a vodu vézanou a kritériem je, zda voda z masa voln¢ vytéka za danych
podminek nebo ne.

Ptitomnost vody v mase miiZzeme znazornit takto:

e voda v mase

e voda volna, voln¢ vytékajici z masa

e voda vazana

e hydratacni, vdzana na polarni skupiny a to
monomolekularné — prava hydrata¢ni voda
multimolekularné

e imobilizovana ve filamentech

e imobilizovana mezi filamenty

e uzaviend v sarkoplazmatickém prostoru

e extraceluldrni vazana kapilarné

Voda v mase a v masnych polotovarech i vyrobcich se stanovuje susenim s piskem
pi1 100°C do konstantni hmotnosti nebo do konstantniho ubytku hmotnosti vzorku

(Ingr, 1996).
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2.2.2 Bilkoviny

Bilkoviny jsou nejvyznamnéjSi slozkou masa z nutricniho i technologického
hlediska.

Jejich obsah v mase je vysoky, pfitom jde vétSinou o tzv. plnohodnotné bilkoviny,
obsahujici vSechny esencialni aminokyseliny (Steinhauser a kol., 1995).

V cisté libové svaloviné je obsazeno 18-22% bilkovin (Ingr, 1996). Rozd¢leni
bilkovin v mase do jednotlivych skupin vychdzi zjejich rozpustnosti ve vodé a
solnych roztocich. Rozdilna rozpustnost bilkovin mé zasadni vyznam pro masnou
vyrobu, vyuziva se ji pti vytvafeni struktury masnych vyrobkd.

Rozdéleni bilkovin:

e bilkoviny sarkoplasmatické — jsou rozpustné ve vodé a slabych solnych
roztocich a jsou obsazeny v sarkoplazmu
e bilkoviny myofibrilarni — jsou rozpustné v roztocich soli, v samotné vodé¢
jsou nerozpustné. Maji vldknité molekuly a tvofi strukturu myofibril
e bilkoviny stromatické (bilkoviny pojivovych tkani) — nejsou rozpustné ani ve
vodé¢, ani v solnych roztocich a jsou obsaZeny ve vldknech pojivovych tkani
Dilezitou veli¢inou charakterizujici jakost masa a masnych vyrobku jak z hlediska
technologického, tak nutricniho a ekonomického je obsah svalovych bilkovin ( .
obsah sarkoplasmatickych a myofibrilarnich bilkovin (Steinhauser a kol., 1995).
Bilkoviny jednotlivych ¢asti masa se li§i svym obsahem, pomérnym zastoupenim i
vlastnostmi. V jednotlivych c¢astech svalového vlakna jsou jednotlivé bilkoviny

zastoupeny rovnéZ v rizném mnozstvi a hlavnimi jsou:

v sarkolemé : kolagen a elastin

v sarkoplazmé : myogen, globulin, myoalbumin, myoglobin

v myofibrildch : myosin, aktin, tropomyosin, troponin

V jadrech : nukleoproteidy (Ingr, 1996).
Bilkoviny kutfeciho masa jsou lehce stravitelné, obsahuji vSechny aminokyseliny.

Maso obsahuje vysoky obsah lysinu, naopak limitujici aminokyselinou je valin, jeji

hodnoté se blizi i izoleucin a sirné aminokyseliny (Simeonovova a kol., 2003).
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U drtibeziho masa vysoce hodnotime zastoupeni nepostradatelnych aminokyselin,
jejichz skladba nejvice odpovida slozeni lidského téla, proto se bilkoviny driibeze

povazuji za nejcennéjsi (Vaclavovsky a kol., 2000).

2.2.3 Lipidy — tuky

Tuk mad vmase vyznam zhlediska senzorického, nebot je nosi¢em ftady
aromatickych a chutovych latek. Chutnost je ovlivnéna dvojim zpisobem. Zménami
tuku, tj. hydrolyzou a oxidaci mastnych kyselin vznikaji rizné produkty, které
Vv niz§ich koncentracich ptiznivé ovlivituji aroma, ve vysSich koncentracich jsou vSak
nepiijemné. V tuku jsou ulozeny lipofilni latky, které po uvolnéni (zejména pii
ohfevu ) pfispivaji k chutnosti masa. Tuky v mase a tukové tkani jsou zejména
triacylglyceroly vys$Sich mastnych kyselin. Nejcastéji se zde vyskytuji kyseliny
palmitova, stearova a olejova. Celkové je zde vysoky podil nenasycenych mastnych
kyselin.

Tuky se ukladaji ve formé tukovych bun¢k mezi svalovymi snopci, ale nejvetsi
podil tuku u dribeze se v zavislosti na fad¢ faktor hromadi pievazné pod kuzi,
v bfi$ni dutiné a v oblasti svalnatého zaludku, stfev a v oblasti kloaky. V mensim
mnozstvi se uklada jako mezisvalovy, a to pfevazné ve svalech stehna. U driibeze
chybi specifické mramorovani masa velkych jate¢nych zvitat. Vyssi obsah tuku je ve
svalovin¢ stehenni ( az 7%) nez prsni ( 0,2 — 3,3%).

Hlavni slozkou tukové tkané jsou lipidy ( 80 — 90%), zastoupené pievazné tuky, tj.
estery mastnych kyselin a glycerolu, a to hlavné triaglyceroly, dale polarnimi lipidy,
hlavné fosfolipidy. V mensi mife jsou zastoupeny steroly, barviva, lipofilni vitaminy
aj. (Simeonovova a kol., 2003).

Fosfolipidy tvofi maly podil obsahu vSech lipidi v mase, plisobi jako emulgatory
tukidi. Pii skladovani se vSak oxiduji snaze nez tuky. Vedle tuki a fosfolipidi
obsahuje svalova tkan nékteré doprovodné latky, a to steroly, barviva a lipofilni
vitaminy.

Mezi vyznamné steroly patii cholesterol, z néhoz po ozafeni ultrafialovym
zafenim vznikd vitamin D. Mezi barviva rozpustnd v tucich, lipochromy patii
zejména karoteny a xantofyly. Zejména karoteny zbarvuji tuk ZIuté az oranzZove.

Z biologického hlediska je tuk dribeze pokladdn za vhodné&jsi nez tuk jinych
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jateCnych zvifat pro vyssi obsah nenasycenych mastnych kyselin (pfedevsim
linolové, linoleové a arachidonové). Dribezi tuk obsahuje i niz§i procento

cholesterolu 0,1% oproti napt. vepfovému sadlu s 0,3 az 0,4% (Ingr a kol., 1993).

2.2.4 Vitaminy

Maso je vyznamnym zdrojem vitamini (viz tab. ¢ 3), zejména skupiny B. Dulezity
je predevsim vitamin B12, ktery se vyskytuje vyhradné v zivocisSnych potravinach.
Lipofilni vitaminy A, D a E jsou obsazeny v tukové tkani a jatrech.
V zanedbatelnych mnozstvich se vyskytuje vitamin C, vy$si obsah tohoto vitaminu je
pouze V jatrech a Cerstvé krvi. Obsah vitamind je podstatné vyssi v jatrech a drobech
nez ve svaloving (Steinhauser, 1995).

Rozdily v obsahu vitaminti mezi prsni a stehenni svalovinou jsou vyznamné jen u
riboflavinu. Obsah vitaminu A a karotenoidu je v driitbezim mase velmi nizky. Obsah
vitaminu E je uvddén v hodnotach 0,21 mg ve 100g jedlého podilu dribeziho masa.
Obsah vitaminu D je uvadén v hodnotach 0,002 mg ve 100g svaloviny a 0,0225 mg
ve 100g kiize. Obsah vitaminu C je nizky, stejné jako u jinych druhti masa, pohybuje
se od 0,2 do 2,5 mg ve 100g svaloviny (Simeonovova a kol., 2003).

Rozdily v obsahu vitaminli jsou v mase monogastri a polygastri. Lipofilni
vitaminy jsou pfitomné zejména v jatrech a v tukovych tkanich. Vitamin C je v mase
obsazen jen ve zcela zanedbatelném mnozstvi (Ingr, 1996).

Tab. & 3 Obsah vitaminii v mase a organech (mg.kg™)

Potravina | A B> B> Niacin | Pant | B¢ | Bioti | PP | B, | C
0 n
Kufeci m. 6,8 0,8-1 1,6 102
Slepici m. 08- |08-1 1,4-2 70-80 9 5 0,005
3,2
Kriti m. 58 0,6 14 80
Kachni m. 1 0,9-3 1,9-2,7 | 56-80
Husi m. 0 0,8-16 | 24 56-80

Zdroj: ( Steinhauser a kol., 1995)
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2.2.5 Mineralni latky

Mineralie tvofi zhruba 1% hmotnosti masa. Obvykle byvaji pod pojmem min. latky
fazeny vSechny latky, které zustavaji v popelu po zpopelnéni masa, tedy |
mineralizované prvky, jako sira a fosfor, které byly pted spalenim slozkou organickych
latek ( sirnych aminokyselin, fosfolipida aj.) (Steinhauser a kol., 1995).

Mineralni latky se zucastituji na udrzovani osmotického tlaku a elektrolytické
rovnovahy bunék a tkani. Spoluptisobeni ionti Mg a Ca s aktinem a myosinem a ATP
reguluje procesy kontrakce svalti. Maji vliv na chut’ masa, jeho reakci, vaznost vody,
ucastni se aktivace enzymatickych systému ve svalovych vlaknech (Simeonovova a
kol., 2003).

Vapnik ma ulohu pfi svalové kontrakci a u€astni se reakci srazeni krve, krom¢ toho
ma vyznam jako strukturdlni slozka kosti. Obsah drasliku koreluje s obsahem
svalovych bilkovin. Zelezo je v mase piitomno v hemovych barvivech, volné v iontové
form¢ aj. Vyznam Zeleza je dan zejména jeho vyuzitelnosti (zatimco z rostlinné stravy
lze vyuzit jen asi 10% obsahu Zeleza, z masa lze vyuzit plnych 35%). VétSina
mineralnich latek je rozpustnd ve vodé a ve svaloviné je pfitomna ve formé iontd.
Zelezo, hot¢ik a vapnik jsou &aste¢né vazany na bilkoviny. Anionty, mezi nimiz
pfevladaji predevsim hydrogenuhli¢itany a fosfore¢nany, vytvareji zaroven pufrovaci
systtm svaloviny. Obsah mineralnich latek v mase je uveden v tabulce ¢. 4
(Steinhauser a kol., 1995).
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Tab. & 4 Obsah mineralnich latek v mase (mg.kg™)

Potravina | Na K Ca Mg P,0s Cl
Kufeci 800-1000 | 3400- 100-200 | 300-400 | 2000-
maso 4700 2400
Kachni m. | 800-2000 | 2900- 100-200 | 200 1800-

3000 2000
Husi maso | 800-9600 | 4200 100-200 | 200 1800-

1900

Kruti 1300- 3600- 100 300 3200
maso 1500 4000
Masné 10000 15000
vyrobky

Zdroj: Steinhauser et al., 1995

3. ZPRACOVANI DRUBEZE

3.1. Zpracovatelské podniky driibeze

O zacatcich priimyslového zpracovani mizeme hovoftit od 30. let minulého stoleti.
K dalsimu rozvoji doslo v obdobi po druhé svétové valce. Zpocatku se dribez
opracovavala minimalnég, §lo v podstaté jen o jeji usmrceni. Postupné se budovaly
jednoduché dritbezi porazky a zpracovny s velkym podilem rucni prace. Pozdéji se
stavély porazky, v nichz uz byl provoz ¢asteéné nebo plné automatizovan (Mates,
2010).

Drubezatsky pramysl zaznamenal v poslednich dvaceti letech pomérné dynamicky
rozvoj nejen ve svétd, ale také v evropskych zemich véetnd CR. Vlivem piiznivych
cen, Sirokého spektra vyrobkl z driibeziho masa a pomérné& rychlé kuchynské tprave
si ziskava tento druh masa v mnoha zemich 1 u nés stale vétsi oblibu a jeho spotieba
roste (Mates, 2008).

Spotieba driibeze se u nas zvysuje, protoze podniky zpracovavajici dribez se

modernizuji a jsou schopné vyrabét velké mnoZstvi opracované driibeZe a mnoho
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vyrobkil z ni. Zpracovani driibeziho masa je v Cesku na vysoké irovni (Ministerstvo
zeme&delstvi).

V ramci dribezaiského oboru existovalo jiz v 80. letech minulého stoleti nékolik
zavodu, které spliiovaly veSkeré pozadavky nutné ke schvaleni vyvozu dribeziho

masa a drubezich vyrobkl do zemi EU (Mates, 2010).

Soucasné nékteré vétsi podniky zpracovavajici dribez v CR:
e Vodnanska dribez a.s.
e Drubezaisky zavod Klatovy

e Rabbit Trhovy St&panov a.s.

K dal$i modernizaci dribezatského primyslu doslo béhem devadesatych let.
V tomto obdobi byla zménéna technologie chlazeni a dribezarské podniky byly
rekonstruovany a vybavovany nejlepSimi dostupnymi technologiemi v celém tseku,
tj. od porazeni pies porcovani az po vyrobu dribeziho masa a driibezich masnych
vyrobkl (Mates, 2010).

Zpracovatelské podniky dribeze v CR pouzivaji chlazeni porazené dribeze
vzduchem. Tento zplsob oSetieni je drazs§i nez napiiklad chlazeni vodou, ale zato
zaruCuje vys$si kvalitu masa. Chlazeni vzduchem znamena niz§i nebo zadny obsah
zbytkové vody v kufatech a kufecich dilech. Spotiebitel, ktery si koupi ceské kufte,
tak ma zaruku, Ze v cen¢ masa nekupuje vodu. Pravidelné rozbory Statni veterinarni
spravy dokazuji, Ze maso tuzemskych kutat neobsahuje nebezpecné cizorodé latky
(Ministerstvo zemédélstvi).

Cesky spotiebitel by mél byt o této skutecnosti informovan a védét, Ze dribezi
maso spliuje nejvyssi pozadavky z hlediska jakosti zpracovani dribeziho masa
(Mates, 2008).

Technologie chlazeni vodou predstavuje navic vyssi riziko vyskytu pro organismus
nebezpecnych salmonel. Vyrobci v nékterych zemich, jako naptiklad Polsko vyuziva
legislativni moznosti chlazeni vodou, pfestoze findlni produkty pii tomto zplsobu
maji nizsi kvalitu.

V letech 1989 a 1990 se v Ceské republice poraZelo okolo 80 miliont kusti kufat

ro¢n¢, Z toho se nutné porazky pohybovaly mezi 3,1% a 3,4%. V nésledujicich letech
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nastal nejprve pokles porazek, v roce 1991 az na 53 816 835 miliona kusu. (z toho
nutné porazeno 3,3%). V roce 1994 nastava plynuly nartist poctu porazenych kusii
kutat z 58 142 024 kust (z toho nutné€ porazeno 0,26%). Tento plynuly vzestup poctu
porazenych kusi kulminuje v roce 2002, kdy bylo celkem porazeno 141 777 870
kusti kutat. V dalSich letech se celkové porazky kutat pohybovaly pod hranici 140
milionti kusi, pfi¢emz relativni poCty nutné porazenych kusii se pohybovaly v tomto
obdobi okolo 0,1% (Kozak, 2008).

Od roku 2005 se ale vyroba dribeziho masa CR sniZuje. Zatimco v roce 2005
vyrobci dribeze vyprodukovali 322 tisic tun zivé hmotnosti, v roce 2009 to bylo uz
jen 260 tisic tun (pokles o zhruba 30%). Schodek tuzemské poptavky proto pokryvaji
dovozy, které v souCasnosti pfedstavuji asi 40% spotieby dribeziho masa

(Ministerstvo zemédélstvi 2011).

v rw

3.2 Produkce drubezarskych podniki

Drubezaiské podniky produkuji velky sortiment vyrobkil z dribeze, zdkaznik si
muze vybrat z mnoha druhl napf.
e dribez celou
e dribez mraZzenou
e dribez chlazenou
e drlibeZ porcovanou
e drlbezi ctvrtky

e mnoho dal$ich polotovari (salamy, parky, tlaCenky, sekana, karbanatky atd.)

VétSina podniki s velkou kapacitou, mezi néz se pocitaji ty , v nichz se rocné
porazi nad 150 000 kust dribeze, mé vlastni pordzku, porcovnu, balirnu, vyrobnu, a
mrazirenské sklady Nekteré navic disponuji i konzervarnou (Mates 2010).

Vyrobky z driibeze si ziskavaji stale vétsi oblibu u spotiebitelii. Hlavnim divodem
zvySujici se spotieby dribeziho masa a polotovart z dribeze je to, ze piiprava téchto
pokrmu nezabere mnoho ¢asu. Velmi dulezita je pro spotiebitele cena. Drubezi maso

patii mezi masa nejlevnéjsi, chutna a dietni.
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3.3 Veterinarni a hygienicky dozor nad vyrobou a zpracovanim
masa

Rozvoj programu hygieny potravin je bezesporu integralni a vyznamnou soucasti
ekonomického a socidlniho vyvoje spole¢nosti. Hygienu potravin nelze chapat pouze
jako dozor nad dodrzovanim hygienickych zasad kontrolnimi orgéany, ale jako souhrn
opatieni a podminek, kterd jsou nutna pro vyrobu, zpracovani, skladovani a distribuci
potravin tak, aby byla zabezpecena zdravotni a hygienicka nezavadnost a biologicka
hodnota potravinaiského vyrobku zpuasobilého k lidské vyzivé. Dozor nad
dodrzovanim hygienickych zdsad neni tedy jedinou soucdsti programu hygieny
potravin, ale piesto ziistava jeho dulezitou a hlavni slozkou (Matyas,Vitovec, 1999).

Cilem dozoru je srovnani skutecného stavu ve vyrobé s pozadavky predpist,
zjistovani nedostatkli, sledovani pricin, objasnovani jejich vzniku a jejich
odstrafiovani tak, aby vyrabéné maso a masné vyrobky byly zdravotné a hygienicky
nezavadné a mély odpovidajici jakostni charakteristiky a znaky. Orgény tohoto
dozoru se musi snazit o to, aby problémy se staly véci celého pracovniho kolektivu
zédvodu. Veterindrni 1¢kati musi byt vybornymi odborniky. Musi ve své praci
vychézet zejména ze znalosti podstaty vyrobnich procest, technologickych postup,
z dikladné znalosti biologickych a chemickych pochodii a podminek vyroby
vV daném zavodé.

Veterinarni dozor se musi provadét komplexné v navaznosti na zeméd€lskou
prvovyrobu masa, jeho zpracovani, pfepravu, skladovani a distribuci. Nelze se

omezit na zboziznaleckou kontrolu vyroby masnych vyrobkii.

Tento pozadavek vyplyva ptedevsim z téchto skutecnosti:

e fada zavaznych ndkaz — zoonoz je prenaSena ze zvitat a z nich pochézejicich
potravinovych surovin na ¢lovéka a obracené

e maso a masné vyrobky jsou vybornou zivnou plidou pro piezivani a
rozmnozovani dalSich patogennich mikroorganismi, pfenaSenych z lidi na
maso a masné vyrobky a zpét na konzumenty, ptipadné na zvitata

e maso a masné vyrobky poskytuji téZ vynikajici Zivotni podminky pro
saprofytickou mikrofloru, ktera se na nich rozmnozuje a zpusobuje jejich

rozklad, rzné dalsi formy kazeni a vad

22



e maso a masné vyrobky jsou téz nositeli riznych stadii parazitarnich agens,
jimiz byla jiz infikovdna zvifata nebo doslo ke kontaminaci masa az
sekundarné

e do zvifat, masa a masnych produkti vstupuje Siroka Skala chemickych latek
organického i anorganického ptivodu, nezédoucich jak z hlediska zdravotniho
stavu konzumentt, tak i1 technologickych pochodt pii zpracovani masa.

Veterinarnim a hygienickym dozorem se dovrSuje Gsili vyrobcii, aby maso a masné
vyrobky byly zdravotné a hygienicky nezavadné a aby mély potfebnou biologickou
hodnotu. Nesméji vzbuzovat odpor a nesmé&ji byt neznamého ani podezielého
puvodu.

K vyrobé a k Gpravé vyrobki se sméji pouzivat pouze chemické latky jen toho
druhu a vtakovém mnozstvi a za takovych podminek, které jsou schvaleny.
Pracovnici, pfichazejici do pfimého styku s potravinami nebo s predméty
bezprostiedné¢ slouzicimi k pfimému styku s témito potravinami, musi aktivné
pfispivat k vytvafeni a ochrané zdravych podminek pfi zajistovani vyzivy
obyvatelstva a za tim i¢elem si osvojovat potfebné znalosti.

Veterinarni a hygienicky dozor se musi provadét tviir€im zplsobem, iniciativné a
s diirazem na ptedvidavost a prevenci zdravotnich, hygienickych, nutri¢nich a tim i
ekonomickych Skod. V zdsad¢ se dozorem zjistuje zda organy, organizace a obcané
dodrzuji podminky a plni povinnosti stanovené zakonem o veterinarni péci (Zakon ¢.
166/1999 Sh.) a souvisejicimi piedpisy a pokud jde o podminky a povinnosti
stanovené k zabezpeceni zdravotni nezavadnosti ZivoCiSnych produktl, téZ na

zéklade pravnich pfedpisti o péci o zdravi lidu (Steinhauser, 1995).

Statni dozor nad dodrZovanim povinnosti stanovenych zadkonem o potravinach a
tabadkovych vyrobcich €. 110/1997 Sb. vykonavaji:
e organy hygienické sluzby
e organy veterinarni sluzby
o (eska zemédélska a potravinatska inspekce
Organy hygienické sluzby vykonavaji stdtni dozor zafizeni poskytujici sluzby

spole¢ného stravovani a nad epidemiologicky rizikovymi skupinami potravin.
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Organy veterinarni sluzby vykonavaji statni dozor pii vyrobé , skladovani,
ptepravé, dovozu a vyvozu surovin a potravin zivociSného ptivodu, pfi prodeji
surovin a potravin zivo¢iSného puvodu v trznicich a na trzistich, pti prodeji
podminéné pozivatelnych potravin a pfi prodeji potravin zivocisného puvodu
Vv prodejnéch, kde dochazi k tipravé masa, mléka, ryb, driitbeze, vajec a zvéfiny.
Ceska zemédélska a potravinaiska inspekce vykonava statni dozor pii vyrobé a
uvadéni ostatnich potravin (nezivocisného ptvodu), tabaku, tabakovych vyrobkii,
mydlaiskych a saponatovych a zemédélskych vyrobkil. Zajistuje provedeni rozboru
vyrobku a na jejich zaklad¢ vydava zdvazné posudky a osvédceni a uklada pokuty pfti
porusovani zakona o potravinach (Pesek a kol., 2000).

Dalsi povinnosti vyrobct potravin je zavadéni HACCP (Hazazd Anallysis and
Critical Kontrol Point) systému do vSech vyrobnich a naslednych procest (sklady,
expedice apod. ). V ramci tohoto systému analyzuje vyrobce nebezpeci, identifikuje
kritické kontrolni a soucasné ochranné body (CCP), posoudi zavaznost nebezpeci a
charakterizuje rizika z nebezpe¢i plynouci pro konkrétni vyrobu, ur¢i kriteria ¢i
limity pro monitorovani v CCP, stanovi metody monitoringu s V ptipad¢ nedodrzeni
kritickych limith zajisti bezprostiedni opatieni k ndpravé. Zpracovdva zadznamy a
ovéfuje funkce systému. NebezpeCi piedstavuji Cinitelé biologicti (paraziti,
mikroorganismy), chemiéti (toxiny), fyzikalni (ionizujici zafeni) (Komprda, 1997).
nejCastéji se vyskytujicimi u dribeze jsou — Salmonella spp., Clostridium
perfringens, Staphylococcus aureus, Yersinia entercolitica, Campylobacter jejuni,
Listeria monocytogenes.

Vyznam hygienickych pozadavkl narGsta s nariistem stale vétSiho poctu dribeze
dodédvané na trh v chlazeném stavu, oproti dfivéjSku, kdy pievazovala dribez
zmrazovana. V driibezatrskych provozech se zpracovava vice nez 6000 kust driibeze
za hodinu a napftiklad pocet salmonel se mize zvysit béhem opracovani az 5 krat
Vv porovnani s zivou drubezi. Systtm HACCP uz od prvovyroby driubeze, tj. od
chovili, miize do znacné miry napomoci snizeni rizik pfi zpracovani (Simeonovova a

kol., 2003).
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4. SPOTREBA MASA

4.1. Produkce a spotieba masa ve svété
V rozvinutych zemich spotfeba masa stagnuje, ptipadné i klesa. Je to dano urcitym

odklonem od spotieby potravin zivoc¢isného ptivodu vetné masa. Zdravotni osvéta
do jist¢ miry uspésné piesvédCuje spotiebitele o tom, Ze ,.civilizaéni" choroby
(obezita, vysoky krevni tlak, infarkt myokardu, mozkové piihody aj.) jsou do zna¢né
miry spojeny s nadbyteCnou spotiebou zivociSnych produkti. Tyto argumenty
pfijimaji hlavné spotiebitelé mladSich generaci, ktefi navic v piipadé masa svij
negativni pfistup k nému spojuji i s etickymi problémy v chovech a pii porazeni
zvitat. S témito realitami je tfeba pocitat i do budoucna (Ingr, 2008).

V rozvinutych ekonomikdch ma hlavni slovo pifi ndkupu a spotfebé potravin,
véetné masa, spotiebitel. Jiz nékolik let je pfevis nabidky masa nad poptavkou.
Producenti jateénych zvifat a zpracovatelé masa jiz znaji onu pravdu ,,Ze neni
problém vyrobit, nybrz prodat a to za dobrou cenu".

Na trZznim Uspéchu jate¢nych zvirat, masa a masnych vyrobkl se podili celd fada

faktort, ale za prakticky nejvyznamnéjsi 1ze povazovat tii nasledujici:

e zdravotni nezavadnost
e jakost

e Cena

Zdravotni nezdvadnost masa v ramci vSech ,produkénich masnych vertikal"
zabezpecuji a kontroluji orgdny statni veterindrni spravy podle zdkona ¢. 166/1999
Sb., o veterinarni péci (resp. zakona ¢. 131/2003 Sb.). Spotiebitel mize mit jistotu,
Zze na trh pfichdzi maso a masné vyrobky zdravotné nezavadné, ovSem za
ptedpokladu, Zze uspesné proslo veterinarni hygienickou prohlidkou, a ze tedy bylo
uznano za pozivatelné.

Cena je vyznamnym faktorem trzni uspéSnosti masa. Pro socialn¢ slabsi
spotiebitele je faktorem urcujicim a prvofadym. OvSem 1 spotiebitel s vySSim
pfijmem velmi peclivé hodnoti relaci ,,jakost - cena". U nas je v tomto hodnoceni

nejhiife maso hovézi s relativné vysokou spotiebitelskou cenou a s relativné
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nespolehlivou jakosti (zdména kravského masa, nedostatecné vyzrani masa), proto je
vyrazna snaha o jeho zlepSeni (oznaceni tidaji zarucujicimi jakost). Relativné nejlépe
obstoji v tomto srovnani maso kufeci a to je také hlavni pfi¢inou velkého nartstu
jeho spotieby (Cesky svaz zpracovateli, 2011).

Driibezi maso je v oblibenosti na druhém misté za masem veprovym. Jeho uspéch
je ovlivnén predev§im jednoduchosti chovu driibeze, nizkou cenou masa a pro
vetsinu kultur a ndbozenstvi a v posledni dob¢ hraji svoji roli 1 dietetické vlastnosti a
jednoduché kulinarni Gprava. Svétovy primér na osobu je okolo 11 kg, od 2 kg v
chudych zemich az 25 a vice kg v primyslové rozvinutych zemich. Nejvyssi
spotfeba driibeze je ve statech Karibské oblasti okolo 50 kg, USA 48 kg, Izraeli 47
kg. Primérny Cech konzumuje ro¢né pies 23 kg kuiat, coZ je srovnatelné s nasimi
zapadoevropskymi sousedy (Steinhauser, 2005).

V obdobi 1970 — 2006 se zménily podily jednotlivych svétadila na celkové

produkci dribeziho masa, viz.tab. ¢. 5.

Tab. €. 5 Srovnani podili kontinentii na svétové populaci a produkci dritbeziho

masa 2006

Kontinent Populace Podil v % Produkce Podil v %
v milionech drubeziho
masa v 1000 t

Afrika 922 14,2 3690 4,3

Asie 3938 60,4 29993 35,2
Evropa 731 11,2 13 137 15,4

Sev. Amerika | 323 51 20 458 24

Jizni Amerika | 558 8,6 19 967 19,9

Svét celkem 6515 100 85 229 100

Zdroj: (Windhorst, H.-W., 2008).

V roce 1970 zaujimaly viid¢i pozici Spojené staty s pfiblizné tfetinovym podilem.
Nasledovaly Evropa a Asie. O deset let pozdé&ji byly prispévky téchto tii kontinenti
témef srovnatelné. V roce 1990 se do cela dostala Asie, Evropa byla odsunuta na treti

pficku. V dal§im desetileti musela Evropa uvolnit své misto Jizni Americe, kde doslo
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k mimotadné rychlému vzestupu produkce dribeziho masa viz.tab. ¢. 6. Ocekava se,

ze v piiStim obdobi Evropa i Severni Amerika své podily dale zmensi.

Tab. ¢. 6 Top 10 producenti kufeciho masa v letech 1970, 1990, 2006

(produkce v 1000t)
Zemé 1970 | Podil | Zemé 1990 | Podil | Zemé 2006 | Podil
prod. | v% prod. | v% prod. | v%
USA 3840 |29 USA 8667 |24,2 | USA 15945 | 21,8
SSSR 1071 | 8,1 SSSR 3284 | 9,2 Cina 10701 | 14,6
Cina 652 |49 |Cina 2690 |75 |Brazilie |8507 |11,6
Italie 561 4,2 Brazilie 2356 | 6,6 Mexiko 2411 | 3,3
Japonsko | 525 4,0 Japonsko | 1462 |41 Indie 2000 | 2,7
Francie 523 4,0 Francie 1049 | 2,9 Rusko 1534 | 2,1
Spanélsko | 496 | 3,7 | Itilie 824 |23 |Japonsko |1337 |18
V Britanie | 494 3,7 Spanélsko 807 2,3 Indonésie | 1333 | 1,8
Brazilie 366 2,8 V Britanie | 790 2,2 V Britanie | 1331 | 1,8
Kanada 340 2,6 Mexiko 750 2,1 Argentina | 1156 | 1,6
Topl0 8868 | 64 Top 10 22679 | 63,3 | Top 10 46255 | 63,6
Svét 13234 | 100 | svet 35831 | 100 | Svét 73057 | 100

Zdroj: (Windhorst, H.-W., 2008).

Vysadni postaveni v produkci kritiho masa si udrzuji USA a staty EU s tradi¢né
silnou zemédé€lskou vyrobou (Francie, Némecko, Italie). ZvySeni vyroby a tim i
spotieby kratiho masa po roce 1990, je v EU davano do souvislosti s BSE a
poklesem obliby hovéziho masa. AvSak po zvladnuti BSE krize a opétovné duvéie
V hovézi se produkce kriittho masa opét snizila. Do roku 2006 byl zaznamenédn opét
pokles na 501tisic tun. Za pét let ztrata tietiny produkce. V Itlii se objem vyroby
krittho masa snizil mezi lety 2002 — 2006 ze 440 tisic na 274 tisic, tj. o 38%
(Windhorst, 2008).

Na Evropu ptipadé kolem 30% svétové produkce kritiho masa viz. tab. €. 7.
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Tab. ¢. 7. Top 10 producentu kriitiho masa v letech 1970, 1990, 2006 (produkce

v 1000t)

Zemé 1970 | Podil | Zemé 1990 | Podil | Zemé 2006 | Podil
prod. | v% prod. | v% prod. | v%

USA 784 1641 | USA 2048 | 54,7 | USA 3260 | 56,2

Kanada 102 8,3 Francie 439 11,8 | Francie 501 8,6

V Britanie | 69 5,6 Italie 279 7,4 Némecko | 376 6,5

Italie 65 53 V.Britanie | 171 | 4,6 Italie 274 | 47

Francie 56 4.6 Kanada 129 3,4 Brazilie 215 3,7

Mexiko 18 15 Némecko | 128 3,4 V .Britanie | 206 3,6

Némecko |16 1,3 Izrael 57 1,5 Kanada 163 |28
Izrael 12 1,0 Brazilie 53 1,4 Mad’arsko | 108 1,9
Jugoslavie | 10 0,8 Mad’arsko | 46 1,2 Izrael 105 1,8
Polsko 9 0,7 Argentina | 42 1,1 Chile 90 1,6
Top 10 1141 | 93,2 | Top 10 3392 [90,5 |Top1l0 5298 |91,4
Svét 1224 | 100 | svét 3746 | 100 | Svet 5798 | 100

Zdroj: (Windhorst, H.-W., 2008).

V produkci masa vodni dribeze dominuji zcela jasné asijské staty, a to zvlasté
Cina. Jiz v roce 1970 na sebe Asie soustiedila témé&f 60% produkce kachniho masa.
V roce 2006 piipadalo na Asii necelych 84% svétové produkce. Evropa zajistovala
11% produkce viz. tab. 8.
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Tab. 8. Top 10 producenti kachniho masa v letech 1970, 1990, 2006(produkce

v 1000t)
Zemé 1970 | Podil | Zemé 1990 | Podilv | Zemé 2006 | Podil
prod. |v% prod. | % prod. | v %
Cina 195 |389 |Cina 600 | 48,7 Cina 2673 | 69,5
Francie 44 8,8 Francie 109 8,8 Francie 233 6,1
Mad’arsko | 37 7,4 Thajsko 91 7,4 Malajsie | 105 2,7
Némecko | 24 4,8 USA 44 3,6 Vietnam | 86 2,2
Vietnam | 23 4,6 Vietnam | 40 3,2 USA 86 2,2
USA 21 4,2 Malajsie | 36 2,9 Thajsko 85 2,2
Thajsko 17 3,4 Mad’arsko | 33 2,7 Korea 67 1,7
Malajsie | 15 3,0 Egypt 32 2,6 Indie 65 1,7
V Britanie | 14 2,8 Indie 30 2,4 Myanmar | 60 1,6
Bangladés | 13 2,6 V .Britanie | 25 2,0 V.Britanie | 42 1,1
Top 10 403 80,4 Top 10 1040 | 84,4 Top 10 3502 | 91,1
Svét 501 100, svét 1232 | 100, Svét 3846 | 100,

Zdroj: (Windhorst, H.-W., 2008).

Obdobna situace je v husim mase — v roce 1970 ptedstavuje podil Asie a Evropy
90%, ale v roce 2006 se dominance Asie projevila zcela jasné s podilem 95%, ale
naopak Evropa klesla na 2,8%.

Piedpovédi OECD ( organizace pro hospodaiskou spolupraci a rozvoj) v letech
2006 — 2016 se ocekava nartist produkce dritbeziho masa z 81,9 miliont tun na 98,5
tun tj. vzestup o 20,3%. Nejvyssi ptirstky se predpokladaji v Brazilii a Ciné ( po 2,5
mil. tun), Indii (+1,6 mil. tun) a USA (+1,6 mil. tun). Nejvyssi vzrist se predpovida
pro Indii (85%) a Rusko (62,5%). V roce 2016 piipadne na Cinu, USA, Brazilii a
Indii 53% svétové produkce dribeziho masa. Na stity EU ptipadne 12%
(Windhorst, 2008).

Podle FAO ¢inila svétova produkce masa v roce 2006, 272 miliont tun bez ryb.
Nejvice se produkuje masa vepfového, nasleduje maso dribezi a na tfetim misté je
maso hovézi. Produkce se vkazdém roce zvySuje zhruba o 2 % . NejvétSim

producentem masa na svété je Cina, nasleduji USA, EU, Némecko a Francie.
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Soucasné je prumérna spotieba masa na jednoho obyvatele Zemé asi 43 kg za rok.
Vy3si spotieba masa je ve Francii, Némecku, Spanélsku a Dansku, nizsi ve Velké
Britanii, ve Svédsku, Finsku a v dal$ich zemich (Ingr, 2008).

Informacni platforma MEG (Marktinfo Eier  Gefliigel) nové kalkulovala
primérnou spotiebou dribeziho masa na obyvatele v EU. Na tzemi EU doséahla
Vv roce 2009 primérna spotieba dribeziho masa na jednoho obyvatele 23,1 kg, coz je
0 100 gramt vice v mezironim srovnani.

V jednotlivych ¢lenskych stitech EU byly zaznamenany odlisné tendence ve
spotieb¢ tohoto druhu masa. Také absolutni vySe spotfeby na jednoho obyvatele je
velmi odli$nd. V zemich jako je Irsko a Mad’arsko s historicky vysokou spotifebou
driibeziho masa byl pramér EU 23,1 kg piekrocen o vice nez jednu tietinu, zatimco
ve Svédsku dosahli jen 45 % priméru EU.

V Némecku v uplynulych tiech letech doSlo k vyraznému narGstu pramérné
spotieby driibeziho masa, i kdyZ se v lofiském roce s 18,6 kg stale jesté pohybovala
témet 20 procent pod primérem EU; vroce 2006 to bylo jesté vice nez 24 %.
Zejména by potieboval posilit sektor vyroby kufecich brojlerli, protoze primérna
spotieba kufeciho masa v Némecku s 10,7 kg zaostava za primérem EU o 37 %.
Naopak Némci pied¢i ostatni zemé¢ EU v oblibé kritiho masa. S primérnou
spotiebou 6,0 kg na jednoho obyvatele prevysili primér EU o 76 % (3,4 kg)
(Nehasilos, 2010).

Obchod s driibezim masem v jednotlivych zemich poroste relativné pomalu, kolem
2% za rok. Ocekava se, ze USA a Brazilie posili sviij vliv na svétovém obchodu
s dritbeZim masem tak, aby do roku 2020 ob& zemé tvotily téméf polovinu vyvozu
na svétovych trzich

(http://www.wattagnet.com/Worldwide poultry meat production, consumption forecasts.aspx).

Spotieba dribeziho masa v USA

Vzestup dritbezarského primyslu v poslednich tficeti letech se vysvétluje hlavné
stalym rGstem spotifeby jeho produkti. V 70. letech minulého stoleti pievazovala
spotfeba Cervené¢ho masa.Americ¢ani konzumovali v roce 1972 pfiblizné 38,5 kg

hovéziho masa na osobu za rok, 24,9 kg vepfového masa a jen 19 kg dribeziho
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masa. Na spotfebé hlavnich proteinii zivoc¢isného ptvodu (Big Three Proteins—
Z hovéziho, veprového a dribeziho masa) se protein z dribeziho masa podilel jen
23 %.

V roce 2007 je situace vyrazné¢ odlisSna. Spotfeba masa brojlert je ze vSech druhti
mas nejvyssi a ¢ini 39,4 kg na osobu a rok, spotfeba hovéziho masa 29,4 kg a
veptového 22,6 kg na osobu a rok. Podil brojlerti na spotfebé tfi hlavnich proteint
zivo¢isného pivodu je Vv soucasnosti 43 %. Duvodem je skuteCnost, Zze b&hem
poslednich 30 let si zacali obyvatelé vice uvédomovat zdravotni vyznam piijimané
potravy. Vyhodou dritbeziho masa je, ve srovnani s jinymi druhy masa, nizky obsah
tuku; dalezity je i zivotni styl (Schneiderova 2008). Spotiebu kuieciho masa ukazuje
tab.¢.9.

Tab. ¢. 9. Celosvétova bilance kufeciho masa v 1000t jate¢né upravenych tél a

¢asti (rok 2009 a 2010)

Spotifeba | 2006 2007 2008 2009 2010 2010 v
%

USA 13671 13582 13482 12933 13661 +5,6

Produkce | 2006 2007 2008 2009 2010 2010 v
%

USA 15930 16226 16561 15935 16300 +2,3

Zdroj: Obchod.(Casopis Maso,2010)

Existuje pét klicovych diivodii pro vysokou popularitu kufeciho masa:

e kufeci maso mé vysokou nutri¢ni hodnotu a ptitazlivé ceny

e ma vybornou nutricni skladbu, pfedevS§im nizky obsah tuku,

doporucovany vyzivari

e snadno se pfipravuje ke konzumaci

e je vyuZitelné pro rizné zplsoby piipravy

e je vhodné do restauraci rychlého obcerstveni a neformalnich restauraci.

Ptikladem wvyuziti dribeziho masa V podnicich rychlého obcerstveni jsou

provozovny McDonald’s, které v soucasnosti nabizeji pet druht kufecich sendvict,

nugety a nudlicky a 4 druhy salati. McDonald’s nakoupi rocné 294,4 mil. kg kurat.
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Obr. ¢.1 Drabez

Zdroj:
http://www.google.cz/search?tbm=isch&hl=cs&source=hp&biw=1366&bhih=638&q=dr%C5%AFbe%C5%BE
&ghbv=2&0q=dr%C5%AFbe%C5%BE &aq=f&aqi=g9g-
S1&aql=&gs_l=img.3..019j0i24.2787175811018455I616101111101132163410j515I0.frgbld.

K faktorim, které v budoucnu ovlivni americké odvétvi vyroby brojlerd patii
zahrani¢ni obchod, energie/krmivo, zdravi hejn a rast obyvatel (Schneiderova,
2008).

Doprovodny graf, viz. obr. ¢. 1 ukazuje, primérnou spotiebu driibeziho masa na
0sobu v Severni Americe. Je asi Ctyfikrat vétsi, nez je svétovy prumér, zatimco v

Jizni Americe je asi dva a pual krat vetsi.
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Graf. ¢.1 Driabezi maso, zasobovani v jiZzni a severni Americe ve srovnani se

svétovym primérem
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4.2 Spotieba masa v CR

Spotieba masa v Ceské republice byla nejvyssi v roce 1989-1990, kdy dosahla 97
kg na osobu, poté klesala, v posledni dobé se vyrazné¢ neméni a pohybuje se kolem
80 kilograml. Spotieba vepfového vychazi podle statistiki na osobu nad 40
kilogramil za rok.

Spotieba driibeziho masa je v Ceské republice nadprimérna. Od roku 1948 stoupla
zhruba tfinactinasobné ze 2 kg na 25 kg v roce 2005 viz. graf ¢. 2 (Seifertova 2011).

V roce 1999 se zvysil dovoz dribeziho masa oproti roku 1998 o 18,9%. Stejny
trend nastal 1 u vyvozu, a to zvySenim oproti roku 1998 o 48,5%. Dlvodem zvySeni
vyvozu dribeziho masa a jeho uplatnéni na zahrani¢nich trzich byla nizka cena jak
driibeze, tak 1 dribezich vyrobkl (Mze).

Vroce 2001 byl narGst spotfeby dribeziho masa zpiisoben vysokym levnym
dovozem. Nizka troveni cen na tuzemském trhu zptisobila, ze se dritbezi maso stalo
nejlevnéjSim masem na tuzemském trhu. V roce 2002 od zacatku roku ceny klesaji

vlivem poklesu cen zemédélskych vyrobcet a dostatecné nabidky dopliiované dovozy.
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I kdyz ceny zemédélskych vyrobcet jate¢nych kufat stoupaji, tak ceny primyslovych
vyrobcl a spotiebitelské ceny klesaji jako dasledek snizovani nadmérného stavu
zasob. V roce 2002 vlivem nizkych cenovych hladin a zvySené poptavky vzrostl
prodej celé dribeze proti roku 2001 0 9,9 % a prodej celych kutat o 12,0 %. Prodeje
ostatnich kategorii driibeze mirné poklesly. Naopak doslo vlivem neustile se
zvysSujici poptavky po vyrobcich vyssi finalizace ke znacnému nartGstu prodejt
dritbezich vyrobkil, krom¢ masnych vyrobkl. Vyrazny nartst prodejii zaznamenala
délena dribez (o 5,3 %), dribezi polotovary (o 23,1 %) a konzervy (o 32,1 %)
(Mze).

Graf ¢.2. Spotieba vepFového, hovéziho a dritbeziho masa v CR v letech 1948-
2006,(kg/obyvatele/rok)
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Zdroj:CSU, 2011

V roce 2005 ¢inila primérnd spotifeba masa celkem 81,4 kg na jednoho obyvatele

CR, z toho 10 kg hovéziho a teleciho, 41,5 kg vepiového, 26,1 kg driibeziho (viz.
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tab.¢.10), 2,8 kg krali¢iho, 0,4 kg ovc¢iho, koziho a konského dohromady, 0,6 kg

zvefiny (a 5,8 kg ryb). Pokles spotfeby masa u nas je hodnocen pozitivné z hlediska

vlivu na zdravi spotiebiteli (Seifertova, 2011).

Tab.¢. 10. Hlavni ukazatele bilance vyroby a spoti‘eby driibeZiho masa (tis.t.

Z.hm.)
Rok Pocate¢ni | Domaci Dovoz Domaci Vyvoz Konecna | Vyvoj spotieby
zasoba produkce spoti‘eba zasoba dribeziho masa
(kg/obyv./rok)
2004 7,7 310,0 72,4 349,5 32,9 7,7 25,3
2005 7,7 321,7 74,5 355,0 36,5 12,4 26,1
2006 12,4 305,5 80,1 359,5 27,9 10,6 26,2
2007 10,6 289,6 70,8 340,9 28,6 7,4 24,9
2008 7,4 282,5 87,5 339,1 30,4 7,9 25,0
2009 79 270,5 103,2 338,3 34,4 8,9 24,8
2010 8,9 263,0 103,9 332,6 35,6 8,6 21,4
2011 8,6 236,8 120,2 323,3 33,9 8,4 23,4
2012*| 8,4 230,0 110,0 305,4 35,0 8,0 22,1

Zdroj: CSU —Vysledky zivo&isné vyroby, celni statistika, 2011
Pozn: * odhad

V CR bylo v roce 2006 vyprodukovano 630 794 tun masa (bez ryb), coz bylo o 2,3
% méné nez v roce 2005. VSechny dosud uvedené udaje jsou v hodnoté ,,maso na
kosti®, coz znamend findlni vystup jatecné upravenych tél z jatecnich linek; totéz
plati 1 pro vykazovani spotieby masa.

Lze konstatovat, 22 CR ma spotiebu masa na zadouci urovni. Dalsi pozitivni
skuteCnosti je, ze se vyrazn¢ zvysil podil dribeziho masa (hlavné kuteciho, tedy
bilého), které je vhodnéjsi pro zdravi spotiebitelt (Seifertova, 2011).

Vyroba dribeziho masa, zejména kutfeciho spojena s chovem dritbeZze zaznamenala
V uplynulych letech dynamicky vyvoj. ZvySujici se zajem ze strany spotiebitelli o
hodnotny zdroj bilkovin, podporovany také pfiznivymi cenami ve srovnani
s ostatnimi druhy masa, a rozSifujici se sortiment nabizenych produktid spolu
s rychlou kuchyniskou upravou vedl k ristu poptavky po této komodité. Pocatecni

stavy driibeze se v uplynulém obdobi v CR zvysovaly a produkce rostla v navaznosti
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na stoupajici spotiebu. Od vstupu CR do EU jsou &esti producenti vystaveni zostfené
konkurenci na jednotném trhu, kde se driibezi maso fadi ke komoditam, u kterych je
rovnovaha na trhu udrzovana pouze prostfednictvim hospodarské soutéze bez
vyznamnych intervencnich zasahi.

Vykrm driibeze ma kratky cyklus, spotiebovava relativné malo krmiva okolo 2 kg
KS na 1 kg zivé vahy, S minimalnim dopadem na Zivotni prostfedi. Neni tedy
piekvapenim, ze vyhled vyroby driibeze v Evrop¢ zlstava pozitivni. Ocekava se, ze
do roku 2015 vyroba dribeZze vzroste o 8% a spotieba 0 9%.

Predpoklada se také rist dovozli a naSim zdsadnim pozadavkem je, aby maso
dovazené do EU ze tfetich zemi bylo vyrdbéno ve stejnych podminkédch pfi
respektovani bezpecnosti krmiv a potravin, zdravi zvifat a jejich dobrych Zivotnich
podminek a minimalizovani poSkozovani zivotniho prostfedi pti vyrobg. V tab. ¢. 11
je uvedena spotieba driibeziho masa ve vybranych zemich EU (Mates, 2010).

V tab. &. 12 je uvedena spotieba dribeziho masa v CR a SR.

Tab. €. 11 Spotieba driibeZiho masa v EU od roku 2005 a vyhled do roku 2014

Rok | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 |2011 | 2012 | 2013 | 2014

EU- 234 225 232 |233 |233 235 |239 |240 (242 |245
27

EU- 231 (219 |230 |230 |230 |232 |235 |23,7 |23,8 |24,0
15

EU- |273 (274 |271 (271 |272 |275 |27,7 |279 |283 |285
10

EU-2 | 174 (174 |173 (174 |175 |183 |19,1 |193 |195 | 21,0

Zdroj: Vyro¢ni zprava organizace a. v. e. ¢. ( Evropska asociace zpracovatell

drtibeziho masa)
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Tab. &. 12 Spotieba driibeZziho masa v Ceské a Slovenské republice (po&itané

jako spoti‘eba na kosti v kg/osoba/rok)

Rok CR SR
1936 2,2 2,2
1975 9,6 9,6
1980 11,6 11,6
1985 10,6 10,6
1990 13,6 13,6
1995 13,0 13,1
1999 20,5 17,4
2000 22,3 17,1
2001 22,9 18,5
2002 23,9 20,1
2003 23,8 20,7
2004 25,3 20,4
2005 26,1 21,1
2006 25,9 22,1
2007 24,9 22,1

Zdroj:(Pipek, Staruch, 2009).

Naopak doslo k poklesu spotieby hovéziho a veptového tedy ,.Cerveného® masa.
Vliv masivnich kampani kolem BSE ( nemoci §ilenych krav), praseci chiipky a ptaci
chiipky se na spotiebé masa v Ceské republice nijak negativné neprojevil (Mates,

2010).

4.3 Ptaci chiipka

Virus pta¢i chiipky H5N1 byl poprvé zjistén u hus v Ciné vroce 1996. Do
podvédomi lidi se tato nemoc poprvé dostala v roce 1997, kdy byla v Hong Kongu
zaznamenana néakaza ptaci chiipkou u 18 lidi, z toho 6 lidi zemfelo. Nejrizikovej$im

zkoumanym problémem je pienos viru na Clovéka, jeho prodentomortality, a snad
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poklesu spotieby driibeziho masa (Pospisil a kol., 2005).

V roce 2007 Evropska komise rozhodla, ze vzhledem ke stalému riziku rozvleceni
ptadi chiipky z jihovychodni Asie a Ciny o zédkazu dovozu &erstvého dribeZiho
masa, vajec a dribezich produkti zni do EU. | vroce 2008 trval zdkaz dovozu
cerstvého dribeziho masa, vajec, polotovari a neoSetfenych loveckych trofeji
jakychkoli ptaki z Thajska, Ciny, Malajsie a Jizni Koreje do EU (Statni veterinarni
sprava, 2008).

V reakci na vyskyt vysoce patogenniho viru ptac¢i chiipky HS5N1 pozadala
Evropska komise vSechny clenské staty, aby zdokonalily sviij dohled nad ptaci
chiipkou tak, aby byla v€as zaznamendna a mohlo se rychle reagovat na jeji vyskyt.

Komise financuje narodni monitorovani domaci driibeze a divokych ptaki. Clenské
staty musi zasilat Evropské komisi a Svétové organizaci pro zdravi zvifat oznameni o
nemoci Vv piipadé, ze je vysoce patogenni virus zjistén u dribeze nebo divokych
ptakil a nizkopatogenni virus subtypu H5 a H7 je izolovéan z driibeze. Clenské staty
musi hléasit Komisi vysledky svého dozoru (Kvasnickova, 2011).

Ohledné ptaci chiipky zjistila jedna expertka na genetiku z Indonéského védeckého
institutu LIPI (Lumbaga Ilmu Pengetahuan Indonesia), Ze minimalné¢ 62%
indonéskych slepic ptivodnich domacich plemen je nositelkami tzv. Mx genu, ktery
jim zajiStuje rezistenci vic¢i virovému kmenu ptaci chiipky HS5N1. Védkyné
analyzovala 1872 vzorkl, odebranych slepicim riiznych domacich indonéskych
plemen. Cerné zbarvené plemeno cemani bylo vyhodnoceno jako dalekoséahle
rezistentni vici virovému kmeni HSN1 aviarni influenzy. Naproti tomu plemeno
lesniho kura vykazovalo nejvétsi vnimavost k infikovani virovym kmenem HS5NI

tohoto nebezpecného onemocnéni (Agronavigétor, 2009).

4.4 Vyroba driibeziho masa a zahrani¢ni obchod

V roce 2011 v Ceské republice byla vyroba dribeziho masa meziro¢né nizsi ve
vSech ctvrtletich, za rok klesla o 9,6 %. Celkové bylo vyrobeno 170 084 tun
driibeziho masa. Stavy driibeze k 31. prosinci 2011 se proti stejnému obdobi

ptedchoziho roku snizily o 4 817 tis. kust (tj. 0 20,0 %). Viz graf ¢. 3.
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Zahrani¢ni obchod s Zivou dribeZi v obdobi od prosince 2010 do listopadu 2011
vykazal kladnou bilanci 35 834 tun. Dovoz ¢inil 5 339 tun (meziro¢n€ 0 9,5 % méng)
a vyvoz 41 174 tun (o 20,6 % vice). Jatecna kutata se na dovozu podilela 84 % a na
vyvozu 68 %. Ziva driibez se dovazela hlavné ze Slovenska (75 %) a Némecka (22
%), vyvazela se do Némecka (42 %), Polska (29 %) a na Slovensko (25 %).

Bilance zahrani¢niho obchodu s dribeZim masem byla zaporna (-65 323 tun).
Dovoz jate¢né drubeze klesl o 10,6 % na 216 tis. tun v zivé hmotnosti.cinil 90 842
tun a byl mezironé o 17,0 % vyssi. Vyvezeno bylo 25 519 tun, tj. o 0,2 % vice.
Drtibezi maso se dovazelo hlavné z Polska (38 %) a z Brazilie (18 %), vyvazelo se na

Slovensko (55 %) a z Nizozemi (17 %). (CSU).

Graf &. 3. Vyvoj stavii dritbeZe a slepic v CR v letech 1990 — 2011

Vyvoj stavi driibeze a slepic v CR v letech 1990 - 2041
Fouitky and hehs in CR: time series 1990 - 2071
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Zdroj: CSU 2012

Evropska unie v pribchu prvnich deseti mésict lofiského roku dokazala exportovat
ptiblizn¢ 1,15 mil. tun driibeziho masa. V porovnani se stejnym obdobim roku
ptedchoziho to predstavuje nartst o 13,8 %. Dosavadni rekord z roku 2002 by tak
mohl byt ptekonan (1,28 mil. t).
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Za prudky nartst vyvozi jsou podle Agra Europe piredevsim odpovédné vysoké
poptavky z Hongkongu, Saudské Arabie a nékterych africkych stati. Hongkong je
nejvyznamnéjsi odbératelem dribeziho masa z EU, za nim nésleduje Saudska Arabie
a Benin. Objem exportu do Ruska poklesl v roce 2011 0 56 % na 92 300 t. Diavodem
je kontinualné nartstajici doméci vyroba dribeziho masa. Kromé toho uvalila

Moskva na druibezi maso z dovozu vysoké celni tarify (Nehasilos, 2012).
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5. ZAVER

Cedi velmi zménili své stravovaci navyky. Od roku 1948 doslo
K tfinactinasobnému naristu spotieby driibeziho masa ze 2 kg na 25 kg.v roce 2005.
Tato skuteCnost svéd¢i o tom, ze dritbezi maso se stavd velmi oblibenym druhem
masa.

Zejména kufeci, ve srovnani s masem ostatnich jate¢nych zvitat, vykazuje nizsi
energetickou hodnotu a vyssi obsah hodnotnych lehce stravitelnych bilkovin, které
obsahuji vSechny aminokyseliny nepostradatelné k lidské vyzivé, ma dietetické
vlastnosti.

Maso je bohatym zdrojem nutri¢nich latek, potfebnych pro rust a vyvoj ¢lovéka a
soucasné je vyznamnym zdrojem energie. Je také dobrym zdrojem vitamint skupiny
B, zejména vitamind skupiny B Z mineralnich latek je vyznamny ptfedevsim obsah
drasliku, fosforu, zeleza, hoic¢iku a vapniku. U konzumentt, ktefi dbaji na zdravou
vyzivu, lze predpokladat, ze budou vyhleddvat maso méné tucné, ke kterym maso
driibeZi bezesporu patfi.

Nejvyznamnéjsi diivody zvySujici se spotieby dritbeziho masa:

e vyborné dietetické vlastnosti kufeciho a kriititho bilého masa

e snadna kuchynské Gprava na mnoho zpisobi, neustale se rozsifujici nabidka
driibeziho masa, porcované driibeze, polotovart, uzenin

e oObava z konzumace hovéziho masa v souvislosti s onemocnénim BSE a
rezervovanost ke konzumaci ¢ervenych mas z divodii dietetickych (ndhrada
masem dribezim)

e konzumace bez naboZenskych ¢i filozofickych omezeni

e pruznost nabidky a poptavky, rychly vykrm, nizka cena

e kratkd doba vykrmu, kratkd doba mozZné akumulace cizorodych latek

e relativné nizka spotfeba krmiva na 1 kg ptirtstku

Spotfeba masa a masnych vyrobkli zavisi hlavné na ekonomickych moznostech,
zvyklostech a nabidce trhu. Produkce dritbeziho masa je relativné nendro¢na, driibez
dosahuje jateCné zralosti v prubéhu nekolika tydntli, oproti jinym zvifatim jako je

skot nebo prasata, kde vykrm trvad nékolik mésicti. Vyhodou je i nizka spotieba

41



krmiva. Proto driibezi maso patii mezi masa nejlevnéjsi, coz je diivodem zvysSovani
spotieby i1 do budoucna. Faktorem, ktery by mohl v budoucnu mit negativni vliv na
spotfebu driibeziho masa je ptadi chiipka. V roce 2006, kdy se pta¢i chiipka v CR
objevila, doslo k poklesu cen dribezZe, ale na spotfebé se to vyraznym zpusobem
neprojevilo. Domaci produkce dritbeziho masa pochazi v drtivé mite z velkochovi,
kde halové systémy dle odbornikli neumoziuji styk zvifat s moznymi pienaSeci
nakazy. Vir je navic pomérné choulostivy na vnéjsi podminky a k jeho likvidaci staci
tepelna tprava pii 70 stupnich Celsia, tepelné neopracované masné vyrobky se z
drtibeziho produkovat nesmi.

Dribezatrsky primysl patfti mezi perspektivni obory vzhledem k efektivnimu
zhodnoceni zemédé€lskych surovin pii nizkém zatizeni Zivotniho prostfedi. Dalsi
rozvoj oboru v CR bude vzhledem k obrovské konkurenci v ramci zemi EU a i
vramci celého svéta mozny jen pii zvySovani produktivity prace a soucasném
snizovani nakladi na vyrobu na vSech stupnich od vyroby krmiv, chovu zvitat,
zpracovani az po prodej potravin. Pro Ceské vyrobce je rozhodujici srovnani
podminek s jejich hlavnimi konkurenty jak v rdmci EU, tak vzhledem k hlavnim

producentiim ve svéte.
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