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Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem

10|Formalni Gprava prace a jazykové zpracovani X
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajob& (pro rozsifeni Ize pouZit samostatnou oznacenou piilohu):

Na str. 8 je nejednotna velikost pisma. Na str. 17 je nezarovnany text. U grafu 3,4 (str. 31-
32) chybi popis barevnych linii v grafu, jsou tak méné piehledné.

Dotazy:

1. Na str. 13 popisujete barvu miéka. Jak je tomu u koziho miéka?

2. Jaké mié&né vyrobky mohou konzumovat lidé trpici intoleranci na laktézu?

3. Jaka onemocnéni potencionalné hrozi pfi konzumaci tepelné neosetfeného (syrového)
miéka?

4. S jakymi faktory miiZe souviset senzoricka preference UHT miéka u hodnotitell i
student(i — kromé jiz zmifiované prevahy tohoto typu miéka v trzni siti?

5. Pfi jaké teploté a dobé probiha ESL zahiev?

Zavér: Zavére¢nou praci doporucuji obhajobé (ANO):

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): | A vyborné
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