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1.

Doktorské disertacni prace ing.Sarky Silovské,vypracovana na uvedené téma mé originalni
strukturu avSak vZadném sméru se pfistup autorky nedostavd do rozporu s obecnymi
zasadami pro vypracovani findlniho dokumentu védecké piipravy absolventd VS.Spise
naopak je tfeba ocenit jeji inovativni aktivitu.

Cilem disertace bylo formou fefeni 6.dil¢ich segmentfi,navrhnout prakticky postup levné
vyroby [ glukantl a jejich nasledné upravy na produkty a potravni doplitky k prevenci a 16¢bé
nékterych civilizaénich chorob.Dil&i cile zahrnuji pomérng Siroké spektrum,vzajemné
navazujicich problémi.Vysledkem je komplexni navrh,sestivajici z moZnosti izolace B
glukanl z hlivy Gstfi¢né a ptidniho substrétu a ndvrhu vyrobkd v podobé funkénich potravnich
dopliikkti.Navazuje vyuZiti ziskaného P glukanového koncentratu pii tzv.jeémenové
biorafinerii.Soubé&Zné probihalo analytické ovéfovani postupu kontroly molekulové hmotnosti
izolovanych B glukant a zpdsobi jejich degradace.

Jde bezpochyby o moderni74douci trend,sméfujici k praktickému vyuziti vysledkd
zakladntho vyzkumu v potravinafské technologii.Pfedpoklada to viak tymové feseni
kolektivem,jehoz vyznamnou soud4sti byla i autorka disertace.

Vuvodu prace autorka zaujima kriticky postoj k dosud tradovanym a obecné znamym
informacim, vyplyvajici z aktudlnich poznatki soucasného,vétinou zahrani¢niho vyzkumu.S
ohledem na zminénou riznorodost prace,v zijmu zlepSeni jeji piehlednosti,vy¢lenila
samostatne celky se standardnimi soudastmi ve&decké prace a spole¢nym prehledem
literatury. To povazuji za vhodny,a¢ netradi¢ni pfistup,za ktery se autorka nemusi omlouvat.

2.

Soucasti kvalitniho,cileného literarniho prehledu je souhrnné autoréino hodnoceni,coz
dokumentuje jeji schopnost nejenom formulovat vlastni usudek,ale i jeji odbornou Groveti
v feSene problematice.Jinak je literarni pfehled sestaven z praci zaméfenych na predmétnou
problematiku u je¢mene a ovsa,nebot’ 3ir$i informace byly zpracovany samostatné ke statni
doktorské zkouSce v r.2007.Uvadi klicové,pfevazné zahraniéni prace,v historickém prifezu
od 50.let minulého stoleti do soucasnosti.Snad by bylo vhodné dopnit je o vysledky $lechténi
bezpluchych odriid jarniho jeGmene,jako vystupu spole¢ného feleni nadeho a kromé#izského
pracovisté(pf.registrace odridy AF Lucius,registrované v 1.2009,se zvySenym obsahem B
glukanii,typu vaxy).Za velmi pozitivni povazuji vyjadieni autorky k perspektivé dalsiho
vyzkumu v uvedené oblasti,s redlnym vyctem sloZitosti a obtiZi,p#i jejich FeSeni.Jednoznaénd
viak zuvedeného konstatovini vyplyvd upfednostnéni zdjmu o dietni vlakninu,véetné
sledovani vn&jsich a vnitinich(tj.prostfedi a genotypu)podminek jeji tvorby u hlavnich druht
obilovin a hlavn¢ pfeménam B glukanti pomoci potravinatskych technologif a sniZeni jejich
antinutriénich U¢ink@.To by mélo byt sou¢dsti findlniho zpracovani namétd na daldi
pokracovani vyzkumu.

3.



Experimentélni ¢ast je vhodn& uspotaddna podle jednotlivych,vpredu uvedenych cild,s
navazujicim piehledem dosaZenych vysledkii,ndvrhu uzitkovych vzorli a informaci pro
obchodni sféruK metodice,kterd je az piili§ podrobné popséna,nemam zasadni
pfipominky,nebot’ prola v priib&hu feeni opakovanym ovéfovanim a byla podle pribé&znych
vysledkd modifikovana.Obdobné povazuji za vhodny postup pfi vybéru experimentalniho
materialu,pouze bych pozidal o sdéleni diivoddi pro volbu odridy jarniho je¢mene
Blanik.RovnéZ se ztotoZiiuji s autorkou na potiebé vétsiho poctu analyz a opakovani (pf.pro
vyjadfeni kinetiky destrukce molekulové hmotnosti B glukant)).Na druhé strand viak chapu
omezené moZnosti felitelského pracovists predevsim pro jejich finanéni a instrumentalni
naro¢nost.

4,

V diskusi se autorka konfrontatné vyjadiuje i k vlastnim vysledkiim,z nichZ né&které se
vpribéhu feSeni ukédzaly jako piekonané(pf.vyroba levného koncentratu B glukant
z hlivy),jiné jsou v souladu s dosavadnimi,ale hlavné jde o jejich originalni vyuzitijako
impulzu pro piihldSeni primyslového vzoru.Nejhodnotné€j$i a zaroveri nejaktudlngjsi je
autor¢in piispévek k vysledkiim prace s obilnimi Bglukany,vedouci ve finile k patentovému
navrhu ,biorafinerie je¢mene‘“o jejiZ provéfenikteré z ¢asovych a finanénich davodd nebylo
mozné,bych se pfimlouval.

Zavér

Vzhledem k uvedenému hodnoceni splnéni cilti disertace,védecké,odborné a formalni
urovniji doporucuji k obhajobé pied oborovou komisi zem&d&lské fakulty Jihoceské
univerzity a po jejim Gsp&$ném pribéhu,navrhuji ing.Sarce Silovské,udélit titul PhD.

V Brng,zari 2011
A

Prof.ing.J.Zimolka
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PfedloZena disertatni préce, ¢itajici celkem 91 stran, dopln&na etnymi piilohami, je
koncepéné vhodné rozdélena do deviti kapitol, které jsou svym rozsahem vyvaZené a
harmonicky na sebe navazuji. Zvolené téma disertaéni prace je vysoce aktudlni a svymi
sledovanymi zdméry je velmi zasluZné, nebot plné odpovidd soudasnym pozadavkim
zemé&dé€lsko-potravinaiského komplexu.

V tivodni kapitole je obsahle a brilantn& zdivodnén vyznam FeSeni disertaéniho ukolu.
Je zde srozumiteln€ a vystiZn€ objasnén zamé&r experimentélniho feseni dané problematiky.

Ve druhé kapitole — literarni reSer$i — je tém&f vy&erpavajicim zptsobem podan velmi
uspokojivy pfehled vysledkii feseného ukolu u nas i v zahraniéi. Ocefiuji zde zejména
skuteCnost, Ze vetSina citovanych poznatkd se opird o pivodni v&decké prace zvefejnéné
v recenzovanych periodikdch s poZadovanym kompakt-faktorem. Celd tato stat’ se opird
celkem o 124 prament a je vhodné &lené&na do ti subkapitol.

Ve tieti kapitole je struéné a vystizng definovan cil experimentalniho feSeni, ktery se
adekvatné promita do vSech nasledujicich kapitol.

Ve ¢&tvrté, stéZejni kapitole — experimentalni &asti prace - jsou popsany metody a
pracovni postupy fyzicky a metodologicky naroénych pokusti, zkousek a analyz. Probird se
v nich raciondlni propojeni teoretického a aplikovaného vyzkumu. Ziskané vlastni poznatky
jsou fadné vyhodnoceny jak v textu, tak v prehlednych tabulkich a nézornych diagramech.
Jsou zpracovany na profesionlni Grovni a plné odpovidaji kritérifm narotné védecké préce.
Vtomto sméru jsou velmi cenné a vyznamné& obohacuji soudasny stav poznani v oblasti
feSené problematiky.

V nasledujici paté kapitole — diskusi vysledkii — jsou veskeré ziskané poznatky
experimentédlniho feSeni disertaéniho tikolu raciondlné analyzovany a vhodné konfrontovany
s vysledky pokusti a sledovani citovanych dom4cich a zahrani¢nich autord.

V Sesté kapitole jsou viechny vysledky formulovany do zav&rG prace, se kterymi plng
souhlasim. Ocefiuji zde zejména navrhovanou metodu (investién& nenarotnou) na stanoveni
molekulové hmotnosti B-glukanti, ktera je proveditelnd i v méné technicky vybavenych
laboratofich.



Pii celkovém hodnoceni pfedloZeného spisu disertaéni prace mohu konstatovat, Ze
jsem v ném zddné vécné chyby & nedostatky neshledal. Mam k nému po formalni strance

pouze tyto pfipominky, respektive dotazy:

1. Lze povaZovat antinutri¢ni vlastnosti B-glukanii za vSeobecn& platné pro viechny
druhy zvifat?

2. Existuje korelace mezi molekulovou hmotnosti B-glukanii na jedné strang a jejich
antinutriénim potencidlem na strané druhé?

3. Byly sledovany také obsahy B-glukani u jinych plodin mimo obiloviny, napf. u &iroku
zrnového (Sorghum bicolor var. eusorghum)?

Zavér:
Disertaéni préci jsem odpovédné a peclivé posoudil. Prace je velkym piinosem pii
védecko-vyzkumném sledovéani feSené problematiky a vyznamné obohacuje souCasny stav

poznatki. Po jeji dikladné recenzi ji doporuduji k obhajob& a po jejim tspésném obhajeni

navrhuji, aby Ing. Séarce Silovské byl pfiznan titul doktor (Ph.D.).

V Praze dne 9. zafi 2011

Doc. RNDr. Ing. Josef Zahradnicek, CSc.
oponent
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Vyziva i zdravi ¢lovéka jednoznaén& zaviseji na rostlinnych produktech, v nichZ se
nachazeji témef vSechny minerdlni i organické latky nezbytné pro jeho zdravy vyvoj. Pfitom
vyZivu lidstva zajistuje relativng velmi maly poc&et kulturnich rostlin, mezi nimiZ rozhodujici
lohu hraji obilniny — p3enice, je¢men, kukufice a ryZe. Potraviny rostlinného piivodu oviem
obsahuji velmi rozdilna mnoZstvi mineralnich i organickych latek, takZe riizna dieta mtie
pokryvat potfebu ¢loveka v riizné mite. Krom& zdkladnich sloZek potravy obsahuji rostliny
mnoho nejriznéjsich dalSich sloudenin, které jsou &lovéku zdravotné prosp&$né.. Jsou to
naptiklad flavonoidy, fytosteroly, ale také B-gluklany a jiné.

Proto povazuji téma disertaéni prace Ing. Sarky Silovské s nazvem »B-glukany a
moZnosti vyuziti jejich fyziologickych udinké pFi vyrobé funkénich potravin® za
mimofadné vyznamné.Téma disertace se dotykd velmi citlivé otazky, tj. lidského zdravi.
Proto se mi zda byt nepochopitelné, Ze funkéni potraviny uvedené v disertaci nenachézi
uplatnéni u zékaznikdi (obyvatel). Vyznamné fyziologické Gcinky B-glukant (sniZovéni
obsahu glukézy v krvi, sniZovani hladiny cholesterolu) je uréuji jako perspektivni pro vyrobu
funkénich potravin pro nemocné.

Ing. Sarka Silovska piedlozila disertaéni praci, kterd je napsana na devadesati stranach
textu a standardn€ Clen€na do sedmi hlavnich kapitol. Na konci jsou zafazeny piilohy, jejichz
obsahem je seznam publikovanych praci autorky a osm separati publikovanych védeckych
praci.

Disertatni price je napsdna krasnou &eStinou, je v ni pouZito nové pojeti skladby
disertace a autorka déla dojem zkuSeného vyzkumnika. V Zadném piipad& neméam pocit, Ze by
struktura disertace byla v rozporu se zdsadami pro zpracovani takového dokumentu. Préce je
velmi riiznorod4, proto ji autorka pro piehlednost rozdélila do samostatnych kapitol, z nich
kazdd ma vlastni literdrni pfehled, metodiku, vysledky a diskusi. V Zadném piipadé tato
inova¢ni novinka nebudi odpor, jak Ing. Silovska uvadi v uvodni kapitole, ale je téeba ji
ocenit.

Ing. Silovskd po uvodu piechazi k precizné zpracovanému literarnimu pfehledu, ve
kterém se zabyva B-glukany je¢mene a ovsa. Je rozpracovan do tii oblasti. Prevazuji
zahraniCni prace v prestiZznich Casopisech. Autorka prokézala, Ze prace s literaturou ji neini
7adné problémy. Neboji se napsat pravdu — napf. o klamavé reklamé na str. 13. To vie
dokazuje, Ze doktorandka ziskala na $kolicim pracovisti pod vedenim erudovaného kolitele
bohaté zkuSenosti v prici s literaturou a jejim zpracovani do védeckych publikaci.

Pfipominky a dotazy k literarni ¢4sti:

1. Jaké pudné-klimatické podminky jsou povaZovany pro jeSmen a oves za zvlaste
piiznivé (str. 13)?

2. Na stran€ 14 se uvadi, Ze nejvétsi vliv na obsah B-glukanti v je¢meni i ovsu ma zfejmé
pribéh pocasi béhem vegetace a kupodivu nejmensi vliv ma hnojeni. Bylo to
prokazano?

Cile prace jsou pfesné a jasn€ formulovany v Sesti bodech a byly bezezbytku splnény.
Jejich naplnéni bylo urdité velmi naro&né a vyzadalo si od doktorandky spoustu pracovniho i
volného Casu.

Experimentalni ¢ast je rozdélena do Sesti samostatnych utvard, které logicky navazuji na
cile uvedené na strané 19. Kazda podkapitola obsahuje metodiku, vysledky, diskusi. Za velmi
cenné povazuji navrhy na uzitné vzory s konkrétnimi pracovnimi postupy pro ziskani
findlnich produkta.

Metodika je velmi podrobnd, obsahuje narotné metody pro provadéni analyz. Vlastni
vysledky autorka fundované hodnoti v kazdé kapitole.



V diskusi Ing. Silovska svoje vysledky konfrontuje s literaturou. Tuto kapitolu povazuji za
velmi zdafilou. U kézalo se, Ze neni rozdil v u¢incich mezi houbovymi a obilnimi B-glukany.
Avsak pro nizky obsah t&chto polysacharidi v plodnicich hub jsou obiloviny z ekonomického
hlediska mnohem perspektivn&jsi surovinou. Novinkou je to, Ze autorka vyzkousela jako
inhibitor karboxymetylcelulozu AKUCEL AF 2985, kterd je ptvodnd urdena jako
zahuStovadlo v potravinafstvi (do omagek, polévek a zmrzlin). Tato latka neporugila »jedly*
charakter B-glukanového koncentratu a ve svém zpiisobu aplikace s termicky modifikovanym
Skrobem a véapnikem byla dokonce u¢inn&j3i nez zndmy flokulant doporudeny i pro Cisténi —
kvartémni derivat kationického aminoetheru $krobu. Je $koda, Ze¢ Ing. Silovskd nemohla
provéfit kombinovany proces sorpce a flokulace v biorafinerii jeémene misto precipitace B-
glukant alkoholem. Myslim si, Ze tento podstatné levn&jsi postup by stalo za uvahu jeste
vyzkouset.

DosaZené vysledky jsou shrnuty do zavérd prace, kde ocefiuji zejména druhou novinku
védecké prace autorky, a to jeji navrh a propracovani investiné nenaro&né metody na
stanoveni molekulové hmotnosti B-glukanii, kterou je moZno vyuZivat i ve skromné
vybavenych laboratofich.

V seznamu pouZité literatury pievazuji zahrani¢ni prace v prestiZnich &asopisech (112 ze
124), coz sv&d¢i o schopnosti autorky velmi dobfe se v literatufe orientovat.

Pfi ¢teni disertacni prace jsem objevil ngkolik malych gramatickych chyb. V textu jsem je
vyznacil a doporucuji je odstranit.

Dotazy a ptipominky do diskuse:

1. Jak ovliviiuje produkei extracelularnich polysacharidéi pomér C:N (str. 24)?

2. Séam jsem si vypo¢ital BMI a musim fici, Ze z ného nemam radost. Proto se ptam — co
znamena jist 5-6x denné, ale malo?

3. Na stran€ 36 jsou uvedeny cytokininy jako modifikdtory biologické odpovédi. Ve
fyziologii rostlin se jedna o fytohormony zeslabujici apikalni dominanci. Jedna se o

tytéz latky?

Zavér:

Ing. Séarka Silovskd zpracovala pod vedenim fundovaného $kolitele, prof. Ing.
Ladislava Kolafe, DrSc, kvalitni a pfinosnou disertaéni praci, kterd p¥in4$i nové poznatky
v oblasti vyuziti 8-glukand pfi vyrobé funké&nich potravin. Uvedené dotazy a ptipominky nijak
nesniZuji kvalitu pfedloZené prace a jsou ndimétem do diskuse pii obhajobs.

Doporucuji pfijeti doktorské prace k obhajob& a po jejim usp&sném priibéhu udélit Ing.
Sérce Silovské akademicky titul doktor, ve zkratce

»Ph.D.%

ot —

V Bmé& 26.9.2011 Prof. Ing. Jaroslav Hlusek, CSc



