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ABSTRAKT

Predmétem bakalarské prace ,,Perspektivy malych a minipivovard je
charakterizovat minipivovary, neboli restauracni pivovary, jejich vyvoj a
perspektivu v Ceské republice. Teoreticka ¢ast price je zaméfena na historii
pivovarstvi, popis jednotlivych surovin pro vyrobu piva a na hlavni rozdily ve
vyrob¢ piva v primyslovém pivovaru a minipivovaru.

Prakticka ¢ast prace je vénovana soucasnému vyvoji vzniku minipivovart
v Ceské republice. Dale piehledu a zmapovani minipivovar v Jiho¢eském kraji.
V zavére¢né Casti prace je zhodnocena perspektiva minipivovart a jejich vyhled
do budoucna. Na zdkladé vysokého nariistu poctu restauracnich pivovarl lze
ocekavat, ze se budou i nadale podniky tohoto typu rozSifovat a poptavka po

jejich pivech poroste.
KLICOVA SLOVA: minipivovar, pivovar, pivo, Ceska republika

ABSTRACT

The aim of my thesis “Small breweries and microbreweries prospects” is
to characterise microbreweries, or restaurant breweries, their development and
their future in the Czech Republic. Theoretical part of my thesis concentrates on
the history of brewing industry, depiction of raw materials used in beer production
and on the main differences between an industrial brewery and a microbrewery.

Practical part of my thesis is devoted to current emergence of
microbreweries in the Czech Republic. It lists and describes microbreweries in the
South-Bohemian Region. The prospects of microbreweries and their future
devolopment are evaluated in the final part of my thesis. Based on a large increase
in the number of restaurant breweries, a further proliferation of this kind of

enteprise and an increased demand after their products can be expected.

Keywords: microbrewery, brewery, beer, The Czech Republic
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1. UVOD

Vyroba piva ma ve svét¢ dlouholetou tradici. Dalo by se fici, Ze je tak stara
jako d¢&jiny lidstva. Pivo je odjakZiva napoj chudych i bohatych vrstev. Jeho
vyroba se vyvijela ve vSech koutech svéta a stale tento vyvoj pokracuje, 1 proto je
V dnesni dob¢ nejprodavanéjsim alkoholickym vyrobkem svéta. ZvIasté u nas lze
pivovarnictvi povazovat za kulturni bohatstvi.

Zcela vlastni kapitolou v ¢eském pivovarnictvi je vznik restauracnich
minipivovard. Prvni podniky zacaly vznikat az v roce 1991, nepocitame-li prazsky
minipivovar ,,U Flek*, ktery byl zaloZen v roce 1499.

Minipivovary jsou soucasti potravinaistvi, které navazuje na zemedélskou
vyrobu. Jednim z odvétvi potravinaiského primyslu je napojovy pramysl, do
kterého zatfazujeme pivovarnictvi, vyrobu piva a zvlaStni skupinu pivovarské
zakladny minipivovary.

Malé pivovary se pfifazuji k primyslovym pivovaram, kdezto
minipivovary se oznacuji jako vyrobni jednotky, které produkuji pivo v fadu
100 hl az 10 000 hl za rok. Maly pivovar produkuje pivo od 10 000 do 50 000 hl
piva za rok. U primyslovych pivovari nelze pfesné urcit hranici jejich ro¢ni
produkce. Pohybuje se od 50 000 hl piva za rok do n¢kolika milioni hl rocné.

Primyslové pivovary se snazi ziskat co nejvétsi okruh odbératelti, zatim co
minipivovary vyrabi pivo pro svou restauraci a ¢asto byvaji zakomponovany do
velkého restauracniho zatfizeni, zde také vétSinu své vyroby prodavaji a jen mala
¢ast vyrobkil putuje podobné jako u malych pivovart do distributorské sit¢.

Z hlediska podnikatelského maji malé pivovary velice blizko
minipivovaram. Velké pivovary se stdvaji majetkem nadnarodnich skupin,
velkych internacionalnich spolecnosti. To pfedstavuje na trhu velmi rozhodujici
silu. Malé pivovary tak maji obtiZzné postaveni na trhu oproti spole¢nostem, které
hraji hlavni roli a diktuji si podminky. Minipivovary neboli hostinské pivovary
jsou na tom velice podobné. Casto tyto pivovary bojuji s existenénimi potizemi,
jelikoz pokud pivo nevaii pro svou restauraci, je vyroba a provoz mnohem
nakladnéjsi. Naopak mezi jednu jejich velkou vyhodu patii, Ze zpravidla nabizi
vedle uniformnich a vzdjemné si podobnych vyrobki ve velkych pivovarech,
vyjimecné produkty. Tyto produkty jsou vyrobené ze stejnych zdkladnich surovin

ale vzdy s pfidavkem specialni suroviny, kterd davd danému pivu specifickou



chut’, odlisné senzorické vlastnosti a snazi se hledat mezery na trhu, které jim
prenechali velkovyrobcei. Také se snazi nabidnout takové druhy piva, které jsou
pro velkovyrobce obtizn¢ vyrobitelné at’ jiz kvili jinym surovindm, jinym
kvasnicim nebo jinym vyrobnim podminkdm. Pro velkovyrobce by byl
podil téchto vyrobkl tak maly, Ze vyroba by pro n€ nebyla zajimava.

Cilem této bakalarské prace bude charakterizovat minipivovary, nebo-li
restauraéni pivovary, jejich vyvoj a perspektivu v Ceské republice. Prace bude
pojednavat o historii pivovarstvi, popisu jednotlivych surovin pro vyrobu piva a o
hlavnich rozdilech ve vyrob¢ piva v primyslovém pivovaru a minipivovaru. Dale
bude zpracovan piehled minipivovard a pivovart v Ceské republice, budou
zmapovany minipivovary v jiznich Cechach a v neposledni fadé bude zhodnocena

perspektiva téchto restaurac¢nich pivovari.



2. Historie

2.1 Pivovarstvi jako odvétvi

Znalosti zkvaSeného obilného népoje podobajiciho se pivu sahaji az do
neolitu tj. mladsi doby kamenné. V nadobach, pochazejici z Babylonie a tdajné i
z Bavorska, byly nalezeny zbytky jakéhosi obilného rmutu. Nejstarsi pisemné
zdznamy o pivu jsou z pocatku 3. tisicileti pfed nasim letopoctem. Na zaklad¢
dolozenych zprav je za kolébku piva pokladana Mezopotamie, nebot’ zde byly
piiznivé podminky pro péstovani obilovin, které tvoii zakladni surovinu pro
vyrobu piva.

Zkvaseny napoj mohl vzniknout vniknutim destové vody do nadoby se
sebranymi zrny obili, které zfejmé pattilo mezi pokrmy tehdejsich lidi. Na nadobu
se zapomnélo a diky kvasinkdm vznikl nakvaSeny ndpoj s pfijemnou omamnou
chuti, ktera byla vt¢ dobé pro lidi velmi zajimava. Je znamo, Ze nejstarsi
sumerska a egyptska civilizace vyrabéla typy napoju, které vznikaly kvasenim
obilnych surovin. Podle Basatové et al. (2011) se tik4, ze pivo znali lidé dfive nez
chléb (BASAROVA et al., 2011; LANDA, 1992).

O néco pozdégji, nez Summerové, vyrobili obilny kvaseny napoj, zvany
Sikarum, i Babylofiané. Ti znali tii druhy piva: ¢erné, Gervené a husté. Zakladem
byl rozlamany, vodou zality a zkvaseny chléb. Aby se zvysila kvalita piva, topili
staii Babylonané Spatné pivovarniky piimo v jejich pivu pochybné kvality
(BENEDIKT, 1992).

Slovanské kmeny, které sidlily pfedev§sim v Pobalti, ve stfedni a jizni
Evropé¢ nebyly nikterak po zadu ve vafeni piva za ostatnimi narody. I Slované
meli v oblibé vyrobu tohoto nipoje zjecmene, ovsa a pSenice. Dokonce ve
starych zdznamech se uvadi, Ze v 8. a 9. stoleti museli Slované platit dan¢ z ovsa.
Podle Basatové et al., (2011) jedna z nejstarSich zprav o pivu u Slovani pochazi
z roku 448. Prvni zprava o vyrob¢ piva u nas se vaze k Bievnovskému klasteru.
Uvadi se, ze v roce 993, vyrabéli tamni benediktini pivo a vino.

Podle Egyptani pivo vynalezli bohové. Zvlastni zasluhy byly pficitany
bohu slunce a stvoriteli bohd i lidi, nazyvanému Re. Pozdé&ji byly zasluhy
piisuzovany bohu Osirisovi a bohynim Menuet a Tenemit (BASAROVA et al.,
2011).
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Za nejvétsi milovniky piva byli povazovani Germani. I u nich bylo pivo
vynalezem bohtt a jejich darem lidstvu. Udajnou autorkou prvého, takika
moderniho receptu na ptipravu piva, byla abatySe klastera Benediktinek na hoie
Rupertsbergu, svata Hildegarda. V Némecku se vafila piva pSeni¢na i jecna,
tmava 1 svétla, lezacka, bila, specialni a korenéna
(BENEDIKT, 1992; BASAROVA et al., 2011; STANEK, 1998).

O ¢&est byt kolébkou piva soutézi dosud dvé zems, Cechy a Bavorsko.
V obou téchto zemich se vaii nejlepsi pivo na svété. Prvenstvi patii Cecham jako
zemi (nikoli oviem Cechtim jako narodim), coz doklada i fakt, Ze biblicky
apokryf o stvofeni piva byl nalezen nikoli u Mnichova, ale u Mnichova Hradisté
(SUSA, 2008).

2.2 Vyvoj v €eskych zemich

Kdy se v Cechach pocalo vaiit pivo, nelze bezpedné prokézat. Jisté je, Ze
bylo nejoblibenéjsim a nejrozsirenéjsim napojem (LANDA, 1992).

Prvni etapa domaéci a poté femeslné vyroby piva u nas saha az do poloviny
19. stoleti. V této etapé prevazovala ptiprava piva na principu svrchniho kvaseni.
Na konci 19. stoleti a pocatkem 20. stoleti se v Ceskych zemich podnikani
V pivovarnictvi uvolnilo a v tomto primyslu zacala podnikat mésta 1 Slechtické
rodiny. V dob¢€ mezi 19. a 20. stoletim byly pivovary rozsifeny ve méstech a také
na vesnicich. Zde v Bud¢&jovicich byl roku 1795 zalozen MéStansky pivovar,
jehoz pivo nyni zname pod znackou Samson. O sto let pozd&ji byl zalozen Cesky
akciovy pivovar, ktery v roce 1936 firma nechala pfejmenovat na Budvar. V této
dobé mezi 19. a 20. stoletim bylo na tizemi dnesnich Cech az 1000 pivovari a
zpravidla ~ minipivovary.  Vyrabély  par  stovek  hektolitrii = ro¢né
( BASAROVA et al., 2011).

Podle Susy (2008) bylo v Praze (k niz jesté nepatiil Smichov ani Branik)
pied prvni svétovou valkou dvandct pivovarti — sedm na Novém Mé¢ste, dva na
Malé Strané a po jednom v HoleSovicich, v Bubnech a v Libni. V druhé poloviné
19. stoleti jich bylo jesté¢ podstaté vice — dva na Starém Mésté, 34 na Novém
Mgst€, 7 na Malé Stran¢ a po jednom na Strahov¢, v HoleSovicich a v Bubnech.

Vsechny politické zmény ve 20. stoleti ptezil jen jediny minipivovar a to

pivovar u Fleki, az doneddvna nejmensi pivovar v Ceské republice. Ostatni
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minipivovary postupné zanikly. Pivovar U Flekt vafil ro¢né€ asi 6000 hl tradi¢niho
13 % tmavého piva tzv. flekovského Cerného, jez se vypije V ptilehlé pivnici.
Podle Basafové et al., (2011) patii tato pivnice v Praze K nejznaméjSim a turisty
nejnavstévovanéjsi restauraci.

Po druhé svétové valce v pivovarském primyslu pokracovala koncentrace
vyroby do velkych zidvodi a ftada pivovari byla postupné zavirana.
V roce 1945 se na naSem tzemi vyskytovalo 252 ¢eskych a moravskych pivovart.
Vroce 1950 bylo c¢innych jiz jen 176 pivovard a jejich pocet poklesl
do roku 1993 na 73. V roce 1995 bylo v ¢innosti 89 pivovard (véetné novych
minipivovard, které¢ poskytly udaje, a pivovard, které v daném roce ukoncily
¢innost). V tomto roce vyrobilo 19 minipivovard, které vesmés nové vznikly,
17 000 hl za rok. V roce 2000 se vafilo pivo ve 48 velkych pivovarech a
24 minipivovarech. V dalsich letech pocet pivovari klesal a stoupal pocet
restaurac¢nich minipivovara (BASAROVA et al., 2011; SUSA, 2008).

V zaii 2012 se uskuteé¢nilo setkani minipivovar v Plzni Cernicich, kde se
prezentovalo 60 pivovarl, které nabidly témet 200 druhii piva (iDnes, 2012).

V souCasnosti se na naSem uzemi nachazi 43 velkych pivovari a

154 restaura¢nich minipivovarti (POVIDKY, 2013).

2.3 Vyvoj ve svété

Ve svété mizeme fici, Ze napf. v Evropé nebo v Severni Americe byl
podobny historicky vyvoj jako v Ceské republice. Na zadatku primyslové
revoluce v 18. stoleti tam, kde rostla vyroba, dochazelo ke koncentraci lidi a
podniky se postupné vyvijely. Rada pivovari vznikla ve velkych méstech.
V Chicagu v dobé primyslové revoluce bylo kolem sta minipivovard a podobné
tomu bylo 1 v evropskych statech. Krozvoji prumyslové vyroby dochazelo
predevsim ve 20. stoleti. Pocty minipivovarl se postupné snizovaly a rostly ve
velké jednotky. Velké pivovary se zacaly sluCovat a vytvarely se nadnarodné
plsobici spolecnosti. Na konci 20. stoleti skupovali vyrobci minipivovary nejen
VvV ramci svého statu ale i pies hranice jako napf. Brazilie. Po roce 2000 belgicka
pivni skupina INBEV koupila nejvétsi severoamerickou pivni skupinu Anheuser
Busch nebo skupina jihoafrickych pivovarG koupila druhého nejvétsiho

amerického vyrobce Miller Brewing. Tim, ze sluCovanim vznikaly velké
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spolecnosti, dochazelo ke sjednoceni, vyrovnani technické vybavenosti a
technologické kazné uvnitf nové skupiny. Na jedné strané¢ to pfineslo
standardizaci vyrobkil, zvySeni a vyrovnani kvality, ale na stran¢ druhé to
znamenalo, ze mezi jednotlivymi vyrobky nebyly rozdily a dochazelo k unifikaci
trhu. Ti nejsilngjsi vyrobcei postupné ovladli v zavéru 20. stoleti postupné vétSinu
svého narodniho trhu a poté urcovali, jak bude trh fungovat. Napt. ve Spojenych
statech bylo pfed fuzi ne¢kolik velkych spole¢nosti napi. Coors a Busch Miiller.
Tim jak si tyto spolecnosti navzajem konkurovaly, vzajemné se hlidaly a
opisovaly inovace, doslo ktomu, ze jejich vyrobky byly pro vnéjsiho
pozorovatele navzajem velmi podobné. Stejna situace nastala i v Japonsku. Ctyii
nejvetsi pivovarsti vyrobei, skupiny Asahi, Kirin, Sapporo Suntory, ovladli
prakticky cely trh a vyrobky byly opét Uplné totozné. V podstaté na nejvétSich
pivnich trzich doslo k nejvétsi unifikaci vyrobkt, k nejvétsi koncentraci a prave
tato situace prispéla k nastupu minipivovard.

Prvni kdo pfiSel na napad s minipivovary, byl v San Francisku Fris Meitek.
Ptivedl zpét do vyroby stary, zavieny pivovar jménem Anchor steem beer, ktery
vyrabél pivo od roku 1890. Zacal zde vaftit pivo Liberty ale. Pro zakazniky bylo
zcela odlisné a zajimavé a z tohoto diivodu v Kalifornii doslo k velkému rozvoji
minipivovard.

Druhé nejvétsi koncentrace pivovarl a vyroby piva byla v Japonsku. Pravé
Japonsko bylo druhou zemi, kde se tato vlna minipivovari zacala $ifit, jako
odpovéd’ na unifikovanou vyrobu. Tam kde byla nejvétsi koncentrace a nejveEtsi
unifikace, tam vznikl novy trend minipivovart. O¢ekavani konzumentli bylo tak
veliké, Ze dokdzali byt, i co se ceny tykalo, velmi vstficni, kdy piva
Z minipivovarll se proddvala za dvojndsobnou cenu. Tato vlna se pfelila i do
Velké Britanie a do Némecka. Cast minipivovart byla tak usp&sna, ze piekrog¢ily i
malé pivovary, a staly se stifednimi pivovary, naptiklad pivovar Redhook sidlici v

USA ve Washingtonu (PERTOCENKOV, 2009; ANCHORBREWING, 2011).
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3. Suroviny pro vyrobu piva

Mezi zékladni suroviny pro vyrobu piva patii slad, chmel, voda a
pivovarské kvasinky. Pro vyrobu sladu jsou zikladnimi surovinami je¢men a
voda. Tyto hlavni suroviny se pouZzivaji pro vyrobu piva nejen v primyslovych
pivovarech ale i1 v minipivovarech. Vyjime¢nou a specifickou chut piva
vyrobeného v minipivovaru zpusobuji specidlni suroviny, které jednotlivé
restauracni pivovary pouzivaji, napi. kdva, med, vanilka, ¢okolada, visné nebo
karamel. Ptiklady pouziti specialnich surovin a pfiklady nejsilnéj$ich tuzemskych
piv jsou uvedeny v kapitole ¢. 8. Prizkum trhu, podkapitola 8. 1 Monitoring
¢eskych médii. (CMSMP, 2012).

3.1 Je¢men

Je¢men (Hordeum vulgare) je zkulturnén nejméné 8 tisic let. Pivodem je
je¢men dvourady z Pfedni Asie a je¢men vicefady z vychodni Asie. Na uzemi
Ceskych zemi se &ifil uz s Kelty, kdy po pSenici zaujimal druhé nejvyznamngjsi
misto. Pouzival se na vyrobu chleba a piva. Pro Ceskou zemi byl v jiz devatém
stoleti spolu s nahymi pSenicemi nejvyznamnéjsi plodinou a to plati dodnes. Po
pSenici piinasi Ceské rostlinné vyrobé nejvetsi hrubé trzby a predstihuje fepku.
V Cesku se péstuje je¢men sladovnicky jarni dvoufady, jarni krmny a jedmen
vicetady (CERNY et al., 2007).

Odhad celkové sklizné je¢mene dle CSU k 15. 10. 2011 je na urovni
1852,5 tisic tun. Z celkového sklizeného mnozstvi je 475,8 tisic tun (tj. 25,7 %)
je€mene ozimého a 1 376,7 tisic tun (. 74,3 %) jeCmene jarniho
(MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI, 2011).

NejvyznamnéjSimi producenty jeCmene a sladu jsou Némecko, Britanie,
Francie, Dansko. CR zaujima &tvrté az paté poradi a nese ve svété
S 2,6 % produkce sladu velmi vyznamné misto.

Diive se za vhodné oblasti péstovani sladovnického je¢mene povazovaly
hlavné niziny s dostatkem vody a dobrou strukturou pidy — Han4, stfedni a dolni
Polabi, Plzenisko apod. V soucasnosti se dafi dosahovat vynikajici kvality a dobré

vynosy ve stiednich polohach vysogin, kolem 500 m. n. m. (CERNY et al., 2007).
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Kvalitativni ukazatele

Jakostni pozadavky na sladovnicky je¢men se odviji od normy 46 1100-5.
Tyto parametry jsou upravovany vykupci. Hlavnim a vynosnym kritériem je
klic¢ivost, bez které nelze vyrobit slad. Hodnoceni odrid sladovnického je¢mene u
nas vychazi z ,,Ukazatelii sladovnické jakosti* (USJ).

Ukazatele sladovnické jakosti (USJ)

Hodnoti kvalitu jednotlivych odrad. USJ je vypocitan na zdkladé¢ hodnoceni
odridy podle vyznamnych kvalitativnich znaka sladu. Znaky jsou hodnoceny
stupnici 1 az 9. USJ 4-9 bodi jsou sladovnické odrady.

Hodnoty jakostnich ukazateli sladovnického jeCmene jsou uvedeny

Vv ptiloze €. 2.

Podle ukazatele sladovnické jakosti (USJ) Ize jednotlivé odrudy rozclenit
do nékolika skupin:
1)Vybérové odrady (USJ 7 az 9) — Diplom Jersey, Malz, Prestige, Sebastien, aj.
2) Standardni odridy (stfedné jakostni USJ 4 — 6) — Akcient, Amulet, Annabel,
Atribut, Calgary, Tolar, aj.
3) Nestandardni odridy (Nesladovnické USJ méné nez 4) — Ditta, Heris, aj.
4) Odriady vhodné pro ¢eské pivo — Tolar, Bojos, Aksamit, Blanik, Malz (vétSinou
tyto  odrady patii do  druhé  skupiny sUSJ] 4 - 6).
Odrady Tolar, Bojos a odrida Malz se pouzivaji v soucasné dob& pro vyrobu
eského piva Plzeiisky Prazdroj CERNY et al., 2007; PELIKAN, SUKOVA,
1998).

Charakteristika sladu z odrud jarniho je¢mene pro evropské a ¢eské pivo je

uvedena v priloze ¢. 3.

3.2 Slad
Sladatstvi je potravinarské primyslové odvétvi zabyvajici se vyrobou
sladu. Hlavnimi produkty jsou svétlé, tmavé a specialni slady. Pro vyrobu sladu
jsou zakladnimi surovinami je¢men a voda. V davnovéku se piipravovalo pivo ze
sladii z rznych obilovin. Jemen sety, ktery je dnes zakladni surovinou pro
vyrobu sladu v tradi¢nich pivovarskych zemich, je jednou z nejstarSich kulturnich
plodin. V Evropé i na tzemi dne$ni Ceské republiky pievladala az do konce

18. stoleti vyroba sladu z pSenice seté. Z nich se vyrabéla svrchné kvaSena piva,
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zvana bila. Piva z je¢ného sladu se pfipravovala v men$i mife, patiila vSak ke
kvalitnim vyrobkim této doby, nebot’ se vafila pouze v zimnich mésicich. Pro
specialni piva se pouzival i oves sety ale vyroba z této suroviny U nas vymizela
v 17. stoleti. Podle Basaifové (2010) reformator Ceského pivovarstvi FrantiSek
Ondtej Poupé razil zasadu ,, psenice na koldce, oves koniim a jecmen na pivo “

V poloving 19. stoleti byly zakladdny samostatné obchodni sladovny, které
prodavaly slad nejen domécim pivovarim, ale vyvazely ho do celého svéta
(KADLEC et al., 2002; BASAROVA, 2010).

Slad je také nasi vyznamnou exportni komoditou. Lonska vyroba sladu v
Cesku stoupla o &tyfi procenta na 522 tisic tun. Na vysledku se podepsal zejména
export, ktery byl druhy nejvyssi v historii 278 750 tun a za rekordem z roku 2004
zaostal o pouhé dva tisice tun. ,,Na ndrist vyroby méla pozitivni vliv i zvySena

¢

vroba piva v Cesku,” ¥ika Richard Paulfi, generalni feditel nejvétsi firmy v

oboru, Sladovny Soufflet CR (KUTNER, 2012).

Vyroba sladu

Jednotlivé druhy sladi s typickymi vlastnostmi se ziskavaji technologiemi
maceni a kliceni jeCmene, kterymi Ize regulovat biosyntézu a aktivitu sladovych
enzymu. Miru tvorby barevnych a aromatickych sloucenin Ize regulovat dalSimi
Upravami v postupu hvozdéni sladu. Na konec se slad skladuje a expeduje

(BASAROVA et al., 2010).

Druhy sladi

Slad je zakladni surovinou pro vyrobu piva a jeho kvalita ovliviluje
technologii vyroby, senzorické vlastnosti, chemické slozeni a koloidni stabilitu
piva.

RozliSujeme pivovarské slady:

- Bé&Znych typt — slad cesky (plzenisky), bavorsky (mnichovsky), jez maji
hlavni vyznam pro vyrobu piva.
- Slady specialni (slady barevné, diastatické, karamelové)

(PELIKAN, SUKOVA, 1998).
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NahraZzky sladu

Nahrazky sladu se pouzivaji z ekonomickych divodl, aby se snizily
naklady na sypani sladu, dale se pouzivaji v dobach a v mistech s nedostatkem
sladu pro vyrobu piva, v obdobi valek a hospodaiskych krizich. V neposledni fadé
se pouzivaji nekteré nahrazky pro docileni vlastnosti specifickych druhti piv, nebo
pro vyrobu bezlepkového piva z ryze a Ciroku.

Ve svétové produkci je dnes s pouzitim Skrobu zjinych zdroji nez ze
sladu vyrabéno 80 az 90 % piv. Pouzivani ndhrazek, je v jednotlivych statech
omezeno legislativnimi podminkami, které sahaji od uplné¢ho zakazu az po zcela
volnou moznost jejich aplikace. Pivovary pouzivaji vyssi podil ndhrazek, aby se
sniZila cena piva, zlepSila se jejich koloidni stabilita a vyrobila se leh¢i a svétlejsi
piva.

Nahrazky sladu délime podle zpisobu zpracovani na Skrobnaté,
cukernaté a podle konzistence na pevné (jeCmen, ryze, pSenice, Zito, oves, proso,
brambory.) a kapalné (§krobovy sirup z fepy, titiny, ryze, obilovin) (BASAROVA
etal., 2010).

3.3 Chmel

Chmel otacivy (Humulus lupulus) je vytrvala, popinava rostlina péstovana
jiz v davnoveku. Rozsiten je v celé Evropé 1 v ostatnich svétadilech. Pivodné se
pouzival pro ochuceni medoviny. Pozdé¢ji byly dobré zkuSenosti s ,hof¢icimi
vlastnostmi“ chmele vyuzity pro vyrobu kvaseného napoje — piva.

Rimské prameny z prvniho stoleti naseho letopoétu se o chmelu zmifuji
jako o oblibené zahradni zeleniné. Mladé postranni vyhonky se prodavaly na
trzich a v kuchyni zpracovavaly podobné¢ jako chiest.

V posledni tfeting 19. stoleti a na pocatku 20. stoleti dodlo v Cechach
K rozsahlému a do zna¢né miry také zivelnému rozsifovani ploch chmelnic a do té
doby nebyvalé produkci chmele. Od roku 1970 do konce prvniho desetileti 20.
stoleti vzrostla plocha chmelnic v Cechach na trojnasobek, pfi¢emz sklizné
vzrostly na cCtyfnasobné az pétindsobné mnozstvi ve srovnani se zaCatkem

sedmdesatych let 19. stoleti.
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Z iniciativy chmelait v Cechach bylo navrzeno zaloZeni prvniho
mezinarodniho sdruzeni péstiteld chmele na prvni mezinarodni konferenci
péstitelti chmele 1. zati 1911 v Zatci.

V dnesni dobé je to surovina pouzivana vyhradné pii pfipraveé piva, jez se
pravé svou specifickou hotkosti a dal$imi chemickymi a organoleptickymi
vlastnostmi 1isi od viech ostatnich napoji. ( BASAROVA et al., 2010; PRUGAR
et al,2008;  MINISTERSTVO  ZEMEDELSTVI  CR, 2007,
BASAROVA et al., 2011).

Zatecky chmel

Péstovani jemného aromatického chmele ma v Ceské republice tisiciletou
tradici. Na zdklad¢ nafizeni Komise ¢. 503/2007 ze dne 8. kvétna 2007 bylo
oznateni ZATECKY CHMEL (PDO) zapséano do Rejstifku chranénych oznadeni
pivodu a chranénych zemépisnych oznateni. Oznateni ZATECKY CHMEL
miZe byt oznaden pouze jemny aromaticky chmel — odrtida Zatecky polorany
Servenidk (vSechny jeji registrované klony) vypéstovanad v Zatecké chmelatské
oblasti (MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI CR, 2007).

Chmel se v Ceské republice péstuje ve tiech oblastech Zatecko, Ustécko a
Trsicko. Ceska republika se historicky fadi mezi nejvétsi vyrobce a také nejvétsi
vyvozce chmele na svété. Vice nez 80 % ceské produkce chmele sméfuje
kazdoro&né do celého svéta. Ro¢né se z Ceské republiky vyveze v priméru okolo
5000 tun chmele a chmelovych vyrobkii.

Cesti exportéfi v roce 2012 vyvezli celkem 4026 tun &eského chmele do
vice jak padesati zemi svéta. Za poslednich patnact let tak esky chmel spatfil jiz
témeéf osm desitek destinaci. NejveétSim odbératelem cCeského chmele je stale
Japonsko nasledované Némeckem, Cinou nebo Ruskem. Dovoz chmele stagnoval.
Pfes neptfiznivé obdobi na svétovém trhu je Cesky chmel stéle
konkurenceschopny. Pétina Ceského chmele stale zistava k dispozici domacim
pivovarim, kde kvalitativnim zékladem &eskych piv je &esky chmel. Ceska
republika, s odridou Zatecky polorany &ervenak, je stale nejvétsim producentem
jemného aromatického chmele na svéte.

Mezi dalsi ceské odriidy chmele patii Sladek, Premiant, Agnus, Rubin,

Bor, Harmonie (MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI CR, 2007; CZHOPS, 2012).
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Plocha chmele v hektarech setazena podle oblasti a odrad (2007) je

uvedena v ptiloze ¢. 4.

Chmelové vyrobky

K dynamickému vyvoji a k praktickému vyuziti riznych chmelovych
vyrobki doslo v poloving 20. stoleti. Tyto vyrobky snizuji nedostatek hlavkového
chmele. Ani chmelové vyrobky nemaji jednoznacné piednosti. Jsou to
koncentraty hotkych latek, proto je manipulace s nimi jednodussi. Mechanicky
pripravené chmelové vyrobky méné ovliviiuji kvalitativni a predevsim
organoleptické vlastnosti piva.

Od 80. let minulého stoleti vzrostl rozsah zpracovani sklizeného chmele na
chmelové vyrobky. Pocet pivovarl ve svété, ktery dnes jesté pouzivaji hlavkovy
chmel, Ize odhadnout jiz jen na 10 %.

Vyrabéné chmelové piipravky rozdélujeme podle zplsobu vyroby a
konzistence na chmelové ptfipravky vyrobené mechanickou tpravou hlavkového
chmele, chmelové ptipravky vyrobené extrakci hlavkového chmele, chmelové
piipravky vyrobené chemickymi upravami, kombinované chemické ptipravky a

syntetické chmelové preparaty (BASAROVA et al., 2010).

3.4 Pivovarské kvasinky

Kvasinky jako zivé organismy pozoroval uz Antonie van Leeuwenhoek od
roku 1632. V roce 1822 Louis Pasteur definitivné rozhodl spor o podstatu kvaseni
jakoZzto ¢innosti Zivych mikroorganismd.

V dnesni dobé& se pouzivaji dvé zakladni technologie vyroby piva. Pouziti
kyselého prani kvasnic, tato technologie zvysila biologickou stabilitu piva a
vedla ke kvaSeni pfi vySSich teplotach. Tyto kvasinky se pouZivaji pfi vyrob¢ piv
typu Ale 1 dalSich druhii piv s teplotnim rozmezim 18 az 22 °C, ¢asto s vynaSenim

kvasnic do kvasni¢né deky a nazyvaji se svrchni pivovarské kvasinky. Vznikla

piva se oznaGovala jako svrchné kvasena. Ceské a némecké pivovary zajistovaly
biologickou stabilitu studené vedenmym kvaSenim a vyssi davkou chmele.

Kvasnice, které se oznacuji jako spodni pivovarské kvasinky, se pouZzivaji, pfi

vyrob¢ piva typu lezaki v teplotnim rozmezi 7 az 15°C se sedimentaci kvasnic na

dn¢ kvasné nadoby. Do roku 1952 se pro spodni pivovarské kvasinky pouzival
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nazev Saccharomyces carlsbergensis, pro svrchni kvasinky Saccharomyces
cerevisiae (BASAROVA et al., 2010).

3.5 Voda

vvvvvv

vyuzivana jak pro samotnou vyrobu, tak i v procesech, které¢ s vyrobou souvisi.
Pro vyrobu piva je potieba velké mnozstvi vody (na 1 litr vystaveného piva je
spotiebovano ¢tytikrat az osmkrat vice vody). Jeji pouziti pfimo ovliviuje kvalitu
vysledného produktu. Voda, ktera se pouziva pti pfipravé mladiny, musi mit
charakter pitné vody. Nejvhodné&jsi pro vyrobu svétlého piva je voda mekka, pii
vyrobé piva tmavého tvrdsi voda nevadi.

Reakce sladiny je vzdy slabé kysela, protoze soli vody reaguji se solemi
sladu a mohou ovlivnit pH sladiny. Soli vody posunuji pH sladiny na stranu
kyselou nebo zasaditou, ale nikdy nemiize pH ptekrocCit hodnotu 7, protoze soli
sladu je vzdy vice nez soli vody.

Vseobecné pro vareni piva je vhodnd mekka voda s mensim obsahem
hofecnatych soli. Voda k vafeni piva nema obsahovat chlor, zelezo a mangan.
Fyzikalné¢ ma byt voda Cista, pruzraéna a ma vyhovovat norm¢ pro pitnou vodu
(KOSAR et al., 2000; BASAROVA et al., 2010; CAPKOVA et al., 1990;
LANDA, 1992).
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4. Technologie vyroby piva

Pivo je slabé alkoholicky népoj vyrobeny z obilného sladu, vody a chmele.
Zuvedenych tii zakladnich slozek se pivo vyrdbi plsobenim mikroorganismi
pivovarskych kvasnic. Vyroba piva se skladd z piipravy mladiny, z hlavniho
kvasSeni, z dokvasovani a zrani piva. Zkvasenim mladiny, ktera se pfipravuje
zcukfenim Skrobnatych surovin, dochdzi ke vzniku piva. Jako surovina se
vétSinou pouziva je¢men. Po prokvaseni mladé pivo dozrava a v dneSni dobé¢ se
distribuuje zpravidla z filtrované a mikrobiologicky stabilizované.

RozliSujeme dva hlavni zpiisoby vyroby piva: sttedoevropsky a anglosasky

zptsob (BASAROVA et al., 2011).

4.1 Stiredoevropsky zpusob vyroby piva

Stiedoevropsky zplisob vyroby piva se vyvijel hlavné v némecky
mluvicich zemi. Tento zplsob vyroby se vyznacuje piedevsim dekokénim
zpusobem piipravy mladiny, tj. studenym kvaSenim a studenym dokvaSovéanim.

Dekokce - ve varné zcukieni suroviny neprobiha najednou, ale oddé€luje se.
Do rmutovaci nadoby se spusti tietinovy podil varky a pomalu se vyhfiva.
Vyhtivanim na technologické teploty se surovina zcukii a na zavér se povafi.
Oddélena cast se jmenuje rmut. Tato operace probihd dvakrat az tiikrat.
Vysledkem je kompletni pfevedeni Skrobu na zkvasitelné cukry. Nésledné se
oddéli roztok obsahujici extraktivni latky sladu od zbytkl sladového Srotu neboli
mlata tzv. zcezovanim. Ziskana mladina se po zchlazeni zakvasi kulturou spodné
prokvasujicich kvasnic (Saccharomyces carlsbergensis).

Kvasny proces se vede pii teplotach od 5 do 10 °C a trvd 7 az 10 dnti.
Nésleduje dokvasSovani a zrani. Na rozdil od hlavniho kvaSeni probihd za niZSich
teplot aZ okolo 0° C a za mirného ptetlaku. Doba dokvaSovani se pohybuje okolo
jednoho az tfi mésict u tradi¢nich vyrob a zkracuje se az na pouhy tyden pfi
modernich postupech. Zralé pivo se zfiltruje a std¢i do piepravnich obali

(BASAROVA et al., 2010; BASAROVA et al., 2011).

4.2 Anglosasky zpisob vyroby piva
Tento zptsob vyuziva ve varné tzv. infuzi, ktera spociva v tom, ze celé

dilo se vyhfiva najednou na zcuktovaci teplotu a proces konc¢i pti zahtati na
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70 az 72 °C, ¢ili se dilo nepovaruje. Po zcukieni se roztok sladového cukru bud’to
zcedi nebo zfiltruje na sladinovém filtru. Po zchlazeni se mladina zakvasuje tzv.
kvasinkami s vrchniho kvaseni Saccharomyces cerevisiae. Kvasny proces probiha
pii teploté¢ 15 az 20 °C a probihd daleko rychleji nez u ptedchoziho zpisobu.
Dozravéni piva je zpravidla vyrazné kratsi, v fadu nékolika dnd nanejvys tydnd.
Pro korekci cirosti se vyuzivaji srdZeci postupy a pivo se Casto distribuuje
nefiltrované ,,real ale®. V restauraci se pivo skladuje v transportni nadobé bez
tlaku.

Senzoricky rozdil mezi obéma zplsoby je ovlivnén vyS$im mnozstvi
pfedevsim aromatickych latek zteplého kvaSeni a kratkého dokvasovani. Piva
vyrobené infuznim rmutovanim jsou svétlej$i, méné plnd v chuti, jsou vyrazné

vvvvvv

(BASAROVA et al., 2010).

4.3 Vyroba piva v primyslovém pivovaru

Primyslové pivovary v Ceskych zemich vyuzivaly vyhradné donedavna
dekokéni zplisob vyroby mladiny. Kvaseni a dokvasovani je zpiisobeno typem
kvasinek spodniho kvaseni a ve vétSi mife se dodrzuje studené kvaSeni a
dokvaSovani. Zralé pivo se zfiltruje, a pro komer¢ni vyuZiti se pivo staci do sudd,
lahvi, plechovek a ¢ast se distribuuje jako tankové pivo do restauraci. Lahve jsou
zpravidla sklenéné a v této dobé nékteré pivovary experimentuji s plastovymi
lahvemi. Rada pivovari ma svou pivovarskou restauraci, ale rozhodujici &ast
prodeje probihd pies distributory, pfimé odbératele, nebo obchodni fetézce

(BASAROVA et al., 2010; BASAROVA et al., 2011).

4.4 Vyroba piva v minipivovarech
Minipivovary se buduji obvykle v komplexech s restauracemi (jedna se o
tzv. restauracni pivovary), nebo mohou byt samostatné a vyrabét pivo pro prodej —
distribuovat je v sudech (nejéastéji do smluvnich restauraci, ¢i vycepnich center).
Minipivovary c¢asto experimentuji 1 s infuznim zptisobem piipravy mladiny.
Jednotlivé zakladni vyrobni bloky jsou varna, ,studeny blok®, filtrace a

staéirna.
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Ve varné se zpracovava slad a chmel. Pfi fizeném ohfevu smési vody se
sladem a pozdé&ji povateni s chmelem, se zde prevadi extrakt sladu na zkvasitelné
cukry a izomeruji se hotké latky chmele. Vyslednym vystupnym pivovarskym
meziproduktem je mladina.

Ve studeném bloku — (dfive na spilce a ve sklep¢) se do mladiny pfidaji
kvasnice, prob¢hne hlavni kvaSeni a nasleduje dozravani mladého piva
Vv lezackych tancich.

Po dozrani se pii prichodu filtraénim zaFizenim Zz piva odstranuji
kvasinky, pivo se piipadné stabilizuje, dosycuje oxidem uhligitym. Ciré pivo se
poté staci — plni se do ptislusnych ptrepravnich obalti.

V minipivovarech ve vétsiné piipadi nejsou realizovany dva zavéreéné
vyrobni bloky — pivo se obvykle nefiltruje a rovnou se ¢epuje nebo se plni pouze
do pfinesenych nadob.

Vynechat pfi vyrobé procesy probihajici ve ,,studeném bloku“ v zddném
ptipadé€ nelze. Nutnym vybavenim pro kazdy pivovar jsou tedy chlazené nadoby
na kvaSeni a dozravéani piva. Chlazeni mize byt pasivni (umisténi v chladném
prostiedi-sklep) nebo aktivni (odpovidajici, chladici systém).

Jind je jiz situace v pfipravé mladiny — ve zplsobu realizace varny.
V Klasické varianté pivovaru, kdy se zpracovavaji standardni suroviny, jsou ve
varné¢ nadoby, v nichZ probiha vystirani, rmutovani, zcezovani a chmelovar.
Nadoby musi byt vyhtivané, musi byt zajisSténo odpovidajici michéni. Pokud se
ale pfi vyrobé pouZziva polotovar, kterym je mladinovy extrakt-koncentrat, je
mozné varnu velmi zjednodusit.

V ,koncentratovém pivovaru‘ staci pouze jedna naddoba, kterd nemusi byt
mladinového extraktu (VYZKUMNY USTAV PIVOVARSKY A SLADARSKY,
a.s., 2012).
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5. Druhy piv

Dle zdkona ¢. 110/1997 sb., o potravinadch a tabakovych vyrobcich, na
zaklad¢ vyhlasky ¢. 335/1997 sb. ¢lenime piva do druhti, skupin a podskupin.
Druhy piva se rozdéluji na pivo a napoj na bazi piva.

Pivo se ¢leni na skupiny stolni pivo, vyCepni pivo, lezdk, specidlni pivo,

porter, pivo se snizenym obsahem alkoholu, nealkoholick¢ pivo.

Napoje na bazi piva se leni na kvaseny sladovy napoj a michany napoj z piva.

Skupiny piva se didle mohou ¢lenit na podskupiny pSeni¢né pivo, pivo z jinych

obilovin, kvasnicové pivo a ochucené pivo (SZPI, 1997).

Podle Prezidenta &eskomoravského svazu minipivovarti Ing. Jana Surafia
(2012), je ptednosti minipivovarii vyroba nefiltrovaného ¢epovaného piva, jeho
pfirodni Cistota, vyroba nékolik druhii piv vcetné specialit. Mezi speciality
minipivovard se fadi piva, u kterych se pii vyrobé pouzivaji specidlni suroviny,
Které zajist'uji vyjimeénou a specifickou chut. Také mezi speciality téchto
podnikli patii piva vyrobené za pouziti velkého mnozstvi chmele. Ptiklady
specidlnich surovin a pfiklady nejsilnéjSich tuzemskych piv jsou uvedeny
Vv kapitole €. 8. Prlizkum trhu, podkapitola 8. 1 Monitoring ¢eskych médii.

Pivo z minipivovart je svézi, obsahuje kvasinky, které zaokrouhluji chut,
zjemnuji hotkost a dodavaji pivu osobity charakter. Dalsi pfednosti je mensi
nasyceni téchto piv oxidem uhli¢itym. U piva z minipivovaru je vZdy zaruceno, Ze

se jedna o pivo Cerstvé, vyrabéné v misté a podle potieby (CMSMP, 2012).
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6. Vyvoj spotieby piva v EU a ostatnich zemich

Jesté pred n&kolika lety byli Cesi s praimérem 161 litri na obyvatele o étyfi
piva pozadu za nejvétSimi konkurenty. V roce 2000 se vSak s primérnou
spotfebou 159 litrdi dostali na prvni piicku. Cesko tak v roce 2000 odsunulo na
druhé misto Némecko a Irsko s primérnou spotfebou 125 litrd. Tteti bylo
Rakousko, kde spotieba €inila 108 litrii na obyvatele. I zde je vSak vidét vyrazny
pokles spotfeby. O devét let pozdéji je stile Ceska republika na prvnim mistd
s pramérnou spottebou 157 litri na obyvatele, coz je o dva litry méné nez v roce
2000. Za nami se fadi Rakousko a Némecko. Jsou ale i zemé&, kde zajem o pivo
roste. V Italii primérny spotiebitel v roce 2000 vypil 28 litrii piva, coz bylo o
5 litrd vice nez v roce 1990 a toto Cislo spotieby v roce 2009 nekleslo. Také v
Mad’arsku se opét objevil zdjem o piti piva, spotieba v zemi stoupla na 80 litril z
pfedchozich 72 litrti. Stale je vSak hluboko pod priimérem z pocatku 90. let, kdy
pramérnd spotieba ¢inila 107 litrti na obyvatele.

V USA byl vyvoj podobny, spotieba piva klesla na 80 z ptedchozich 82
litrh na obyvatele (GASTRO NEW, 2002; VYZKUMNY USTAV
PIVOVARSKY A SLADARSKY, a.s., 2011).

Zudaji, kter¢ uvedl Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky
v Pivovarském kalendati z roku 2012 je v tabulce ¢. 5 uveden piehled spotieby

piva v litrech na osobu za rok od roku 1980 do roku 2009.
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Tab. €. 5 Vyvoj spotieby piva v evropské unii a ostatnich zemich od roku

1980 do roku 2009 (VYZKUMNY USTAV PIVOVARSKY A SLADARSKY,

a.s., 2011).
Specificka spoti‘eba piva (I/osoba) v roce Index (%)

Zemé 1980 1990 2000 2009 2009:1980
Rakousko 102 121 108 106 106,86
Belgie 131 121 99 81 61,83
Ceska republika 149 155 159 157 105,37
Dansko 122 127 102 71 58,2
Finsko 57 84 78 88 154,39
Francie 44 42 36 31 68,89
Némecko 146 143 125 105 71,92
Recko 26 41 40 38 146,15
Irsko 122 124 125 91 74,59
Italie 17 23 28 28 164,7
Mad’arsko 86 107 72 80 93,02
Nizozemsko 86 90 83 73 94,88
Norsko 48 52 52 55 114,58
Polsko 30 30 53 85 283,3
Portugalsko 34 65 65 59 173,53
Slovensko 87 75
Spanélsko 53 72 72 50 94,34
Svédsko 47 60 56 52 110,64
SV}'lcarsko 69 71 58 54 82,06
Velka Britanie 117 110 95 76 64,96
Australie 129 111 91 84 65,12
USA 92 91 82 80 86,95
Mexiko 37 43 50 61 164,86
Japonsko 38 52 56 47 123,68
Novy Zéland 118 111 80 70 59,32
Jizni Afrika 30 52 54 59 196,67
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7. Prehled soucasnych ceskych pivovari

V této kapitole byl zpracovan piehled minipivovari, malych pivovari a
pramyslovych pivovarti na Gzemi CR. Jsou zde uvedeny sidla spole¢nosti popf.
majitelé, rok zaloZeni a roéni vystavy piva (VYZKUMNY USTAV
PIVOVARSKY A SLADARSKY, a.s., 2011).

Ptehled pivovart je uveden v prtiloze €. 1.

7.1 Vyvoj minipivovara a pivovari v Ceské republice
Vyvoj minipivovari v Ceské republice

Prvni minipivovary zacaly na naSem uzemi vznikat pomérné pozd¢, az
VvV roce 1992. Vyjimkou je pivovar ,,U Flek* v Praze 1, zalozeny jiz v roce 14909.
V letech 1992 — 1995 vzniklo v ¢eskych zemich celkové 11 minipivovard, z nichz
nékteré mély jen sezonni charakter a z toho vyplyvajici obcasny provoz. V letech
1996 — 2000 vzniklo na naSem tzemi 12 novych minipivovart. Jednim z prvnich
Vv tomto obdobi byl minipivovar v Kolin€ Svaty Jan. 20 novych minipivovart
vzniklo vletech 2001 — 2005. Celkové se vroce 2005 pivo toCilo ve
49 minipivovarech. Vroce 2011 se v Ceské republice vafilo pivo ve
121 minipivovarech. V obdobi od roku 2006 do roku 2011 doSlo ke vzniku
73 minipivovarl, coz je nejvetsi narist ze vSech sledovanych obdobi. Bohuzel
nékteré i1 zanikly.

Na zakladé piehledu pivovart, ktery je uveden V piiloze ¢. 1, bylo
vytvotfeno dle roku zaloZeni jejich grafické znazornéni. Graf €. 1 zobrazuje vyvoj

poctu minipivovart v CR
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Graf & 1 Vyvoj minipivovari v Ceské republice

Vyvoj primyslovych pivovari v Ceské republice

Prvni primyslovy pivovar, ktery vznikl na naSem uzemi byl pivovar
,Cerna Hora“ vroce 1298. Od tohoto roku do roku 1871 vzniklo celkem
26 prumyslovych pivovarti. Od roku 1872 do roku 1991 vzniklo 16 pivovarg.
Nejvétsi nartust byl zaznamendn vroce 1872, kdy nové vzniklo celkem
5 pramyslovych pivovari. Od roku 1991 se pocet primyslovych pivovara
nezménil a 1 nadale ziistavaji na celkovém poctu 42.

Na zakladé piehledu pivovaru, ktery je uveden Vv piiloze ¢. 1, bylo
vytvoreno jejich grafické znazornéni dle roku zalozeni. Graf ¢. 2 zobrazuje vyvoj

poétu pramyslovych pivovart v CR.

Vyvoj pramyslovych pivovari v CR

00O FT™~©OOONNTOMOMNOIOGWNOGDOIWCEHLTNOOONHNMSTMSTINNNOMCAOH
mqr\mmm\umo.—ommr\hwmvwmomam\nwr\hhhmmmml\x\mcﬁ
N M Mo T NLNOWGONWNINWNMOWOM~NDN W W 00 ®W0Ww@owwnowonowoenonoono o
A H A A A A A AAAAAAA A A A A A A A A A A A A A A A A A A A NN

Graf &. 2 Vyvoj primyslovych pivovari v CR
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8. Prizkum trhu
8.1 Monitoring ¢eskych médii

Na zakladé monitoringu ¢eskych médii byly vybrany nékteré minipivovary
a predstaveny jejich produkty.

Prvni vznikly ¢eskobudéjovicky minipivovar Knézinek, ktery se nachazi

v Novych Dvorech, umi vafit tyfi druhy piva - ¢ernou tiinactku Cernoknéznik,
polotmavou tfinactku, svétlou dvanactku a polotmavou dvanéctku. Pivovar
nakupuje Zatecky chmel a ¢esky nebo bavorsky slad. Jedna varka piva se vaii

zhruba dvanéct hodin. Asi tyden pivo kvasi na spilce a dalSich ¢tyficet dni zraje

v tancich. Vyjimkou neni ani devadesat dni zrani (DVORAK, 2012).

Dalsi minipivovar, ktery se nachazi v jiznich Cechach je minipivovar Kout
na Sumavé. Koutsky pivovar se stoupajicim zajmem o Koutské pivo nejen u nas,
ale i v zahrani¢i pfimél majitele pivovaru Jana Skalu k zakoupeni vétsi varny.
V nové varné se najednou uvaii 100 hektolitrl piva. Za rok se zde uvari deset tisic
hektolitrti piva. Minipivovar Kout na Sumavé nabizi Koutskou desitku, Koutskou
dvanactku, Koutsky tmavé — tmavé specialni pivo 14 % a Koutsky tmavé special

— tmavé specialni pivo 18 % (BAUEROVA, 2012).

V posledni dobé jiz i supermarkety zareagovaly na stoupajici oblibu
menSich a regionalnich pivovarti, kdy se zejména o svatcich na trhu objevuji
netradi¢ni specialni druhy piv.

Pivovar trutnovsky Krakono§ uvafil Ctrnactistupfiovy Véanocni speciél
s vysokymi 5,8 procenta alkoholu. Pivo vznikd z jecnych sladf, cukru a chmele,
ma tmave zlatou barvu. Péna zlstava nizko, zato ve sklenici dlouho drzi. Tézka
nasladla viné s kavovym dovétkem upozoriiuje na silu piva. Jemna nahotkla chut’
se uciti na zadni ¢asti patra jest¢ dlouho po jeho dopiti. Pivovar Krakono$ toto
pivo vaii jen o Vanocich a Velikonocich. Jeho sila z n¢j déla opravdu svatecni

zézitek (RELAX/GURMAN, 2012).

Zapadoceské minipivovary se predhanély s nabidkou Véanoc¢nich speciald.

Nabizeji piva medova, s pfichuti vanilky, cokolady ¢i visni, ale i piva vyrazné
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siln€j$i. And¢l, Kapr i Pivo paté dimenze. To jsou nékteré z vanocnich speciali,
jez se pro své zakazniky ptipravily minipivovary v Plzeniském kraji.

Dobtansky pivovar Modra hvézda si pro své zékazniky pfipravil
polotmavou visiiovou 16°, svétlou vanilkovou 17° a tmavou cokoladovou 14°.
Exkluzivitou tohoto pivovaru je nejsilngjsi svétlé pivo v Ceské republice

Dobiansky Andél, ktery je tiiadvacetistupiovy (NEMCOVA, 2012).

Plzensky minipivovar Purkmistr uvafil pro letoSni svatky dva vanocni
specialy podle vlastnich i stfedovékych receptur. Jde o svétly 17stupiiovy vanocni
special ze tii druhd sladu a tfi druhu chmele a adventni medovy lezdk. Obou
napoju vyrobil po 1000 litrech. V medovém dvanactistupiiovém lezdku uz je
ptidavek kvétového medu z Letin, napoj ma lehce naslddlou pfichut. Letos
minipivovar Purkmistr pouzival tii Zatecké chmele a tfi Ceské slady — plzensky,
karamelovy a mnichovsky. Pivovar, ktery loni vyrobil 1300 hektolitrii piva,
rozsifil letos kvili pivnim laznim 1 vyS$$i poptavce kapacitu o 300 hektolitrii

(ZPRAVODAIJSTVI CTK, 2012).

Na Severu Cech vznikl jako prvni minipivovar pivovar Kocour, ktery
doposud uvatil 31 druhd piv. Vyrobil nejhoi¢i pivo v Cesku za pouziti velkého
mnozstvi chmele a v pivovaru vzniklo také druhé nejsilnéjsi tuzemské pivo, které

ma 31 °. Za rok 2012 uvafil dva tisice hektolitrd piva (JIRA, 2012).
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8.2 Z mapovani Jiho¢eskych minipivovaru

Podle PIVIDKY (2013) byl zmapovan vyskyt minipivovara v Jiho¢eském
kraji. Celkem u osmi minipivovarti a jednoho malého pivovart, ktery se v tomto
kraji nachézi, jsou uvedena mésta, adresa rok zaloZeni a odkaz na ptisluSny

pivovar.

Mapa ¢. 1 Prehled minipivovaru a malych pivovari v Jihoceském kraji

1. Ceskobudéjovicky minipivovar KnéZinek
Kraj: JihoCesky

Mésto: Ceské Budéjovice

Zalozen: 2012

Status: minipivovar

Adresa: Nové Dvory 2235, 370 05 Ceské Budgjovice
WEB: www.rkcnovedvory.cz

2. Minipivovar Jakub

Kraj: JihoCesky

Meésto: Vyssi Brod

ZaloZen: 2006

Status: Minipivovar

Adresa: Kaplicka 28, 382 73 Vyssi Brod

WEB: www.vysebrodskypivovar.cz
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3. Minipivovar Kvilda
Kraj: JihoCesky
Mésto: Kvilda
Zalozen: 2011
Status: Minipivovar
Adresa: Kvilda 75, 384 93 Kvilda
WEB: www.pekarnakvilda.cz

4, Minipivovar Zumberk

Kraj: JihoCesky

Mésto: Zar

Zalozen: 2011

Status: Minipivovar

Adresa: Zumberk 15, 374 01 Trhové Sviny

WEB: http://www.pivovary.info/prehled/zumberk/zumberk.htm

5. Pivovarsky dviir

Kraj: JihocCesky

Mésto: Zvikovské Podhradi

Zalozeno: 1994

Status: Minipivovar

Adresa: Zvikovské Podhradi 92, 397 01 Zahoti u Pisku
WEB: www.pivovar-zvikov.cz

6. Pivovarsky dvir Lipan Drazic
Kraj: JihoCesky

Mésto: Tyn nad Vltavou

Zalozeno: 1995

Status: minipivovar

Adresa: Drazi¢ 50, 375 01 Tyn nad Vltavou
WEB: www.pivovarlipan.cz

7. Sumavsky pivovar

Kraj: JihoCesky

Meésto: Vimperk

Zalozeno: 2010

Status: minipivovar

Adresa: Steinbrenerova 48/1, 385 01 Vimperk
WEB: www.sumavskypivovar.cz

8. Minipivovar Chotoviny

Kraj: JihoCesky

Meésto: Chotoviny

Zalozeno: 2013

Status: minipivovar

Adresa: Na nadvoti 1, 391 37 Chotoviny
WEB: www.pivovarchotoviny.cz
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9. Pivovar Eggenberg

Kraj: JihoCesky

Mésto: Cesky Krumlov

Zalozeno: 1560

Status: Maly pivovar

Adresa: Latran 27, 381 01 Cesky Krumlov
WEB: www.eggenberg.cz

(PIVIDKY, 2013).

33


http://www.eggenberg.cz/

9. Perspektivy vyvoje minipivovart

Minipivovary se buduji obvykle s komplexy s restauracemi (jedna se o tzv.
restauracni pivovary), nebo mohou byt samostatné a vyrabét pivo na prodej —
distribuovat je v sudech (nejcastéji do smluvnich restauraci nebo vycepnich
center. Neni vyjimkou, Ze dobfe situované primyslové firmy si zfizuji své
restauracni pivovary pro posileni image a pro vlastni vyuzivani, napt. poradani
pracovnich schiizek, stravovani pro zaméstnance apod. Ptednosti restauracnich
pivovarl je moznost prodavat pivo piimo i v misté jeho vyroby. Nejcastéji se pivo
nefiltruje a k zakaznikovi se tak dostava v jeho nejpiirozengjsi puvodni formé.
Ptitomnost zivych kvasinek zvySuje biologickou hodnotu a zdravotni prospésnost
piva. V soucasné¢ dob¢, kdy pivovarsky pramysl proziva s celou spolecnosti
obdobi jist¢é hospodaiské recese, obliba minipivovari prudce narlstd. To je
pravdépodobné zplisobeno nejen tim, Ze obvyklé kombinace restaurace a pivovaru
svym estetickym efektem kladné prispiva i k chutovy vjevim, ale zejména
skutecnosti, Ze v nadbytku celkové produkce hledaji konzumenti spolu s vysokou
kvalitou 1 néco nového netradicniho. Nevahaji zaplatit 1 vy$si cenu, pokud za ni
ziskavaji 1 néco zvlastniho.

Pivovarnici zjistili, Ze 1 silné konzervativni CeSti pivafi zacali zkouSet
novinky ale stale je skupina ortodoxnich pivait, kteti uznavaji jen tradi¢ni piva.
Produkce specialnich piv, nestandardni postupy a experimentovani ¢i vyroba piva
s kratkou trvanlivosti — to vSe je zalezitosti, které si velké pivovary nemohou dost
dobfe v bézné produkci dovolit. Restauraénich a produkénich minipivovart je
v Ceské republice vice nez 150 a jejich podet stale nariista. Jedna se o pivovary
s roénim vystavem do 10 000 hektolitrii. V roce 2011 byl zalozen Ceskomoravsky
svaz minipivovart, ktery ma slouZzit jako profesni organizace poskytujici
poradenstvi a hajici zajmy svych ¢lent.

Investicni naklady na vybudovani minipivovaru maji v souc¢asné¢ dobé¢
rychlou névratnost. Z technologického pohledu neni realizace minipivovaru
Zadnym problémem. Pii jeho navrhovani a realizaci je vSak velmi dilezité dobie
definovat, jaké produkty a v jakém mnozstvi se budou vyrabét a podle toho

dimenzovat jednotlivé technologické celky.
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10. Zavér

Rozhodujicim oborem ve vyrob& napoji v Ceské republice je rozhodné
pivovarnictvi. V soucasnosti se na naSem uzemi nachazi 43 velkych pivovart a
154 restaura¢nich minipivovart.

Cesi, jsou dlouhodob& povazovani za nejvétsi konzumenty piva na svéts.
Dle ¢eského statistického Gfadu (2012) v roce 2005 kazdy obyvatel Ceska vypil v
pruméru rekordnich bezmala 164 litrG piva. V roce 2010 spotieba piva spadla na

V soucasnosti u nds probihd silnd konkurence pivovari, ktera stlacuje cenu
piva dold, a také stoupaji vyrobni naklady. Pro budouci pteziti ceskych pivovart
na nasem trhu je dulezité stale dbat o vysokou kvalitu produkti a nadale zvySovat
efektivitu vyroby.

Zcela vlastni kapitolou v ¢eském pivovarnictvi je vznik restauracnich
minipivovard, ktery se v Ceské republice zaGal vyvijet pomémé pozdd
V porovnani se svétem. Prvni podniky zacaly vznikat az v roce 1991 nepocitame-li
prazsky minipivovar ,,U Flekd*,. Hlavnim divodem rozvoje restauracnich
minipivovard je proces koncentrace a modernizace velkych pivovart, diky tomu
se dafi zachovat tradicni prvky vyroby. U piva z minipivovart, které je
nefiltrované, je zaruCena Cerstvost a také vyjimecnd chut. Toto vSe prohlubuje
rozdily mezi pivem z velkych pivovari a pivem z minipivovarti. Dukazem
prosazeni restauracnich minipivovarli na ¢eském trhu je fakt, Ze v roce 1995 se
pivo vatilo v 16 minipivovarech a o 17 let pozd¢ji uz to bylo 140 minipivovard.

Podle mého nazoru pocet minipivovari do budoucna poroste a také podil
na celkové vyrobé se bude nadale zvySovat. Prodejni cena umoziiuje, aby tento

trend byl stale vynosny, k ¢emuz dopomaha i intenzivni turisticky ruch.
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SEZNAM ZKRATEK A SYMBOLU
hl — hektolitr

Sb — sbirky

CR — Ceska republika

CSU — Cesky statisticky ufad

USJ — Ukazatel sladovnické jakosti

pH — Velic¢ina vyjadiujici kyselost a zasaditost roztoki
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Piiloha & 1 Piehled pivovarid v Ceské republice 2011 a jejich zaiazeni

(VYZKUMNY USTAV PIVOVARSKY A SLADARSKY, a.s., 2011).

MINIPIVOVARY
Vystav
¢. Nazev Lokalita | Rok zalozeni Majitel piv
0O.G.,spol.s.r.o. Pivovar U Ing. Jan Géttel a
1 Medvidku Praha 1466 Vladimir Oliva 510 hl
2 |Pivovar a restaurace U Flek(, s.r.o.| Praha 1499 Rodina Brtnikt 2100 hl
Cesky
3 Pivovar EGGENBERG, a.s. Krumlov 1560 7574 hl
Ostrava- Ing. Petr Hradil a Erik
4 Zamecky minipiovar Zabieh Zabreh 1613 Bergmann 700 hi
5 Zamecky pivovar Déténice Déténice 1822 Manzelé Ondrackovi 1494 hl
6 StaroCesky pivovarek, s.r.o. Dobruska 1870 715 hl
7 | Pegas-hotel, pivovar, pivnice, a.s. Brno 1992 2800 hl
Jitka Eichlerova, sl.
8 Pivovarsky dvar Chyné Hostivec 1992 Toma$ Mikulica 670 hi
NOVOMESTSKY PIVOVAR spol.
9 S.r.o. Praha 1992 Ing. Ladislav Krulich 1407 hl
10 PIVO KVASAR s.r.0. Sentice 1992 816 hi
11 AVAR PLUS, s.r.o. Hlugin 1993 10 000 hl
12 | Hostinsky pivovar a hotel Excelent | Rymarov 1993 180 hl
Zvikovské Pivovarsky dvar Zvikov
13 Pivovarsky dvur Zvikov podhradi 1993 S.I.0. 995 hl
14 Minipivovar KUNC, spol.s.r.o. Hodonin 1994 1053 hl
Rodinny pivovar a restaurace U
15 Bezouski Prahonice 1994 270 hi
Domaci recesni pivovarek U Hradec
16 Anténaka a Pivni klub Kralové 1995 Petr HoSek 200l/varka
17 Hotel Pivovarska Basta Vrchlabi 1995 840 hl
18 Pivovar Svaty Jan Kolin 1996 Ing. Martin Karaivanov 52 hl
19 Pivovar U bojisté 1866 Miletin Miletin 1997 340 hl
20 Minipivovar Zamberk Zamberk 1997 Milo§ Chmelan 300 hl
Judr. Véaclav a Hana
21 Berounsky medvéd Beroun 1998 Mayerovi 755
Pivovar - restaurant MODRA Ing. Josef Kozler, sl.
22 HVEZDA Dobrany 1998 Petr Petruzalek 1500 hl
23 PAPULA s.r.0. Drazi¢ 1998 Jifi Papula 800 hl
PIVO Praha, spol s.r.o. Restaurace
24 a pivovar Pivovarsky dim Praha 1998
Uhersky
25 Restauracéni pivovar Balkan Brod 1998 Pavel Vrana 300 hl
Rodinny minipivovar Vendelin
26 Krkoska Liberec 1999 Vendelin KrkoSka 150 hl
PRVNi HANACKE DOMACI Marcel Londovsky a Jan
27 | PIVOVAR "U KRALE JECMINKA" | Prostéjov 1999 Vacha 650 hi
AKCIOVY PIVOVAR DALESICE,
28 a.s. DaleSice 2000 do 5000 hl
29 PIVOVAR ROHOZEC, a.s. MedleSice 2000 350 hl
Sklarna a minipivovar Novosad a JUDr. FrantiSek
30 syn Harrachov s.r.o. Harrachov 2001 Novosad 1127 hi
31 Minipivovar "U ritife Lochoty" Plzen 2001 Ing. Vladimir Be€ka 300 hl
Klasterni pivovar Strahov-Ale$
32 Kocvera Praha 2001 1100 hl
Hradec
33 Party - pivovar RAMBOUSEK Kréalové 2002 Milan Rambousek 84 hl
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MINIPIVOVARY

Rok Vystav
¢. Nazev Lokalita zalozeni Majitel piv
Roztoky u
34 Ing. Jaroslav - PP Projekt KFivoklatu 2002 | Ing. Jaroslav Antoni ?
35 Rodinny minipivovar Valasek Vsetin 2002 Roman Dohnal 800 hl
Jaroslava a FrantiSek Richter Jaroslava a FrantiSek
36 Pivovar u Bulovky (P.U.B) Praha 2003 Richter 300 hl
37| Zelivsky kl&Sterni pivovar s.r.o. Zeliv 2003 2000 hl
38 Pivovar Richard Brno 2004 | JUDr. Alois Kobzik | 1800 hl
Minipivovar a pohostinstvi U Vit Lanca, sl. Zdenék
39 zastavky Hukvaldy 2004 |Fojtik, Petr Neumann| 350 hl
Prvni soukromy pivovar Lipnik nad Radek Sekanina a
40 spole€ensky s.r.o. Becdvou 2004 Pavel Adamek 150 hl
Pavel Prokes, David
41 | Zamecky pivovar Oslavany,s.r.o. Oslavany 2004 Sakanek 1600 hl
Jelinkova vila hotel - pivovar Velké Lubomir Jurek,
42 mezifici Veleké Mezifi¢i | 2004 |AQUEKO, spol. s.r.o.| 1000 hl
ValaSské
43 BONVER CZ s.r.0. Mezifici 2004 1000 hl
Marcela a Vladimir
44 Zamecky pivovar Chyse 2005 Lazanskych 1500 hl
fa Rodinny pivovar sv. Florian v
45 Lokti Loket 2005 Vaclav Lojin 150 hl
PIVO Praha, spol s.r.0. Restaurace
46 a pivovar Pivovarsky klub Praha 2005 1000 hli
Petr a Dana
47 Pivovar Vitek z Pr&ice Sedlec - Préice | 2005 KrouZilovi 1 000 hl
48 Mé&stsky pivovar Stramberk Stramberl 2005 268 hl
Bohuslav Novak - Pivovar Velichov
49 "Forman" Velichov 2005 Bohuslav Novak 250 hl
Kout na Sumavé pivovar a ;
50 sodovkarna Kout na Sumavé| 2006 Jan Skala 8000 hl
51 | IRB Trade s.r.o. Minipiovar Slezan Leskovec 2006 100 hl
Lomnice u
52 | Pivovar PERMON I (minipivovar) Sokolova 2006 100 hl
Miloslav Kolomaznik,
Martin Rehak, Michal
53 Hostinsky pivovar Moritz, a.s. Olomouc 2006 Giacintov 600 hl
SVATOVACLAVSKY
54 | Svatovaclavsky pivovar Original Olomouc 2006 PIVOVAR,s.r.0. 350 hi
55 | Domaci pivovarek Velky Rybnik Velky Rybnik 2006 Lubos$ Vorel 401 hl
56 Minipivovar Koni¢ek Vojkovice 2006 Mojmir Velky 685 hi
57 Minipivovar Vy33i Brod Vys$Si Brod 2006 500 hl
58 |Pivovar pod Knézi horou ve Bzenci Bzenec 2007 Radomil Patak ?
59 Pivovar Kozli¢ek Horni Dubenky | 2007 Milan Kozlicek 170 hl
60 | Valagsky minipivovar v Kozlovicih Kozlovice 2007 SMIRA-PRINT 800 hl
61 Minipivovar Biovar Ostrava 2007 156 hl
62 LUKRECIUS a.s. Plzen 2007 1300 hl
63 PIVOVAR GROLL Plzen 2007 1000 hl
Sousedsky pivovar Basta - U
64 Bansethu Praha 2007 Basta spol.s.r.o. ?
65 Rodinny pivovar U Rybiek Stfibro 2007 David Ryba 500 hl
Minipivovar Belveder - Zelezna }
66 Ruda Zelezna Ruda 2007 FrantiSek Strnad 320 hl
67 Jihoméstsky pivovar, s.r.o. Praha 2008 1000 hl

42




MINIPIVOVARY

Rok
¢. Nazev Lokalita zalozeni Majitel Vystav piv
68 Prazsky most U Val$ Praha 2008 ?
Rychnov nad Podorlicka
69 | Méstsky Podorlicky pivovar s.r.o. KnézZnou 2008 sodovkarna s.r.o. 904 hl
70 Pivovar Radou$ Stahlavy Stahlavy 2008 Vladimir ligner 250 hl
71 | Pivovar Kocour Varnsdorf s.r.o. Varnsdorf 2008 Josef Susta 1 200 hi
72 Pivovar Matuska Broumy 2009 Martin Matuska 800 hl
73 EPOS CZ spol.s.r.o. Dvur Kralové 2009 Nasik Kiriakovsky 3000 hl
74 Pivovar Chotébof s.r.o. Chotébor 2009 9850 hl
75 Starokladensky pivovar Kladno 2009 600 hl
Pivovar,vrestau'race a penzion
76 CERNY OREL Kroméfiz 2009 870 hi
77 Pivovar Studanka Liberec 2009 Iva Vrbova 30 hl
Louéné nad
78 Rodinny pivovar Bravur Desnou 2009 FrantiSek Halaxa 146 hl
79 Minipivovar Macice 2009 Jan Benada
80 Mostecky Kahan s.r.o. Most 2009 Lubo$ Junacek 520 hl
81 | Poddzbansky pivovar Muté&jovice Mutéjovice 2009 KUGER 1000 hli
82 Rodinny minipivovar Pacov Pacov 2009 Lubo$ Némec ?
83 Minipivovar Parnik Prerov Pferov 2009 ?
84 Spolkovy pivovar Sazovice Sazovice 2009 Martin Velisek 120 hl
85 Pivovar PERMON I Sokolov 2009 650 hl
86 Pivovar PERMON 1l - 15001 Sokolov 2009 2000 hl
HEGASENERGO,
87 | Minipivovar Tfinec - Karpentna Tfinec 2009 S.r.0. 160 hl
Hradec
88 Minipivovar Kubik Kralové 2010 Pavel Kubik 100 hl
MMX Pivovar s restauraci a Lety u
89 hotelem (PIVOTEL) Dobfichovic 2010 GLOBALICA a.s. 1500 hli
Mgr. Sabina
Zakova a Ing.
90 Minipivovar Labut s.r.o. Litomé&fice 2010 Ondfej Zak 600 hl
91 Minipivovar Litvinov Litvinov 2010 Josef Gulik
Pivovarek a restaurant Plzefisky
92 PASAK- U sladka Plzen 2010 Pivovarek s.r.o. 240 hl
93 Minipivovar U dvou kocek Praha 2010 ?
94 | Trebonicky rukodélni pivovarek Praha 2010 Ing. David Stanék 75 hl
Bfevnovsky klastérni pivovar
95 svatého Vojtécha a.s. Praha 2010 2000 hl
96 Koliba a Pivovar U Tfi kral( Prostéjov 2010 Marcel Londovsky 600 hl
97 Pivovar Na Mlyné RatiSkovice 2010 180 hl
98 Minipivovar Rohov Rohov 2010 Artur Komarek ?
Roznov pod Roznovskeé pivni
929 RoZnovsky pivovar Radhostém 2010 |azné s.r.o. 1 000 hl
GOLEM Slany
100 Antosav pivovar s krémou Slany 2010 S.I.0. 600 - 800 hl
101 Stifinsky pivovar Stifin 2010 ?
102 Unéticky pivovar a.s. Unétice 2010 3000 hl
Usti nad
103 Pivovar Na Rychté, s.r.o. Labem 2010 Martin Prachar 1 200 hl
Ing. lvan Hojdar a
) MUDr. Alena
104| Sumavsky pivovar s restauraci Vimperk 2010 Hojdarova 400 hl
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MINIPIVOVARY

Rok Vystav
¢. Nazev Lokalita zalozeni Majitel piv
Ing. Ilvan Hojdar a
: MUDr. Alena
104| Sumavsky pivovar s restauraci Vimperk 2010 Hojdarova 400 hl
Chram chmele a
] piva, pfispévkova
105 Pivovar U ORLOJE Zatec 2010 organizace 80 hl
Zlebské
106 Pivovar - palirna chvalovice 2010 Jaroslav Kutilek 400 hl
Domaci pivovar a restaurace Piccola Birreria
107 Magistr Brno 2011 S.I.0. 1000
Ing. Arch. lva
Kremitovska, Milo$s
108| LiSensky pivovar spol.s.r.o. Brno Brno 2011 Lezetka ?
109 Pivovar Taschenberg Bustéhrad 2011 Glinter Kensy 800 hl
} Jaroslav E{aszyk,
110 Pivovar Sachsenberg Cesky TéSin 2011 sl. lvan Subjak 4000 hl
111 Pivovar Mazak Dolni Bojanovice| 2011 Jifi Michalovi¢ 300 hl
112 RAMITRON, s.r.o. Frydek - Mistek 2011 ?
113| Hotelovy pivovar Pod Kyémolem Horni Lomna 2011 KVADRO, s.r.0. ?
Jihlavsky radni€ni pravovarecny Ing. Miroslav
114 pivovar,a.s. Jihlava 2011 Tomanec 1 000 hl
115 Minipivovar Krmelin Krmelin 2011 p. Macha ?
Litomé&Ficky pivovarek KOLIBA
116 S.r.o. Litomé&fice 2011 200 hl
117 Minipivovar Mamut Mikulov 2011 Ing. Libor lI€ik 100 hl
118| Minipivovar a pivnice U Sto¢esu Rokycany 2011 100¢es s.r.o. 350 hi
Czech Brewmaster
119| Svitavsky pivovarek Na Kopecku Svitavy 2011 S.r.0. ?
Marek a Monika
120 Minipivovar Slepy krtek Ujkovice 2011 Havlasovi 32 hl
121| Rodinny minipivovar "Na Rang¢i" Zdirec 2011 Jaroslav Cerny 250 hl
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MALE PIVOVARY

Rok Vystav
¢. Nazev Lokalita | zalozeni Majitel piv
1 Pivovar Broumov, s.r.o0. Broumov 1348 13820 hl
2 Podkovan s.r.o. Podkovan 1434 30 000 hl
3 Tradiéni pivovar v Rakovniku, a.s. Rakovnik 1454 12 525 hl
4 Pivovar Kacov s.r.o. Kacov 1457 17980 hl
5 | PIVOVAR HEROLD BREZNICE, a.s. Breznice 1506 11330 hl
DUP druzstvo Pelhﬁmov PIVOVAR
6 POUTNIK Pelhfimov 1552 25 310 hl
7 Pivovar Protivin, a.s. Protivin 1598 261 834 hl
Czech Beverage Industry Company a.s.
8 Pivovar Vy$kov Vyskov 1680 15418 hl
9 Zatecky pivovar, spol.s.r.o. Zatec 1801 30 279 hl
10 Pivovar Nova Paka a.s. Nova Paka 1872 49 300 hl
Uhersky
11 Pivovar Janacek, a.s. Brod 1894 40 000 hl
12 Pivovar Ferdinand BeneSov 1897 23311
VELKE A STREDNIi PIVOVARY
Rok Vystav
c. Nazev Lokalita zalozeni Majitel piv
1 Pivovar Cerna hora, a.s. Cerna Hora 1298 200 000 hl
2 Bohemia Regent a.s., Tfebon Trebon 1379 72 303 hl
3 Pivovar Vysoky Chlumec, a.s. Vysoky Chlumec 1466 111 700 hl
Kostelec nad Cernymi
4 Dej Blh Stésti s.r.o. Lesy 1489 60 000 hli
5 | Mé&Stansky pivovar v Poli€ce, a.s. Policka 1517 63 695 hl
6 PIVOVAR SVIJANY, a.s. Svijany 1564 437 302 hl
7 Pivovar Klaster, a.s. Klaster Hradisté 1570 120 000 hl
Rodinny pivovar Chodovar spol.
8 S.r.o. Chodova Plana 1573 60 000 hl
9 Krakonos, s.r.o. Trutnov 1582 84 052 hl
DUDAK - Mé&&tansky pivovar
10 Strakonice, a.s. Strakonice 1649 66 590 hl
Budéjovicky méstansky pivovar, }
11 a.s. Ceské Budéjovice 1795 175 375 hl
Méstansky pivovar HavlickGv Brod,
12 a.s. Havli¢klv Brod 1834 84 794 hl
Plzensky Prazdroj, a.s. Pivovar 4 miliony
13 Plzen Plzen 1842 hl
14 PIVOVAR ROHOZEC, a.s. Turnov 1850 67 000 hl
15 Pivovar Jihlava, a.s. Jihlava 1860 140 000 hl
Pivovary Staropramen a.s. Pivovar 2151908
16 Staropramen Praha 1869 hi
17 Pardubicky pivovar a.s. Pardubice 1871 60 000 hli
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VELKE A STREDNIi PIVOVARY

Rok
C. Nazev Lokalita zalozeni Majitel Vystav piv
BRAU UNION
18 Heineken Ceska republika,a.s. Brno AG
BRAU UNION
19 Heineken Ceska republika,a.s. KruSovice AG
. Usti nad 1872 | BRAU UNION
20 Heineken Ceska republika,a.s. Labem AG 2310364 hl
BRAU UNION
21 Heineken Ceska republika,a.s. Velké Brezno AG
22 PRIMATOR a.s. Nachod 1872 LIF a.s. 126 618 hl
23 Pivovar ZUBR a.s. Prerov 1872 259 568 hl
HOLS a.s. Pivovar KONRAD Liberec-
24 Vratislavice Vratislavice 1872 156 000 hl
25 Pivovar HOLBAa.s. Hanu$ovice 1874 301 144 hli
Plzensky Prazdroj, a.s. Pivovar Velké Velké
26 Popovice Popovice 1874 1,5 mil hl
27 Pivovar Litovel,a.s. Litovel 1893 162 008 hl
Ceské
28 Budéjovicky Budvar, n.p. Budéjovice 1895 1 250 059 hl
29 Pivovar Nzmburk, s.r.o. Nymburk 1895 153 665 hl
30 Pivovary Staropramen a.s. Ostrava 1897 605 632 hl
Hlinsko v
31 Pivovar RychtaF, a.s. Cechéch 1913 86 095 hl
Plzefisky Prazdroj, a.s. pivovar
32 RADEGAST NoSovice 1970 1,9 mil hl
Ing. Stanislav
33 Rodinny pivovar BERNARD a.s. Humpolec 1991 Bernard 204 474 hl
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Priloha ¢.

(CSN 46 1100 -5) (CERNY

2 Hodnoty jakostnich ukazateli je¢mene

et. al., 2007).

sladovnického

Hodnoty jakostnich ukazatelii je¢émene sladovnického

(CSN 46 1100 - 5)

Jakostni ukazatele Zakladni jakost (%) |Zavazna jakost (%)
\/lhkost 15 nejvyse 16,0

Piepad zrna nad sitem 90 nejméné 70,0

Zrna poskozena 2 nejvyse 5

Zrna se zahnédlymi Spickami 2 nejvyse 6

Zrna porostla 0 nejvyse 0,5

Celkovy odpad, z toho: 3 nejvyse 7,0
neodstranitelnd ptimés |- nejvyse 1

Zelendzma 0 |----- nejvyse 1

Kli¢ivost 98 nejméné 92

Obsah N-latek (N x 6,25 11 nejvyse 12,5

Barva zrna svétle Zlutd zlutd, i méné vyrovnana
Plucha Jemn¢ vrascita i mén¢ jemn¢ vrascita

Piiloha ¢. 3 Charakteristika sladu z odrid jarniho je¢mene pro evropské a

eské pivo (CERNY et. al., 2007).

Charakteristika sladu z odrid jarniho jeémene pro evropské a ceské

pivo
Hodnoty

Parametry Evropské pivo Ceské pivo
Extrakt v su$inég sladu 83% min. 81,5%
Relativni extrakt pii 45 °C 40 - 48 % max. 38 %
Kolbachovo ¢islo 42 - 48 % 39%
Diastatickd mohutnost 280 - 300 WK min 220 WK
Dosazitelny stupen prokvaseni|82% max 80 %
Friabilita 86% min. 75 %
Obsah beta-glukanii ve sladin¢/100 mg.l -1 max. 250 mg.1-1

Vhodné odrady

Jersey, Prestige, Sebastien

Bojos, Tolar, Malz, Axamit,

Malz, Diplom atd.

Blanik atd.
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Piiloha ¢. 4 Plocha chmele v hektarech podle oblasti a odrid (2007)
(MINISTERSTVO ZEMEDELSTVi CESKE REPUBLIKY, 2007).

Odrida/oblast Zatecko |Ustécko [Trdice |Ceska republika
Zatecky polorany Eervenak 3642 632 566 4840

Sladek 157 1 57 215

Premiant 134 41 74 249

Agnus 51 0 0 51
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