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ABSTRAKT

Tématem této bakalarské prace je zhodnotit vyvoj zpracovatelského primyslu
zpracovavajici maso a mléko. Jedna se zejména o vyvoj jatek a mlékaren v daném obdobi

2004 - 2013.

V prvni ¢asti se prace zabyva legislativou spojenou se vstupem do Evropské unie a

podminkami. které z toho plynou.

Dal$im bodem prace byla snaha zachytit vyvoj spotfeby potravin — masa, mléka, kterd ma

zajisté na vyvoj jatek a mleékaren vliv.
Koneéné vyvoj jatek, masokombinati a mlékaren uvedeny na konkrétnich podnicich.

Ze viech uvedeny skute¢nosti, kdy by se predpokladalo. Ze pies nepiiznivy start do EU,

bude jatek ubyvat, je tomu piekvapivé naopak.

Kli¢ova slova: jatka, masny pramysl, mlékarny, mléko, HACCP

ABSTRACT

The unfavorable start to the EU, the slaughterhouses will wane, it is surprisingly contrary
The theme of this thesis is to evaluate the development of the manufacturing industry in
processing meat and milk. These include the development of slaughterhouses and dairies in

the period 2004 — 2013.

In the first part of the thesis deals with legislation related to European Union accession and

conditions that follow from it.

Another point of the study was to capture the trend of consumption of food — meat, milk,
which is centainly the development of slaughterhouses and dairies referred to specific

companies.

Of all above facts, when it was assumed that despite the unfavorable start to the EU, the

slaughterhouses will wane, it is surprisingly contrary.

Keywords : slaughterhouses, meat industry,dairy, milk, HACCP



Obsah:

ol R

4.2.
4.3.
4.4.
4.5.
4.6.
4.7.
4.8.
4.9.
4.10.
4.11.
4.12.
4.13.
4.14.
4.15.
4.16.
4.17.
4.18
4.19.
4.20.
4.21.
4.22.
4.23.
4.24.

Uvod a cil prace
Vstup do EU

Spotieba potravin

Vyvoj jatek a masokombinati Cechdch a Moravé

Masokombinat Hodonin
Jatka Bucovice

Jatka Ivancice

Olesnicka masna
Tisnovska jatka

Slamovo uzenafstvi
Kmotr — Masna Kroméfiz
Firma Hamé

Uherské Hradiste
Masokombinat Hana
Masny prumysl Krasno
Bivoj Opava

Susické Ponnath
Masokombinat Plzen
Sumavsky masokombinat Klatovy
Masokombinat Cheb
Hrob¢ice u Biliny
Masokombinat Policka
Made Group
Masokombinat Ceské Skalice
Firma LE&CO
Kostelecké uzeniny
Krahulik v Krahul¢i

Prantl Zirovnice

10
13
15
17
17
17
17
18
18
18
18
L
19
19
19
19
19

20
20
20
20
21
21
21
21
22



4.25.
4.26.
4.27.

5.1
5.2,
5.3.
5.4.
5.5,
540:
27,
5.8.
a8

5.110.
5.11.
3.12.
313

5.14.

Reznictvi Janus

Jatka Kurka

Beskydské uzeniny

Vyvoj mlékaren v Cechach a Moravé 23
Madeta

Olma

Pragolaktos

BeneSovska mlékarna

Mlékarna Kunin

Jaroméficka mlékarna

MIlékarna Otinoves

Mlékarna Kroméfiz

Kromilk

MIlékarna Bystiice pod Hostynem
TPK

Spole¢nost Tany

Firma ACCOM

Zeletavska syrarna

Zavér

Summary

Pouzita literatura

22
22
22
23
25
26
26
27
27
27
28
28
28
28
28
29
29
29
31
31
33



1. Uvod a cil prace

Vyvoj masného a mlékaiského pramyslu v letech 2004 az 2013, je pro zemédélsky
pramysl velice slozité obdobi. Zachytit vSechny souvislosti a tlaky, které v tomto obdobi mély
vliv na utvafeni podoby masného a mlékaiského primyslu do dnesni doby, je velice tézky
tkol. Abych se zorientovala, musim se jesté vratit diale do minulosti. Sametovou revoluci v
roce 1989 to zacalo, nasledovalo otevieni hranic, prvni privatizace, nas vstup do Evropské

unie (EU).

Usnesenim vlady z 29. 4. 1992 byly schvaleny prvni privatizaéni projekty. Po tomto roce
dochédzelo k postupné privatizaci jednotlivych jatek, masokombinati a mlékaren. Po
privatizaci tyto staré a velké komplexy zacaly mit problémy a ¢asto krachovaly. V podnicich
totiz zustal velky fidici aparat a chybélo pruzné obchodni oddéleni. které by hledalo nova
odbytisté pro vyrobky i v zahrani¢i.Dale staré, nakladné, nevyhovujici haly, to vSe zplisobilo
krachy velkych masokombindti a mlékaren. Z téch to velkych masokombinati muZzeme
jmenovat napiiklad — Hodonin, Kladno, Bfezhrad, Martinov, Hroznétin, Pisnice a Brno. U
mlékaren je to tieba mlékarna Hostivice, Caslav a Trojskd mlékarna. Paradoxné zalaly
vznikat nové, mensi, krasné podniky s novou technologii, s modernima vyrobnima halama.

Casto postavené na zelené louce. (Steinhauser, 2010).

Cilem této reSer$ni prace je shrnout vyvoj zpracovatelského primyslu (pocty a piipadné
velkosti podnikii) zpracovavajicich maso a mléko na uzemi Ceské republiky v obdobi let 2004
az 2013. Rozdélit je podle jejich zaméfeni (jatka, jatka a bourarny a podobné), regionélni

pusobnosti a dalSich relevantnich kritérii.



2. Vstup do Evropské unie

Po sametové revoluci v roce 1989 bylo prvni vyznamnou zménou otevieni hranic. Tézkym
tukolem bylo piejit z centralné planované ekonomiky na trzni. Ceské republika podala zadost
o Clenstvi v EU 17. 1. 1996. Od roku 1997 zacala piistupova jednani pro nové ¢leny EU a
mezi Ceskem. Nejproblemati¢téjsi kapitolou téchto jednani se stalo zemédélstvi. Dlouha
jednani s EU se vedla o kvoty, pfimé platby. strukturu a velikost naseho zemédélstvi. Posledni
kapitola byla podepsana 13. 2. 2002 a Ceska republika pfijata do EU (Mika, 2003). V ramci
EU nam byl stanoven limit maximalni produkce mléka na ro¢ni objem 2682 tisic tun, celkem
90 300 kusii krav miize byt chovano v Ceské republice bez produkce mléka a piimé platby se
nedotykaji chovu prasat a dribeze. Zemédélska politika EU je zaloZena na podpote venkova,
farem a vybranych komodit. Nasim zemédélcim bylo stanoveno kolik penéz za jakou
komoditu obdrzi od statu, ale i kolik tun v jaké komodit¢ mohou vyprodukovat. Komisafi z

EU limitovali naSe objemy tim, co u nas snime a dlouhodobé produkujeme. Nasi zemédélci

chtéli vice a tak se bojovalo o kazdou tunu (Steinhauser, 2010).

V pristupovych smlouvach do EU byly také jasné stanoveny veterinarné hygienické
parametry, které musi vyrobni podniky spliiovat, aby mohly vyrabét pro Evropsky trh. Statni
veterinarni spravou byl nastaven tlak na feSeni veterinarnich a hygienickych problému v
jednotlivych podnicich — kiiZeni ¢istych a Spinavych cest, prvky pasivni hygieny a zavedeni
systému HACCP. HACCP — to systém analyzy rizika a kritickych bodt ve vyrobé. V podstate
je to o sestaveni kritickych bodi v procesu vyroby. EU nafizenim ¢. 852/2004 vytvaii
potfebu, aby potravinarské firmy vytvarely dokumentaci podle postupti na zakladée HACCP
principu, kterd odpovidd povaze a velikosti firmy. Provozni a sanita¢ni fad podniku musi

obsahovat v ¢asti tykajici se:
a) provozu podniku:
- hlavni zasady organizace a fizeni provozu

- prostorové a dispozi¢ni uspotadani podniku, véetné oddéleni ¢innosti se zfetelem na ochranu

surovin a potravin zivo¢isného ptivodu pied kontaminaci

- stru¢ny popis vykonavanych ¢innosti v&etné jejich objemu, doby vykonu a ur¢eni prostoru,

kde jsou uvadéné ¢innosti vykonavany
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- zpusob sledovani pozadovanych teplot potravin zivo¢isného plivodu

- pravidla provadéni a vyhodnocovani vysledki vlastni kontroly hygienickych podminek

vyroby
b) sanitace podniku:

- zpusob a postupy ¢isténi a dezinfekce provoznich prostort a vyrobnich zafizeni, pouzivané

Cistici a dezinfekéni prostredky

- zpusob a postupy hubeni $kudcl (dezinsekce a deratizace), pouzivané dezinsekéni a

deratiza¢ni prostiedky

- vécny a Casovy plan provadéni dezinfekénich, dezinsekénich a deratizaénich ¢innosti véetné
situaéniho nacrtu mist uréenych k pokladani nastrah, zpusoby vyhodnocovani u¢innosti

jednotlivych akci, postupti a prostredki

- osoby odpovédné za organizaci a provadéni ¢isténi, dezinfekce, dezinsekce a deratizace,

event. smluvni zaji$téni vykonu téchto ¢innosti

- vedeni dokumentace o provedené dezinfekci, dezinsekcei a deratizaci

- zpisob uskladiiovani Sisticich, dezinfekénich, dezinsekénich a deratizagnich prostredki
Ptilohou provozniho a sanita¢niho fadu podniku jsou:

- plan postupt zaloZenych na zasadach HACCP

- pohotovostni.plan opatfeni na jatkdch pro pfipad vyskytu nékterych nebezpeénych nakaz

nebo nemoci pienosnych ze zvifat na ¢clovéka

Pro podniky feSeni téchto problémi znamenalo zna¢né investi¢ni naklady. Inspektoii EU
shledaly ¢esky zpracovatelsky primysl jako veterinarné a hygienicky nedostacujici a bylo
vyjednano pfechodné obdobi do konce roku 2006. Kdy musi kazdy masokombindt a mlékarna
spliiovat veterinarné hygienické podminky a ziskat registraci provozu — ovalné razitko s
veterinarnim schvalovacim ¢&islem CZ. V roce 2000 nabyla u¢innosti vyhlaska 154/2000 Sb.

ve které byly stanoveny povinnosti provozovatela jatek:
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- evidovat sva zafizeni (provozovny) a oznamovat povéiené osobé veskeré zmeény tykajici se
tdajii o téchto zafizenich nebo o vlastni osobé v rozsahu. zptsobem a v terminech

stanovenych vyhlaskou

- pfedavat povéfené osobé spravné a uplné udaje tykajici se identifikace, poétu, pfemistovani

a zmén evidovanych zvifat v rozsahu, zplisobem a v terminech stanovenych vyhlaskou

- pfi piemisténi zvifete pfevzit od chovateli pruvodni listy skotu nebo prikazy koni, pfi
femisténi zvifete na jiné hospodafstvi nebo zafizeni anebo k obchodnikovi nebo dopravci
J P

spolecné se zvifetem predat také jeho pruvodni list skotu nebo prikaz koné

- po poraZce evidovaného zvifete zajistit odeslani pritvodniho listu skotu nebo prikazu koné
anebo po zpracovani turli v asana¢nim podniku odeslani pravodniho listu skotu povéiené

osobé

- oznamit povéfené osobé zplisobem a v terminech stanovenych vyhlaskou ukonceni své

¢innosti (Vyhlaska 154/2000 Sb.).

VSechny tyto cinnosti jsou povéfenou osobou kontrolovany a pii  nedodrzeni
sankcionovany, jelikoZ se jedna o parové hlaseni, kdy vSechny presuny hlasi jak majitel
zvifete, tak 1 provozovatel jatek, je nutné vsechny pohyby - pfesuny na jatky peélivé hlasit, z
obou stran. Nedojde-li ke sparovani, povéfena osoba majitele upozorni a je na ném, aby chyby

odstranil. V této evidenci je pak mozné vysledovat kazdé zvife (skot, koné).

Na pomoc zemédélciim byl zaloZzen fond PHARE. M¢l finanéné pomahat v pfechodu na
trzni ekonomiku. Cesko k fondu PHARE piistoupilo v roce 1990. Z tohoto fondu byly
Cerpany prvni dotace na zlepSeni hygienickych podminek v zemédélstvi. Na fond PHARE
navézal fond SAPARD.

Tento fond napoméhal fteSit konkrétni ukoly, které wvznikly zavadénim spole¢né
zemédélské politiky CAP. Fond SAPARD mohl byt vyuzivan kandidatskymi zemémi
maximalné do data vstupu do Evropské unie. Fond SAPARD byl u nas vyuzivan ve tfech
oblastech a to- cca 60% piispévku na investice v zemédélském sektoru a sektoru zpracovani
potravin.(na piijeti ur¢itych norem). Druhou oblasti -rozvoj venkova. Tieti-vzdélavaci

projekty a technickd asistence. Program byl ukon¢en s na$im vstupem do EU. Pak se nasim
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zemédelcum oteviela moznost ¢erpat finanéni prostiedky z fondi Evropského zemédélského

fondu pro rozvoj venkova EAFRD (Steinhauser, 2010).

3. Spotieba potravin

V 80. letech minulého stoleti byla spotieba potravin zabezpetovana zakladnimi
potravinami s velmi malym podilem ptidané prace. V soucasné dobé se jedna o spotiebu
potravin pii nasyceném trhu, kde nabidka prevySuje poptavku. TakZe neni problém vyrobit,
ale prodat za rozumnou cenu. Dochézi také ke zméné stravovacich zvyklosti ve prospéch
spravné  vyzivy([online].[cit. 2014. 11. 17]Dostupné z:http://www.cszm.cz/¢lanek-
asp?typ=spotieba a jakost vepfového masa).V poslednich letech dochazi k poklesu spotieby
masa a mléka([online].[cit. 2014. 11. 17]Dostupné z:http://zemédélec. cz/spotieba-masa-a-

mléka). Piiklad tab. ¢.1 a ¢.2.

Tabulka ¢.1 Spotfeba masa na obyvatele /rok

Spotieba masa rok 1989 rok 1990 rok 2002 rok 2014
na osobu /rok

Celkem masa 97.4 kg 97 kg 80 kg 77.4 kg
Hovézi maso 30 kg 28 kg 10 kg 8 kg
Veprové maso 50 kg neuvedeno neuvedeno 40.4 kg
Drubezi maso 16 kg neuvedeno neuvedeno 30 kg

Zdroj: ( [online].[cit.2014. 11. 17]Dostupné z :http://www.bydlet.cz/373314-jidelni¢ek-dnes-
a-jidelnicek-v-roce-"89:dnes se pije méneé mléka a ji méné hovéziho)

Na snizujici se spotfebu hovéziho masa mé velky vliv jeho rostouci cena v obchodech
([online].[cit.2014.11.17]Dostupné z:http: //www.vyzZivaspol.cz/¢lanky-¢asopis/jaké-vlivy-
nejvice-pﬁsobify—na-p()ptévku-a-vyvoj-spotfeby-hovéziho-masa/).Dal§1’ vliv - pochybnosti
spotiebiteli o jeho kvalité, snizujici se koupéschopnost obyvatelstva a velky vybér v
konkurencnich potravinach([online].[cit.2014.11.17]Dostupné z:http://www.cszm.cz/Clanek-
asp?typ=spotieba a jakost vepfového masa Ingr, 2003). Pohyb cen masa z obdobi od roku
1989 do roku 2003. V tomto obdobi cena hovéziho masa stoupla o 190%, cena veprového
masa stoupla o 130% a k co nejniz§imu rastu cen doslo u kufat, jen o 62% ( [online].[cit.2014.
11. 17] Dostupné z :http://www.bydlet.cz/373314-jidelni¢ek-dnes-a-jidelni¢ek-v-roce-
'89:dnes se pije méné mléka a ji méné hovéziho Mediafax, 2014). Podobna situace nastava i v

prodeji mléka a mléénych produkt. Za razantnim poklesem spotfeby mléka po roce 2008
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miize byt rozsifeni balené stolni vody, ochucené vody a dzust. Podle odbornikti bude
konzumace mléka spiSe stagnovat. Mirny riist spotieby bude jen u mléénych vyrobki. V EU
je primérna spotieba mléka a mléénych vyrobki vysoko nad primérem Ceské republiky

(Nase potraviny, 2003).

Tabulka ¢.2 Vyvoj produkce a uziti mléka v tisicich litra

Rok 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010
Produkce

mléka 2727 | 2646 | 2602 | 2739 | 2694 | 2684 | 2727 | 2707 | 2612
Prodej

mlékarny | 2536 | 2531 | 2496 | 2476 | 2329 1281 | 2368 | 2292 | 2251
Dovoz 241 281 329 535 701 836 810 854 849

Zdroj: (Vesela, 2011)

Na zdkladé vysledkl veterinarni prohlidky rozhodne ufedni veterinarni lékaf o tom, jak
bude s jateénym kusem dale nakladano. O mase a organech jateénych zvifat lze rozhodnout
jako o ur¢eném k lidské spotfebé (pozivatelné, poZivatelné po tpravé) nebo nevhodném k
lidské spotiebé (nepozivatelné).Oznacéeni zdravotni nezdvadnosti umist'uje Gfedni veterinarni
lékaf, nebo je umistovano na jeho odpovédnost. Ufedni veterinarni lékai také dohlizi na
spravné umistovani oznaceni zdravotni nezavadnosti a na pouzité znacky. Bez oznaceni
zdravotni nezavadnosti nebo identifikaéniho oznafeni nesmi byt produkty Zivo¢isného
pivodu uvedeny na trh. Pro jate¢na téla posouzena jako pozivatelna je vzhled razitka stejny
ve vSech ¢lenskych statech Evropské unie. Vzhled znacek je fizen evropskou a néarodni
legislativou kazdého ¢&lenského stitu, v piipadé CR je upraven Vyhlaskou 289/2007 Sb., v
platném znéni.- Znacka zdravotni nezavadnosti musi byt ¢itelnd, nesmazatelna a znaky musi
byt snadno rozlustitelné, mé tvar ovalu o Sifce alespon 6,5 cm a vysce 4.5 cm. Pro piislusné
organy musi byt snadno viditelna. Nese nésledujici informace uvedené dobfe ¢itelnymi
znaky:nazev zemé, ve které zpracovatelské zafizeni nachazi, ktery muze byt na oznadeni
vyveden plnym nazvem velkymi pismeny nebo dvéma pismeny kodu v souladu s pfislusnou

normou ISO (pro CR je pouzivana zkratka CZ)

e ¢islo schvaleni jatek
e pisemnou zkratku Evropské unie, v pfipadé CR se pouziva ES
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Maso, které bylo posouzeno jako nepozivatelné, se oznaCuje otiskem razitka
trojihelnikového tvaru o délce strany 2. 5 cm, poptipadé obarvenim. Oznaceni se provadi tak,
aby maso nemohlo byt zneuzito. Oznaceni se umist'uje na jate¢né opracované télo, na obal
nebo na Stitek umistény na mase nebo na obalu. V ptipadé kontejneru nebo jiného velkého
baleni se umist'uje na vné&jsi povrch tohoto kontejneru nebo baleni([online][cit. 2015. 04. 15]

Dostupné z: http://cit.vfu.cz/ivbp/prohlidka-jatecnich-zvirat-a-masal/3556-2.)

4. Vyvoj jatek a masokombinati v Cechach a na Moravé

Po vstupu do EU se v Ceské republice nase velké podniky na poraZku zvifat a
masokombinaty za¢inaji potdcet ve financnich problémech a postupné krachuji. Podniky
nejsou pripraveny na volny trh, nejsou konkurence schopny. Maji neefektivni vyrobu, velky
fidici aparat, nepruzné obchodni oddéleni, zastaralé provozy, nehygienické vyrobni prostiedi,
staré vyrobni zafizeni, neefektivni vyuziti vyrobnich prostor. Dal§im velkym faktorem je
zvysujici se dovoz levngjiiho masa ze zahraniti. V Ceské republice bylo vzdy chovéano vice
jate¢nych prasat nez vyzadoval a spotieboval nas vnitini trh. To v8echno byly divody ke
krachim nepfizpisobivych podnikd. Mezi prvnimi krachujicimi  byly napfiklad
masokombinaty Martinov, Brno, Pisnice, Hroznétin, atd... (Steinhauser, 2010) Vlivem krachu
velkych gigant, které se nepfizpusobily evropskému trhu a po schvéleni prvnich
privatizacnich projekti, zacaly vznikat nové, mensi, moderni podniky na bourani a zpracovani

masa. Napf. firma LE & CO, Bivoj Opava, Tradeco s r.0. a dalsi (Steinhauser, 2010).

V poslednim desetiletém obdobi doslo k vyraznému naristu cen hovéziho masa (asi o
200%), veptového masa (asi o 140%) a dribeziho (asi o 70%). S nariistem cen masa se sniZila
i jeho spotieba. Nejvice spotieba klesla u hovéziho masa a to z 30 kg na osobu v roce 1989 na
8 kg na osobu za rok v roce 2014. Naopak dribeziho masa jime az dvojnasobné mnozstvi nez
v roce 1989. A pres mirny pokles zlistava vepfové maso jako jedno z nejoblibenéjsich mas a
drzi se na hodnoté 40kg na osobu za rok. Na poklesu spotfeby masa mize mit vliv i zmény
stravovacich zvyklosti, které jdou ve prospéch zdravé vyzivy ([online].[cit. 2014. 11. 17]
Dostupnéz:http://www.vyzivaspol.cz/¢lanky-¢asopis/jaké-vlivy-nejvice-ptsobily-na-
poptavku-a-vyvoj-spotieby-hovéziho-masa/). Celkovy pokles stavi prasat nastal nejdiive
poklesem spotieby veprového masa. Dalsi vliv na pokles bylo zvySovani nakladi na krmné

smesi a narust dovozu levnéjsiho vepifového masa. V roce 2009 byl celkovy stav prasat v
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Ceské republice 1,97 milionu. Spotieba vepiového masa je v Ceské republice celkem stabilni.
V poslednich letech se drzi na 40 az 42 kg na obyvatele za rok. V roce 2007 doslo k
prudkému narustu cen obilovin. Tato situace snizila stavy vSech jate¢nych zvifat a ovlivnila
roky 2007, 2008 az 2009(|online].[cit.2014.11.10]Dostupné z :http://apic-ak.cz/data-
ak/14/k/M/MV 141103 ).

Jatka a masokombindty se neustdle potykaji se snizujicimi se stavy jateénych zvifat, které lze

pozorovat déle nez 10 let.

Tabulka ¢.3 Pocet prasat /rok

Rok 2007 Pocet prasat —2 700 841 ks
Rok 2008 Pocet prasat — 2 148 845 ks
Rok 2009 Pocet prasat — 1 971 417 ks

Zdroj:(apic-ak.2014)

Dalsi negativni vlivy pulsobici na masny primysl je narast ndklada v chovech 1 ve
zpracovatelském primyslu, narGst ndkladi na modernizaci vlivem EU a narist dovozl
vepiového masa. Piikladem levnéjsiho dovozu veptového masa je firma v Hrobéicich u
Biliny, ktera dovézi vepfové maso ze Spanélska. Cifiané piidli do Cech za levngj3i surovinou
a ted’ ji vozi ze Spanélska. I s pfevozem z takové dalky vychazi vepiovy bok levnéji, nez by ji
nakupovali v tuzemskych masokombinatech. Fabrika jede na 20% a potiebuje mési¢né kolem
100tvepifovéhomasa([online].[cit.2014.11.17]Dostupné
z:http://zpravy.aktualné.cz/ekonomika/¢eska-ekonomika/Ceské-veprové-je-drahé.-¢ifiane-

vozi-rad¢j i-maéo-od—jinud./ ).

Jiz pied vstupem Ceska do EU bylo poukazovano na nekonkurenceschopnost tuzemského
masného primyslu. (Steinhauser,2010) Jestlize se v Némecku zaviraji porazky, které ro¢né
pfijmou méné nez 400 az 500 tisic prasat. Jak potom mohou u nas byt efektivni jatka
porazejici 100 tisic kusu ([online].[cit. 2014. 11. 17]Dostupné
z:http://zpravy.aktualné.cz/ekonomika/Ceska-ekonomika/Ceské-veprové-je-drahé,-¢inane-

vozi-radéji-maso-od-jinud./) .
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Dovozy levngj$iho masa ze zahrani¢i snizuji cenu domaciho vepiového, hovéziho, dribeziho

masa. ([online].[cit.2014.11.10]Dostupné z:http://apic-ak.cz/data-ak/14/k/M/MV141103)

Piikladem je neustaly pokles ceny vepifového na 1 kg zivé vahy

Tabulka ¢.4 Cena veptového masa za kilogram /rok

Rok 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2014

K¢ /kg 33,01 32,39 31.80 28,85 30,39 30,73 30.50

Zdroj: apic-ak.2014

Nejnizsi cena za 1 kg zivé vahy v roce 2007, lze pfisuzovat vysoké cené obilovin v tomto

roce.
Vyvoj sledovan od doby privatizace do sou¢asnosti

4.1. Masokombinat Hodonin. V roce 1995 pfisel do Masokombinatu rakousky kapitdl a to
Ackermann a Scheuer Hodonin s.r.o. V roce 2001 zde byla postavena bourarna masa s
masnou vyrobou. V roce 2004 byl masokombinat prodan spolec¢nosti Kostelecké uzeniny,

ktera ho v roce 2008 uzaviela (Steinhauser, 2010). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 0645.

4.2. Jatka Bucovice historicky spadaly pod Jihomoravsky primysl masny Brno. V roce 1992
byly privatizovany spole¢nosti Bajer a spol. s.r.o. Nasledné byly provozy rekonstruovany a
dnes jsou jedny z nejvétSich jatek na Moravé (Steinhauser, 2010). Zavod vyrabi pod

schvilenym cislem CZ 353, CZ 150 — Il.provoz.

4.3. Jatka Ivancice historicky spadaly pod Jihomoravsky primysl masny Brno. Privatizaci se
stala vlastnikem firma ZEOS Ivandice a ta objekt v roce 2003 prodala firmé¢ MP-SOFT a. s.
Jatka Ivancice se zabyvaji porazkou jate¢nych prasat, jate¢ného skotu a jejich zpracovanim na
vysekové maso s vyrobou uzeného masa. (Steinhauser, 2010). Zavod vyrabi pod ¢&islem CZ

242,

4.4. Olesnicka masna je od roku 2004 v soukromém vlastnictvi pana Frantiska Sutery. V
tomto roce zde byly postaveny i nové a moderni jatka. V roce 2005 byla oteviena nova
vyrobna uzenin. Od roku 2008 je firma certifikovana na BIO porazku a vyrobu BIO masa.

Firma se zabyva vyrobou uzeného masa, mekkych uzenin, pastik a vysekové masa
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([online].[cit.2014. 11. 10]. Dostupné z: http://www.sutera.cz). Zavod vyrabi pod schvalenym
¢islem CZ 13438.

4.5. TiSnovské jatky v roce 1993 byla firma restituci vracena majitelce pani Veselé. Ta ho
prodala nové vzniklé firmé Steinex. Nyni v soukromych rukéch rodiny Steinhauser. Firma se
zabyva bourdnim hovéziho a vepiového masa, déale vyrobou specialit, $unky, mékkych
uzenin, uzeného masa a trvanlivych salami (Steinhauser, 2010). Zavod vyrébi pod

schvélenym ¢islem CZ 246.

4.6. Slamovo uzendistvi Velka Bite§, v roce 1994 zde byl postaven moderni podnik a na
namésti ,.Slamovo uzenafstvi™. Podnik dnes fidi pani Hana Slémové a Milan Sldama. Vyrobky
z uzenafstvi jsou znamé skoro po celych Cechéch a maji 150 zamé‘stnancﬁ ([online].[cit.2014.
11. 20]. Dostupné z http://www.slamamilan.cz/O-nas/ server, Slama). Zavod vyrabi pod

¢islem CZ 259.

4.7. Kmotr-Masna KroméfiZz. V roce 1992 byla Masna KroméfiZ privatizovéna na akciovou
spole¢nost. Kroméfizsky podnik se od roku 2000 zadal specializovat jen trvanlivé salamy a
zacal pouzivat ochrannou znimku KMOTR-Masna Kroméfiz. V sou¢asné dobé je ve
vlastnictvi firmy Agrofert Holding Andreje Babise. Kmotr-Masna Kroméfiz je nejvétsim
producentem trvanlivych saldmi v Ceské republice. K oblibenym vyrobkim patfi Poli¢an,
Paprika$, Herkules, Lovecky salam, Saturn, Cesnekovy salam, Bratislavskd klobdsa,
Vysocina, Pepe, Pikante, Capone s pepfem a Lovecky XXL. K vyrobé se nakupuje maso
vepiové a v men$i mife hovézi. Vepfové maso nakupuji jak z Ceské republiky, tak z
Némecka, Dénska, Holandska. Hovézi je jen z Ceské republiky (Steinhauser, 2010). Zavod
vyrébi pod ¢islem CZ 185.

4.8. Firma Hamé v Kunovicich. PobliZz Uherského Hradisté sidli konzervarenska firma Hamé.
Vyrabi se zde hotova jidla, pastiky, masové konzervy, kecupy a détska vyZiva. Vlastni svou
znatku ,,Veseld pastyika“a ochrannou znamku ,,M4jka®. Jsou vyrobce nejznaméjsich pastik
sva¢inkového formétu. Z vyroby jde asi 50% na ¢esky trh a vyvazi do 37 zemi svéta. Slovo
Hamé znamena % staroirstiné .domov*, jako domaci kvalita
([online].cit.2014.11.17]Dostupné :http://www.hame.cz/cs/company/id/283/Koncern-Hamé/).
Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 402.
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4.9. V Uherském Hradisti v roce 1990 vznikaji dvé soukromé firmy zabyvajici se bouranim a
zpracovanim masa (Steinhauser, 2010). Firma Tradeco s r.o. se zabyva zpracovanim masa
vepfového, hovéziho a dribeziho. Zavod wvyrdbi pod ¢&islem CZ 6402,
([online][cit.2014.11.17]Dostupné z :http://www.tradeco.cz/index.php/cs/o-firmé/). A Firma
Inpost spol. s r.o. zpracovava maso hovézi. vepfové a dribezi. Jeji vyrobky jsou znamy na
Moravé a na zapadnim Slovensku ([online].[cit.2014. 11. 17].Dostupné z :http://www.inpost
spol. s r.o.-maso,uzeniny/inpost.cz/o-nas/server, Inpost spol. s r.o. maso, uzeniny, 2011).

Zavod vyrabi pod cislem CZ 72940259.

4.10. Masokombinat Hana. V roce 1990 vznikl samostatny Masokombinat Hana s.o.
Olomouc. Neefektivni vyroba ho ale privedla do obtizi a v roce 2005 byl zavod uzavien

(Steinhauser,2010). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 17245.

4.11. Masny primysl Krasno spol. s r.o., od roku 2004 jen MP Krasno. Je jednim z ptednich
zpracovatelll masa. Vyrabi mékké uzeniny, trvanlivé salamy. Sunky, speciality a bezlepkové
vyrobky. Vyvazi do Madarska a na Slovensko ([online].[cit.20014. 11. 17] Dostupné
z:http://zpravy.aktualné.  cz/ekonomika/Ceska  ekonomika/masokombinat-Krasno-vyrobil

rekordni-mnozZstvi-uzenin). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 1184.

4.12. Bivoj Opava-vznika v roce 1995 a do roku 2004 ve vlastnictvi Véaclava Kurky. Hlavnim
vyrobnim pfedmétem spolecnosti je feznictvi a uzenafstvi (Steinhauser, 2010). Vyrobky
vysekova masa kufeci, hovézi a vepiové. Z uzenin-mékké uzeniny, trvanlivé salamy,
speciality, uzena masa, vafena masa a Sunky ([online].[cit. 2014. 11. 17] Dostupné z

:http://www.bivoj.cz/index.html). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 2197.

4.13. Susické Ponnath. Majiteli je némeckd rodina Ponnath, ktera vlastni jesté ¢tyii vyrobni
zavody v Némecku. Od roku 2005 jsou v Susici vyrabény originalni eské speciality jako
aspiky, sulce a Skvafend sadla. Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ133 ([online].[cit.

2014. 11. 17]Dostupné z :http://www.ponnath.de/cs/company/ locations/bohmen/).

4.14. Masokombinat Plzen—Schneider. Pred dvaceti lety masokombinat zaloZzila rodina
Schneider. V masokombinatu pracuje 160 lidi. Od roku 2002 ma masokombinat Plzefi nového
majitele a to spole¢nost M. U. S. P. ([online].[cit. 20014.11. 17]Dostupné z:http://www.er
sa.sk/ersa-sk/eschop/13-1-CESK O/46-2-masokombinat-Plzeii-schneider/).  Slibeny  jsou

renovace provozl bouraren, pii zachovani pracovnich mist a c¢aste¢nou spolupraci s
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Masokombiniatem  Schneider  ([online].[cit.  2014. 11. 17]Dostupné  z
http://www.regionplzen.cz/zpravodajstvi/?ze —Schneidera-se mnohde-stava-Zeman/

Masokombinat Plzen.Schneider). Zavod vyrabi pod ¢éislem CZ 300.

4.15. Sumavsky masokombinat Klatovy byly historicky souéasti spole¢nosti Satrapa a v roce
2006 se dostaly pod vedeni spole¢nosti XAVERGEN a.s. skupiny AGROTRADE.
Masokombinat nakonec prevzala spole¢nost SPIN PLUS, ktera pokracovala ve vyrobé. Ale v
roce 2009 uz zacaly mit ekonomické problémy a 28. unora 2010 musela provoz v
masokombinaté ukonéit a propustit vSech 161 zaméstnanci. ([online].[cit. 2014. 11.
17]Dostupné  z:http://www.biom.cz/cs/zpravy-z-tisku/masokombinat-Klatovy/masokombinat

je-pod-novym-vlastnikem-od-btezna-v-zisku). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 931.

4.16. Masokombinat Cheb prosSel od roku 2000 az do roku 2004 rekonstrukcei, ale nebyl

konkurence schopny a v roce 2007 se dostal do konkurzu ( Steinhauser,2010) .

4.17. Hrobéice u Biliny v roce 2008 byl spustén ¢inskou spole¢nosti Shanghai Maling zdvod
na vyrobu lan¢mitovych konzerv Luncheon Meat. Hlavnim produktem je vyroba konzerv,

(Steinhauser,2010). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 17751.

4.18. Masokombinat Poli¢ka byl privatizovan v roce 1992. Od té doby se postupné
modernizovali vyrobni technologie. Od roku 2001 byl sou¢asti podniku ZRUD. Od zti 2013
nese spole¢nost novy nazev ,Masokombinat Policka a.s.”, zkratka MKP. CZ. Vyrobky se
nachazi v prodeji po celé Ceské republice a v ¢asti Evropy. Je drzitelem certifikatu ISO
9001:2008 a certifikatu systému kritickych boda HACCP. Jsou dodavatelem pro Mc
Donald’s. Z vyrobkll vysekové maso hovézi, vepfové. Z uzenin zname jejich uzend masa,
mékké salamy., Sunky, trvanlivé salamy ([online].[cit. 2014. 11. 17]Dostupné =z

http://www.mkp.cz/cs/o-nas). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 119.

4.19. Made Group a.s. v Jimy Praha je soucasti skupiny MADE, ktera se zabyva
velkoobchodni ¢innosti v oblasti ndkupu a prodeje masnych a uzenaiskych vyrobkd. Ve
vlastni bourarné cerven¢ho masa vyrabi vysekové a vyrobni maso. Provozovnu maji i v
Olomouci CZ5680. Ve skupiné MADE je jeden z nejvétsich vyrobct trvanlivych salama.
Dale vyrabi mekké salamy, uzeniny, sekané uzeniny, speciality, uzena masa, drubezi vyrobky.
vafené vyrobky, pastiky, pe¢ené vyrobky a polotovary ([online][cit. 2014. 11. 17]Dostupné z
-http://www.made group.cz/onas.php). Veterinarni znac¢eni CZ11920036.
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4.20. Masokombinat Ceska Skalice jako akciova spoleénost od roku 2007 pod nazvem
.Skali¢an* a pod spolec¢nosti Rabbit CZ (Steinhauser, 2010). Bourd a zpracovava vepioveé,
hovézi, dribezi a krali¢i maso ([online].cit.2014.11.17]Dostupné z: http://www.
prumyslovaautomatizace.com/masokombinat-Skali¢an-loni-zopakoval-ztratu-19-milioni-K¢).

Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 1070.

4.21. Firma LE & CO lJir¢any byla zaloZena v roce 1990 a je v soukromych rukach rodiny
Lenct. Od roku 2007 jsou v novych provozech a zaméfuji se na vyrobu specialit a Sunky.
Uz8i sortiment vyrobku jim umoziuje se vénovat hlavné kvalit¢ vyroby. V roce 2011 zavod
pfeSel na kompletni bez alergenni provoz ([online].[cit. 2014. 11. 17]. Dostupné

z:http://www le-co.cz/index.php?page=company). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 21940398.

4.22. Kostelecké uzeniny jsou prezentovany jako véhlasny vyrobce parku, klobas, Sunek.
specialit a trvanlivych salamt. Vlajkovou lodi spole¢nosti je fada Premium, pod kterou se na
trh dostavaji fermentované salamy s pfirodni uslechtilou plisni-Kostelecky uherak,
Kiemesnik, Cefinek a Hermin ([online][cit.2014.11.17]Dostupné  z:http://www.
kosteleckeuzeniny.cz/historie.html). Vyrobni haly byly nové postaveny v roce 2000 a dnes
spolu s Maso Plana a Masna Studena jsou ve vlastnictvi spole¢nosti Agrofert Holding Andreje
Babise. Od roku 2010 doslo k slouceni zavodu a k jejich nasledné specializaci. Maso Plana
balirna masa a bourarna vepfového. Studena-bourarna hovéziho masa. Kostelec-uzeniny a
zpracovani dribeze ([online].[cit. 2014. 11. 17]Dostupné z:http://www.masoplana.cz/kdo
jsme/). V Kosteleckych uzeninach byly obdrzeny tato znaceni ,,CZ 100* pro ¢ervené maso,
“CZ 333" pro vyrobu uzenin a konzerv, “CZ 966 pro porazku a zpracovani dribeze. Zavod
neustdle posiluje svou pozici na trzich na Slovensku, v Némecku a v Holandsku.
([online].cit.2014.11.16]Dostupnézhttp://www.prumyslovaautomatizace.com/kostelecke-

uzeniny-loni-hospodatily-se-ztratou-327-mil-K¢). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 318.

4.23. Krahulik v Krahul¢i u Tel¢e zalozil roku 1928 Jan Satrapa, Masnu Studenou zalozil v
roce 1875 jesté FrantiSkem Satrapa (otec) a Vysocinu Hodice zalozil Jan Satrapa v roce 1926
(Steinhauser, 2010). V listopadu roku 2009 se zdvod Krahulik rozrostl o provoz v Hodicich,
Vysoc¢ina Hodice. V bifeznu 2012 doslo jesté k piipojeni prostor byvalé Masny Studené.
Krahulik je tedy v soucasnosti centrem v Krahul¢i u Tel¢e s dalsimi dvéma provozy ve
Studené a v Hodicich u Telte. Vyrdbény sortiment zastupuje- mékké uzeniny, speciality,
trvanlivé uzeniny, uzena masa a vafena vyroba. Z trvanlivych uzenin je nejznaméjsi

Vyso¢ina, kolekce prsuti a Karé 4 la losos (Jonline][cit.2014.11.17]Dostupné

21



z:http://www krahulik.cz/nase-znac¢ky/). V soucasné dobé firma Krahulik se svymi
provozovnami patii pod Agrofert Holding. Od roku 2005 zde byly nastartovany razantni
zmény za UCelem optimalizace sortimentu. V zavodé Krahulik se piestalo porazet a byla
ukoncena vyroba konzerv, zavod se specializoval na vyrobu trvanlivych uzenin ([ online][cit.

2014. 11. 17]Dostupné z :http://www krahulik.cz/o-firme/). Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 126.

4.24. Prantl Zirovnice zalozeno v roce 1992 Janem Prantlem, ktery podnik restituoval. Podnik
proel modernizaci od roku 1992. A dnes je zde zastoupena vyroba vysekového masa,
mékkych uzenin, specialit, Sunky a trvanlivych salamt. Registraéni znamka CZ108

([online][cit. 2014. 11. 17]Dostupné z :http://www janprantl.cz/ostatni texty/firma-prantl).

4.25. Reznictvi Janus s.r.o. Ostrava. Plsobi po celé Ceské republice a na Slovensku. Zabyva
se vyrobou a distribuci masa a uzenin. Tradi¢ni vyrobce Skvafené¢ho veprového sadla,
Skvarkové pomazanky. Veterinarni schvalovaci ¢islo CZ16658 ([online][cit. 2014. 11.

17]Dostupné z :http://www.feznictvijanus.cz/).

4.26. Jatka Kurka s.r.o. Otice. Jatka Otice byla zalozena v roce 1991 panem Viclavem
Kurkou, ktery se stal v roce 2004 jedinym vlastnikem. Tyto jatka maji schvaleno bourat jen
jateéna  prasata. Firma ma 50 zaméstnanct. Identifika¢ni znak  CZ730.

([online][cit.2014.11.17] Dostupné z:http://www jatkakurka).

4.27. Beskydské uzeniny Chodura vznikly v roce 1990, zalozeny Ing. Petrem Chodurou.
Hlavni sidlo je ve Frydku Mistku. Vyrabi kvalitni vysekové hovézi a vepfové maso, dale
Sunky, mékké uzeniny, trvanlivé salamy, vafené vyrobky, uzena masa a suSené speciality
([online][cit. 2014. 01.17]Dostupné z:http://www.chodura.cz /o nas/historie-znacky). Zavod
vyrabi pod ¢islem CZ 5544.
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Tabulka ¢.5 Pocet registrovanych jatek v letech 2003-2013 v CR - rozdéleno po krajich

Kraj/rok 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013
Praha 0 0 0 0 0 0 1 5 5 5 5
Stredocesky 7 T 8 9 11 12 24 26 28 32 34
Jihoc¢esky 1 - 5 6 6 e 13 24 25 25 26
Plzensky 3 5 5 6 7 7 g 10 11 14 15
Karlovarsky 1 1 1 1 1 2 4 - 6 7 7
Ustecky 0 0 0 0 1 1 2 2 4 4 6
Liberecky 1 2 2 2 2 2 3 5 5 5 $
Kralovéhradecky 3 3 4 - R 4 4 2 6 8 8
Pardubicky $ 5 Z 8 9 9 10 13 13 14 14
Vysocina 8 9 10 11 15 18 28 31 33 33 33
Jihomoravsky 2 6 6 6 6 6 13 14 15 15 15
Olomoucky 5 6 7 s 7 9 18 19 20 20 21
Zlinsky 0 0 0 0 0 1 3 3 4 4 5
Moravskoslezsky | 2 2 2 2 2 = 5 6 7 7 7
CR 38 50 57 62 71 81 | 139 | 167 | 182 | 190 | 198

Zdroj: (Registrované subjekty SVS, 2015)

U jatek v obdobi 2003 — 2013 doslo k vyraznému nartistu poc¢tu (5.2x) . Velky vliv na tato
¢isla maji drobni podnikatelé.

5. Vyvoj mlékaren v Cechach a Moravé

MiIékarny po vstupu Ceské republiky do EU, méli obdobny vyvoj, jako byl v masném

prumyslu. Podniky nebyly pfipraveny na volny trh. Probihal stejny problém s neefektivni

vyrobou, staré vyrobni zafizeni, zastaralé provozy, nehygienické vyrobni prostfedi, nepruzné

obchodni oddéleni a velky fidici aparat. Dale zvySujici se dovoz levnych mléénych vyrobku

ze zahrani¢i. To byl dasledek kracht mlékaren po privatizaci-mlékarna Céslav,Mlékarna v

Hostovicich a Trojska mlékarna (Likler a kolektiv,2001).
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MIékarny, které chtéji se dale udrzet na trhu se svymi vyrobky, musi jit do nakladnych

renovaci zatizeni, budov a prestavby svého obchodniho oddéleni.

Dale na vyvoj mlékaren ma vliv - cena za 1 | vykupovaného mléka od zemédélcii a jeho
prodejni cena (poptavka). Piiklad - pfi porovnani ceny mléka v roce 2013 u nas a v Némecku

(tab.¢. 6). Narust ceny mléka je u nas pomalej$i nez v Némecku.

Tab.¢. 6 Cena mléka porovnani s Némeckem

Ceska republika Némecko

Kvéten 2013 8.21 K¢/l 9,29 K&/l

Zdroj: ( Jezkova, 2014)

U nas rychlejsi rist ceny mléka zacal az od zafi 2013. Rozdil je 1,50 K¢ na 11 v nas
neprospéch. Tento fakt jest¢ prohlubuje devalvace koruny. Tim je vétsi tlak na zemédélce,
aby nezpracované mléko vyvazeli do zahranic¢i, a pfitom na druhé strané u nas stoupa dovoz
vyrobku z ciziny. U syri je to az 40% dovoz ([online]21.1.2014[cit. 2014. 11. 14]Dostupné

z:http://naschov.cz/jaké-byly-a-budou-farmaiské-ceny-za-mléko.).

Tab. ¢.7 Piehled vykupni ceny mléka od zemédélen

Rok Cena mléka
2007 9.47 K¢/l
2008 9,18 K¢/l
2008 10,10 K¢/l
2012 7.54 K¢/l
2014 9,33 K¢/l

Zdroj: apic-ak., 2014

fvwr

Moravskoslezském kraji a nejvyssi na Vysocing.

Na cenu mléka maji vliv i klimatické podminky. V roce 2008 doSlo k vétsi poptavce po

plnotu¢ném mléce, diky suchu na Novém Zélandu a Argenting ( Cestr, 2008).
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Tab.¢. 8 Prodané mnozstvi mléka do mlékaren / rok

Rok Mnozstvi prodaného mléka

2012 2319 502 tis.

2013 2 381 826 tis.|

2014 od zacatku roku 1 774 600 tis.l /z toho 983 tis.l do zahranic¢i

Zdroj: apic-ak.2014

Snizenim vykupu mléka mlékarnami je z davodu snizené poptavky (ceny) mléka a

mléénych produktii na trhu. Vysoky tlak dovozového zbozi.

O problému prodeje syra Eidam na trhu hovoii pan Stéchra ,.Mame problémy s prodejem
naseho Eidamu. Cenu mléka neovlivnime a po pficteni prace a ndkladl, vyjde 1 Kg naSeho
Eidamu na 85 K¢. No a na pulté se setkame i s Eidamem z Polska, ktery je 1 Kg za 70 K¢. To
je divod, Ze mlékafi Setii, kde se da. Musi myslet na okamzity odbyt, nemizeme dlouho
skladovat“( [online].[cit. 2014. 11. 18]Dostupné z:http://www.mlekarna.cz/cz/mlekarna-do
tisku/jaromericka-mlekarna/).
mléénych vyrobku. Piikladem za v$echny je tieba firma Danone. Mlé¢né vyrobky znacek
Actimel, Activia, Danone, Dobra mama zmizely z regalti jednoho z nejvétSich fetézct v
Ceské republice zacatkem loniského roku. Spoleénosti se tehdy nedohodly na podminkéach
obchodni spoluprace. K obnoveni dodavek vyrobkd firmy Danone do hypermarketu
Kaufland, doslo az po tvrdych jednanich. Podle kritiky dodavatelti, obchodni fetézec
Kaufland patii mezi nejtvrdsi obchodni vyjednavace ([online].[cit. 2014. 11. 18]Dostupné

z:http://www.mlekarna.cz/cz/mlekarna-do-tisku/jaromericka-mlekarna/).

5.1. Madeta a.s. vznikla z Jihogeskych mlékaren v roce 1995 a majitelem je Ing. Milan Teply.
Zavody spadajici pod podnik Madeta jsou Pelhiimov, Strakonice, Cesky Krumlov, Jindfichtv
Hradec, Plana nad LuZnici, Ripec, Prachatice a Ceské Bud&jovice. Od roku 1992 doslo k
restrukturalizaci a koncentrovani vyroby. Postupné byly zavirany mensi, nevyhovujici a
zastaralé zavody. Vyroba byla piesouvana v ramci podniku do jinych zavodi. Zanikla
mlékarna v Prachaticich, Strakonicich a v roce 2010 i v Ceskych Budg&jovicich. V Ceskych
Budgjovicich zistal jen ridici aparat Madety a.s. Zbylé zavod byly vyrobné specializovany
Ripec syry, Cesky Krumlov syr Niva,Jindfichiiv Hradec speciality, jogurty, zakysy, tvarohy,

Plana nad Luznici maslo, syry a Pelhfimov konzumni mléko, smetana, trvanlivé mléko. Do

25



budoucna se pocita s koncentraci vyroby do tiech vétsich celkll z diivodu optimalizace a lepsi
efektivnosti vyroby (Pelisek, 2002). Madeta a.s. je nejvétsim zpracovatelem mléka v Ceské
republice. Za jeden rok zpracuje kolem 400 miliont litrd mléka. Vyrabi kolem 250 druhi
vyrobkl a z toho Y putuje do zahrani¢i-Libanon, Rusko, staty EU, Asie, Afrika, Amerika.
Vycet vyrobkl-suSena mléka, trvanliva mléka, tvrdé syry, mekke syry, zakysané vyrobky.
jogurty, konzumni mléka, speciality, smetany, atd. ([online].[cit.-11-17].Dostupné z
-http://www.Madeta.a.s.cz/cs/o nas/historie-a-soucasnost/). Zavod vyrdbi pod schvalenym
¢islem CZ 03 — Jindfichtiv Hradec. CZ 16 , CZ 208 — Plana nad LuZnici, CZ 218 — Pelhfimov,
CZ 3704 — C.Krumlov, CZ 615 — Ripec.

5.2. Olma a.s. byla do roku 2003 ve vlastnictvi spole¢nosti zemédélcti Milkagro. V roce 2008
vykdzala Olma rekordni ztratu 214 miliona K& a v roce 2009 kapitalové ovladla mlékarnu
Olma a.s. skupina Agrofert([online][cit. 2014. 11. 14]Dostupné z:http://www.olma.cz/o
nas.html). Po roce 2012 uz zas Olma a.s. vykazuje Cisty zisk 128 miliont K¢. Od roku 2012
zvysila trzby 0 10% z 3,06 miliard K& na rekordni 3,364 miliard K& v roce 2013. Cisty zisk v
roce 2013 byl 183 milioni K¢&. V soucasné dobé firma hodné investuje, loni kolem 100
miliont do inovace vyroby masla. V tomto roce by chtéla investovat 150 milionti K¢ do nové
vyrobni linky, ktera by se méla uvézt do provozu piisti rok. Pravdépodobné jde o linku na
vyrobu pfirodnich syri. Firma zamér zatim taji. Pod mlékarnu Olma spada od roku 2011 i
mlékarna Hlinsko, ktera uz od roku 1964 dodava na trh mlékarenské vyrobky pod znackou
Tatra. Zpracovava necelych 200 milioni | mléka roéné a jeji vyrobni program je
specializovan na vyrobu trvanlivého mléka, smetany, zmrzlin a gastro segmenty. Vyvazi své
vyrobky do 25 statd po celém svété ([online].[cit. 2014. 11. 10]Dostupné z
-http://www.agris.cz/¢lanek/185474/Mlékarna Olma zahdjila novou investici za 150 milion).

Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ 08.

5.3. Pragolaktos mlékarna vznikla po privatizaci v roce 1992 a v roce 2004 po slouceni se
spole¢nosti Alimpex spol. s r.o. Vznikd jako Pragolaktos a.s. Mlékarna byla postupné
propojovana se skupinou Miiller. Od roku 2010 je Ml¢karna Pragolaktos a.s. ve stoprocentnim
vlastnictvi Sachsenmilch Leppersdorf GmbH a specializuje se na produkei trvanlivého mléka,
smetany a masla. Trvanlivé vyrobky jsou vyrabény v nejmodern&jsi technologii firmy Tetra
Pak a SIG Combibloc. Patii k nejvyznamnéj$im zpracovatelim mléka a vyvoz trvanlivych

vyrobki zaméfuje na Slovensko a Polsko ([online].[cit. 2014. 11. 17]Dostupné z
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http://www.novinky.cz/ekonomika/62825-mlékarnu-pragolaktos-kupuje-némecky-Miiller).

Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ 12586.

5.4. BeneSovska mlékarna. Spole¢nost Danone vstoupila do BeneSovské mlékarny v roce
1990. Od svého pocatku v mlékarné investovala nemalé penize na zajisténi konkurence
schopnosti zavodu. Infrastruktura byla rekonstruovana tak, aby budovy, zafizeni a technologie
vyhovovala piisnym pozadavkim hygienickych norem. Postavena nova vyrobni hala a v roce
2007 bylo investovano do nové technologické linky na vyrobu jogurti ([online].[cit. 2014. 11.
10]Dostupné  z  http://www.danone.cz/0-nds/o-spole¢nosti/historie-spole¢nost. ~ html).V
prubéhu let 2008 az 2009 byla zavedena automaticka paletizace u balicich stroji. Pivodni
konzumni mlékarna byla pfestavéna na moderni zavod specializovany na vyrobu zakysanych
mléénych vyrobkl. Od 1. 2. 2014 se novym majitelem beneSovské mlékarny stala americka
spole¢nost Schreiber Foods. Z nabidky firmy Danone na pultech uvidime zakysané vyrobky a
tvarohy fady Activia, Fantasia, Danonino, Danone. Actimel, Kostici a Dobra mama.
BeneSovska mlékarna ma kolem 170 zaméstnanci. A jeji prodej spole¢nosti Schreiber Foods
ma souvislost s poklesem ¢istého zisku v roce 2013 o 15% na 119.3 milionu K¢. Trzby se
propadly o pétinu na 2,62 miliard K¢ ([online].[cit. 2014. 11. 10]Dostupné z
http://www.priimyslovaautomatizace.com/Danone-prodala-mlékarnu-v-BeneSoveé-americké-

Schreiber-Foods/). Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ 21850398.

5.5. Mlékarna Kunin a.s. v roce 2007 ziskala nového vétSinového vlastnika, francouzskou
spole¢nost Lactalis. Znacka Mlékarna Kunin je zndmé na domacim trhu, tak i na Slovensku.
Vyrobky se uUspésné exportuji i do Némecka, Mad’arska, Rumunska, Lotysska, Estonska,
Litvy, Polska, Finska a Svédska. Mlékarna vyrabi konzumni mléka, jogurty, zakysané napoje,
maslo, smetanu, dezerty a mléénou ryzi. Pofet zaméstnanct je 250 az 500 ([cit. 2014. 11. 10]

Dostupné z :http://www.mlékarna-kunin.cz). Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ 5751.

5.6. Jaromeéticka mlékarna je od roku 1994 pod francouzskou firmou Les Fromageries BEL a
v roce 2010 ji odkoupil Bedfich Slechta, ktery je zde feditelem. Zavod mé 130 zaméstnanct a
denné zpracovava 120 000 | mléka. Vyrabi zde tvarohy, smetanové porcované syry a
pomazankovamasla([online].[cit.2014.11.18]Dostupné

z:http://www.mlekarna.cz/cz/mlekarna-do-tisku/jaromericka-mlekarna/). Zavod vyrabi pod

schvalenym ¢islem CZ 221.
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5.7. Mlékarna Otinoves, hlavnim produktem Mlékarny Otinoves je piirodni syr Niva. Ro¢né
zpracuji 10 miliont | mléka a vyrobi 1 200 t plisiiového syra. V ramci programu SAPARD
byla mlékarna s finan¢ni podporou EU piestavéna a renovovana. Jejich Niva je ocenéna za
kvalitni ¢esky vyrobek KLASA ([online][cit. 2014. 11. 12]Dostupné z http://www.mot.cz/o
mlekarne/). Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ 6306.

5.8. Mlékarna Kroméfiz, privatizaci se vlastnikem mlékarny Kroméiiz stava spolecnost TPK
s.r.o., vlastni dva velké podniky na zpracovani mléka. Jde o TPK Pribina Hodonin a Pribina
Piibyslav.TPK Pribina Hodonin byla privatizovana v roce 1992 spole¢nosti TPK a od roku je
spol. s r.0. Spole¢nost TPK je soucasti mezinarodni francouzské spole¢nosti Bongrain.
Fabrika prosla velkou rekonstrukci a dnes je jednou z nejmoderné&jSich vyrobcu tavenych syru
ve stfedni Evropé. Pod jeji znackou jsou syry Maratonec. Apetito, Javor. Vyrobni kapacita je
10 000 t ro¢né. Uzce spolupracuje s ostatnimi podniky spole¢nosti Bongrain v Novém Mésté

nad Vahom a v Mad’arsku. Zavod vyrabi pod ¢islem CZ 6154.

5.9. Kromilk spol. s r.o. Dnes je majitelem Zemédélsky podnik Kvasicko a.s. a Agrodruzstvo
Postoupky. Podnik je specializovan na vyrobu tvarohovych syri, smetanovych syri, ¢erstvych
syru. Polotvrdych syra typu Gouda, Eidam a tvrdych syri. Denné zpracuje 25 000 | mléka s
47 zaméstnanci. Od roku 2000 spolupracuje s obchodnim partnerem Alimpex Foods a.s.
([online][cit. 2014. 11. 12] Dostupné http://www.kromilk.cz). Zavod vyrabi pod &islem CZ
6252.

5.10. Mlékarnu Bystiici pod Hostynem koupila v roce 1996 firma NET PLASY spol. s r.o. V
soucasné dobé vyrabi pomazinkova mdsla, smetanové syry Duko, bily pafeny syr Jadel,
prémiové tvarohové krémy Bonté, jemny smetanovy syr Mascarpone a Mozzarellu. Podnik
ma 120 zaméstnanci a zpracovava 34 miliont | mléka ro¢né. Od roku 2011 tzce spolupracuje
S velkoobchodhi spole¢nosti Alimpex Foods a.s. ([online].[cit. 2014. 11. 10]Dostupné z
:http://www.mlekarna-bystrice.cz/mlékarna-Bystfice-pod-Hostynem/). Zavod vyrabi pod

schvéalenym ¢islem CZ 720.

5.11. TPK spol.s r.o. vlastni dva velké podniky na zpracovani mléka .Spole¢nost TPK je
soucasti mezinarodni francouzské spole¢nosti Bongrain. Jde o TPK Pribina v Piibyslavi
vyrabi plisnové syry pod znackou Kral syri, smetanové pribinacky a pfedsmazené syry, které

ziskavaji stale vétsi oblibu. Plistiové syry jsou vyrabény s vyuzitim francouzskych technologii
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([online][cit. 2014. 11. 10]Dostupné z http://www.pribina-tpk.cz/o-firmé/). Zavod vyrabi pod
schvalenym ¢islem CZ 710, CZ 3552 — Sedlcany.

5.12. Spole¢nost Tany spol. s r.o. v Nyrsku, se specializuje na vyrobu tavenych syrt. Zakladni
znackou vyrobku je znacka Delicato. Syry vyrabi i pod znackami jednotlivych hypermarkett
Makro, Tesco Store, Penny Market, COOP, Ahold a ACCOM. S vyrobou 1000 t ro¢né, patii
k vyznamnym vyrobcim syru([online][cit. 2014. 11. 10]Dostupné z http://www.Tany.cz/o

nas/). Zavod vyrabi pod schvalenym ¢islem CZ 4228.

5.13. Firma ACCOM Holding s.r.o.11 vlastni dva mlékaiské vyrobni zavody. BohuSovickou
mlékarnu a Choceiiskou mlékarnu. Chocenska mlékarna se na trhu profiluje pievazné
pomazankovym maslem12, smetanovymi pomazankami, smetanové jogurty a tvarohy. Pocet
zaméstnancu 101 az 250. BohuSovicka mlékarna a.s. vyrabi jogurty, ledové kavy, smetanové
krémy, smetany a tvarohy. Pocet zaméstnanct je 100 az 250 ([online][cit. 2014.
11.12]Dostupnézhttp://www.ACCOM.cz/cze/bohusovicka-mlékarna). Zavod vyrabi pod

schvalenym ¢islem CZ 717.

5.14. Zeletavskd syrarma. Novym majitelem syrarny se stala francouzskd firma Fromageries

v

krava. Na ¢eském trhu se syry, ma Zeletavska syrarna zhruba 21% podil13([online].[cit. 2014.
11. 10]Dostupé z : http://zemédélec.cz/Zeletavska syrarna patii Francouzim). Zavod vyrabi

pod schvédlenym c¢islem CZ 223.
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Tabulka ¢.9 Pocet registrovanych mlékaren v letech 2003-2013 v CR - rozd&leno po krajich

Kraj /rok 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013
Praha 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Stiedocesky 4 6 6 7 7 8 11 13
Jihocesky 8 8 8 9 9 10 11 13 13 14 15
Plzensky 5 5 5 5 5 5 6 6 7 7 8
Karlovarsky 1 1 1 1 2 2 2 2 2 3 3
Ustecky 1 1 1 1 2 2 3 3 4 4 5
Liberecky 0 2 2 2 3 5 5 5 5 3 6
Kralovéhradecky | 2 2 3 3 3 3 3 4 - 4 5
Pardubicky 5 5 5 5 5 5 5 5 5 S 5
Vysocina 7 7 7 8 10 10 11 13 16 17 19
Jihomoravsky T 7 7 7 9 9 10 10 12 12
Olomoucky 4 4 4 5 5 5 5 5 5 6 8
Zlinsky 0 0 0 2 2 2 3 3 5 7 10
Moravskoslezsky | 3 3 7 7 8 9 9 11 12 14 14
CR 48 54 58 63 69 75 81 89 98 | 111 | 125

Zdroj: (Registrované subjekty SVS, 2015)

Z tabulky je vidét velky nérdst nové vznikajicich mensich ¢i malych mlékaren. Béhem obdobi
2003 — 2013 se pocet témef ztrojnasobil (2,6x).
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6. Zavér

Zavérem lze ftici, ze masny i mlékarensky primysl prosel obdobnou cestou v letech 2004
az 2013. Obé potravinaiskd odvétvi se potykala s nepfiznivym startem do EU a to diky své
nekonkurenceschopnosti, zastaralym provozim, nehygienickym prostiedim, nepruznym
obchodnim zastoupenim a neefektivnosti vyroby. Dalsi tlak byl veden ze strany Statni
veterinarni spravy a to na zlep$eni veterinarnich a hygienickych podminek v jednotlivych
podnikach. Ziskat schvaleni a registraci provozi pro spole¢ny trh-ovalné razitko se
schvalovacim ¢islem podniku a zemi pivodu CZ. Uvedeni do ¢innosti a dodrzovani systému
HACCP a norem ISO. ISO — International Organization for Standardization — mezinarodni
organizace zabyvajici se tvorbou norem. Neustale se zlepSovat se zkvalitnovani vyroby
ziskavanim dalsich certifikatt o kvalité vyroby- ISO 9001:2000 — kvalita, ISO 1400:2004
zivotni prostredi, OHSAS 1800:1999 — systém managementu bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci, EF SIS - certifikat na naSem trhu s vyhradnim zaméfenim na potravinafsky pramysl a
souvisejici oblasti (zemédélstvi, vyroba krmiv, vefejné stravovani, logistika, prodej) , FSIS
Food Safety and Inspection Service (bezpe¢nost potravin a kontrola), IFS - Internatinal
Featured Standards (vSeobecny standard na bezpec¢nost potravin v obchodnich fetézcich). Bez
téchto certifikati by podniky nemohly vyrabét pro tuzemsky trh a zahrani¢ni trh. To vie za
vysokého tlaku z vnéjSiho prostredi, které predstavuje nasyceny trh a mala koupéschopnost

obyvatel.

7. Summary

In conclusion we can say that the meat and dairy industry went through a similar path in
the years 2004.to 2013. Both the food industry has struggled with an unfavorable start to the
EU because of its lack of competitiveness, to operations obsolete. unsanitary environment,
inflexible sales offices and production inefficiencies. Further pressure was led by the State
Veterinary Administration and on improving health and sanitary conditions in individual
enterprises. Obtain approval and registration operations for the common market oval-stamp
approval number of the company and country of origin CZ. Putting into operation and
compliance with HACCP and ISO standards. ISO - International Organization for
Standardization - an international organization engaged in creating standards. Constantly

improve the improvement of production obtaining other certificates on production-quality
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ISO 9001: 2000 - Quality ISO 1400: 2004 - Environmental, OHSAS 1800: 1999 - Safety
Management System and Occupational Health, EF SIS - Certificate on our market an
exclusive focus on the food industry and related areas (agriculture, feed production, catering,
logistics, sales), FSIS - Food Safety and Inspection Service (Food Safety and Inspection), IFS
- Featured Internatinal Standards (general standard for food safety in retail chains ). Without
these certificates, companies would not produce for the domestic market and foreign market.
All at high pressure from the external environment, which is a saturated market and small

purchasing power of the population.
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