Priloha formulére Z3apis o stétni zévéreéné zkousce

. JihoCeska univerzita v Ceskych Budéjovicich
@&t Zemédélska fakulta

Hodnoceni bakalafrské prace - oponent

Studijni program: |B4131 Zemédélstvi

Studijni obor: Agropodnikani

Akademicky rok: 2014/2015

Nazev prace:
Spotrebitelské preference vybranych mié&nych produktii

Student: Julie Casenska
Katedra: Katedra zootechnickych a veterinarnich disciplin a kvality produkt
Vedouci prace: doc. Ing. Eva Samkové, Ph.D.
Oponent: Ing. Viadimir Cejna, Ph.D.
Pracovisté oponenta: | TPK, spol. s r. 0.; mlekarna Pfibyslav, oddéleni Foodservice
Hiediska Stupen hodnoceni Nelze

B c D E F hodnotit

SpInéni pozadavkii zadani

Aktualnost a odborn4 trover prace

Préce s daty, informacemi a odbornou literaturou

Vhodnost metodiky fedeni

Interpretace vysledki, diskuse
Formulace zavérd prace

Odborny pfinos prace a jeji praktické vyuziti
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Pfesnost formulaci a prace s odbornym jazykem
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10[Formalni Gprava prace a jazykové zpracovani

Hodnoceni vyznacte X (siouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)
(hodnoceni A odpovida znémce 1. B-1minus, C-2 D-2 minus, E- 3, F - 4)

Konkrétni pﬁpominky a otézky k obhajobé (bro roz&ifeni Ize pouzit samostatnoy oznacenou pfilohu). T
Autorka v literarni casti &tive popisuje rozdéleni kysanych mlé&nych vyrobkil se zaméfenim na jogurty.
Velice kladné Ize zhodnotit i provedeny experiment. Vysledky jsou Zpracovany do prehlednych tabulek a
grafl. PredloZené dilo zcela odpovida narokim na bakalafskoy praci.

1/ K ochuceni jahodovych jogurtt se pouZivaji jahodové komponenty, které obsahuji dodateéna barviva.
Ktera to nejcastéji jsou a proc se tam pfidavaji?

Zaveér: Zavéreénou praci doporuéuji obhajobé (ANO/NE):

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): , vyborné
(vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovél/a)
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