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Priloha formulaie Zapis o statni zavérecné zkousce

Pfiloha k hodnoceni diplomové prace Bc. Hany Leherové

Diplomova prace Bc. Hany Leherové je sepsana na 65 ¢islovanych stranach véetné odkazu na 58 literarnich
pramenl. Ziskané vysledky diplomatka usporadala do 11 tabulek a 14 prehlednych grafii a 3 obrazku.

Téma této prevazné mikrobiologické prace zaméfené na sledovani aktivity kulturni mikroflory v prabéhu
skladovani jogurtl povazuji za velmi cenné a uzitetné z praktickych ddvodil vzhledem k rostoucim
pozadavkiim maloobchodu a zakaznikl na prodluzovani trvanlivosti vyrobku.

Za velice ptehlednou povaZzuji dobfe strukturovanou literarni resersi zahrnuijici systematiku fermentovanych
mlé¢nych vyrobk(, biochemické postupy fermentace, popis vybranych bakterii mlé¢ného kysani i zakladni
udaje technologické a jakostni.

Metodika prace byla spravné zvolena, zde bych jesté doporudil podrobné&ji popis pouzitych statistickych
metod.

V experimentalni ¢asti uskutecnila resitelka vyznamné vysoky po&et analyz (1002), za coz ji patfi uznani.

Diplomova prace je spravné &lenéna a peclivé zpracovana, vysledky méfeni jsou zaznamenavany
v tabulkach a grafech a nasledné vyvozovany spravné dilci zavery, ktere jsou porovnavany s udaji a zavery
celé fady citovanych literarnich pramend. Z Sirokého rozsahu dat by mohla byt vlastni diskuze jesté kritictejsi
a obsahlejsi, stejné tak neékteré formulované zavery.

Z odborného hlediska nemam k praci zasadni vyhrady. Nize uvedené pfipominky a otazky do diskuze pfi
obhajobé jsou tedy spige formainiho charakteru a nemaji na konecny velmi pozitivni vysledek prace zasadni
vliv:

1) pro pouzity odborny termin ,pitny jogurt (drink yoghurts) se u nas dastgji pouziva vyraz ,jogurtove
mléko”

2) pro pouzity termin ,bily jogurt' bych v odborné praci spise doporucil vyznam ,prirodni jogurt®. |
v anglictiné se pouziva vyraz ,natural* a nikoliv Wwhite"

3) V metodice popisujici stanoveni aktivni a titracni kyselosti mélo byt presnéji popsano, zda pri
analyzach ochucenych jogurti byla pfed méfenim ovocna slozka promichana se slozkou mlé¢nou.

4) Vysvétlete, co mluze byt pricinou skutecnosti, Ze v prib&hu dalsiho skladovani jogurtd po 3-4
tydnech dochazi opétovné k narstu pH.

5) V praci bych jeste ocenil zafazeni tabulky s vyvojem poméru laktobacill a koku od ukonceni
fermentace po celou sledovanou dobu skladovani.

6) Vysvétlete, jak souvisi vzajemny pomér ty¢inek a koki se senzorickymi viastnostmi vyrobku. Uvedte
to i do souvislosti napf. s ptekysanim, popf. s nizkou virulenci jogurtove kultury.

Zavérem rad konstatuji, ze studentka Bc. Hana Leherova Uspésné vyfesila véechna zadana témata sve
diplomové prace a prokazala velmi dobré znalosti ze studovanych védeckych disciplin. Pfi formulaci
diplomové prace je pouzivan spisovny jazyk a spravne technicke vyrazy a nazvoslovi. Z prace je ziejme, ze
se fesitelka aktivné a sougasné velmi peélivé feseni své diplomoveé prace vénovala.




