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Konkrétni pFipominky a otazky k obhajobé (pro rozsifent Ize pouzit samostatnou oznacenou prilohu)-

Predkladana diplomova prace Bc. Moniky Randlové je zaméfena na sledovani zmen kyselosti syrd
ementalského typu v prib&hu zrani, pfitom vdak podstatna cast teoretické &asti prace (literarni piehled) je
zaméiena na vyrobu syrti véeobecné, a je tudiz skoda, ze takto vyznamnému a zajimavemu tématu, ktery
je dnes Siroce prostudovan a k dispozici je cela fada aktualnich literarnich odkazi, nebyla vénovana jesté
hlubsi pozornost, coz by piedloZenou praci urcité obohatilo.




Priloha formulafe Zapis o statni zavérecné zkousSce

K experimentalni praci mam tuto zasadni pfipominku: Ve zminéném postupu vyroby (kap.3.2) diplomantka
uvadi dobu lisovani syri v délce 3 — 4 hod (tedy 180-240 minut), ale méfeni aktivni kyselosti je provadéno
v pribéhu lisovani v trvani 525 min, tedy téméf 9 hodin. Zde je potfeba tento rozpor vysvétlit, zda bylo
lisovani skute¢né takto dlouhé, resp. od kterého momentu vyrobni faze se provadéla vlastni analyza.
Z popsané metodiky také neni zcela ziejmé, zda byl pouzit pH-metr se vpichovou elektrodou, ¢i zda
dochazelo k odbéru vzorkl syrové hmoty a jinému typu analyzy.

Diplomatka podle textu prace provedla velmi rozsahly soubor méfeni (1248x), ale v celé stati kapitoly 4
zahrnujici vysledky prace se jiz pracuje pouze se zprimeérovanymi daty v navaznosti na misto méreni, resp.
na rok méfeni, resp. na mésic méfeni. Nezasvéceny &tenar nemuze dostate¢né posoudit jednotlive rozdily
mezi méfenimi, potet méfeni v jednotlivych mésicich (uvedeny jsou soudty pouze za hodnocené roky
2011-2013). Udaje o mé&fenich mély byt proto uvedeny v sumarizujici tabulce napf. v pfiloze prace.

Zjisténé a namériené vysledky jsou pak porovnavany s udaji a zavéry uvadénych literarnich zdroju.
Z $irokého pocétu naméfenych dat by mohla byt viastni diskuze kritict€jSi a obsahlejsi, stejné tak
formulované zaveéry.

K praci mam tyto otazky do rozpravy pfi obhajobé:

1. V praci zmiiujete na str. 42 vyrobu ementalskych syrt ve tvaru malych blokd (17kg). Odpovida tato
hmotnost viibec definici ementalského syra podle Codex Alimetarius? (viz. Codex Stan 269-1967).
Za jakych podminek mohou byt syry nazyvany jako emental?

2. Na str.15 vresers$i se zmifujete o tzv. ¢astetné pasteraci mléka. Jak se tento zpusob tepelného
osetieni odborné nazyva a za jakych okolnosti/podminek mize byt pouZit?

3. Na str. 14 vresersi vtechnologickém schématu vyroby syrl zmifiujete aplikaci KNOs. Jakymi
technologickymi opatfenimi je mozno v praxi eliminovat pouzivani této pridatné latky?

4. Jaké mikroorganismy se pfi vyrobé& ementalskych syri podileji na primarnim zrani a jak se meni jejich
aktivita s technologickym priibéhem teplot?

5. Jaké latky vznikaji pfi propionovém kvaseni ementalskych syri a které znich jsou pfiCinou
charakteristické, a které naopak necharakteristické chuti syra emental? Jak ovliviiuje pfidavek
Lbc.casei propionové kvaseni?

6. Vysvétlete Vase tvrzeni na str.37 o tom, Zze obsah tuku a bilkoviny v mléce pouzitém pro vyrobu syrl
byl v pribéhu roku konstantni? Plati to i v pfipadé, kdy uvadite obsah bilkovin ve standardizovanem
mléce pred syfenim v lednu 3,41 % a v ¢ervenci 3,16 %? Jak to vysvétlite ve vztahu k vytéZnosti?

7. V praci ¢asto pouzivate pro hodnotu titracni kyselosti trivialni symbol SH, ktery vS8ak neni jednotkou ze
soustavy Sl. V jakych jednotkach by méla byt spravné titracni kyselost uvadéna?

Zavérem rad konstatuji, Zze studentka Bc. Monika Randlova Uspésné vyresila zadané téma diplomove prace
a prokazala pii ném dobré znalosti ze studovanych védeckych disciplin. Pri formulaci diplomové prace je
pouzivan spisovny jazyk a az na vyjimky také spravné technické vyrazy a nazvoslovi. Z prace je zfejme, ze
se fesitelka aktivné a sou¢asné peclivé reSeni své diplomové prace vénovala.

Vzhledem k vyse uvedenému hodnotim predkladanou praci studentky Bc. Moniky Randlové vyslednou
znamkou velmi dobre.

Zaveér: Zaverecnou praci doporuéuji obhajobé (ANO/NE):

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): \ Velmi dobrfe
(vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovél/a)
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