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Spinéni poZadavki zadani

Aktuainost a odborna lroven prace

Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou

\Vhodnost metodiky feseni

Vyuziti metod zpracovani vysledkii

Interpretace vysledkl, diskuse

Formulace zavérl prace

@ IN OO W N =

Odborny pfinos prace a jeji praktické vyuziti
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Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem
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10{Formaini Uprava prace a jazykové zpracovani

Hodnoceni vyznacte X (siousi pro stanoveni vysledné iasifikace)
hodnoceni A odpovidé znédmce 1, B - 1 minus, C - 2, D - 2 minus, E - 3, F - 4)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé& (pro rozsifeni Ize pouZit samostatnou oznacenou piilohu):
Autorka v literarni ¢asti prehledné popisuje vyrobu jogurtu a rovnéz vystizné charakterizuje parametr viskozita.
Autorka se dokonce zmifiuje i 0 modernim trendu vyroby jogurtd, kterym je pouziti koncentratu syrovatkovych
bilkovin. Kapitola Material a metodika je dostate¢né popsana. Vysledky jsou zpracovany do piehlednych
tabulek a grafi. Pfedlozené dilo zcela odpovida pozadavkim na diplomovou praci.

1/ Pro¢ je rizikova pfitomnost bakteriofagul pfi vyrobé jogurt(i?
2/ Jak si autorka vysvétluje zjisténou pomérné nizkou titragni kyselost u sledovanych jogurtt?

Zaveér: ZavéreCnou praci doporuduji obhajobé (ANO/NE):

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): | vyborné
vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovél/a)
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