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PfedloZend dizertacni prace se zabyva nariistem obsahu biogennich amint v mase tii
druhii ryb (kapra obecného, pstruha duhového a Stiky obecné) v pribéhu skladovani za
riznych teplot. Byly provddény experimenty zkoumajici pouZitelnost modernich
konzervacnich metod (B-zéfeni a vysoky hydrostaticky tlak) v podminkéach rybiho masa, jako
rychle se kaziciho modelového systému. Dizertadni praci je moZné hodnotit jako velmi
aktualni, protoZe spotfeba ryb je v Ceské republice stale nizkd a jednim z divodi muzZe byt
prave kratka udrZnost rybiho masa. Aktudlnost vyplyva také ze skuteEnosti, Ze. spotfebitelé
v této dob& preferuji niZ$i koncentrace tradiéné vyuzivanych piidatnych latek (konzervantil)
ve prospéch aplikace jinych konzerva¢nich metod. Dizerta¢ni prace Ing. Katefiny Matéjkové
Je zpracovana na 124 stranach a obsahuje 42 obrazki a 55 tabulek.

V teoretické &asti se uchazetka zabyva charakteristikou biogennich amind, jejich
syntézou, toxikologickym hlediskem téchto slougenin pro &lovéka, biochemickymi reakcemi
biogennich amind a vybranymi grampozitivnimi producenty biogennich amint (Enterococcus
spp. a Lactobacillus spp.). Do budoucna by stilo za zvaZzeni zahrnuti i gramnegativnich
kontaminantd rybtho masa, ktefi mohou podstatné prispivat k obsahu biogennich amint
v tomto materidlu. Dale studentka charakterizovala vyuziti zafeni a vysokého hydrostatického
tlaku pfi konzervaci potravin se zamé&fenim na rybi maso. Teoreticka &4st prace je zpracovéana
na dobré urovni, vyskytuje se zde jen omezeny po&et nepfesnosti, znich¥ jako ptiklad
uvadim:

— strana 3 - pojem ,zdravé maso® je diskutabilni, je vhodn&jsi hovofit spife o zdravé
vyziveé, kterd by méla obsahovat rybi maso;

— strana 14 — biogenni aminy nevznikaji pfi proteolyze, proteolyza je nutnou podminkou
syntézy. volnych aminokyselin, ze kterych biogenni aminy teprve vznikaji;

— strana 16, posledni fddek — pravdépodobné ma studentka namysli razné druhy jednoho
rodu nebo rizné kmeny jednoho druhu;

— kapitola 3.2 se zabyva syntézou biogennich amini, nicmén& neni poukdzano na
rozdilnost metabolickych drah vzniku putrescinu u grampozitivnich a gramnegativnich
mikroorganizm; ‘

— strana 29 — vyhlagka ¢.. 305/2004 Sb. neni platnd ani G&innd, bylo by vhodng;jsi
odkazovat se na Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 2073/2005 v platném
znéni;

— kapitola 3.5 - autorka se zaméfuje na patogenni mikroorganizmy, nicméné
problematika jakosti a zdravotni nezévadnosti potravin zahrnuje i podminéné
patogenni ¢i ostatni mikrofléru, resp. jejich metabolity.

Experimentalni ¢ast popisuje schéma experimentt a charakterizuje metody pouzivané
pii ziskavani vysledkt. Cel4 &ast je zpracovana odpovédné s uvedenim pfesnych postupti.
Vyzdvihnout je mozné napiiklad Obrazky 13 a 14, které prehledné ukazuji design
provedenych experimentd. P¥i zpracovéni prace bylo provedeno vysoké mnoZstvi analyz, coz



je tfeba hodnotit velmi kladn&. Jako zakladni marker zdravotni nezavadnosti je v praci
vyuZivan pouze obsah biogennich amind, nicméné schopnost produkovat biogenni aminy je
vlastnost spiSe kmenova. Rada kontaminantt schopnych zhorsit jakost potravin &i ohrozit
jejich zdravotni nezavadnost nemusi produkovat vyznamnd mnoZstvi biogennich amind.
Autorka na tuto skutednosti reaguje na strané 56, kde zdivodiiuje, pro¢ mikrobiologicka
analyza nebyla provedena. Nicméné& do budoucna stoji jeji zahrnuti za zvaZenou. V praci je
pouZita také senzorickd analyza skladovanych vzorkd. V budouci praci by bylo vhodn&jsi
vyuZivat vice nez tiibodovou ordindlni stupnici a pro charakteristiku texturnich zmén by bylo
moZné doporucit nékterou z kompresnich &i penetrometrickych zkousek, které by poskytly
detailngjsi nahled na zmény rybiho masa v priibéhu skladovani.

Vysledkova Cast je ptehledné zpracovana piedeviim ve formé& tabulek a graffi, které
jsou vhodné doplnény textovou &asti vysvétlujici vysledky a davajici je do kontextu se
sledovanymi vlivy. Celkové je tato ¢ast psana srozumiteln& a dava &tenafi jasné odpovédi na
pfedem stanovené otizky, resp. sledované faktory. N&které prezentované smérodatné
odchylky jsou vysoké a dosahuji stanovené stfedni hodnoty, coZ z hlediska statistické analyzy
muZe vést k problémiim. Prace je doplnénd o bohatou diskuzi, ve které se autorka pokusila
shrnout své vysledky a srovnat je s dal§imi pracemi. Obecné se jednd o nelehky tikol, kterého
se autorka zhostila velmi dobie.

Na uchaze¢ku mam nasledujici otazky:

1. Na stran€ 13 piSete o ,,pfiméfené mife polyamint, kterd miize mit piiznivy G¢inek na
organizmus. MlZete tento piiznivy éinek bliZe charakterizovat?

2. Charakterizujte moZnosti vzniku putrescinu u grampozitivnich a gramnegativnich
mikroorganizmil.

Které gramnegativni mikroorganizmy patii mezi obvyklé kontaminanty rybiho masa?

4. Cim si vysvétlujete vysoké smérodatné odchylky, které jste zjistila u nékterych
méfeni?

5. Jaké statistické metody byly vyuZity pfi vyhodnocovani vysledkii senzorické analyzy
rybiho masa?

Na zéklad€ komplexniho hodnoceni prace mohu konstatovat, Ze cile vyty&ené této praci
byly naplnény. Uchaze¢ka prokdzala, Ze je schopnd Usp&ng fesit védecké projekty
orientované na jakost a zdravotni nezadvadnost potravin. PfedloZend dizertadni prace je velmi
cenna, protoze ptinasi nové poznatky z oblasti vyvoje obsahu biogennich amind v rybim mase
oSetfeném modernimi konzervaénimi postupy. P¥ipominky a nedostatky uvedené v tomto
posudku nesniZuji vyznamn& hodnotu této prace. Sohledem na vy$e uvedend kladna
stanoviska spliiuje dizertani prace Ing. Katefiny Mat&kové , Tvorba biogennich amint
v mase vybranych druhil ryb“ naleZitosti kladené na praci tohoto typu. Navrhuji proto, aby po
UspéSné obhajob&¢ byl Ing. Katefing Mat&jkové udélen akademicky titul ,,doktor”
(:philosophiae doctor*) ve zkratce Ph.D. v doktorském studijnim programu Chemie ve
studijnim oboru Zemé&dé&lska chemie.
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Posudek na disertaéni praci Ing. Katefiny Matéjkové
» I'vorba biogennich aminii v mase vybranych druhi ryb“,
vypracovanou na Katedre aplikované chemie ZF JU v C. Budéjovicich

v oboru Zemédélskd chemie doktorského studijniho programu

Biogenni aminy pfedstavuji velice zajimavé sloudeniny, které plni dileZitou roli v bunééném
metabolismu Zivych organismi. Jsou pfirozenymi produkty metabolismu Zivo&ichd, rostlin i
mikroorganismil. Nicméné jejich zvySeny vyskyt v nekonzervovanych potravinach zpravidla
indikuje pfitomnost neZadoucich mikrobialnich rozkladnych procesti. Stanoveni biogennich
amind v potravinich je daleZité jak vzhledem k toxicité amind, tak i jako indikétor jakosti
potravin. Pro prodlouZeni pouZitelnosti potravin se pouZivaji rizné konzervadni postupy;
v ptedlozené praci byly studovany dva relativn& nové piistupy, a sice konzervace u¢inkem
beta zafeni a konzervace vyuZivajici vysoky hydrostaticky tlak. Studium obsahu biogennich
aminil v rybim mase, a jeho ovlivnéni v prib&hu skladovani p¥i vyuZiti novych konzervaénich
postupl je vyznamné jak z potravinaiskéko, tak lékafského pohledu. Z téchto divodi je

diserta¢ni prace Ing. Mat&jdové aktualni a potfebna.

Disertatni prace vuvodni €asti poskytuje uZiteSnou a prehlednou obecnou informaci o
charakteru, metabolismu a biologickych w¢incich biogennich aminii. V dal3f &asti jsou shrnuty
informace o obsahu biogennich aminii vrybim mase. Déle jsou popsany nové zpiisoby

oSetfeni potravin, konkrétné oSetfeni ozafenim a aplikaci vysokého tlaku.

Ve vysledkové &asti byly studovany zmé&ny obsahu biogennich aminti v priib&hu skladovéni
rybiho masa a zejména zjisténi vlivu modernich konzerva¢nich technik na tyto procesy.
Vzhledem k tomu, Ze informaci o této problematice neni ve védecké literatufe pfili§ mnoho,
jsou ziskané vysledky o to zajimavéjsi. Celkové je moZno konstatovat, Ze konzervace beta
zéfenim zajiStuje trvanlivost rybiho masa po dobu né&kolika mésict, ¢ehoZ neni moZno
doséhnout konzervaci vysokym tlakem. Problémem se jevi legislativni poZzadavky na vyrazné

oznaceni potravinafskych produktii informujici zdkazniky o pouZiti konzervace beta zafenim.



LY

s g2

K pfedloZené disertaéni praci nemam zéasadni pfipominky. Prace je dobfe srozumitelna a
mnoZstvi pfeklept a dalich nepfesnosti je malé. Ukazuje zarovedi, Ze disertantka vykonala
velké mnozstvi experimentdlni prace. Vysledky presentované v disertaci byly rovnéZ

publikovany ve dvou €lancich v impaktovaném &asopise Food Chemistry.
K praci mam nasledujici dotazy a naméty do odborné rozpravy:

e Pro¢ byla pro analyzu dansylovanych biogennich amind kapalinovou chromatografii
pouZita UV detekce (kap. 4.7.1.) ? Dansylace je vétSinou vyuZivdna pro naslednou

fluorimetrickou detekci.

e Existuji v literatufe informace o rozdilu v zastoupeni jednotlivych biogennich amint,

resp. o jejich mnoZstvi a tvorb&, v zavislosti na pohlavi jedince?

eV pribchu kyselé extrakce bylo ziskano ca 50 nebo 100 ml extraktu, pro p¥ipravu
vzorku pro analyzu (derivatizaci) byl pouZit 1 ml. Je mozné uvaZovat o zvyseni
citlivosti stanoveni stopovych biogennich aminti pomoci jejich predkoncentrace

z kyselého extraktu, napf. vhodnou extrakéni metodou (LLE, SPE.....)?

o Jakd je pfibliZzn¢ cenova néarocnost studovanych konzervaénich technik, pokud by se

potencialn€ uvaZovalo o jejich rutinni aplikaci?

Na zavér mohu konstatovat Ze predlozend disertaéni prace Ing. Mat&jkové je kvalitni a plng
odpovida vSem kritériim na disertaéni prace dle § 47, odst. 4, zdkona & 111/1998 Sb. o
vysokych Skolach a €l. 42 Studijniho a zkuSebniho fadu JU ze 17. 8. 2007. Na zakladé
ziskanych vysledki byly vydany dva ¢lanky v impaktovaném asopisu. Vzhledem ke splnéni

vSech formalnich i odbornych podminek doporuduji pfijmout praci k obhajobé.

P

Ceské Budgjovice, 5. 1. 201{;\
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OPONENTSKY POSUDEK

na disertaéni praci

Ing. Katefiny Mat&jkové "Tvorba biogennich aminii v mase vybranych druhi ryb"

Skolitel: prof. Ing. Martin K¥iZek, CSc.

Disertaéni prace Ing. Katefiny Matgjkové se zabyva posouzenim dvou netradiénich
konzervacénich metod na tvorbu biogennich amind u svaloviny sladkovodnich ryb v priibéhu
skladovéani. Téma prace je velmi aktudlni a Je vysledkem dlouhodob& feSené oblasti
domovskym pracovi§tém doktorandky. Navic je tfeba vysoce ocenit spolupraci s dalsimi
védecko-vyzkumnymi pracovisti p¥ feSeni dané problematiky.

Vlastni prace je zpracovana na 124 stranach, s 55 tabulkami a 42 obréazky.

Prace svym zpracovanim plng vyhovuje poZadavk(im, jak po strance formalni, tak i obsahové.
Je velmi peclivé zpracovéna a je bezesporu zajimavym spisem v dané oblasti.

Kapitola Uvod velmi pekne vysvétluje poslani prace a vyznam studované oblasti i pies fakt,
se jedna o multifaktori4lni, nelehkou a Sirokou problematiku.

Cile prace jsou stanoveny velmi jasn& a zfetelng.

Kapitola Soucasny stav fegené problematiky je napsan velmi &tivé a srozumitelns i piesto, Ze
autorka zachézi do potfebnych podrobnosti. Diky fadg literarnich zdrojt a hloubce studované
problematiky pfinas3i tato &4st fadu novych informaci.

Experimentalni ¢ast je feSena v souladu s aktualnimi poznatky v&dy. Velmi p&kné a prehledng
je zpracovan projekt pokusu a prehled vzorkovani.

Kapitola Vysledky a diskuse je zpracovana peClivé a odpovidd svym rozsahem. Shrnuté
zavéry vyplyvaji ze ziskanych vysledkd a jsou podrobeny patfiéné statistické analyze. I na
tomto mist¢ je tfeba autorku pochvalit za peclivost, kterou této nejdaleZitéjsi, i kdyz

nejobtiZzngjsi ¢asti disertaéni prace vénovala.



U kapitoly Literatura je tfeba ocenit velké mnoZstvi pouZitych literdrnich pramenti a je moZno
konstatovat skute¢nost, ktera se v dizertaénich pracech objevuje jen z¥idka a sice, Ze citovana

literatura je zcela v souladu s platnou legislativou.

Po formélni strance jsem v celé praci nasla pouze jeden pieklep (str. 48, 3.i. ve slove
studii, patfi studie), coZ sv&édéi 0 mimoiédné peclivosti a pracovitosti autorky.

Po strance faktické mam jen jednu pfipominku tykajici se legislativy, uvedené na str.
29. Vyhlaska 305/2004 Sb. jiz byla zrugena.

K autorce mam nasledujici dotazy:
e Jaké je ve svét€ pouZiti dvou v praci ovefovanych zpiisobli konzervace u ryb a
moftskych produkt?
e Vpraci byl ov&fovan vliv dvou metod konzervace na tvorbu biogennich amint
v rybim mase. Mohla by autorka uvést i dalsi fyzikaln& chemické parametry, které
by mohly, pfi oSetfeni rybiho masa danymi technologiemi, mit vyznam v hodnoceni

jakosti a zdravotni nezavadnosti?

Celkove hodnotim disertaéni praci Ing. Katefiny Mat&jkové jako hodnotnou, aktulni a
mimoradné zdafilou. Dotazy maji slouZit pouze k obohaceni diskuse v ramci vlastni obhajoby

prace.

Vzhledem k vySe uvedenym skuteénostem jednoznaéng d o porudcuji prici Ing

Katefiny Mat&jkové k obhajobg.

V Brné dne 13. 12. 2013
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Prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.



