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Stupeft hodnoceni

Hlediska
A B C D E

Nelze
hodnaotit

Splnéni pozadavkl zadani

Aktualnost a odborné droven prace

Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou

Vhodnost metodiky fegeni

Vyuziti metod zpracovani vysledki

Interpretace vysledku, diskuse

Formulace zavérl prace
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Odborny pfinos prace a jeji praktické vyuziti X i
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Piesnost formulaci a prace s odbornym jazykem X
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Formalni Uprava prace a jazykové zpracovani X

Hodnoceni vyznaéte X (siouzi pro stanoveni vysledné Klasifikace)
(hodnoceni A odpovida znamce 1, B- 1 minus, C-2, D -2 minus, E-3, F - 4)

Konkrétni pfl pominky a otézky k obhajobé (pro rozsifeni Ize pouZit samostatnou oznadenou pifilohu).

Pro¢ se fadi kakaové maslo mezi tzv. rostlinna masla a ne mezi rostlinné tuky a oleje?

Zaveér: Zavérecnou praci doporucuji obhajobé (ANO/NE):

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): ‘ Vyborné

(vivborné. velmi dobre, dobrfe, nevyhovéla)
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