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: Hiediska l Stupen hodnoceni Neize‘
i A | B C D E F hodnotit
1 |SpInéni poZadavkl zadani X !
2 |Odborna uroven prace X
3 |Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X
4 \Vyuziti metod zpracovani vysledkd X
5 lInterpretace vysledkU, diskuse X !
6 |Formulace zavéru prace X
7 |Odborny pfinos vysledkl prace a jeji praktické vyuziti X
8 Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X
9 |[Forméalni Uprava prace a jazykové zpracovani X
10|Celkovy pristup a aktivita feSitele X

Hodnoceni vyznaéte X (slouZi pro stanowveni vysiedné klasifikace)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé.

Procento populace s intoleranci na lepek se stale zvysuje. Hledani novych vyrobku je pfedmétem
jak vyrobcu, tak i odbornych pracovniku. Pecivo je souéasti denni potfeby a jeho zaména za
bezlepkové je pro spotfebitele t&2ko akceptovatelna. Cilem prace bylo pfipravit recepturu s moznou
nahradou lepku a s vlastnostmi podobnymi b&Znému pedivu.

Otazky k obhajobé:

1/ Jaky typ mouky by byl vhodny jako pfidavek do bezlepkoveho peciva pro zvysenl jejich nutriéni
hodnoty, odivodnéte proc.

2/ Novym typem mouky vhodné do bezlepkovych vyrobku je jable¢na mouka. Byl by jeji pfidavek
vhodny i do peciva?

Zaveér: Zavérecnou praci doporucuji obhajobé : ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): F vyborné
(vyborné, velmi dobre, dobie, nevyhovéi/a)
Datum 12. 5. 2017 Podpis vedouciho prace /
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