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1. Formulace cild prace

Hodnoti se Uvod do feSeni problematiky, tedy zdivodnéni potfeby feSeni prace a
srozumitelnost vyty€enych cilu:

Hodnoceni (znamka): @1 02 Os O4

Komentar k hodnoceni (oddvodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Uvod do fe$ené problematiky je srozumitelny a dobfe zpracovany. Pfedkladané informace umoZfiuiji
nahlédnuti do feSeni dané problematiky. Fakta, ktera vedla k uskute€néni experimentu jsou zfetelné uvedena.
Cile préace jsou jasné vytyCeny a koresponduji s feSenim problematiky prace.




2. Zpuasob reSeni prace

Hodnoti se popis metodiky prace vcetné statistické analyzy dat (srozumitelnost, relevantnost,
komplexnost), u prehledové prace pak predevSim zvolend obsahova struktura a ¢lenéni prace,
zplsob pojeti prfehledové prace. Rovnéz se hodnoti dodrZzovani instrukci vedouciho, drzeni se
zadani, mira zapojeni do feSeni prace, samostatnost, kreativita apod.

Hodnoceni (zndmka): @1 O2 O3 O4

Komentéar k hodnoceni (odivodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Clenéni prace je klasické a odpovidajici bakalarské praci s experimentem. Metodika je srozumitelné napsana
a poskytuje veskeré informace o zvoleném pracovnim postupu, pouzitych metod, materialu a pokusnych
zviratech. Je doplnéna autorovymi obrazky, které jsou vhodné pro ¢tenafovu predstavivost a moznou
replikaci pokusu. Pouzité metody byly vhodné zvoleny a koresponduiji s cili prace. Navic metody byly

statisticky zpracovany. Student byl aktivné zapojen do veskerych experimentl a jeho aktivitu hodnotim
kladné.

3. Préace s informacemi

Hodnoti se mira a relevantnost pouZzitych informaci dostupnych v odborné literatufe, jejich
aktualnost, pravdivost, komplexnost a mira vytéZovani informaci, zpasob popisu vysledkl a jejich
srovnani s dalSimi dostupnymi informacemi, schopnost vyvozovani zavéra.

Hodnoceni (znamka): O1 (@2 Os O4

Komentar k hodnoceni (odivodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Tato prace obsahuje znacné mnoZstvi informaci poc€inaje charakterizaci druhu ryby, produkce, zpracovani az
po vlastnosti rybiho masa spojené s jeho Cerstvosti, skladovatelnosti, Gpravami apod., spjaté s feSenou
poznatk(l o zvoleném tématu. Vysledky jsou dobfe vyhodnoceny a popsany. Tabulky a grafy vyrazné
napomahaji k pochopeni vysledkl prace a jsou vhodné zpracovany. Vysledky jsou dobfe diskutovany s
pouzitou literaturou, nicméné diskuze mohla byt rozsahlejsi.




4. Formalni zpracovani prace

Hodnoti se dodrZzovani jednotného stylu, graficka Uprava prace, prehlednost, aroven jazykoveého
zpracovani, dodrzovani citaéni normy, kvalita grafi a obrazkud atd.

Hodnoceni (znamka): O1 (@2 O3 O4

Komentar k hodnoceni (oddvodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Kvalita grafd a obrazku, celkovéa grafick& Uprava a jednotnost textu je velice dobra. Byly dodrzeny veSkeré
citaéni normy a veskeré zdroje byly fadné a spravné odcitovany. Nékteré slovni vyrazy jsou krkolomnéjsi,
neodborné a ne pfilis vhodné zvoleny.

5. Splnéni cila prace

Komentuje se srovnani zjisténych vysledku prace s vytyCenymi cili v zadani a popisuji se duvody
odchylek (neocekavané okolnosti pfi feSeni vs. nedodrzeni pokynu studentem, pfistup k praci - tedy
ovlivnitelné ¢i neovlivnitelné studentem), tedy zda byly ¢i nebyly ovlivnitelné pfistupem studenta.

Hodnoceni (znamka): @1 O2 Os O4

Komentar k hodnoceni (odivodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Tato prace porovnava senzorické vlastnosti, rast celkového poétu mikroorganismu a preference zékaznikd u

filet kapra obecného. Stanovené cile této prace byly spinény a vysledky s nimi koresponduji. Navic autor
uvadi moznost vyuziti danych vysledkd v praxi.




6. Formulace zaveérl prace

Hodnoti se srozumitelnost zavért a jejich relevantnost s ohledem ke zjisténim (védeckym nebo
informacnim).

Hodnoceni (znamka): @1 02 O3 O4

Komentar k hodnoceni (oddvodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Zaveér je struCnéjsi, ale zato srozumitelny a relevantni ke zjisténym poznatkim a vychéazi z vysledkl prace.

7. Odborny pFinos prace

Hodnoti se s ohledem na zplUsob zpracovani prace a miry vytéZzovani dat, zplsob interpretace,
védeckost pojeti prace apod.

Hodnoceni (znamka): O1 (@ 2 O3 O4

Komentéar k hodnoceni (oddvodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Odborny pfinos prace je znatelny, nejedna se vSak o prilomovy objev ve védecké ¢innosti. Naopak se vSak
jedna o studii s vyuzitim v praxi pfedevsim na menSich zpracovnach &i u maloobchodnikd a jednou z prvnich
na kaprovi, ktera by mohla napomaoci pfi zpracovani a prodeji kapfich filet.

Celkové hodnoceni prace:

Navrh hodnoceni znamkou: (@) vyborné Doporucéuji praci k (® ano
O velmi dobFe obhajobe: O ne
(O dobfe

(O nevyhovél(a)



Otazky k obhajobé:

Otazka k obhajobé 1

o Jaka je tuzemska i celosvétova produkce kapra?
(povinné)

Otéazka k obhajobé 2

S ProC se domnivas, Ze zakaznici preferuji Supinatou formu kapra pfed lysou?
(povinné)

DalSi pripominky, vyjadieni
a naméty k obhajobé prace
resp. k jejimu dalSimu
vyuZiti:

(nepovinné)

Datum a podpis:

Datum: |16.05.2017 Podpis vedouciho zavéreéné préace:
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