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Posudek zaverecné prace

1. Vyznam a naro¢nost tématu 1.0

2. Logicka struktura prace 1.5

3. Naplnéni cile prace 2.0

4. Metodicky postup 2.0

5. Hodnoceni teoretického zobecnéni a pfinosu 2.0
6. Prakticky pfinos prace 2.0

7. Prace s literaturou 1.5

8. Formalni stranka 2.0

Zaver

Hodnoceni prace (znamka): velmi dobre
Doporucuji praci k obhajobé: ANO

Otazky pro diskusi a poznamky
Kritické poznamky a celkovy pfrinos, celkova hodnota prace

Predlozena bakalarska prace je zaméfena na téma Food Waste Management v podnicich
cestovniho ruchu. Teoreticka ¢ast prace zahrnuje literarni reSersi, legislativni ramec upravujici
problematiku odpadul a Uvod ke zdrojum a zpracovani gastronomického odpadu, nebezpecné
vlastnosti odpadu a skladovatelnost potravin. Je mozné pozitivné hodnotit snahu autorky o Siroké
zpracovani teoretickych vychodisek k dané problematice, avsak v nékterych ¢astech chybi blizsi
rozpracovani (napf. str. 6 — Jakym zpusobem muze snizeni odpadu vést ke zvySeni dodavek
potravin zvysSujici se globalni populaci? str. 20 - Jaky je rozdil mezi potravinami s proslou dobou
pouzitelnosti a dobou minimalni trvanlivosti?; str. 21 — Jak se vyvijelo kompostovani po roce
19877). V praktické Casti se studentka zaméfila na restauraci Tank ONO. V Gvodu byly formulovany
tfi dilCi cile, které se studentka snazila naplnit. Velmi kladné hodnotim pouZiti vice vyzkumnych
metod. V popisnych ¢astech se v8ak studentka nevyvarovala méné srozumitelnych nebo
matoucich formulaci (napf. str. 32 analyza denni nabidky, hotovych jidel). Vysledky méfeni
mnozstvi odpadu v jednotlivych tabulkach nejsou dostate¢né a pfehledné komentovany a neni
zcela zfejmeé, s jakymi Cisly se pocita (napf. str. 37-39 mnozstvi odpadu pfi pfipravé vs. mnozstvi
odpadu v restauraci béhem obédu / vecefi). Vysledné sumy v tabulkach na str. 39-40 jsou v
nékterych pfipadech nepfesné. Tvrzeni na str. 39, Ze plati pfima uméra mezi po¢tem porci a
velikosti odpadu, je spravné pouze s ohledem na produkci v rdmci jednoho dne. Pokud autorka



vychazi z dat za cely tyden, viz tabulka €. 5, tak pfima uméra neplati. Dotaznikové Setfeni je vhodné
vyhodnoceno pomoci grafll. Nékteré zavery a stanoviska autorky vSak nejsou zcela presné
interpretovana (napf. str. 43 — Kde je vékova hranice pro starSi osoby?; str. 48 — Vice zdkazniku
predstavovany firmy specializujici se na svoz gastronomického odpadu. Nicméné charakteristika
firem, se kterymi restaurace aktualné spolupracuje, chybi. Srovnani s ostatnimi spole¢nostmi by
mohlo pfinést zajimavé vysledky a pfipadné mozna doporuceni na zlepsSeni. V zavéru prace jsou
navrzena 4 feSeni problematiky Food Waste Managementu v dané restauraci, ktera vychazeni z
vysledkl vSech pouzitych metod. Navrhy jsou dobfe zvoleny a jsou ¢asteéné doplnény i o zakladni
kalkulaci. U metody ABC by bylo vhodné jeji bliZz§i rozpracovani s konkrétnimi doporuéenimi pro
danou provozovnu.

Cela prace je pfiméfené doplnéna obrazky. Pfedevsim je nutné vyzdvihnout autor€ino vlastni
zpracovani dané provozovny a procesnich map v praktické ¢asti prace. | kdyZ se studentka
nevyvarovala nékolika pfevazné stylistickych (napf. st. 4,7, 11, 13, 48, 56) a formalnich chyb (str.
32-33), Ize celkové zpracovani hodnotit pozitivné.

Prace jako celek spliuje pozadavky kladené na bakalarskou praci, a proto ji mohu doporucit k
obhajobé a hodnotim stupném velmi dobfe.

Otazky nebo témata pro diskusi pred komisi
1) Jakym zplsobem muze snizeni odpadu vést ke zvySeni dodavek potravin zvySujici se globalni
populaci?

2) Jaky je rozdil mezi potravinami s proslou dobou pouzitelnosti a dobou minimalni trvanlivosti?
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