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Anotace

Diplomova prace s nazvem Set v proméné Zivotniho stylu je rozdélena na

dvé ¢asti, teoretickou a praktickou.

V teoretické ¢asti se zabyvame vuvodu Zzivotnim stylem riznych
socidlnich skupin a kulturou stolovani ve vybranych historickych obdobich.
V dalsi casti prace nahlédneme do historie udalosti, které ovlivnily vyvoj
zivotniho stylu 20. stoleti, jak se v této dobé formoval design jako samostatna
tvare¢i disciplina. Mezi dulezité mezniky patfil vznik Bauhausu, jemuz se

vénujeme v dalsi kapitole. Nasleduje kratky pohled na tvorbu z dnes$ni doby.

Praktickou c¢ast vénujeme historii fondue, kde vzniklo a v jakych
podobach se ptipravuje dnes. Uvedeme zde také, jaké typy nadob se pouZzivaji ke
konkrétnimu typu fondue. Cilem praktické ¢asti je vytvoreni setu na fondue pro
Sest osob. Praktické zpracovani - grafickd vizualizace, ¢ast je realizovana v lité

keramice.

Kli¢ova slova: fondue, set, Zivotni styl, stolovani, kultura, design.

POKORNA, L. Set v proméné zivotniho stylu. Ceské Budé&jovice, 2017. Diplomova
prace. Jiho¢eska univerzita v Ceskych Budéjovicich. Pedagogickd fakulta.

Katedra vytvarné vychovy. Vedouci prace Dr. Josef Lorenc.



The Abstract

The Master Thesis ,Set v proméné zZivotniho stylu” is divided into two

parts, the theoretical and the practical one.

The theoretical part deals with the life style of different social groups and
the dining culture in particular historical periods of time. Further it explores the
historical events that have impacted the development of the 20™ century life
style and also the way that the design has been formed as a independend
creative discipline. The origin of Bauhaus was a milestone of a great importance
and is covered in the next chapter. A quick look at the contemporaty production

is followed.

The practical part is concerned with the history of fondue, where it was
found and what are the kinds of nowaday’s preparation. It will be introduced
what sorts of containers are used for given kinds of fondue . The target of the
practical part is to make a fondue set for a group of six people. This will be

conducted partly by a graphical visualisation and partly by a ceramic realization.

Kli¢ova slova: fondue, set, lifestyle, dining, culture, design
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Uvod

Tato teoreticko - prakticka prace ma zakladni téma, set v proménach

zivotniho stylu.

Zivot lidi je ovlivnén mnoha faktory. Doba, ve které Ziji, ma sva specifika
ekonomickd, politicka, socidlni, kulturni. To vSe pak ovliviiuje slozeni a
fungovani spole¢nosti - jeji socidlni vrstvy, vyvoj védy, techniky, jeji kulturu,
zivotni styl. Soucdasti kultury spole¢nosti a jednim z rysa zivotniho stylu je i
kultura stolovani. Jeji kvalitu urcujeme nejen tim, co se konzumujeme, ale i
jakym zptisobem pokrmy pfipravujeme, servirujeme a konzumujeme. Zde se
setkame s pojmem set, souprava, s jeho druhy, sloZenim, podobou, které
ovliviiovaly velmi riznorodé okolnosti. Jeji kvalitu ur¢ujeme nejen tim, co se
konzumuje, ale i jakym zplisobem pokrmy pripravujeme, servirujeme. Zde se
setkame s pojmem set, souprava. Jeho druhy, sloZeni a podobu ovliviiovaly velmi

raznorodé okolnosti.

Uvodni ¢ast prace vénujeme nékolika vyraznym historickym epocham, ve
kterych se kultura stolovani zajimavym ¢i jinak vyraznym zptasobem vyvijela

nebo proménovala.

Pripomeneme si, které socialni skupiny se na formovani kultury stolovani

podilely svym Zivotnim stylem a k nému uvedeme piiklad uZivaného setu.

Kratkym pohledem do historie ptibliZime stéZejni ¢ast této problematiky,
uvedeme priklady riznych zmén, které ovlivnily Zivotni styl lidi ve 20. stol. a
vyrazné ovlivnily kulturu dne$niho stolovani i podobu dnes uzivanych jidelnich

soubora.

Vyznamnym Ccinitelem, ktery formuje Zivotni styl dnesSka, je takzvany
produktovy design. Tento vyznamny obor lidské ¢innosti ma také sviij vyvoj a
historii, ktera je nerozlu¢né spjata s pojmem zivotniho stylu. Této otazce se
budeme okrajové vénovat v dalsi ¢asti prace. Dostaneme se zpét do 20. stoleti,
design postupné zarazujeme nejen jako pojem, ale predevsim jako samostatnou
tvaréi praci se svymi profesnimi ndroky a kritérii. Budeme se v nasi praci
zabyvat predevsim stéZejni roli, jakou pro tento obor lidské ¢innosti znamenal
Bauhaus. V dal$i casti prace se sezndmime s charakteristikou tendence a

vyznamnymi druhy dnes$niho produktového designu.

Zamérem praktické casti je vytvoreni autorského navrhu setu na fondue,

kterému vénujeme vétsi pozornost jako specifickému zptsobu stolovani.



Zformulujeme zdkladni, rAmcové pozadavky na jeho design podle zdsad kritérii
prumyslového designu. Tyto pozadavky ndm pomohou pii vytvoreni
individualniho konceptu pro autorsky navrh nasSeho setu, ktery reaguje na

nekteré tendence soudobého designu.



I. TEORETICKA CAST
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1 Zivotni styl - charakteristika pojmu, faktory, které ho

ovliviiuji

S odbornymi terminy jako Zivotni zplisob, Zivotni styl, Zivotni sloh, je
uzce spojeno téma této prace. S jejich obsahem je dutlezité se alespon stru¢né

seznamit.

Sociologie Zivotniho zptsobu/stylu je pomérné mladou disciplinou, to

znamena, Ze se stale vyviji a s ni také souvisi chapani odborné terminologie.

Existuje vice vykladl téchto termint, napt. podle sociolozky J. Duffkové
,je Zivotni zplsob systém vyznamnych ¢innosti a vztaht, Zivotnich projevi a
zvyklosti typickych, charakteristickych pro urcity subjekt (jedince ¢i skupinu,
eventudlné i spolecenstvi ¢i spole¢nost coby konkrétni nositele Zivotniho

zptisobu).”!

Dalsi definice, podle B. a J. Filipcovych zni: ,Zivotni zptisob pokladame za
Siroky komplex ¢innosti, kterymi lidé rozli¢cnymi zpusoby uspokojuji a rozvijeji
své potreby, dale za komplex vztaht, které v tomto kolobéhu ¢innosti a potreb
vznikaji, a kone¢né za souhrn s témito ¢innostmi a vztahy spojenych hodnot,

norem a ideji."?

Pojem Zivotni styl, je povazovdan za konkrétnéj$i nez pojem zivotni

zpusob.

Podle J. Duffkové se tento pojem rozliSuje na Zivotni styl jednotlivce a zivotni
styl skupiny. ,Zivotnim stylem jednotlivce je mozné rozumét ve zna¢né mire
konzistentni Zivotni zptisob jednotlivce, jehoZ jednotlivé ¢asti si navzajem
odpovidaji, jsou ve vzajemném vztahu, vychazeji z jednotného zdkladu, maji
spole¢né jadro, resp. urcitou jednotici linii, tj. jednotny ,styl’, ktery se jako
¢ervena linie prolind vSemi podstatnymi ¢innostmi, vztahy, zvyklostmi apod.

nositele zivotniho stylu.

Zivotni styl skupiny pak piedstavuje do urc¢ité miry vyabstrahované,
typické spolecenské rysy zivotniho zplisobu, resp. jeho hlavnich, urcujicich
momentt, které jsou prizna¢né pro prevaznou vétSinu clenti néjaké skupiny

(¢astéji jde o vétsi ¢i mensi skupiny, jejichz ¢lenové se navzajem vSichni neznaji,

1KUBATOVA, Helena. Sociologie Zivotniho zpGsobu. Vyd. 1. Praha: Grada, 2010.s. 13
2PACL, Pavel. Sociologie Zivotniho zptsobu. 1. vyd. Praha: SPN, 1988, s. 5
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ale obecné vzato maji spole¢né néco, co je dulezité pro vytvareni zivotniho
zpusobu/stylu - napt. profesni skupiny ¢i obecnéji skupiny vytvarejici se
v souvislosti s povolanim a pripravou na néj: Zivotni styl 1ékai, profesionalnich

sportovcil, vysokoskolskych studentt apod.)"’

Zivotni styl a zivotni zptisob lze chapat ve vztahu k tématu nasi prace jako

synonyma, pricemz vice pouzivan v béZzné spolecnosti je termin Zivotni styl.

Zivotni styl ma dva aspekty. Materidlni aspekt, pod tim si predstavime
zivotni uroven a druhy aspekt je kulturni, ten odpovida kulturni trovni, kterou

tvoii napt. navstéva divadel, restauraci, sport, ¢etba.*

Zivotni styl je ovlivnén také Zivotnimi podminkami, v kterych ¢lovék &
spolecnost Zije. Faktory, které ovliviiuji Zivotni podminky a tim zivotni styl,
délime podle jejich ptivodu a obsahu na podminky pfirodni, spoleCenské a

osobnostni.

Mezi prirodni podminky fadime geografické, biologické a demografické.
Geografické podminky nam Zivotni styl ovliviiuji klimatickymi pomeéry, v jakych
dand spolec¢nost Zije, geologickymi pomeéry, coz znamena jaka prirodni bohatstvi
a vodni zdroje se na tizemi nachdzi, coz je pro spole¢nost velkym pfinosem jak
finan¢nim, tak pracovnim. Na prikladu si uvedeme, jak mohou tyto podminky
ovlivnit nas zivotni zplsob. Pro nasSi zemi je charakteristicky nedostatek
dulezitych surovin jako je nafta ¢i Zelezna ruda, tento stav znacné ovliviiuje
skladbu naSeho narodniho hospodarstvi. Také péstovani vinné révy v jizni

Moravé ma velky vliv na Zivot mistnich zemédélct.

Biologické podminky predstavuji zdravotni stav spolecnosti, ruzna

onemocnéni, epidemie, podvyZivu.

Demografické podminky ndm poskytuji idaj o hustoté obyvatel, strukture

osidleni, stav migrace a dalsi.

Spolecenské podminky délime na makrosocialni, které zahrnuji informaci
o aktualni politické situaci, kterd ma vliv na Zivotni troven spole¢nosti, dale
globalni vyvoj, védeckotechnicky vyvoj a jeho socidlni dusledky. Pravé rychly
rozvoj védy a techniky zna¢né méni podobu zivotniho zptisobu, lidé se musi stale

prizptisobovat témto pokroktim. Spolec¢enské podminky se déli dale na socialni

*KUBATOVA, Helena. Sociologie Zivotniho zptisobu. Vyd. 1. Praha: Grada, 2010. s. 13
4[ Srov. ]. Tamtéz. Str. 15
5[Srov. ]. PACL, Pavel. Sociologie Zivotniho zptisobu. 1. vyd. Praha: SPN, 1988, s. 12
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podminky, které urcuji Zivotni uroven. Do této kategorie miiZeme zaradit
tradice, historické zkusSenosti spole¢nosti, bohatstvi kultury, folklérni zvyklosti,
vliv ndboZenstvi. Poslednim délenim jsou mikrosocidlni podminky. Tyto
podminky vychazeji z prislusnosti jedince k fadé socidlnich skupin. Tyto skupiny
vytvareji podminky pro své cleny, vétSinou tedy neformdalné a neuvédomeéle.

Urcuji vlastni ideologii, vlastni normy chovani, systém hodnot atd.®

Poslednim pojmem je Zivotni sloh, ten zacal pouzivat K. Honzik ve 40.
letech 20. stoleti, kdy se domnival, ze ,Zivotni sloh je soustavou vzajemné
vztaznych zivotnich forem, jimiZ se projevuje Zivot urcité spolec¢nosti v urcité
historické situaci. ...Jednd se o formy jednani, vztaht, védomi a vécného

prostiedi.”’

1.1 Kultura stolovani jako soudast zivotniho stylu

Edward B. Tylor, ktery je povazovan za otce védecké antropologie, v roce
1871 vyslovil definici kultury: ,Kultura... v SirSim etnografickém smyslu jako
komplexni celek, zahrnujici poznani, viru, uméni, moralku, zadkony, zvyky a

ostatni zptisobilosti a navyky, které ¢lovék ziskal jako ¢len spole¢nosti.”®

.Kultura je charakterizovana urcitym stupném rozvoje spolecnosti i
¢lovéka, stupném, ktery je obsaZen ve vysledcich materialni i duchovni ¢innosti
lidi, vjejich hodnotovém systému, v urovni kazdodenniho Zivota (v kultufe
prace, chovani, vzdélani, stolovani, cestovani, bydleni, vyjadifovani apod.) a také
vurovni radné fungujicich instituci, které tuto kulturu zabezpecuji (Skoly,
muzea, divadla, vystavni siné, politicky systém apod.). Esteticka kultura je

specialni ¢asti kultury spole¢nosti: uméni (umélecka kultura) je jejim jadrem."®
Nyni jsme se dostali k tématu estetiky a uméni, o némz se vice dozvime
v dal$i c¢asti prace.
V predchozi kapitole jsme se seznamili s pojmem Zivotni styl, jeho

soucasti je kultura. Konkrétnéji kulturu zaradime do Zivotnich podminek, které

6[Srov. ]. PACL, Pavel. Sociologie Zivotniho zpisobu. 1. vyd. Praha: SPN, 1988, s. 11-18
"Tamtéz. s. 16 - 17

8LAWLESS, Robert. Co je to kultura. Olomouc: Votobia, 1996. Mala dila. s.42

9Jl"JZL, Milos. Zdklady estetiky: ucebni text pro stredni Skoly. V Praze: S & M, 1992. s. 4
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ovliviiuji Zivotni styl, a to Zivotnich podminek spoletenskych, respektive
socidlnich podminek. Pojem kultura se nam objevuje i v osobnostnich
podminkach, které ovliviiuji Zivotni styl, kdy jedinec je ovlivhén socializaci
v dané kulture. Kulturu mtzeme zjednoduSené chapat jako vSe, co vytvotila

lidska c¢innost.

Soucasti kultury je kultura stolovani a s nim spojené to, jak se lidé

stravuji, jaké maji stravovaci navyky, ritualy.

,Pravé v jidelni kulture, v jidelnich tabu, ritualech, ve formach déleni jidla
se manifestovaly pocatky lidské kultury az k soucdasnym spole¢enskym
formacim, jez jsou zaloZeny na zdkladnich vzorcich mravnich fadua. Kolektivni
opatfovani a pfiprava stravy, spole¢né proZzivani predstav ritualniho jidla,
v kontextu naplnéném symboly, se stalo v poslednich dvou tisiciletich,

v prostoru, v ném? Zijeme jakymsi ,mravnim dénim" spole¢enskych rada.”'

Kultura stolovani prochdazi celymi déjinami lidstva a je soucasti kultury
v kazdé zemi. Stolovani se postupem casu stavalo ritudlem, je spojeno témeér se
vSemi druhy slavnosti. Tento ritual se objevuje pfi politickych jednanich, jidlo

¢asto spojuje rodinu, utuzuje vztahy a je divodem k dal$im setkdnim.

Kdyz nahlédneme do historie, zjistime, Ze vSechny velké udalosti se reSily
u stolu pfi hostinach. Délo se tak nejspi$ z davodu, Ze nasyceny ¢lovék ma lepsi
naladu, nez c¢loveék hladovy. Jidlo lidi sblizuje a host se stavd vnimavéjsi a
pristupnéjsi pro hostitele. Hostiny jsou vladnim prostredkem a c¢asto se na nich

rozhoduje o osudu naroda. ™

At chceme nebo ne, jidlo je soucasti naseho Zivota a to nejen z diivodu

zivotné dulezité potieby piijmu potravy.

.Jidlo odrazi Zivotni prostiedi spole¢nosti, ale neni jim zcela podminéno.
Lidé, kteri ziji blizko morského pobfezi, budou zfejmé konzumovat vice ryb nez
ti, kte¥i Ziji v horach.""?

Do kultury stolovani patii i urc¢itd pravidla, kterymi by se mél ridit kazdy
stolovnik. Zakladni pravidla stolovani by meéla byt ¢lovéku vnuknuta jiz od
détstvi rodinou. Pokud si ¢lovék vStipi alespon par zdkladnich pravidel, jako jsou

napriklad spravné drzeni priboru, vhodné obleceni, slusné chovani atd., nebude

'°DVORAKOVA-JANU, Véra. Lidé a jidlo. Praha: ISV, 1999. Sociologie (ISV). s. 18
""WITKOVA, Marcela. Kultura stolovdni. 2. rozé. vyd. Hradec Kralové: Gaudeamus, 1999. Prométheus
szGaudeamus). s.5

FREEDMAN, Paul H (ed.). Jidlo: déjiny chuti. 1. ¢eské vyd. Praha: Mlada Fronta, 2008. s. 8
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pii slavnostnéjsi formé stolovani zaskoc¢en. Casto se stava, Ze néktefi lidé neznaji

tato pravidla a citi se pak ve spole¢nosti trapné.

Jidlo nas zkratka provazi celym nas$im Zivotem. KdyZ se narodime, ptichod
novorozence slavime hostinou, prvni socializace ditéte za¢ind usednutim k
rodinnému stolu, vSechny nase uspéchy slavime pozvanim nasich nejblizSich ke
spolenému hodovani, také svatba vrcholi slavnostni tabuli, také na nasi

posledni cesté je hostina samoziejmosti."

1.2 Hostiny - stru¢né o historii

Hostiny lze datovat uZ od mladsi doby kamenné, kdy jidlo nemélo hlavni
ukol zasyceni, ale Slo i o spoleCenskou udalost, o ¢emZ svéd¢i zdobené a

tvarované nadoby.

Na prelomu 11. a 12. stoleti se na stolech pri hostinach objevovaly
nejcastéji pokrmy z mouky, to znamena kase, placky. Pripravovaly se pokrmy ze
zeleniny a luSténin. Maso také nechybélo, bylo pripravované z domaici ¢i ulovené

zvére. Jidlo se zapijelo pivem ¢i vinem, nékdy mlékem. Ovoce slouzilo k osvéZeni.

Hostinami se také vyznacovalo 13. stoleti, kde bylo mnozstvi jidla i piti.
Podavalo se maso z ulovenych zvitat, které se opékalo na rozni. Kromé jidla, zde

byla i zdbava, o kterou se starali basnici a Zakéfi.

Ve stfedovéku bylo pravidlo, Ze jedli muZi i Zeny zvlast, bud v jiné
mistnosti, nebo alespori u jiného stolu. Od 12. stoleti se ve Francii zacalo

stolovat dohromady a odtud se zvyk rozsiril do celé Evropy.

V 15.- 16. stoleti hostiny ovladala zvétina, ktera se servirovala na stul cela.
V tomto obdobi si dali zdlezet na estetické strance, hostina byla piehlidkou jidel,
ktera se malovala a zlatila. Stolovnici se mohli kochat pozlacenymi domy a

potoky, v nichz plavali Zivé ryby.

Od konce 15. stoleti se zacala sepisovat a tiskem S$ifit spolecenska
pravidla, kterymi se museli fidit vSichni v panskych a bohatych domech. V roce

1515 bylo vydano ,Zrcadlo marnotratnosti’, kde se mluvi o sluSnosti u stolu.

13[Srov. ] LINHARTOVA, Klara. Dobré jidlo, dobré piti prodluzuji Zivobyti: [18.9.2009-7.2.2010 NZM
Praha : 6.4.2010-31.7.2010 NZM Kacina, zémek Kacina u Kutné Hory : 7.9.2010-31.10.2010 NZM
Valtice. Praha: Narodni zemédélské muzeum Praha, 2010. s. 17
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Béhem 17. a 18. stoleti se tato pravidla vytiibila a od 19. stoleti zacina pribyvat
prirucek slusného chovani, kde se dbalo na stolovani u kazdodenniho stolu, ale i
pii slavnostnich hostinach. Lidé prestali jist rukama a snaZzili se u jidla vypadat

esteticky.

Samoziejmé byl stadle velky rozdil ve stolovani jednotlivych socidlnich
vrstev. Od 19. stoleti se méni zptisob a kultura stolovani i na vesnicich. Lidé
prestavaji jist tekutd jidla ze spole¢né misy. Na sttl se dostavaji osobni misky,

které jsou postupné nahrazené talitem.'*

1.3 Uzité uméni jako soucast kultury a zivotniho stylu

Uzité umeéni je jedna z mala lidskych ¢innosti, kterd ma v d¢jinach tak
dlouhé trvani. Tento obor vznikl z nejnutnéjSich lidskych potfeb a zastavalo
lidské ¢innosti.

Uzité uméni predstavovalo hmotny blahobyt i bidu lidské spole¢nosti,
vypovidalo o nejniternéjSich a nejobecnéjSich otdzkach. S uZitym uménim se
v historii setkavame vSude, neodmyslitelné patii k Zivotu lidu a bezprostifedné
odrazi lidskou praci, nadani, radosti a starosti. Uzité uméni je obrazem lidu a
jeho prostredi, je svédkem migrace kultury panské, maloméstske, lidové,

> SR T 7 v ; Iy . v Ny 15
meéstanské, lidové, burzoazni, proletarské a nespocet dalSich.

Uzité uméni jako samostatny umélecky druh vzniklo v 19. Stoleti za
urcitych spolec¢enskych podminek. Pod timto pojmem nalezneme oznaceni pro
tvorbu, kterd meéla sice tisiciletou tradici v historii lidu, ale v nové podobé
nalezla dalsi rozmanité kvality a podoby, které vyZzadovalo tehdejsi spolecenské
byti. Zmény, které se odehraly ve vSech oblastech lidské spole¢nosti se odrazeji

v uzitém uméni, a to velice osobitym zptisobem. '°

... vantikém mySleni se uméni rozumi veSkera dokonald cinnost
v nejriznéjSich oborech, z dnesniho hlediska i mimouméleckych. Zakladem je

dikladnd znalost ¢inéni (femesla), hodnoti se zptsob a obtiZznost provedenti,

' [Srov. ] LINHARTOVA, Klara. Dobré jidlo, dobré piti prodluzuji Zivobyti: [18.9.2009-7.2.2010 NZM

Praha : 6.4.2010-31.7.2010 NZM Kacina, zamek Kacina u Kutné Hory : 7.9.2010-31.10.2010 NZM Valtice.
Praha: Narodni zemédélské muzeum Praha, 2010.s. 17 - 19

"> [Srov. ] SINDELAR, Dusan. Estetika uzité tvorby. Praha: Odeon, 1978. s. 7

16 [Srov. ] Tamtéz. s. 9
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znalost materidlu a obtiZnost zpracovani. Pokud se mluvi o uméni v uzsim slova
smyslu (uméni muzické, napodobujici apod.), podfizuje se i v tomto pripadé
obecnéjsimu pojmu techné (védéni). Ale u Sokrata se vyskytuje nové pojeti, kdyz
rozhodujici pro uméni a jeho hodnoty neni ptivodni hodnota materidlu (drahé
kovy apod.), obtiznost jeho zpracovani, znalost potifebna k provedeni, ale to, co
nazyval ,vhodnosti tucelu”, tj. predevsim vhodnosti mySlenkového zadméru
vzhledem k ucelu vznikajici véci. Tradi¢ni zptisob hodnoceni se tim nerusi, ale je
zaClenéno do obecn¢jsiho zplsobu mysSleni jako vnitini, ne tedy jen vnéjsi

princip. To je i cesta k novému chapéni a tfidéni uméni.”"’

Ve stifedovéku vyvoj uZitého uméni sméroval k vydélovani a specializaci
uméleckych druh® a oborti. Toto vycletiovani spada do doby vzniku mést a
nastupu nové spoleCenské tiidy. Nastoluji se také nové pozadavky na
remeslnika. Objednavatelé pozaduji vyS$si specializaci, odbornou vyspélost a
individualnéjsi pojeti vytvarné femeslné prace. '*

Dalsi zména nastala v 19. Stoleti, kdy rozmach pramyslové velkovyroby
radikalné zasahuje i do femesla. Tato velkovyroba je v nékterych pripadech i
likvida¢ni. UZité uméni timto zasahem ovSem nekonci. Naopak se postupné

méni v novou vytvarnou hodnotu a dochazi tak k oZiveni uméleckého femesla. ™

.Na tento vyvoj maji zdsadni vliv takovi c¢initelé, jako je rozpad sloht a
jednotné vytvarné kultury s takika normovanym odliSenim prvka tektonickych,
dekorativnich, zobrazivych, ztrata vedouci role architektury, prudky rozmach
masové vyroby a rast masového spotiebitele socidlné a vkusové se
diferencujiciho, hluboké povale¢né krize, rist nezameéstnanosti, prohlubujici se
propast mezi ptirodou a ¢lovékem, civilizaci a kulturou, svobodou a nutnosti,

¢lovékem a praci, duchem a hmotou, uménim, krasou a uzitkem."*

7 $INDELAR, Dugan. Estetika uZité tvorby. Praha: Odeon, 1978.5.9 - 10
'8 [Srov. ] SINDELAR, Dusan. Estetika uzité tvorby. Praha: Odeon, 1978. s. 10
19 ™
[Srov. ]. Tamtéz. s. 10
% Tamtéi. s. 10- 11
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1.4 Kultura stolovani jako soucast historie

Jidlo nebylo vzdy tak snadno dostupné jako dnes. Historie je plna
kontrastd, kdy v jednom obdobi bylo potravin na rozdavani a pak byla obdobi
pustd, nékteri lidé trpéli hladem a o kousek dal se prepliiovali panské stoly
vybranymi pochoutkami, o kterych se chudiné ani nezdalo. KdyZ pan od stolu
odhodil kost, chudak byl rdd, Ze mohl okousat zbytky. Neptedvidatelnost urody,
nestaly prisun potravin, valceni, ¢i zavislost spole¢nosti na jednom zdroji

potravin, to vSe ovlivnilo kulturu stolovani.

Ve velké mire pfisun a skladbu potravy ovliviiovaly prirodni podminky.
Kazdy kraj mél své specifické potraviny, diky slozeni ptdy, zemépisné Sifce,
nadmoiské vySce a podnebi. Lidé prosli dlouhym vyvojem, ktery trva dodnes, nez
se dokazali prizptsobit vSem podminkdm a dovedli je zvladnout ve svij

prospéch.”!

V pribéhu 16. - 18. stoleti dochazi k postupnym zménam stravovacich
navykt, do té doby prevladal stfedovéky protiklad tu¢nych a hubenych. Lidé si
zacinaji formovat jakousi predstavu o spravné vyzive, 1é¢ebnych dietach. Kromé
téchto aspektti se do popredi dostava i ekonomické hledisko. V 18. stoleti
zasdhla Evropu katastrofalni zasobovaci krize a tato doba se stala obdobim
velkého hladomoru v ¢eskych déjinach. Jidlo bylo stale méné dostupné pro nizsi

a stfedni spole¢enské vrstvy.*?

Idylka spole¢ného jidla, kdy se sejde cela rodina a ji ze spole¢né misy, byla
bohuzel jen metafora. Vrodinach panovala prisna pravidla, jidlo slouzilo jako
prostfedek preziti mezi ¢leny domacnosti a bylo hierarchicky rozdélovano.

Teprve od 19. stoleti se tato kolektivni pravidla chovani zacala uvoliiovat.

Koncem 20. stoleti dochazi v evropské spole¢nosti k velké individualizaci
¢innosti a lidé se postupné zacali uvoliiovat ze svych svazkd, kterymi bylo
napriklad manzelstvi, povolani, Skoly i z jinych spolecenskych oblasti. VétSina
ritualy, ktera se do této doby dodrZzovala a predstavovala jednotu spolec¢enskych
skupin, tak se postupem cdasu zruSila a nasledné zanikla. To bylo nasledkem

ztraty jistoty a jakési vrelosti a solidarity, kterd byla vyjadrena pravé v ritualu

2'[srov. ] SINDELAR, Dusan. Estetika uzité tvorby. Praha: Odeon, 1978. s. 3
22[Srov. ] Tamtéz. s. 9-10
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spole¢ného jidla.??

V nasledném textu se budeme vénovat problematice kultury stolovani v
nékolika vybranych historickych epochach. Zejména v téch, ve kterych se
podstatnym zptisobem zivotni styl utvarel nebo ménil a s nim logicky spojenad i

kultura stolovani.

1.4.1 Vybrana obdobi, ktera ovlivnila kulturu stolovani

1.4.1.1 Spolecnost ve 14. stoleti

Stfedovéka spole¢nost byla spole¢nosti hladu. To samoziejmé
neznamena, Ze by lidé hladovéli neustale, prichazela obdobi hladu, ale i hojnosti.
V dasledku zmén klimatu prondasledovaly ve 14. stoleti evropskou spole¢nost
hladomory mnohem c¢astéji nez v pfedchozim stoleti. Ale ani v arodnych letech
nemeéla velka ¢ast obyvatel dostatek jidla po cely rok. MnoZzstvi stravy a jeji
kvalitu ovliviiovalo stfidani ro¢nich obdobi. V 1été a na podzim méli lidé dostatek
Cerstvych potravin, zvlasté na pocatku zimy byvala obvykle hojnost, protoze po
sklizni byly plné sypky a pifed zimou se zabijel mlady dobytek. Zato na jare
byvaly davky jidla nizké, zasoby dochazely a kvalita stravy byla $patna. Tento
nedostatek se do jisté miry vyrovnaval padesatidennim putstem, ktery cirkev
prosazovala po dobu Sesti tydnti pred Velikonocemi. Pocit neustalého ohrozeni
hladem vedl k tomu, ze lidé jedli radi a pokud meéli mozZnost, prejedli se.
V predstavach stiedovékého clovéka se pojem Stésti spojoval s hojnosti jidla a

piti. To odrazi i zabavna literatura té doby.24

Zakladem potravy této doby byl chléb, jemuz lidé vyjadrovali uctu. To
potvrzuje réeni ,jak kdo jedna s chlebem, tak jedna i s lidmi.” ** Dal$im jidlem,
které se nejcastéji konzumovalo, byla kaSe, nejcastéji slané a pridaval se do nich
stary chléb. Sladka kase byla oznacovana za slavnostni jidlo. Oblibenym jidlem

byly omacky, vétSinou sladké a kotrenéné. ,Zpusob konzumace omac¢ky byl dvoji.

[Srov. ] DVORAKOVA-JANU, Véra. Lidé a jidlo. Praha: ISV, 1999. Sociologie (ISV). s. 19
24 VONDRUSKA, Vlastimil. Zivot ve staletich: 14. stoleti lexikon historie. Brno: MOBA, c2011. s.75
5 Tamtés. s. 76
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Na stll se servirovala v misce ¢i hrnci a nabérackou se ji polil platek masa
polozeny na chlebu. Pak vzal stolovnik chléb do ruky a jedl. Druhou moZnosti
bylo namaceni odkrojenych kouskli masa ¢i chleba pifimo v omacce.” Ve
stfedovéku se podavala také polévka, nejcastéji hovézi vyvar, Slo o samostatné
jidlo, po kterém se jiz dal$i chod neserviroval. Také maso v jidelni¢cku nesmélo
chybét, jedlo se nejcastéji hovézi, skopové a vepiové bylo povaZované za
podradné, naopak za nejlepSi se povazovala zvérina. Maso se vatilo ¢i dusilo.
Dulezitou soucasti stravy byla zelenina, ktera se podavala jako priloha nebo

zaklad samostatnych jidel.

Ve strfedovéku platilo pravidlo, Ze za pokrm se oznacovalo jidlo, které bylo
vaifené a konzumovalo se s ostatnimi u stolu. Z tohoto divodu se v knihach
uvadi, Ze se jedlo pouze dvakrat denné, nepocitala se snidané ani svacina, kterou

jedl kazdy ¢len rodiny v jinou dobu a vétSinou sam.

1.4.1.2 Spole¢nost v 16. stoleti

Dal$im obdobim, které ovlivnilo zivotni styl pozdéjSich generaci, bylo 16.
stoleti. Tehdy doslo k priznivému klimatickému vyvoji ve stfedni Evropé a diky
tomu zazila ¢eskd spole¢nost po pét generaci stabilné¢jsi klimatické podminky,
které byly priznivé pro hospodarstvi. Lid tedy netrpél hladomorem a ustoupila i
epidemie moru. Navic vladl v zemi mir, lid dodrzoval zdkony, nastal klid a

bezpeti. To vée vedlo k pozitivni proméné Zivotniho stylu.?®

Hlavnimi zdroji potravy mimo zemeédélstvi u nas byl lov a rybolov. Pravé
v 16. stoleti byla zaloZena vétSina souclasnych rybniki a stim tradice
rybnikatstvi, ktera trva aZ dodnes. Zemédélstvi se rozvijelo, velice vynosnym

femeslem bylo mlynaistvi.”

Cim dal vice se zacalo objevovat v jidelni¢ku i chudsich lidi, maso. Tim se
rozs$ifil obchod s masem a zacaly se zfizovat tzv. masné kramy, kde se maso
prodavalo. V nékterych masnych kramech byla i obecni kuchyné, kde se

prodavaly teplé polévky ¢i maso s pecivem.

Ze vSech druhti mas byla stale nejoblibenéjsi zvérina, dale teleci, jehnéci a

®[Srov. ] VONDRUSKA, Vlastimil. Zivot ve staletich: 16. stoleti lexikon historie. Vyd. 1. Brno: MOBA,
c2014.s.5
Z[Srov. ] Tamtéz. s. 73-78
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hovézi. Veprové maso bylo oznacované za podiadné, bylo ur¢ené pro sedlaky.

Dal$im oblibenym pokrmem byla husa, podavala se jako posvicenské
jidlo, napt. svatomartinska husa. V renesanci se rozmohly zabijacky, ktere

doplnily zdbavu pii svatbach, posvicenich ¢i za¢adtku masopustu.

Vitanym doplitkem stravy byly také mlé¢né vyrobky. Z nadojeného mléka

se vyrabéla smetana, z niz se tlouklo maslo a ze zbytkt se vyrabél syr a tvaroh. 2

Do 16. stoleti se jidlo ptipravovalo obvykle varenim v hrnci a pe¢enim na
otevieném ohni ¢i ve vyhraté peci. V 16. stoleti se zac¢ind jidlo upravovat také
smazenim na masle ¢i sadle. Nadobi, které se pouZzivalo, bylo keramické a rezné,
vétSinou neglazované, pouze u nékterych kust naddob se zacal objevovat
glazovany vnitfek. PouZivala se pokli¢ka, aby do jidla nepadaly necistoty. Tvar
hrncua byl banaty a to z divodu staveni na otevieny ohen. Pouzivaly se specialni
rendliky tzv. kuthany, které mély noZi¢ky na spodku, ty nahrazovaly kovovou
podloZku v ohni. Dale mély drZzatko, na které se nasadila ty¢, aby se mohlo 1épe

s jidlem manipulovat v ohni.*

I v tomto obdobi byl zdkladem stravy chléb. Také kaSe se podavaly kazdy
den v jiné varianté, masova, sladka, zeleninova atd. Protoze se dbalo nejen na
chut, ale i na vzhled, kaSe se pfi vyznamnéjSich prilezitostech dobarvovaly
prirodnimi piisadami. Varfené maso se pripravovalo krajenim na kostky a
zamichalo se do kaSe nebo se servirovalo samostatné a podavaly se k nému
omacky v miskach, tyto omacky slouzily v podstaté jako dnesni dressing. Maso
se upravovalo také pecenim vcelku, k némuz se podaval chléb ¢i varena zelenina
a také jiz zminéné omacky. Ve vyssich vrstvach se maso pripravovalo s nadivkou.

Oblibené byly také studené pokrmy jako syr, vafena vejce, ovoce.*

Od 14. stoleti se zacaly objevovat pokusy o zavedeni stolovacich mravd,
sjednoceni pfinesla aZ renesance, kdy v tisku vychazely spisy o mravném
chovani. Neékterd =z pravidel zakazovala mlaskani, fihani, Stourdni prsty

v zubech, drbani. Host by nemél u stolu ptili§ mluvit, hanit hostinu ¢i hostitele.*

28[Srov. ] VONDRUSKA, Vlastimil. Zivot ve staletich: 16. stoleti lexikon historie. Vlyd. 1. Brno: MOBA,
c2014.. 77-80

*[Srov. [Tamtéz. Str. 80-81

*°[Srov. ] VONDRUSKA, Vlastimil. Zivot ve staletich: 16. stoleti lexikon historie. Vyd. 1. Brno: MOBA,
c2014.. 5. 81-82

31[Srov. ] Tamtéz. s. 82
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1.4.1.3 Spolecnost v 1. poloviné 20. stoleti

.Mezivale¢né dvacetileti je dobou intenzivhiho mySlenkového i
uméleckého pohybu, obdobim boje o ptferod ¢lovéka, o nové formy Zivota a
umeéni. Uzité uméni dostalo v tomto déni velmi zdvazné misto, nebot prichdazi
uzce a kazdodenné do kontaktu s lidmi, je s to na né bezprostiedné pusobit.
Stalo se polem néazorové diferenciace a tfibeni: nevyvijelo se uz v izolovaném
profesionalnim zavétii dilen a ateliért, ale vstupovalo do Zivota, aby si ovéfovalo
a uvédomovalo svlj socialni vyznam, svou schopnost a zaroven i povinnost

. “ u y 32
podilet se na zlepSeni a obohaceni Zivota vSech.

Tehdejsi vyvoj byl v opozici nékolika tendenci a to nacionalniho
dekorativismu, internacionalné orientovaného konstruktivismu a
funkcionalismu. S témito protiklady se také odrazely dalsi dva protipély moderni
kultury - individualismus a masovost. Absolutni modernosti chtél dosahnout
konstruktivismus a funkcionalismus, vytvareji tak ,nové uméni” a proménili tak
podobu interiéru a tvarnost sériového pramyslového vyrobku. I zde sehrala svoji
roli obecnad spolelenska situace, ktera meéla vliv na Zivotni styl tehdejsi
spolec¢nosti. Zménili se dobové zajmy a zdaliby, doslo k uvolnéni spolecenskych
konvenci, zivot byl demokraticky, probihala emancipace Zeny. Dal$i vliv na
Zivotni styl a uzité umeéni mél sport, kult zdravi a prirody, film, tisk, reklama,
cestovani. VSechny tyto faktory mély vliv na tématiku a podobu piedmétl
uzitého uméni a tudiz i skladbu a podobu jidelniho setu. Také tovarenska

vyroba, kterd podléhala kapitalismu, uré¢ovala rdz hmotné kultury.33

2 [Srov. ] ADLEROVA, Alena. Ceské uzité uméni: 1918-1938. Praha: Odeon, 1983. Uzité uméni. s. 15
%[Srov. | Tamtéz. s. 15-16
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2 Jidelni set a design

2.1. Vyznamné udalosti, které ovlivnili Zivotni styl

Zivotni styl je odrazem dané doby, proto se zivotni styl ¢asem méni a
prosel vyraznymi zménami po cela staleti. Jak jsme si jiz uvedli v predchozich
kapitolach, jinak se zilo napriklad v 16. stoleti a jinak se zije dnes a to jaky
zivotni styl budou mit nasSi naslednici, je otazkou daleké budoucnosti. V této
kapitole se zamérime na vyvoj ve 20. stoleti, jaké udalosti ovlivnili zivotni styl a

tim paddem i vyvoj jidelniho setu a stolovani.

2.1.1. Politické, ekonomické a socialni zmény v Evropé v 20. stoleti

Take 20. stoleti prineslo Evropé velké zmény. Prvni velké zmény pfinesla
1. svétova valka v letech 1914 - 1918. Jejim nasledkem byla ztrata necelych osmi
miliénu zivotd a zmény na mapé Evropy. Prvné to byl rozpad Rakouska -
Uherska, Némecko ztratilo c¢ast svého plvodniho uzemi, pro budouci
Ceskoslovensko a Madarsko znamenal konec 1. svétové valky samostatnost a
nezavislost. Vroce 1919 vznikla Spole¢nost narod, ktera méla zarudit svétovy
mir. S 1. svétovou valkou pfisly i nové vynalezy v podobé tankt, bojovych letadel
a pouziti chemickych zbrani. Technické a technologické postupy i nové

materidly nasly uplatnéni v povale¢ném obdobi.

Totéz se opakovalo v pripadé 2. svétové valky (pocatek konkrétné 1. 9.
1939, trvala aZz do roku 1945, kdy 2. zafi byla oficialné podepsana kapitulace
Japonska a tim definitivné skoncila 2. svétova valka). Pocet obéti valky dle
historiki ¢ini 60 miliont lidi. I po 2. svétové valce byl zaznamendn
technologicky pokrok v podobé dokonalejSich letadel, letadlovych lodi a
ponorek, v roce 1945 byla pouzita atomova bomba. Také zabezpeceni informaci
nezustalo pozadu, vyuzivaly se Sifrovaci stroje, nejznaméjsi byla némecka
Enigma. Na mapé se 2. svétova valka podepsala rozdélenim porazeného

Rakouska a Némecka do ¢tyr okupacnich zon. Némecti obyvatelé se museli
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vystéhovat z vychodni Evropy.**

Vroce 1945 vznikla Organizace spojenych narodud, za kol méla udrzet
mezinarodni mir. Par let po valce byla Evropa rozdélena tzv. Zeleznou oponou,
kterd délila demokratické staty od komunistickych. Severoatlanticka aliance
byla zaloZena 23. 9. 1949.

Pro budouci vyvoj Ceskoslovenska bylo dal$im vyznamnym datem 7. 1.
1977, kdy vznikla Charta 77, kter4a méla upozortiovat na porusovani lidskych a
oblanskych prav v socialistickém, komunisty fizeném statu. V roce 1989 bylo
obnoveno fungovani statu na demokratickych zasadach. Dne 1. 1. 1993 byly
vyhlageny dvé samostatné republiky, Ceskd a Slovenska. V roce 1993 vznikla
Evropska unie podepsanim Maastrichtské smlouvy, kofeny snah o vytvoreni

tohoto ttvaru ale sahaji az do 50. let 20. stoleti.®

Avsak 20. stoleti nebylo jen stoletim valek. Bylo také symbolem pokroku a
optimismu.?® Na prelomu 19. a 20. stoleti byla postavena Eiffelova véz a Zeppelin
se pokousel o let vzducholodi.?’, Ve Svédsku byly poprvé udéleny Nobelovy ceny.
V roce 1957 byla vypusSténa na obéZnou drahu 1. uméla druZice Sputnik se psem
Lajka, nasledné 20. ¢ervence 1969 vstoupil jako prvni muz na Mésic Americ¢an
Neil Armstrong. Také medicina se dockala velkych pokrokd, rok 1928 byl

objeven penicilin a v roce 1967 probéhla prvni transplantace srdce.

Zivotni styl se velice zménil i vynéalezem televize v roce 1925 a pocitace
vroce 1941 a s tim souvisi vynalez z 60. let - a to internet, v roce 1972 jesté pod
nazvem Arpanet.’® Internet byl velky zlom v lidském Zivoté, umoZiiuje pfisun
informaci, ale také komunikaci mezi lidmi. DalSim komunika¢nim nastrojem

mezi lidmi byl vynalez mobilniho telefonu v roce 1946.

Emancipacni projevy Zen mély riizné podoby - v roce 1914 byla vynalezena

podprsenka.* Zenam 60. 1éta dala moZnost volby mateifstvi v podobé vynalezu

W/k/pedla [online]. 2017 [cit. 2017-12-27]. Dostupné z:
http //cs.wikipedia.org/wiki/Druh%C3%A1_sv%C4%9Btov%C3%A1_v%C3%Allka.html

[Srov. JWikipedia [online]. [cit. 2014-04-28]. Dostupné z:
http //cs.wikipedia.org/wiki/D%C4%9Bjiny_Evropsk%C3%A9_unie.html

[Srov JHARENBERG, Bodo. Kronika lidstva. [2. vyd.]. Pfelozil Pavel BELINA. Bratislava: Fortuna Print,
1993 Edice Kronik. s. 819

[Srov ]Tamtéz. s. 818 - 819

[Srov ] Wikipedia [online]. [cit. 2014-04-28]. Dostupné z:
http //cs.wikipedia.org/wiki/D%C4%9Bjiny_Evropsk%C3%A9_unie.html

[Srov. |Wikipedia [online]. [cit. 2014-04-28]. Dostupné z: http://www.jenprozeny.cz/krasa-
moda/19855-jak-vznikla-podprsenka.html
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antikoncepce.*® I v socidlni oblasti nastaly zmény. V diisledku velkého poétu
muzu, ktefi zemreli ve valce, se ménila role Zen ve vefejném zivoteé obecné, napr.
zacaly bojovat o sva prava, jako bylo i volebni pravo. Zeny chtéji byt nezavislé a
minimalizovat genderové rozdily. V nasi republice napt. diky ustavé z roku 1920
mély Zeny zaru¢enou socialni, politickou i kulturni rovhopravnost s muzi.*' Dnes
dokonce neni vyjimkou Zena v politice nebo muZ na mateirské dovolené. Toto by

bylo drive nepredstavitelné, protoZe zena i muz meéli jasné dané socidlni role.

Celé 20. stoleti bylo plné zmén a vyndalezti. Ekonomické, politické a
socidlni zmény tedy znovu ovlivnily zménu zivotniho stylu a moZnost vybéru

rozmanitych jidel a rdznych trendd v gastronomii v globalizovaném svété.

S tim zdkonité souvisi i design a vyroba jidelnich setd, které napliiuji nové
potieby gastronomie. Nebot nejen samotné jidlo lahodi oku, ale ptedevs$im to,

jak je pokrm naservirovany.

2.2 Design jako samostatna tvirci disciplina

Historie a vyvoj designu podstatnym zptsobem ovliviiuje dnesni Zivotni
styl i napftiklad zplisob stolovani. Je soucasti nasi kultury. Zdmérem praktické
¢asti této prace je vytvoreni autorského navrhu setu na fondue, proto bychom se
méli blize seznamit s vyvojem designu v ramci evropské kultury i s obsahem

pojmu samotného. Poznatky s této kapitoly uplatnime i v praktické ¢asti.

2.2.1 Pojem design a stru¢né o historii

U pojmu design nalezneme nespocet vykladd a ndzort, které se lisi uz jen

z thlu odborného pohledu, kterym na tuto problematiku nahliZime.

Slovo design souvisi etymologicky sitalskym vyrazem disegno. Tento

vyraz oznacoval od renesance navrh, vykres. Pod timto pojmem ale nalezneme

% [Srov. |Wikipedia [online]. [cit. 2014-04-28]. Dostupné z: http://www.jenprozeny.cz/krasa-
moda/19855-jak-vznikla-podprsenka.html

Srov. |Wikipedia [online]. [cit. 2014-04-28]. Dostupné z: http://dejinyvpohode.cz/Articles/1373-2-
Promeny+rodiny+ve+20+stoleti+.aspx.html
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také oznaceni ,idei, ktera je zdkladem néjaké prace.”*? Pojem oznacoval né&jaky
plan, ktery md byt realizovan ¢i prvotni ndkres uméleckého dila. Od 16. stoleti se
v Anglii zacal tento pojem vyuzivat k oznaceni néjakého objektu uzitého umeéni.

Slovo design postupem ¢asu ziskalo spotiebné - estetické zabarveni.*

Pokud uvaZujeme, Ze kultura je vSe, co vytvotil ¢lovék a piedava dalsSim
generacim, design se v této linii pochopeni da vysvétlit totozné. Jestlize design
chapeme jak vyrobek, ¢i véci denniho pouziti, da se fici, Ze je to kultura.
Vezméme priklad ze stfedovéku, dochované vyrobky, které lidé denné pouZivali,
jako jsou rizna ndacini, nadobi atd., jsou dnes uchované v muzeich a povazovany

za doklady tehdejsi kultury.

Pokud piemysSlime o designu jako o praxi i produktu, dojdeme k zavéru,
ze funguje jako uzavieny systém, a to nejen v souvislosti s kulturou, ale také s
ostatnimi kulturnimi systémy, jako jsou literatura, film, malifstvi, filozofie,
fyzika, geometrie atd. Design tvoii soubor praktickych c¢innosti, do kterych
zahrnujeme architekturu, urbanismus a pramyslovy design. Design méa své
vlastni specificke vlastnosti a diky nim se odliSuje od jiné kulturni praxe. Témito

vlastnostmi vymezuje hranice mezi tim, co je a neni design.**

.Kultura je naproti tomu chapana jako systém spolecenskych kédi, diky
nimz miiZe informace vstupovat do socidlni domény pomoci ptislusnych znaki.
Kulturu jako celek 1ze nahlizet jako hierarchii téchto kodu, kterd se projevuje
v raznych textech. Vztah mezi designem a kulturou lze tedy popsat jako zptsob,
jimz je design artikulovan jako uceleny kulturni systém ve vztahu k jinym
kulturnim systémim na urovni kédd. Transformace téchto artikulaci jsou
historicky dané a projevuji se jako zmény ve struktufe vyznamu. Vyvoj
specifickych forem artikulace mezi designem a jinymi kulturnimi systémy lze
tedy nahliZet jako dynamicky proces, jehoz studium otevira problém produkce

vyznamu."*

Design ndas obklopuje vSude kolem nds, aniz bychom si toho byli védomi,
az pri blizSim sezndmenim s timto pojmem si uvédomime, kde vSude se

s designem setkdavame.

42pACHMAN OVA, Martina, ed. Design: aktualita, nebo vécnost?: antologie texti k teorii a déjindm
designu. V Praze: Vysoka skola umélecko-priimyslova, 2005. s. 42

[ Srov. ] Tamtéz. Str. 110

*[ srov. ] PACHMANOVA, Martina, ed. Design: aktualita, nebo vécnost?: antologie textd k teorii a
déjindm designu. V Praze: Vysoka Skola umélecko-praimyslova, 2005. s. 42

®Tamtéz. Str. 42
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,Design se nékdy zjednodusené chape jako primyslovy navrh tvart strojt
a vyrobka. Ve skutecnosti jde téz o feSeni Zivotniho prostredi cloveéka ve
vyrobnim procesu, ekonomie, komunikace, ekologie, marketingu, propagace. Jde
tedy o spolupraci védy, techniky, kultury i uméni. Pokud se vnéj$i vzhled

vyrobku podfizuje komer¢nim z4jmtim, nehovoiime o designu, ale o stylingu.”*°

Design je soucdsti Zivotniho stylu a také kultury. Pojem design mtzZeme
chapat jako vyraz pro samostatnou tvirci disciplinu - tvorbu pfedmétt denni

potreby - ktera ovliviiuje zivotni styl.

I pfedméty denni potreby nam mohou zprostredkovat obraz zivotniho
stylu lidi v dané zemi a historické epoSe. ,Design se stdva vyrazem nds samych

prostiednictvim véci, jez si vybirame."“*’

2.2.2 Design a funkce

Dalo by se fici, ze ur¢itym typem designérského procesu prosly vSechny
predméty denni potreby, které nas obklopuji. VSechny tyto predmeéty si vybirame
na zakladé jejich funkce a toho, jak jsou formovany - zda odpovidaji vkusu a

potiebam kazdého z nas.

Design by mél vystihovat aktudlni potfeby zivotniho stylu a citlivé
navazovat na hodnoty vytvorené v minulosti. ,Pouhd novost nikdy nebyla klicem
k dobrému designu - dnes ani nikdy driv. Dodnes neustdle pouzZivime urcité véci,
jejichZ forma se za posledni dvé staleti témér nezménila. VétsSina souvisi s jidlem -
stolni ndadobi vcetné pribort, porceldn a sklo. Dokud u nich moderni designéri
nedospéji k zdasadnim inovacim, neprestaneme v této oblasti sklddat hold

schopnostem a zruc¢nosti lidi minulych dob. “*®

Kazdy lidsky vytvor ¢i ¢innost ma za ukol plnit rizné funkce. Kromé
funkci, pro které je predmét vytvoren, by mél plnit i estetickou funkci, aby byl
jak prakticky tak i krasny, protoZe s vyrobkem, ktery je jak prakticky tak i

krasny, se nam lépe Zije.*

46JL"JZL, MiloS. Zdklady estetiky: ucebni text pro stredni Skoly. V Praze: S & M, 1992. s. 35
“’PACHMAN OVA, Martina, ed. Design: aktualita, nebo vé&nost?: antologie texti k teorii a déjindm
designu. V Praze: Vysoka Skola umélecko-priimyslova, 2005. s. 15

8 PACHMAN OVA, Martina, ed. Design: aktualita, nebo vé&nost?: antologie text k teorii a déjindm
designu. V Praze: Vysoka Skola umélecko-priimyslova, 2005.s. 18

49[ Srov. ] JUZL, Milo$. Zdklady estetiky: uéebni text pro stfedni skoly. V Praze: S & M, 1992. s. 12-13
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,Jednani ¢i pfedméty, kterych lze pfimérené pouZit vzhledem k urcitému
ucelu, jsou funk¢ni, plni konkrétni funkci. Funkce je takovy vztah mezi dvéma
prvky, jevy, predméty nebo soubory, kdy zména jedné slozky v tomto
dvoustranném vztahu ma za ndasledek zménu v druhé slozce. Mezi ucelem a

vyrobkem je funkéni vztah."°

Pokud se zméni ucel, znamena to, Ze se musi zménit i vyrobek ¢i pracovni
postupy. Ucel se méni v zavislosti na potfebach. Samotné potieby se rozliuji na
biologické - spanek, potrava, teplo a potifeby spoledenské. Biologické a
spolecenské potieby se navzdjem propojuji, napt. potfeba kulturniho stolovani,

zde zasahuje potieba spolecenska do potieby biologické.

.Potfeby vyvolavaji naSe jednadni: jedndme za ucelem uspokojit nase
potieby a hleddme ¢i vytvarime predmeéty, které jsou vaci ucelu funkéni. Vychozi

vztahy tedy jsou: potieba - ui¢el - funkce."*!

Je ale kazdy lidsky vytvor stvoren za néjakym ucelem, aby plnil néjakou
danou funkci? Na tuto otdzku odpovida vétSina badatelti zaporné. Kdyz vezmeme
piiklad obycejné détské hry, zjistime, Ze i tato aktivita mda svoji funkdi,
pripravuje dité do zivota. DalSim prikladem je umeélecka ¢innost, mnoho z nas by
reklo, Ze tato tvorba je samoucelnd, ale opak je pravdou, umélecka ¢innost je
spoleCenska cinnost, lidé si Zadaji, aby je vzdélavala, zabavila, ma také
vychovnou funkci. Nékteré predméty ¢i ¢innosti, a¢ by se mnohym zdalo, Ze jsou
naprosto zbyte¢né ¢i bezucelné, mohou uspokojovat potiebu kulturni a

estetickou.>?

V nékterych pripadech se muze stat, ze funkce, pro kterou byl predmét
stvofen, jiz neni aktuadlni a zacne plnit jinou funkci. Uvedeme si priklad
umeéleckoprimyslovych muzei, vSechny vystavené predméty drive plnily svoji
uzitnou funkci, pro kterou byly vytvoreny, a kdyz jsou umistény do muzea,

zacinaji plnit funkci estetickou ¢i nauc¢nou.

.Estetickd funkce slouzi nejen k vyvolavani smyslové libosti, ale pomaha
tomu, aby se jejim prostrednictvim rozkryvaly dalsi funkce a vyznamy, které je
umélecké dilo schopno nabidnout, aby se naSe potifeby kulturni a esteticka

rozvijely. Proto je nezbytné estetickou funkci chépat nikoliv jako neuZite¢nou a

>0 JUZL, Milo. Zdklady estetiky: u¢ebni text pro stfedni $koly. V Praze: S & M, 1992.. s. 13
*Tamtés. s. 13
52[ Srov. ] JUZL, Milog. Zdklady estetiky: u¢ebni text pro stfedni $koly. V Praze: S & M, 1992. s. 14
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prazdnou, nybrz jako obsaZnou a zavrsujici funkce ostatni.”>?

2.2.3 Osobnost, ktera ovlivnila vyvoj designu

Architekt Gottfried Semper zacal v poloviné 19. stoleti zkoumat a rozvijet
tvary pramyslovych vyrobkt ze tii hledisek: pouZitého materialu, praktického
uclelu a techniky prace. Nékteri autofi prosazovali ndzor, Ze nékteré formy jsou
pevneé spjaty se svym ucelem a u nékterych nalezneme volnéjsi vztah, kdy ucel je
jen jednim z feSenych ukold a tvar se mtZe libovolné ménit dle estetického
nazoru umeélce. Tvar vyrobku je zavisly také na pouzitém materidlu a vybéru
techniky. V nékterych pripadech nastava zajimava souhra formy a funkce, kdy
napriklad u pohyblivych objektti neplni forma pouze estetickou funkci, ale
v téchto pripadech pravé forma ovliviiuje rychlost pohybu, tudiz konstruktéri
museli brat ohled na formu i z funkéniho hlediska. Aby byl vyrobek plné funk¢ni,
musel konstruktér tedy snoubit dohromady vnitini a vnéj$i funkce, vlastnosti

materialu a technologii zpracovani.

DalSim parametrem, na ktery se musel brat zietel, byl vztah: ¢lovék -
stroj. Jak jiz roku 450 pr. n. 1., uvedl Protagoras: ,Clovék je métitkem vsech
véci.”** Clovék je pravé ten, ktery se strojem pracuje ¢i vyrobky pouziva a pravé
z tohoto dtavodu se tento vztah zacal zkoumat. Na zakladé téchto problémi,

museli konstruktéti za¢it spolupracovat s vytvarniky, nékdy i s psychology.”

Nezli za¢ne konstruktér ¢i designér formovat néjaky vyrobek, mél by si
dukladné prozkoumat do detailu vSechny podminky, kterymi jsou klimatické,
provozni, materidlové, vyrobni. Tyto podminky by mél prozkoumat, aby jim

mohl formu vyrobku perfektné ptizptisobit.*®

KdyZ je vyrobek hotovy, mél by nasledovat zkuSebni provoz. Tato cast
procesu vyroby je velice dulezitd, protoze zde se ihned zjisti nedostatky a chyby

v sestrojenti a tvaru.

.Myslet provozné, tot jeden ze znakd nasi doby. Udime se utvaret véci,

>*)0zL, Milos. Zdklady estetiky: ucebni text pro stfedni skoly. V Praze: S & M, 1992. s. 14

54HONZI'K, Karel. Tvorba Zivotniho slohu: stati o architektufe a uzitkové tvorbé. 3. vyd. Praha: Horizont,
1976. Mala moderni encyklopedie (Horizont). s. 47

>°[ Srov. ] Tamtéz. s. 34-35

56[ Srov. ] HONZIK, Karel. Tvorba Zivotniho slohu: stati o architektufe a uZitkové tvorbé. 3. vyd. Praha:
Horizont, 1976. Mala moderni encyklopedie (Horizont). s. 34
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modelovat je tak, aby zapadaly do provozu, aby dobfe fungovaly v dennim

zivotnim déjstvi.”*’

2.2.4. Parametry prumyslového designu

K posouzeni primyslového vyrobku byl vydan tehdejsim institutem
prumyslového designu v Praze (aktivity pfevzala od roku 2007 agentura Czech

Trade) soubor kritérii:

Socialni pozadavky - ,vyrobek musi odpovidat spolec¢enské uZite¢nosti a
efektivnosti, musi byt vsouladu svédeckotechnickym pokrokem, musi
uspokojovat potreby harmonické tvorby Zivotniho prostredi a musi vylucovat

pred¢asné mordalni opotiebovani.”

Pozadavky funkénosti - designérsky vyrobek musi byt optimalni
z hlediska svych funkci, predev§im z hlediska ovladatelnosti, udrzovatelnosti,

trvanlivosti a souladu konstrukce a formy.

Pozadavky ergonomické - pozadavky hygienické, antropometrické,

fyziologické a psychologické.

Pozadavky estetické - modernost vytvarného feSeni, funkcénost formy

vyrobku, dokonalost vyrobniho zpracovani i privodni dokumentace a obalu.

VSechny vySe uvedené poZadavky jsou vzajemné propojené a dobry

designér musi ptizptisobit vyrobek véem témto hlediskiim.>®

Jednoduchy model vzniku vyrobku:

.Navrhar, jehoZ usili se soustfeduje na to, aby jim projektovany predmét
mél co nejvyssi uZitnou hodnotu.

Technolog, jehoz usili se soustrfeduje na to, aby projekt pifedmétu

odpovidal technologii vyroby.

Vyroba, jejiz usili se soustfeduje na to, aby projekt (model - prototyp)

reprodukovala v sériich identickych vyrobki.">®

VSechny tii ¢asti modelu se musi vzajemné dopliiovat a spolupracovat

>'Tamtéz. s. 109

%[ Srov. ] JUZL, Milod. Zdklady estetiky: ucebni text pro stredni $koly. V Praze: S & M, 1992. s. 35-36
59HONZI'K, Karel. Tvorba Zivotniho slohu: stati o architekturfe a uzitkové tvorbé. 3. vyd. Praha: Horizont,
1976. Mald moderni encyklopedie (Horizont). s. 45
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spolu, jinak nebude vyrobek dobry.

2.2.5 Bauhaus a jeho vyznam pro design a zZivotni styl

V této kapitole si uvedeme nékolik stézejnich poznatka o Bauhausu, jedné
z nejproslulejsich $kol uméni, designu a architektury, ktera byla zaloZena v roce
1919 ve Vymaru. Zalozil ji architekt Walter Gropius. Skola se musela nékolikrat
stéhovat, vystridala tri reditele, nespocet pedagogt, napi. Vasilij Kandinskij,
Laszlo Moholy - Nagy, Paul Klee, Oskar Schlemmer, Piet Mondrian. V roce 1933
byla Skola zavrena nacisty. Nasledujici poznatky jsou pro nas pouZitelné jak v
teoretické casti, tak pro praktickou cast této diplomové prace, ukazky praci

mohou byt inspiraci pro autorsky navrh.

....zakladni mysSlenka Bauhausu vychazela ze dvou navzajem dosti
odliSnych pfistupt k architektufe a designu: na jedné strané <cinnosti
Werkbundu, pfed prvni svétovou valkou, na strané druhé z romantické obliby
stfedovéku u Anglicana Williama Morrise, posilené expresionismem. Spory
uvnitt vymarského Bauhausu vynesly najevo vzdjemnou rozpornost téchto
pristupti. Paradoxné vsak pravé tyto rozpory byly pfi¢inou toho, Ze Skola
nakonec dospéla k architektonickému a designérskému jazyku, oprosténému od
historismu predchozich sta let. Toto osvobozeni bylo hlavni zasluhou

Bauhausu.,*

Skola byla zalozena na manifestu, ktery byl sepsan zakladatelem této
skoly, cilem byla protiakademicky zamérena reforma uméleckych $kol. Hlavnim
pozadavkem byla spoluprace umélct a femeslniki.®’ Skola méla obnovit uméni
pod vedenim architektury a obnovit tésny vztah uméni k femeslu. Kone¢nym

cilem vsi vytvarné ¢innosti se ma stat stavba komplexné resena.

.Soucasnici Vymarské republiky Bauhaus od roku 1923 oznacovali za
symbol racionalizace a modernizace zivotniho stylu, ktery nestrpi zadny

zbyte¢ny komfort."®?

,Bauhaus byl ve své dobé ojedinélym experimentem, spocivajicim v

®°DROSTE, Magdalena. Bauhaus: 1919-1933 : reforma a avantgarda. Praha: Slovart, c2007. s. 206
61[Srov. ] Tamtéz. s. 15
2 Tamtéz. s. 7
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organickém spojeni vyuky klasickych akademickych disciplin (kresby, malitstvi,
socharstvi, architektury) a uméleckého remesla, jez dosahla znac¢né prestize
zejména v souvislosti se secesni estetikou. Syntézou vytvarné akademie a
uméleckoremeslného ucilisté meéla vzniknout vzdélavaci instituce uplné novych
kvalit: Cilem Bauhausu je vychovavat architekty, malife a sochare, kteri budou
poctivymi femeslniky nebo samostatnymi tvir¢imi umeélci a z téchto fremeslnikt
a umélct vytvofit pracovni spolecenstvi, jez bude schopné jednotné pojaté
stavby nejen navrhovat, ale také realizovat - od zakladniho projektu a hrubeé

stavby aZ po vyzdobu a vnitini zafizeni.”®

Bauhaus se znac¢né podilel na experimentovani v umeélecké vychové.
Zpocatku byl vzdélavaci systém rozdélen do tii ¢asti a to kreslifske, femeslné a
védecko-teoretické. Po zkuSenostech z prvnich semestria se Gropius rozhodl

vyuku zménit na Werklehre, coz byla vyuka femesel a Formlehre, vyuka forem.®*

V ucebnich osnovach Bauhausu se objevila dllezitd inovace. Byl to ivodni
kurs, tedy Vorkurs, zde se harmonicky rozvijely vSechny strdnky studentovy
osobnosti. Student se setkal s Sirokou nabidkou vyrazovych prostiedkt a
technik, aby zjistil, k ¢emu ma specificky talent. Tuto pedagogickou metodu
formuloval Johannes Itten a byla postavena na dudlnim poznavani zakonu

ptirody a zdkont uméni.®’

Velkym pfinosem pro studenty byla smyslovad cviceni. V rdmci téchto
cvideni se seznamovali s materidlem, ktery si dikladné osahali, aby si uvédomili
jeho zdakladni vlastnosti. V prvnich hodinach probihala hmatova cviceni, diky
nimz studenti ziskali bezprostfedni zkuSenost s materidlem. Zkoumali strukturu
a texturu materidlu, nejdrive plochu pozdéji objem. Bauhausovska pedagogika
zastdvala nazor celistvosti, proto kladla velky dtraz, aby student zacal u
nejjednodussich prvotnich vjemt a absolvoval vSechna vyvojova stadia svych
smyslovych prozitkl. Jen tak si 1ze uvédomit dalsi souvislosti a objevit vlastni

vyrazové formy.®

Dals$i inovaci, kterd je dodnes inspiraci pro mnoho vytvarnych skol, je

metoda vyuky zaloZena na konkrétnich ukolech pro realnou praci.

3KLEE, Paul. Pedagogicky ndcrtnik. Pielozil Anita PELANOVA. Praha: Triada, 1999. Delfin (Triada), sv.19.
s.54

64[Srov. ] DROSTE, Magdalena. Bauhaus: 1919-1933 : reforma a avantgarda. Praha: Slovart, c2007. s.
22

65[Srov. JKLEE, Paul. Pedagogicky ndértnik. PreloZil Anita PELANOVA. Praha: Triada, 1999. Delfin
gTriéda), sv. 19.s. 55

6[Srov. ] MOHOLY-NAGY, Laszlé. Od materidlu k architekture. Praha: Triada, 2002. Delfin (Triada). s.
204
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Bauhaus si kladl za cil dosdhnout urcitého postoje k tviir¢imu potencialu,
ktery mél dosdhnout rozmanitosti. BohuZel v predstavach vefejnosti byl

Bauhaus spojovan se v$im modernim a médnim.®’

Cilem bylo ve svych studentech podnécovat predevsim kreativitu a to
pomoci zakladnich kurzt a peclivé ptipravovanych projektu.

Bauhaus ma diky svym piinosim zarucené misto v historii uméni a

designu, Ovlivnil viceméné véechna odvétvi vizualné tvaréich aktivit.®®

Cennymi knihami, které slouzily ve vyuce, jsou knihy z edice Bauhausu a
to Kandinského Bod -linie-plocha a Kleetiv Pedagogicky ndcrtnik. Dalsi
nepostradatelnou knihou je Od materidlu k architekture, kterou napsal Laszlo

Moholy-Nagy.

2.2.5.1 Keramicka dilna Bauhausu

Pro téma nasi prace je zajimava jeho keramicka dilna. Mistrem formy v
keramické dilné byl jmenovan Gerhard Marcks, ktery mél na rozdil od ostatnich
vyucujicich pfimou zkusSenost se spolupraci s primyslem, proto mohl pfinést do

vyuky praktické poznatky.®

To se odrazilo vtom, Ze keramické a tkalcovské dilné se podatilo
dosahnout finan¢ni nezavislosti prodejem vlastnich vyrobkt. Podarilo se jim
nejen zbozi prodat, ale i si zajistit zakazky zvenci. K velkym uspéchtm prispélo
také stéhovani dilny v roce 1920 na zdmecek v Dornburgu, kde bylo vétsi
technické vybaveni nez v budové Bauhausu. Zde se podafilo navazat tésnou
spolupraci a pro mistni komunitu vyrabéla dilna uzitné nadoby. Keramika, ktera
se zde vyradbéla, musela spliiovat redlné a bezprostredni potfeby a proto tu
vznikaly navrhy pouZitelné ve vyrobé a vzory pro maloprimyslovou produkci

nadobi daleko diive neZ na ostatnich dilnach Bauhausu.”®

Zajimavym designérskym uspéchem keramické dilny byla napiiklad

67[Srov. JWHITFORD, Frank. Bauhaus. PfeloZil Martin POKORNY. V Praze: Rubato, 2015. Eseje (Rubato).
68[Srov. ] DROSTE, Magdalena. Bauhaus: 1919-1933 : reforma a avantgarda. Praha: Slovart, c2007. s.
206

69[Srov. JWHITFORD, Frank. Bauhaus. Prelozil Martin POKORNY. V Praze: Rubato, 2015. Eseje (Rubato).
s. 64-65

7O[Srov. JTamtéz. s. 79-81
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keramicka konvice od Theodora Boglera. Tato konvice byla jedine¢na v tom, Ze z
jednotlivych dilt se daly sestavit ¢tyfi rizné naddoby. Tento vyrobek ma dodnes

status vzacné designérské ikony.”!

Bauhaus po sobé zanechal velkou stopu a vracime se k jeho tvaréim
metodam i po vice nez sto letech. Velky pfinos méla bauhausovska pedagogika,
kterd se vyuziva na $kolach dodnes. Z tvorby jeho studentt Cerpaji inspiraci i
soudobé navrhy. Bauhaus je zkratka v historii designu nepostradatelnym a

vyznamnym bodem.

2.3 Jidelni set v 21. stoleti

V predchozich kapitolach jsme se dozvédéli o vyvoji stolovani v historii,
kratce jsme nahlédli do par vybranych obdobi. Nyni bychom se m¢éli pfedstavit

par ukazek z dnesni doby.

Dnes je na trhu nespocet designert ¢i firem, které jsou zaméfené na
produktovy design. Pro =zacinajici umélce, studenty uméleckych Skol ¢&i
absolventy je zde velika prilezitost prosadit se v podobé soutézi jako je napriklad
Pohar ¢eskych designérti, Czech Grand Design, Best in design a dalsi. Také firmy

jako napriklad Becherovka vyhlasuji soutéZe o nejlepsi navrh urcitého vyrobku.

Z dneSnich umélcu, kteri se vénuji designu jidelnich setd ¢i potreb ke
stolovani, vyzdvihneme napi. Ladislava Skodu, ktery navrhl sklenény dzban s

vyluhovanim nebo chlazenim s nazvem Teo pro firmu Tescoma.’?

JiZ zminéna firma Becherovka poiada kazdoro¢né soutéZz Pohar ¢eskych
designéru, kde se vyhlasuje nejlep$i navrh na likérovou skleni¢ku, kterd se pak
realizuje a nasledujici rok prikladd k darkovému baleni produktu Becherovka.
Zde uvedme nékolik vitézt z uplynulych ro¢nikd, napt. Veronika Cerna, Marcel
Mochal, Petr Miko$ek, Adam Turecek.”

71[Srov. ] DROSTE, Magdalena. Bauhaus: 1919-1933 : reforma a avantgarda. Praha: Slovart, c2007.s.
36

72[Srov. ]Czech design [online]. Praha: indfich Oukropec, 2015 [cit. 2017-12-26]. Dostupné z:
http://www.czechdesign.cz/temata-a-rubriky/pribehy-ceskych-designeru-ladislav-skoda-kreativita-
nestaci.html

73[Srov. ] Design mag [online]. Praha: Ondfej Krynek, 2015 [cit. 2017-12-26]. Dostupné z:
http://www.designmag.cz/udalosti/42862-becherovka-vyhlasila-soutez-o-design-nove-sklenicky.html
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Vynikajici vyrobky vznikaji v ateliéru keramiky a porcelanu UMPRUM.
Napiiklad designérka Martina Zilova vytvorila kolekci kobaltovych mis, za
kterou dostala v roce 2013 ocenéni Exceletni studentsky design. Tyto misy jsou z

porcelanu a technika, kterou jsou vyrabéné se nazyva obtaceni.’”

Litinové hrnce Jumbo, to je sada, kterou urcité nesmime vynechat. Tyto
hrnce vznikli jako diplomova prace na Umprum Daniela Gonzaleze ve spolupraci
se slévarnou Staré Huté. Za tyto hrnce dostal v roce 2012 ocenéni objev roku v

Czech Grand Design.”

Dalsi designérské kousky lze shlédnout na vystavach designu napiiklad:
Prague Design Week, Designblok ale samoziejmé také soukromych vystavach

designért, kterych se kona nespocet.

V dneSnim designérském svété nalezneme mnoho povedenych kouskt, na
kterych muzeme servirovat jidlo, fantazii se meze nekladou a zaleZzi tedy jen na
kazdém jednotlivci, jeho zivotnim stylu a vkusu, co z té masy vyrobkd si vybere

na svuj jidelni stal.

2.4 Fondue

V praktické cdasti se dostdvame k samotnému tématu - soupravé pro
specificky pokrm, jakym je fondue. Abychom mohli zacit premyslet o navrhu,
méli bychom si nejdfive uvést nékolik informaci o samotném pokrmu, kde
vznikl, z ¢eho se vyrabi, jak se pfipravuje a samoziejmé o samotném stolovani s

fondue.

Ve vétSiné knih nalezneme, Ze tato syrova specialita je tradi¢nim
pokrmem z $vycarskych Alp. Toto tvrzeni neni ale uplné jednozna¢né, Svycafi
povazuji fondue za narodni pokrm, ale narokuji si ho i Francouzi, ktefi tvrdi, Ze

prvni, kdo pokrm vynalezl, byli francouzsti alpsti pastyfi.

Dalsi legenda tvrdi, Ze pokrm vynalezli mnisi, kteri pri ptistu nesméli jist

74[Srov. ] Design mag [online]. Praha: Ondfej Krynek, 2014 [cit. 2017-12-26]. Dostupné z:
http://www.designmag.cz/produkty/51738-zilova-ukaze-kobaltove-misy-na-prague-design-week.html
73 [Srov. ] Czech design [online]. praha: Denisa Jandova, 2012 [cit. 2017-12-26]. Dostupné z:
http://www.czechdesign.cz/temata-a-rubriky/tipy-na-ctvrtecni-designblok-12.html
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pevné pokrmy, coZ byl i sy, ale v roztavené podobé ho snist mohli.”®

Samotné slovo fondue pochdzi z francouzstiny, znamena tavit, v klasické
francouzské kuchyni pod timto nazvem najdeme taveny pokrm, vétSinou se

syrem, jehoz ptivod najdeme ve Svycarsku.’”’

Nejdrive si ale feknéme néco madlo o historii syru, ktery je zadkladni

potravinou celého fondue.

.SyT je jednim z nejstarSich druht potravin vyrabénych ¢lovékem. Prvni
dtkaz o syrech podava sumersky rukopis z obdobi kolem roku 3000 pf. n. 1.,
vnémZ je zminka o dvaceti druzich mékkych syri. Ze stejné doby nejspis
pochdzi i naradi na vyrobu syra, jehoZz pozustatky byly objeveny v Evropé a
Egypté. Muzeme se vsak pouze dohadovat, kdo a kdy polozil zdklady syrarstvi.
Podle nejpravdépodobnéjsi teorie se tak stalo pred 10 000 lety pi. n. l., kdy
zdomacnély ovce a kozy a prvni pastevci zacali vyuZivat toho, ze kyselé mléko se
prirozené oddéluje na pevnou hmotu, sraZzeninu a syrovatku. Po odkapani,
vytvarovani a vyschnuti poskytla srazenina prostou a vyZivnou stravu. Syry
z kravského mléka jsou o dvé ¢i tfi tisicileti mladsi, protoZe skot zdomacnél

podstatné pozdéji.”’®

Prvni pisemné zminky o vyrobé syru se objevuji jiz ve starovékém Recku,
ve Starém zakoné a v jiné klasické literature. Také Rimané nebyli v tomto ohledu
pozadu, fimsky autor Columnella ve svém pojedndni o zemédélstvi z roku 60 -
65 n. 1. popisuje vyrobu syru z ¢erstvého mléka. Po padu rimské rise, naslednych
vpadech Normant a epidemiich moru se davné techniky vyroby syrt udrzely
pouze v horskych chatach a klasterech, diky nimZ i dnes mtGZeme obdivovat
nejstarsi tradi¢ni syrarské metody. Syr se objevoval jak na stolech chudych, tak i
Slechty. ”®

Jak jiz bylo uvedeno, fondue ma s nejvétsi pravdépodobnosti kotfeny ve

Svycarsku.

Ve Svycarsku kromé rozmanité krajiny nalezneme i velice rozmanitou

kulturu. Pavodni obyvatelé byli Helvéti a ti si také zacali osvojovat vyrobu syra

"8 Wikipedia: the free encyclopedia [online]. San Francisco (CA): Wikimedia Foundation, 2001- [cit.
2017-02-24]. Dostupné z: https://cs.wikipedia.org/wiki/Fondue
77[Srov. ] JAKOUBKOVA, Alena, ed. Fondue klasické a exoticky pikantni. Praha: Knizni klub, 1997. Dr.
Oetker (Knizni klub). s. 17
"8MASUI, Kazuko a Tomoko YAMADA. Francouzské syry. Praha: Slovart, 2007. Velky ilustrovany
?grt‘]vodce. s. 16

MASUI, Kazuko a Tomoko YAMADA. Francouzské syry. Praha: Slovart, 2007. Velky ilustrovany
prdvodce. s. 16-17
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od obyvatel okolnich zemi. Protoze je Svycarsko zemi, kde prevladaji hory, je
samozrejmé, Ze zde vznikaly predevsim horské syry, jako jsou tilsit, appenzeller.
Emental se nejcastéji pouziva pri pripravé fondue. Protoze v horach je ¢lovék,
obzvlast pres zimu izolovany od okolniho svéta, jsou velké pomalu zrajici horské
syry zdravou a vyzZivnou stravou. Diky své lahodné chuti, kterou tyto syry
ziskavaji vyrobou ze syrového kravského mléka, si ziskali oblibu i v nize
polozenych vesnicich, kde by bylo mozné vyrabét mensi jemné syry. Svycarsko si
chrani své receptury a ma nékolik chranénych a pfisné kontrolovanych syru,
jsou to appenzeller, emmentaler, gruyere, sbrinz, spalen, saanen, apsago, tlisit,
téte de moine a vacherin. Nékteré pravé syry raclette - bagnes, conches, gomser
a orsieres, ochutname pouze ve Svycarsku, do zahrani¢i se nevyvazeji. U
svycarskych syrt najdeme specifickou zvlastnost, Ze se témér nikdy neprodavaji
v zahrani¢i pod znac¢kovym nazvem, ale pod nazvem typu nebo krajiny, kde se

dany syr vyrabi.*

Uvedeme nékolik informaci o syru, ktery je zdkladni surovinou pro

pripravu fondue, a to je syr emmentaler (emental).

Nazev pochazi z udoli feky Emme, které lezi v Kantonu Bern, na tpati Alp.
Jak jsme jiz uvedli, emental je horsky syr, tudiZ se pavodné vyrabél jen na
horskych loukach. Diky velké Zadanosti se vyroba dostala i do nize poloZenych
pastvin. Pravy ementdl pozname podle Svycarského loga, které znaci bily kfiZ na
¢erveném podkladu (viz priloha). Typicky tvar bochniku je obrovské svétlé kolo,
které vazi od 60 do 130 kg, pramér mda az 1 metr. Pfi nakrojeni vidime velka oka,
kterd zptisobuje v syrové hmoté plynny oxid uhli¢ity. Doba zrani tohoto syru je
nejmeéné tii mésice. Potom syr putuje k obchodnikiim, kde zraje dale. Podle doby
zrani se dé€li na mlady a vyzradly ementdl. Jeho doba zrani nékdy presahuje i 12
mésict. Chut je jemnd, sladkd, ovocnd a ma podton liskovych ofecht. Je velice
oblibeny jako chutovka, jeho vyuZiti je vSak Siroké, pouZzivd se k zapékani

pokrmii, do salatd, do fondue. *

80[Srov.] CALLEC, Christian. Encyklopedie syrd. Pielozi Petra MARTINKOVA. Cestlice: Rebo Productions,
2002. s. 98-99 ) o

81[Srov.] CALLEC, Christian. Encyklopedie syrd. Prelozi Petra MARTINKOVA. Cestlice: Rebo Productions,
2002. 5. 100
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2.4.1 Historie pokrmu

.Sedét pospolu kolem ohné nebo stolu a jist polévku ¢i kasi ze spole¢né
misy je stary dobry zvyk trvajici po mnoho staleti. PfedevSim proto, Ze jidelni
pribory a soupravy byly vzacné a pro vétSinu lidi také cenové tézko dostupné.

S rostouci civilizaci se na tento rustikalni zptisob stravovani zapomnélo.”®?

Jidlo ze spole¢né misy zacalo byt opét oblibené v 18. stoleti ve Svycarsku
v kantonu Neuchatel, kdy prosti lidé zac¢ali namacet ztvrdly chléb do rozehiatého
syru a zjistili, ze jejich kombinace je lahodnéj$i. Tenkrat se tento pokrm
pripravoval jako praktické vychodisko ze situace, kdy pres zimu chléb i syr

rychle tvrdly a diky ohni, na kterém se syry tavily, se lidé i spole¢né zahrali.

Dnes se fondue pripravuje spiSe jako gurmanska zalezitost, ktera zpestii
posezeni s prateli. Fondue se stal pro mnohé priznivce tohoto pokrmu ritudlem.
V padesatych letech 20. stoleti se tento pokrm zacal rozsifovat do celého svéta a
dostal nespoclet podob, nékteré dokonce jiZ ani nemaji piiliS spolecného

s klasickym syrovym fondue.®

Ptvodni receptura se skladala ze dvou druht@i syrad. Dnes se k vyrobé
syrového fondue pouziva nejcastéji ementalsky syr v kombinaci s aromatickym
syrem, cesnek, vyrazné bile vino, Skrobova mouka, tfesnovice, mlety pepr a
muskatovy ofisek. Pouzit miZeme podle chuti vlastné vSechny syry, které se
dobfe rozpoustéji. MuzZeme najit mnoho recepti na syrové fondue, kde
obmeénujeme jednotlivé druhy syrt nebo koreni ¢i pridavdme ingredience, jako
jsou napr. raj¢ata, slanina, Sunka atd. V dnesSni dobé se pripravuje dokonce i
masové ¢i rybi fondue. Dalsi variantou je sladké fondue, kde se ovoce namaci do

tekouci ¢okolady. %

Pro hostitele je toto velmi prakticky pokrm, protoze si muZeme vse
nachystat dopredu. Pri samotné konzumaci mame jiz vSe potrebné na stole a
hostitel nemusi neustale odbihat do kuchyné pro dalsi chody, tudiz spole¢nost
se ni¢im nevyrusuje. Dalsi vyhodou je, Ze host si vlastné pokrm pripravuje a

davkuje sam.

BZJAKOUBKOVA, Alena, ed. Fondue klasické a exoticky pikantni. Praha: Knizni klub, 1997. Dr. Oetker
g(niini klub). s. 5

[Srov. ] Tamtéz. s. 5
84[Srov. 1 JAKOUBKOVA, Alena, ed. Fondue klasické a exoticky pikantni. Praha: Knizni klub, 1997. Dr.
Oetker (Knizni klub). s. 9

38



2.4.2 Pravidla stolovani pri pripravé a konzumaci fondue

Fondue by se mélo servirovat u kulatého stolu, z divodu snadné

pristupnosti k pokrmu pro vSechny stolujici.

Za vynalezce ,rozhovortt u kulatého stolu” je povazZovan legendarni
keltsky kral Artus. K volbé kulatého stolu ho vedlo nékolik divoda, predevsim

to, Ze vSichni stolujici méli stejnou pozici, dale pak fakt, Ze kulaty stal vytvaii

klidnou atmosféru.®’

Stal by mél byt prostfeny v neutralni barvé vcéetné prostiracich ubrouski.
To proto, Ze samotné suroviny na fondue jsou dost barevné a dekorativni. VSe
potfebné by mélo byt ptipravené na stole, vSechny ptilohy pokladdme rovnou na
stil, maso a zeleninu davame do servirovacich mis, na podnos ¢i prkénko,
omacky a dipy servirujeme do omdac¢nikd ¢i malych terin. Na stole se musi

nachazet jidelni pribory a fondue vidli¢ky.*°

Fondue neni jen pokrm, je to predevsim spolec¢enska udalost, pti které se

schéazi rodina, pratelé a piiprava tohoto pokrmu je zabavou.®

Je ztejmeé, Ze tak specificky druh pokrmu, jakym je fondue, ma specifické
pozadavky na svou pripravu. Proto existuji i specidlni sady na pfipravu a

servirovani.

Zakladni nadoba s ingrediencemi se nahreje na sporaku a pak se postavi
na lihovy ¢i svickovy vari¢, ktery je uprostred stolu. Takto udrzime fondue stale
teplé pro konzumaci pokrmu. Kdyz je fondue dostate¢né rozehraté a vSe spojené
v jednolité tekutou hmotu, hosté si napichuji veku na dlouhé dvojhroté vidli¢ky,

obali si ji v syrové taveniné a vkladaji do ust.

Pti pripravé peciva musime dbat na to, aby na kaZzdém kousku chleba ¢i
bagety byla ¢ast kurky, kterd zarudi, ze se pecivo pfi namoceni nerozpadne a

zlGstane napichnuté na vidlicce.

K fondue se podava vétSinou bilé vino, tieSnovice ale také kava ci caj.

85[Srov. ] VITKOVA, Marcela. Kultura stolovdni. 2. rozs. vyd. Hradec Kralové: Gaudeamus, 1999.
Prométheus (Gaudeamus). s. 18

86[Srov. ] JAKOUBKOVA, Alena, ed. Fondue klasické a exoticky pikantni. Praha: Knizni klub, 1997. Dr.
Oetker (Knizni klub). s. 10-11

87[Srov. ] BASTLOVA, Marie. Fondue, pizzy, slané pohosténi. Praha: Prace, 1989. Sesity domaciho
hospodareni. s. 1

39



Drive se fondue zapijelo teplym napojem, protoze lidé vérili, Ze kdyzZ roztaveny
syr zapiji studenym vinem, ztvrdne jim v bfise. Az ital§ti Svycafi zacali fondue

zapijet chlazenym vinem.®®

,Svycati velmi lpi na svych tradicich, i co se ty¢e syra. Staleté recepty
regionalnich variant fondue predavaji z generace na generaci. Pro Svycary je
fondue mnohem vic neZ jen pokrm: prinasi zklidnéni, rozmysleni, pfemitani, ale

také vielost a pohodu.”®’

2.4.3 Druhy a sety pro pripravu fondue

Fondue se pripravuje v kameninové nddobé, kterd se nazyva caquelon
nebo caclon, coz je hlinéna misa. Dal$i varianty se pripravuji v nerezové misce
nebo v misce z varného skla. Zalezi na druhu fondue, ktery pripravujeme. Pro
syrové fondue je nejvhodnéjsi keramika pro ty druhy fondue, které nepotiebuji
dosahnout vysokych stupni pro rozehrati syrti. K pfipravé fondue ve vyvaru

pouzijeme nerezové hrnce ¢i misy a pro sladké fondue je vhodné pouzit sklo.

ProtoZe je fondue tak specificky pokrm, vyrabéji se specidlni sety na
fondue, které usnadnuji prfipravu a samotné hodovani. Tento set obsahuje
velkou nadobu, kde se pfipravuje syrovd hmota a pak nékolik malych misek,
kterd slouzi jednotlivci k namaceni. Nékdy mohou byt soudasti vidlicky d¢i

specialni napéchovatka.

Fotodokumentaci prikladt riznych fondue seti nalezneme v ptiloze této

prace.

8 [Srov. JCALLEC, Christian. Encyklopedie syrii. Pielozi Petra MARTINKOVA. Cestlice: Rebo Productions,
2002.s. 103
8 Tamtéz. s. 103
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II. PRAKTICKA CAST
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3 Autorsky set na Fondue

3.1 Praktické zpracovani

Cilem praktickeé c¢asti je vytvoreni autorského setu na syrové fondue ve
velikosti pro Sest osob. Variantu pro Sest osob jsem zvolila z diivodu, Ze fondue je
spolecenska udalost, ritual, kdy konzumace jidla zpestii posezeni s piateli a
varianta pro Sest osob je vice variabilni. Tato varianta se da pouzit i v pripadé
dvou nebo ¢tyf osob. Samozrejmé fondue se mizZe konzumovat v jakémkoliv
poctu osob, zalezi na kazdém jednotlivci, jakou variantu zvoli a co mu bude vice
vyhovovat. Existuje mnoho variant, poc¢inaje komornéj$im pratelskym setem pro

dva.

Materidl pro autorsky set jsem zvolila keramiku, protoZze u syrového
fondue neni potreba vysoka teplota pro rozehrati syrti, a tak je keramika

nejvhodnéjsim materidlem.

Prakticka cast této diplomové prace se sklada ze dvou ¢asti, a to grafické
vizualizace setu a realizace setu v materidlu. U obou ¢asti predchazeli ndvrhové
skici, které jsou dolozené v priloze této prace. Inspiraci pro tyto skici mi bylo
uzité umeéni v prvni poloviné 20. stoleti, kde néktefi vytvarnici pouzili pro své
vyrobky prvky geometrickych tvart. Jmenovité to byli V. Spala, M. Podhéajska, V
Hofman, R. Schroéter. Zaujalo mne jejich ladné spojeni keramiky a geometrickych
tvart v podobé mis. Dalsi inspiraci byl A. Meteldk a Z. Juna, kde mé zaujal hlavné

jejich podnos.

3.2 Graficka vizualizace setu

Graficka cast obsahuje nékolik variant reSeni setu. Navrh se sklada
z nahtivaci lampy a misky. VZdy se jednd o zménu perforace u ohtivaci lampy,
miska zlistava stejna. Navrhla jsem nékolik moznosti perforace, inspiraci pro

navrh mi byly geometrické tvary. Tyto navrhy jsou dalSimi variantami setu.

Graficka vizualizace je realizovana ve dvou grafickych programech Corel
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Draw X5 a Adobe Photoshop CS 6.

3.3 Realizace setu v materialu

Pro vyrobu setu jsem zvolila techniku lité keramiky. Tuto techniku jsem
zvolila z divodu vétsi presnosti findlniho vyrobku. Dal§im divodem pro volbu
této techniky bylo vétsi mnozstvi navrhi, které jsem chtéla realizovat, a tato
technika umoznuje z jedné formy vytvorit velké mnozstvi originali. Pokud bych

zvolila jinou techniku, musela bych kazdy vyrobek vyrabét zvlast.

Prvni fazi realizace setu byla vyroba sadrového modelu. Tento model jsem
vyrabéla na sadrarském kruhu. Jako prvni jsem vyrabéla model pro ohfivaci
lampu. Nejprve jsem musela vymodelovat vrchni ¢ast lampy, kterd ma uprostred
prohloubeny tvar, aby vrchni dil dobife pasoval na ohtivaci lampu, po té se
modeloval zbytek dolévanim sadry. Mezi jednotlivym dolévanim sadry, se jiz
zaschlad sadra musela impregnovat Selakem a po té smési mydla s petrolejem, a
to z divodu snadnéjsiho oddéleni jednotlivych dild sadrového modelu. Po té
nasledovala vyroba modelu vrchni ¢asti setu neboli misky. Pfi vyrobé sddrového
modelu jsem pouzila k vytvoreni pozadovaného tvaru velké a malé zelizko, hrot

na hrany a k dolesténi plastovou Spachtli.

Dalsi fazi bylo odlévani lici formy. Oba modely jsem po zaschnuti natrela
Selakem a smési mydla a petroleje. Kolem modelu jsem vytvorila z kovového
platu ramecek. Nyni se cely model zalil sddrou cca 2 centimetry nad okraj
modelu. Po uplném zaschnuti saddry jsem od sebe oddélila model a dolitou sadru
a tim vznikla lici forma. Na misku vznikla jednodilna kénicka forma. Lici forma
na ohrivaci lampu se sklada celkem ze tri dild - vrchni dil a Stipana forma - dva
dily. V této fazi jsem musela nechat lici formy dikladné vyschnout. Po uschnuti

licich forem jsem se mohla pustit do samotné vyroby setu z lici hmoty.

Pii vyrobé byla pouzita lici hmota White od firmy H+K keramické
materidly, kde je prodejcem uvedena doporucena teplota vypalu do 1250° C. Do
lici hmoty jsem pridavala vodni sklo, které zde ptisobi jako ztekucovadlo. Tuto
lici hmotu jsem nalila do formy a cekala jsem 35 minut, kdyZz se vytvofil

dostatecné tlusty stiep. Zbytek lici hmoty jsem odlila a nechala schnout
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minimdalné hodinu. KdyZ se hmota odloupla od formy, mohla jsem vyrobek

vyklopit.

Po odliti misky jsem po kratkém zaschnuti opatrné retuSovala drobné
vady. Musela jsem retusSovat velice opatrné, protoze v této fazi je hmota velice
nachylna k praskani a tim by se cely vyrobek znicil. Doc¢isténi bude probihat az
po piezahu. Po odliti ohtivaci lampy nasledovalo vykrajovani otvort dle navrht a

po té opét Setrna retus.

Po vyschnuti hmoty se mohly dat vyrobky na prezah pfti teploté 880° C,
zvolila jsem nizsi teplotu z diivodu nutnosti nasledné retuse. Po prezahu jsem
retuSovala nedokonalosti, které vznikli pifi odlévani, brusnym papirem se
zrnitosti 240.

Nasledovala faze glazovani, coz byla pfed vypalem kone¢nd uprava
podoby vyrobku. Zvolila jsem glazuru pod nadzvem kovova cinovd matnd s

oznacenim AS 805 M. Vypal byl proveden v peci s teplotou o 1150°C.

3.4 Problémy pii vyrobé

Pti realizaci praktické casti se vyskytlo nékolik problémt, které jsem

musela v pribéhu vyroby autorského setu aktualné resit.

Prvni problém, ktery se vyskytl, byl pii vyrobé sddrového modelu. Kdyz
jsem na sadratfském kruhu vyrdbéla tento model, pfi toCeni a nasledném
opracovani do poZzadovaného tvaru se miska z kruhu utrhla a spadla na zem.
Nastésti se miska neposkodila, protoZze uz jsem byla v posledni fazi upravy a
sadra byla jiz dostate¢né tvrd4, takze se dala dal pouzit pro vyrobu formy. Tento
problém jsem vyreSila tim, Ze jsem misku znovu pfipevnila na sadrarsky kruh.
Opét jsem ji pripevnila tak, Ze jsem na podklad nanesla Selak a smés mydla
s petrolejem a poté kolem misky jsem nanesla sadru, kterou jsem nasledné
nechala zatvrdnout. Timto zptsobem se miska znova pfichytila ke kruhu a

mohla jsem dal pokracovat ve findlni tpravé sddrového modelu.
P1i vyrobé formy na ohtivaci lampu se vyskytl dal$i problém. Kdyz jsem
méla zatvrdlou sddru v pripraveném bednéni, mohla jsem vyndat hotovou formu,

pri vyndavani forma praskla. Ziejmé byla tenka horni vrstva sddry. Musela jsem

tedy tuto formu vytvofit znovu. Pifi dalSim pokusu jsem nalila silnéjsi vrstvu
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sadry. KdyZz byla sddra dokonale zatvrdl4a, vyklopila jsem formu, tato byla jiz

v poradku.

Dalsi problém pfi realizaci v materialu se vyskytl také pti vyrobé formy na
ohtivaci lampu. Tento problém se vyskytuje v praxi ¢astéji. Forma nesla oddélit
od sadrového modelu vcelku, proto se musela rozstipnout na dvé c¢asti. Tento
proces probihal tak, Ze se v poloviné na obou strandch forma natizla a po té se
pomoci kovového platu rozlomila na dvé pualky. Na finalni vyrobu setu tento
problém nemél prilis velky vliv. Forma se pii odlévani musela spojit pomoci

dratku, jinak by hmota vytékala z formy.

Posledni komplikaci bylo odhadnuti ¢ekaci doby na vytvoreni stiepu pfi
odlévani. BéZné uvadéna doba cekani je kolem 25 minut. Pfi prvnim odlévani
jsem ¢ekala doporucenych 25 minut, ale po vyliti prebyte¢né hmoty, nebyl stiep
dostatecné tlusty. Musela jsem znovu dolit hmotu a ¢ekat jesté 10 minut. Po této
dobé byl jiz stifep v dostatecné sile, pro nasledné pouziti. Pfi odlévani dalSiho
vyrobku jsem rovnou zvolila ¢ekaci dobu 35 minut. Divodem pro delsi ¢ekaci
dobu bylo, Ze sadrova forma na misku nebyla dostate¢né vyschld, tudiz forma
nedokdzala tak rychle vsaknout vodu z hmoty. U formy na ohftivaci lampu tento
problém nebyl, protoze tato forma byla dostatecné vyschlda a dokazala tak
vsaknout rychleji vodu z hmoty. Divodem, pro¢ kazda forma meéla rozdilnou
dobu schnuti je ten, Ze forma na misku je odlita z vétSiho mnozstvi sddry. Forma
na nahfivaci lampu se skladd ze dvou tenkych obvodovych stén a jednoho

spodniho dilu, ktery je také tenky, tudiz doba schnuti byla kratsi.
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Hlavnim cilem této teoretické - praktické diplomové prace bylo vytvoreni
autorského setu na fondue. V teoretické ¢asti jsem uvedla nékolik informaci o
stolovani v historii, coz bylo pro mne velice zajimavé a pou¢né hlavné z hlediska
lidského, v jakych podminkach lidé diiv dokazali zit, ale predevsim prezit. Cast
teoretické prace byla vénovana historii designu, Bauhausu a také aktualnim

trendtim, které pro mne byly také inspiraci pro muj autorsky set.

V praktické ¢asti jsem se vénovala fondue, kde jsem uvedla, o jaky typ
stolovani se jednd, jak probiha a v jaké formé se serviruje. Uvedla jsem nékolik
druht fondue a také v jakych naddobdch se pripravuji, protoze kazdy druh fondue
ma sve specifikace. I prestoze fondue mame v oblibé€, dozvédéli jsme se o tomto
druhu stolovani mnoho novych informaci, které jsme dosud neznali. I z tohoto
davodu byla pro nas tato prace velkym prinosem. I prestoze jA osobné fondue
holduji, dozvédéla jsem se o tomto druhu stolovani spoustu novych informaci,

které jsem doposud nevédéla, i proto také byla pro mne tato prace prinosna.

Set, ktery jsem navrhovala je vyroben z lité keramiky a sklada se ze tii
¢asti — podloZky pro svi¢ky, ohtivaci lampy a misky. Grafické provedeni obsahuje
nékolik variant zpracovani, praktickd realizace v materidlu je zpracovdna ve
tfech provedenich s riznym perforovanim do materialu. Toto perforovani kromé
privodu vzduchu pro svi¢cky md dalsi pfidanou estetickou hodnotu, kterd je vidét
na fotkach v priloze. Ve tmé se odrazi na okolni podklad ¢&i stény perforace z
ohiivaci lampy. Inspiraci pro perforaci do ohtivaci lampy mi bylo uZité uméni v
prvni poloviné 20. stoleti, kde byl u nékterych umélcd pouzit prvek
geometrickych tvarti. Konkrétné jsou to umeélci V. Spala, M. Podhdjska, V

Hofman a R. Schroter.

Dalsim cilem bylo ptiblizeni daného druhu stolovani, protoZze v dnesni
hektické dobé, kdy lidé se stravuji za pochodu denniho Zivota na ulicich u
stankd, ve stoje v bufetech, jsem chtéla ukazat diametralné odlisny zptsob
stolovani, ktery je poklidny, pii kterém se sejde rodina ¢i pratelé a stravi spolu
prijemné chvile pti hodovani. Pfi tomto druhu stolovani citite, jakoby se zastavil
¢as a vy tento ¢as muzete vyuzit jen pro sebe a své blizké. Doporucuji tento
zazitek kazdému, protoZze urcité stoji za vyzkouSeni a vérim, Ze kazdy si v té

velké Skale receptt a variant fondue, najde ten sviij recept, ktery mu zachutna.
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Pro vyuZiti ve vytvarné vyuce bych navrhovala vytvoreni vytvarné rady
pro 2. stupeni ZS, ktera by byla rozdélena do nékolika dvouhodinovych sekci, kde
v kazdé sekci by si zaci osvojili dany typ techniky. V jeji prvni fazi by vytvorili
zaci nékolik navrhu ve formé skic tuzkou, ze kterych by byl vybran jeden finalni.
Tento findlni navrh by byl v dals$im dvouhodinovém cyklu zpracovan v malbé.
Zde by si zaci osvojili praci s barvami. Posledni fazi této vytvarné rady by bylo
zpracovani v keramické hliné formou ru¢ni tvorby neboli modelovanim. Zaci by
se naucili pracovat s hlinou a dozvédéli se zakladni informace o vyrobnim
procesu. Dle moznosti by se dala pridat jeSté jedna c¢ast, kde by si zaci zkusili
techniku lité keramiky, kde by se daly pouzit formy, které jsem vyrabéla pro svij

autorsky set. V praxi by §lo o to, aby si zaci osvojili techniku lité keramiky.
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Prilohy I. - Obrazové materialy k teoretické ¢asti

Obr. 1, P. Janadk, Keramickda déza, kolem r. 1911

Obr. 2 Umeéleckoprimyslova skola Praha, atelirér J. Bendy, zaci M. Hmmerova a
A. Moravek, vaza a miska, 1920 - 1921
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Obr. 4, A. Meteldk a Z. Juna, Podnos, 1928
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Obr. 6, L. Sutnar, porcelanovy soubor pro druzstevni praci - Kradsnou jizbu, 1930
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Obr.6, Jidelni soubor

Obr. 7, L. Sutnar, ¢ajovy servis, 1931
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Obr. 8, B. JuZni¢, Misa na ovoce nebo pecivo, kolem 1930
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Obr. 9, Pfeiffer a Lowenstein, nadobi, 1930 -
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Obr. 10, Thunovska tovarna, misa na polévku, 1935

Obr.11, Epiag zavod Loket, Soubor pro jidelni vozy, 1930
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Obr.12, R. Schroter, miska, 1935

Obr. 13, O. Eckert, miska, 1940
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Obr. 14, 15 Ukazka dobového nadobi
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Obr. 16, 17 Ukazka nadobi

Obr. 18, Hans rzyrembel, 1930
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Theo Bogler,
Kieine viertoiige  §

Obr. 19, Theodor Bogler, ¢ajova konvice, 1923

Obr.21, Set na fondue

62



Prilohy II. - Fotodokumentace praktické casti

Obr. 22 - pripravné skici

Obr. 23 . ptipravné skici
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Obr.24 - pripravne skici

Obr. 25 - pripravné skici
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Obr.26 - pripravneé skici

Obr.27 - fotodokumentace praktické realizace
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Obr.29 - fotodokumentace praktické realizace
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Obr.31 - fotodokumentace praktické realizace
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Obr.32 - fotodokumentace praktické realizace

Obr.33 - fotodokumentace praktické realizace
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Obr.34 - fotodokumentace praktické realizace

Obr.35 - fotodokumentace praktické realizace

69



Obr.36 - fotodokumentace praktické realizace

Obr.37 - fotodokumentace praktické realizace
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Obr. 38 - graficka vizualizace

Obr. 39 - graficka vizualizace
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Obr. 41 - graficka vizualizace
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Obr. 42 - graficka vizualizace

Obr. 43 - graficka vizualizace
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