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Hiediska Stupen hodnoceni Nelze
A B C D E F hodnoitit
1 |Splnéni pozadavku zadani X
2 |Aktualnost a odborna uroven prace X
3 |Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X
4 |Vyuziti metod zpracovani vysledkd X
5 |Interpretace vysledku, diskuse
6 |Formulace zavéru prace X
7 |Odborny pfinos prace a jeji prakticke vyuziti X
8 |Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X
9 |[Formalni Uprava prace a jazykove zpracovani X
10|Celkovy pfistup a aktivita resitele X

Hodnoceni vyznaéte X (siouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé (pro rozsirent ize pouzit samostatnou oznacenou prilohu):
Téma, které studentka obsirné zpracovala, je velice naro&né uchopit. Pfesto se toho state¢né zhostila a i
ptes ponékud kostrbatéjsi vyjadfovaci zpusoby zpracovala kvalitni a &tivou literarni resersi.
Ocenit Ize zejména velmi kvalitn& zpracované tabulky, do nichz zapracovala nejnovéj$i poznatky Cerpané
z mnoha literarnich pramend.

Otazky:

1) Jaké mikroorganismy jsou vyuzivany coby probiotické, uvedte v pofadi vyznamnosti a uvedte, jake jsou
nejnové&jsi kategorie probiotik z hlediska mechanismu fungovani.

2) Jaké antimikrobialné pusobici latky produkuji zastupci rodu Lactobacillus a jake je jejich vyuZiti napr.
v potravinarstvi.

-

Zavér: Zaverecnou praci doporucuji obhajobé (ANO/NE):

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): [ ~ vyborné ~

(vybomné, velmi dobre, dobrfe, nevyhovél/a)
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