Priloha formuléfe Zépis o statni zavérecné zkousce

Jihoéeska univerzita v Ceskych Budéjovicich
Zemédélska fakulta

=¥

29

Hodnoceni diplomové prace - vedouci

Studijni program: | Zemédélskeé inzenyrstvi
Studijni obor: Agroekologie — Ekologické zemédélstvi
Akademicky rok: 2017/2018

Nazev prace: Ptiprava receptury bezlepkového chleba obohaceného o vybrané

antioxidanty a posouzeni jeho senzorické hodnoty
Student: Bc. Klara Pechova
Katedra: Potravinarskych biotechnologii a kvality zemédélskych produktu
Vedouci prace: Dr. Ing. Jaromir Kadlec
Hlediska Stuperi hednoceni Nelze
A B C D E F hodnotit

1 [Spinéni pozadavkl zadani X

2 |Odborna urover prace X

3 |Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X

4 \/yuziti metod zpracovani vysledkd X

5 [Interpretace vysledk, diskuse X

6 |Formulace zavéra prace X

7 |Odborny pfinos vysledki prace a jeji praktické vyuZiti X

8 |Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X

9 |[Formalni uprava prace a jazykové zpracovani X

10|Celkovy pfistup a aktivita fesitele X

Hodnoceni vyznaéte X (slouzi pro stanoveni vysledné klasifikace)
(hodnoceni A odpovidéa znamce 1, B - 1 minus, C-2 D-2minus, E-3,F-4)

Konkrétni pFipominky a otazky k obhajobé (pro rozsifeni Ize pou#it samostatnou oznacenou piilohu):

1. Jaky je Vas nazor na preferenci bezlepkovych pekafskych vyrobkd konzumenty, u kterych nebyla
diagnostikovana celiakie, nebo alergie na lepek?

2. Které dal&i zdroje antioxidanti by mohli mit uplatnéni pfi vyrobé chleba, b&Zného peciva, nebo
cerealnich vyrobku vyrab&nych technologii extruze a pufovani?

Zévér: Zavére&nou praci doporuéuji obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): [7 vyborné
(vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovéla)
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