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POSUDEK DIPLOMOVE PRACE

Nazev prace

Prace obsahuje 52 stran textu a cituje 64 literarnich pramenu a dal3ich uvedenych on-line
zdroju.

Hodnoceni obsahové stranky prace:

Diplomova prace méla za cil zjistit, jak vybrané kuchyriské Gpravy ovliviiuji mnoZstvi
fenolickych latek v mifiku celeru. Fenolické latky jsou vyznamné antioxidanty a detekce jejich
vyskytu v potravinach je dnes velmi aktualni.

Obsahy celkovych fenolickych latek se zjistovaly jak v nadzemnich, tak v podzemnich
¢astech této zeleniny metodou s Folin-Ciocalteuovym ¢inidlem spektrofotometricky. Déle byly
detekovany konkrétni fenolické latky metodou vysokolcinné kapalinové chromatografie ve
spolupraci s pracovistém katedry chemie ZF JU. V kapitole cile prace by bylo vhodné zduraznit
hlavni hypotézy.

Literarni reSerSe je dostate¢nd a dava uceleny prehled o fenolickych latkach, jejich
rozdéleni a vyznamu. Cast literdrniho prehledu je pak vénovana mifiku celeru a popisu jeho
péstovani, protoze material pro analyzy byl vypéstovan na pozemku JU PF kat. biologie jako
soucast feSeni této diplomové prace. Pro péstovéni byly voleny béZné péstované odridy
celeru — celer bulvovy, celer rapikaty a celer listovy.

Metodika prace jasné popisuje stanovené metody a Upravu materidlu véetné
podrobnych laboratornich analyz. Vysledky prace jsou prehledné statisticky vyhodnoceny do
tabulek a grafG. Bylo zpracovano pomérné velké mnoZstvi vzork( a oceniuji zde laboratorni
praci autorky. Diskuze a zavér prace je na odpovidajici Grovni.

Prace pfinasi zajimavé vysledky a zjisténi tykajici se zmén obsahu fenolickych latek pfi
zvolenych kuchyriskych upravach, jako je suSeni a vareni. Nejvy3si obsahy fenolickych latek
byly zjistény pravé z vyluhu po povareni, coZ je vyznamné zjisténi pro konzumenty.

Dale byly detekovany vyznamné fenolické latky — kemferol, apigenin a luteolin.

Hodnoceni formalni stranky prace:

Diplomova prace je ¢lenéna do obvyklych kapitol. Po formalni strance je prace na velmi
vysoké urovni. Vyskytuje se zde minimum stylistickych a gramatickych chyb. Literarni zdroje
jsou adekvatné citovany a v seznamu literatury jsou uvedeny viechny poufzité literarni zdroje.
Vysledky jsou prehledné zobrazeny v tabulkach a grafech. Bylo by vhodné jesté doplnit
vysledky souhrnnou tabulkou ¢i grafem, které by ukazovali rozdily v obsahu fenolickych latek



mezi Cerstvym celerem a pak v celeru po rtiznych kuchyriskych Gpravach. Po jazykové strance
je prace vyhovuijici.

Zaveér:

PfedloZenda diplomova prace spliuje poZadavky kladené na diplomové prace
na Pedagogické fakulté JU a proto ji doporucuji k obhajobé a hodnotim vyborné.

Otazky k obhajobé:

1. Jaké byly vychozi hypotézy pfi stanoveni cilli prace?

2. Které dalsi kuchyriské upravy celeru by mohly byt dale sledovany?

Navrh na klasifikaci diplomové prace: vyborné
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Podpis vedouciho diplomové prace

V Ceskych Budé&jovicich dne 1. 5. 2019

Stupen klasifikace vyborné - velmi dobfe dobre nevyhovél




