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Stupen hodnoceni Nelze
B C D E F hodnotit

Hlediska

Splnéni pozadavkl zadani
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Odborna urover prace

Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X

VyuzZiti metod zpracovani vysledku

Interpretace vysledkl, diskuse

X[ XX

Formulace zavérl prace

Odborny pfinos vysledki prace a jeji praktické vyuZiti X
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Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X

Formalni Gprava prace a jazykové zpracovani X

©

10/Celkovy piistup a aktivita fesitele X

Hodnoceni vyznacte X (siouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)

Konkrétni pfipominky a k obhajobé

Zmény masa v prub&hu jeho skladovani jsou jednou z nejsledovanéjdich oblasti producentl masa.
ovlivnéni jeho $tavnatosti, chutnosti a kiehkosti pfi kulinarni dpravé. Prace ma prakticky podkiad,
studentka shrnuje dostupné informace z pohledu legislativniho, odborného i experimentalni
vysledky. K viastni praci pristupovala zodpovédné a splnila poZzadavky zadani.

Otazky:

Ktera vada hovéziho masa je nejéastéj$i a muze byt zpusobena intravitalnimi vlivy, jako je napr.
pfeprava zvifete na jatka?

Ma ohsah kolagenu v mase primy vliv na kulinarni kvalitu masa?

Zavér: Zavérecnou praci doporuéuji obhajobé: ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovng): | Vyborné
(vyborné, velmi dobre, doble, nevyhovél/a)
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