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Odborny pfinos prace a jeji praktické vyuZiti
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Hlediska Stupen hodnoceni Nelze
A B Cc D E F hodnotit
1 |Splnéni pozadavk( zadani X
2 |Aktualnost a odborna drover prace X
3 |Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X
4 [Vhodnost metodiky ifeSeni X
5 [VyuzZiti metod zpracovani vysledkt X
6 |Interpretace vysledkd, diskuse X
7
8

©

Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem

X Ix [x |x

10|Formalni Gprava prace a jazykové zpracovani

Hodnoceni vyznaéte X (siouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)
(hodnoceni A odpovida znamce 1, B- 1 minus, C-2, D - 2 minus, E- 3, F-4)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé (oro rozsitent ize pouzit samostatnou oznacenou prilohu):

zcela spliiuje naroky kladené na tento typ publikace.

1/ Popiste nutri¢ni rozdily mezi susenym pinotuénym miékem a sudenou syrovatkou.
2/ Jaké jsou doporu¢ené podminky pro skladovani susenych mléénych vyrobka?

Zaveér: Zavérecnou praci doporucuji obhajobé (ANO/NE):

Autorka v Uvodu prace piehledné popisuje susené mlééné vyrobky a podrobné se zabyva jednotlivymi
technologiemi vyroby su$eného miéka. Vyklad doplfiuje nazornymi schématy. Déle se vénuje pouZiti
susenych mléény vyrobkl v krmivarstvi a potravinarstvi. Vytvofila podrobné tabulky. PfedloZena prace

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): \ vyborné
(vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél/a)
Datum: 15.5.2019 Podpis oponenta
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