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Stupen hodnoceni Nelze
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Spinéni poZzadavkl zadani

Odborna uroven prace

Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou
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\/yuZiti metod zpracovani vysledkd

Interpretace vysledkd, diskuse X

x

Formulace zavérd prace

Odborny pfinos vysledku prace a jeji praktické vyuZiti X

Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X
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Formalni Uprava prace a jazykove zpracovani X

10|Celkovy pfistup a aktivita fesitele X

Hodnoceni vyznaéte X (siouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé.

Téma bezlepkovych vyrobkl a zpusoby nahrady lepku v peéivu je velmi aktuaini. Vyrobci vyuzivaji
predeviim pfidatnych latek, které zlepsuji strukturu tésta, ale jsou i dal§i moznosti. Vhodnou
kombinaci surovin se struktura peciva vyrazné& méni. :

Otazky k obhajobé:

1/ Je barva pecéiva pfi vybéru pro spotrebitele dulezita?
2/ Charakterizujte stavajici nabidku trhu bezlepkového peciva.

Zavér: Zavéreénou praci doporucuji obhajobé : ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): \ Vyborné
(vwbormné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a) ;
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