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POSUDEK DIPLOMOVÉ PRÁCE 
 

Tvořivé pojetí výuky vzdělávacího celku  
Příprava pokrmů na 1. stupni ZŠ 

 
 

 

Kritéria hodnocení práce  

(doplňte vždy právě jednu z možností; A – výborně, B – velmi dobře, C – dobře, N – nevyhověl) 

 

1. Odborná správnost – znalost problematiky 

(znalost řešené problematiky, specifické znalosti a schopnost je aplikovat na konkrétní problém) 

 

2. Věcné chyby 

(téměř žádné-nepodstatné, drobné-k rozsahu přiměřené, četné, závažné) 

 

3. Struktura práce    

(logická návaznost, vnitřní vyváženost)  

 

4. Rozsah práce   

(nadstandardní, standardní, dostatečný, nedostatečný) 

 

5. Zhodnocení výsledků, naplnění cílů 

(původní výsledky, tvůrčí kompilace, jednoduchá kompilace, nepřínosné) 

 

6. Práce s literaturou a dalšími informačními zdroji 

(výběr, správná citace, použití, dodržování bibliografických norem)  

 

7. Grafická a formální úroveň: 
(výborná, průměrná, dostačující, nevyhovující) 

 

8. Jazykové a stylistické zpracování: 
(výborné, průměrné, dostačující, nevyhovující) 

 

A 
 

A 
 

A 
 

A 
 

A 
 

A 
 

A 
 

A 
 



Slovní vyjádření, komentáře a připomínky oponenta: 
 
Diplomantka přistupovala ke zpracování zadaného tématu velice zodpovědně. Struktura práce 

je promyšlená a systematicky směřuje k naplnění vytčených cílů. Teoretická část je 

koncipována jako pojmové a rešeršní východisko pro část praktickou. Praktická část je pevně 

zakotvena v části úvodní a tomu odpovídá i dosažení velmi hodnotných výsledků, jejich 

interpretace i navržená doporučení. Na práci oceňuji zejména podrobné a metodicky velice 

pěkně zpracované úlohy. K úlohám je přiřazen i způsob ověřování poznatků a dovedností k 

získání zpětné vazby pro vyučujícího. Rozsah práce plně pokrývá celé spektrum zadání a 

odpovídá požadavkům kladeným na diplomové práce. 

 
 

 

 

 

Případné otázky při obhajobě a náměty do diskuze: 
 

Popsané postupy jste si sama prakticky vyzkoušela, nebo jste vycházela spíše z kuchařských 

doporučení profesionálů? Čerpala jste také ze zkušeností vaší tradiční, domácí, rodinné 

kuchyně? 

 

 

 

 

 

 

Celkové hodnocení práce:  výborně 

(výsledná známka není aritmetickým průměrem jednotlivých kritérií hodnocení práce, je-li jedna položka 

hodnocena jako nevyhovující, musí být celá práce hodnocena jako nevyhovující) 

 

 

Stupeň 
klasifikace 

výborně velmi dobře dobře nevyhověl 

 

 

 

V Českých Budějovicích dne 20. 5. 2020     PaedDr. Bedřich Veselý, Ph.D., v.r. 

           Podpis oponenta diplomové práce 


