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1. Uvod

Vyroba a konzumace piva ma na uzemi Ceské republiky dlouhou tradici
sahajici az do stfedoveku, kdy se pivo vafilo na hradech, tvrzich ¢i v kldsterech, své
pivo si s povolenim vrchnosti vafili také méstané. Mist, kde se vafilo pivo, bylo na
tehdejsi dobu velké mnozstvi a pivo z nich bylo spotfebovavano vétsSinou V blizkém
okoli mista vyroby, pfipadné bylo vaieno ptimo pro vlastni spotiebu. Jak obliba a
poptavka po tomto ndpoji, ktery slouzil tehdy i jako vyzivna potrava, rostla, zvySoval
se 1 pocet pivovarnickych subjektti, dochazelo ke zdokonalovani a zintenziviiovani

produkce.

Presko¢ime-li nékolik stovek let na pocatek 20. stoleti, zjiStujeme, ze
meéstanské, obecni ¢i panské pivovary, z nichz velké mnozstvi bychom dnes zatadili
do kategorie minipivovari, se nachazely v fadé mést, vCetné téch mensich, které
nedosahovaly ani Grovné okresniho mésta. Jejich produkce byla rozsifena spise
lokaln€. Na existenci téchto pivovard mély vliv nejen obé svétové valky, ale zejména
hospodarska krize ve 20. letech 20. stoleti, s niz souvisela koncentrace vyroby a zanik
mnoha lokalnich pivovarii. Také s rozvojem infrastruktury a dopravnich prostiedk jiz
upadala potieba lokdlni vyroby. Poslednim negativnim faktorem pak bylo
znarodnovani a nastup centralni organizace ve 40. a 50. letech. Produkce piva se tehdy
presunula zejména na velké pivovary, které bychom dnes ftadili do kategorie

primyslovych.

Lokalni vyroba piva v mensim mnozstvi za¢ina znovu ozivovat az v poslednim
desetileti, kdy se objevuje fenomén minipivovari, tedy pivovarti s maximalnim
vystavem do 10 000 hl ro¢n€. Mnoho z nich vznika u nadSenct doslova ,,doma na
dvote®. Jejich produkce je opét rozsifena piedevsim v jejich nejblizsim okoli, zaroven
ale i ve stravovacich zafrizenich vzdalengjsich velkych mést, ktera se specializuji praveé
na nabidku piva z minipivovari a ¢asto ji obmeénuji, ptipadné i ve specializovanych
obchodech. Pivo z minipivovart si nachazi stale vétsi oblibu mezi konzumenty a

dostava se do stale SirSiho povédomi vefejnosti.

Hlavnimi divody tuspéchu minipivovari je chut' spotiebitele vyménit

primyslové pivo vyrabéné ve velkych prumyslovych pivovarech za lokélni rukod€lny



vyrobek, zkouSet nové a netradi¢ni chuté, hodnotit je a mit moznost Sir§iho vybéru.

S timto trendem souvisi i rozvoj takzvané pivni turistiky.

Cilem této bakalatské prace je mapovat vznik, vyvoj, fungovani a nabidku
minipivovari ve vybrané geografické oblasti, kterymi jsou Novohradsko a
Ceskokrumlovsko v jiznich Cechach. Tyto oblasti byly vybrany s ohledem na bydlisté
autora prace, ktery se o pivovarské odvéetvi zajima. Pro tcely vyzkumu bylo vybrano

Sest minipivovart nachazejicich se v této oblasti.



2. Literarni prehled
2.1. Historicky vyvoj piva

2.1.1. Vyvoj piva ve svété

Pivo patii mezi jeden z nejstar$ich kulturnich napoju lidstva. Konzumuje se po
staleti a z hlediska hodnoty a objemu je nevyznamnéjsim alkoholickym napojem na
svété (Swinnen, 2011). Prvni zminky o ném jsou znadmy jiz od sumerského naroda
(Vecernicek, 2015). Archeologické zminky o pivu jsou historicky prokazatelné jiz
hure. Nalezy nakliceného obili jsou sice znamy, stejné tak i rostliny, které byly
vyuzivany k jeho dochuceni. Ale nemuselo se vzdy jednat o slad. Mohlo jit napft. o
surovinu pro vyrobu sladké kase a sladkych napojii nebo mohlo byt obili pouze Spatné
skladované, coz zapfiCinilo vznik domnénky o nakliceném obili pro vyrobu piva.
Stejné tak mnozi autofi uvadéji, ze prisady k dochuceni nejsou v pivu nepostradatelné

(Vencl, 1994).

Etnohistorick¢é prameny uvadéji, ze ve starovéku byly rozvinutymi
pivovarskymi oblastmi zejména jizni Mezopotamie nebo starovéky Egypt, kde se pivo
cenilo dokonce vice, nezli vino. Zminky o pivu jsou dale doloZeny z Egypta, Ciny,
Peru nebo Mexika (Vencl, 1994; Vecernicek, 2015). V dochovanych pisemnostech a
vyobrazenich Rimantl byly zminky téZ o Keltech a Germanech jako o ,,primitivech
z lesu, kteti konzumuji niz$i napoj* nazyvany ,,je¢menné vino* (Pivovary.info, 2020)

a byli jimi dokonce nazyvani jako ,,nehorazni opilci® (Vecernicek, 2015).

2.1.2. Vyvoj piva od Ceského stiedovéku

Prvni zminka o vyrobé ¢eského piva je dochovana z roku 993 z Bievnovského
klastera. Mezi lety 1034 az 1055 se dochovala tzv. Nadac¢ni listina kniZete Bfetislava
L., ktera piedstavuje nejstarsi doklad o péstovani chmele (Mze, 2014). Nejdfive si pivo
vafili lidé pro svoji potfebu doma anebo si jej oblibili mnisi v klasterech. Nasledovalo
sdruzovani mestantl, ktefi si pivo vafili doma, coz vedlo k zakladani pivovart, kde se
pivo varilo pro vSechny pric¢lenéné osoby (Kratochvile, 2005). Prvni pivovar byl
zalozen v Cechach v Cerhenicich roku 1118. Od 13. stoleti byla kralem Vaclavem II.

vyroba piva korigovana a bylo ustanoveno pravo vafit pivo pouze mestany bydlicich
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Vv kralovskych méstech a klasterech. Na to navazovalo zalozeni prvniho sladovnického
cechu v Brn¢ v roce 1353. Avsak pravo o vafeni piva, vymezené pouze pro mestany
kralovskych meést a klasteri, bylo zruSeno nejdilezitéjSim ustavnim dokumentem
Svaté tise fimské. V roce 1356 byla vydéana Zlata bula Karla IV., ktera ptiznavala

pravo vafit pivo vSem ob¢antim mésta (Mze, 2014).

Vareni piva jako domaciho nebo femeslného produktu u nés bylo rozsifeno
zhruba do poloviny 19. stoleti. Konec 19. stoleti a pocatek 20. stoleti se zacal
v Ceskych zemich vyznatovat znaénym rozvojem pivovarnictvi a mésta a §lechtické
rodiny zacaly v tomto primyslu podnikat. Postupné se pivovary rozsitily také na

vesnice (Basafova a kol., 2011).

2.2. Technologie vyroby piva
2.2.1. Suroviny pro vyrobu piva

Pro vyrobu piva jsou kromé vody, jejiz spotieba je v pivovarnickém primyslu
obrovska, dilezité zejména 3 ingredience, kterymi jsou je¢men, chmel a kvasnice

(Basatova a kol., 2011).
JeCmen

Je€men predstavuje zakladni surovinu pro vyrobu piva. Z nakli¢eného a
usuSen¢ho je¢ného zrna vznika slad. Pfi sladovani se Sté€pi polysacharidy na
jednoduché sacharidy, které jsou vhodné pro kvaseni. U nas je pro vyrobu piva
pestovana dvourada odrtida je¢mene jarniho. Praveé vybérem vhodné odridy jecmene
je mozné ovlivnit celou fadu kvalitativnich a kvantitativnich znakd. Mezi
odrida, coz jsou parametry odvijejici se hlavné od pozadavka vykupct a dale ukazatel
sladovnické jakosti (USJ). USJ je ukazatel hodnotici kvalitu jednotlivych odrid a
pfedstavuje vyslednou uroven znakii mezi genotypem a prostiedim. Znaky jsou
odstupnovany v rozmezi 1 — 9, pficemz hodnota USJ 4 — 9 fadi jecmen mezi
sladovnické odriidy a hodnota niz$i nez 4 mezi nesladovnické odridy. Odrudy lze
odstupiiovat dle Skaly USJ na vybérové odrady (USJ 7 — 9), standardni odrady (USJ
4 — 7) a nestandardni odridy (USJ < 4). V Ceské republice jsou sladovnické odridy
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péstovany s ohledem na seznam doporuc¢enych odrid a evropsky katalog odrud.
Vsechny odrudy, které jsou v seznamu a katalogu uvedené, je u nas mozné péstovat.
Kazdy rok jsou provadény technologické zkousky, kdy jsou schvalovany odrudy
s vybérovou sladovnickou jakosti. Cimz se vybér odriid sniZuje. Dle metodiky
autorského kolektivu Cerny a kol. (2007) jsou pro vyrobu &eského vhodné zejména
odrdy Tolar, Bojos, Aksamit, Blanik a Malz, které se vétSinou fadi do druhé skupiny
s USJ 4 — 6) (Cerny a kol., 2007). Dalsim dalezitym ukazatelem je Kolbachovo &islo.
To pfedstavuje procentudlni podil dusiku rozpusténého v tzv. sladin€ (prvni
meziprodukt pti vyrobé piva). Hodnoty pod 35 % jsou neuspokojivé, hodnoty 38 — 42
% dobré a hodnoty nad 41 % jsou velmi dobré (Basatfova a kol., 2010). Souhrnna
charakteristika n€kterych parametrii jecného sladu pro evropské a ceské pivo je

uvedena v Tabulce 1.

Tabulka ¢. 1: Charakteristika odrad je¢ného sladu pro evropské a ¢eské pivo.

Hodnoty
Parametry -

Evropské pivo Ceské pivo
Extrakt v susiné sladu 83 % min. 81,5 %
Relativni extrakt pii 45 °C 40 — 48 % max. 38 %
Kolbachovo ¢islo 42 -48 % 39 %
Diastaticka mohutnost 280 — 300 WK min. 220 WK
Dosazitelny stupenl

82 % max. 80 %
prokvaSeni
Friabilita 86 % min. 75 %
Obsah B-gluani ve slading¢ 100 mg/I max. 250 mg/I

Jersey, Prestige, )

) ) Bojos, Tolar, Malz,
Vhodné odrudy Sebastian, Auriga, Malz, '
) Axamit, Blanik apod.
Diplom apod.

WK = jednotka Windisch—Kolbach; vyjadiuje gramy maltézy vzniklé pusobenim
amylaz (diastazy) ze 100 g sladu.

(Zdroj: Cerny a kol., 2007)
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Chmel

Chmel patii mezi konopovité rostliny. Jeho plodem jsou chmelové hlavky a pro
vyrobu piva se u nas péstuje chmel otacivy. V pivovarnictvi je cennou surovinou
zejména diky své typické horkosti a specifickému aroma, které pivo odliSuji od
ostatnich napojo (Basafova et al., 2010). Ceska republika patii spolu s USA a
Némeckem mezi piedni svétové producenty chmele. V roce 2007 se Ceské republice
jako prvni zemi v EU podatilo zaregistrovat zemépisnou ochrannou znamku EU —
chranéné oznadeni ptivodu Zatecky chmel. Toto ozna¢eni znamena, e viechny prvky,
které se podileji na produktu, musi pochazet z dané oblasti za pouziti uznavaného
,know—how*. Mezi svétové znamou odridu patii Zatecky polorany &ervetiak (ZPC)
(eAgri, 2020). Tato odrida je znama zejména pro své piijjemné chmelové aroma a

jemnou hotkost (Kovaiik, 2018).
Kvasnice

Pivovarské kvasnice jsou jednobunééné bezchlorofilové organismy, které
pfeménuji zkvasitelné cukry na alkohol a oxid uhli€ity. V susené nebo tekuté formé se
pfiddvaji do mladiny (nevykvaSené¢ho piva), kde nasledné probéhne kvaSeni
(fermentace). (Pivotéka, 2020). Vyuzivaji se zejména kvasnice Saccharomyces
cerevisce a rozd€luji se na spodni pivovarské kvasinky (pro vyrobu piv typu ,,lezaku‘
v rozmezi teplot 7 — 15 °C po dobu 7 — 12 dnl se spodni sedimentaci) a svrchni
pivovarské kvasinky (pro vyrobu piv v rozmezi teplot 18 — 22 °C po dobu 2 — 8 dni)
(Basatova a kol., 2010).

2.2.2. Vyroba piva

Technologie vyroby piva vychéazi z celé fady na sebe navazujicich postupd.
Jednoduse lze tyto postupy popsat tiemi kroky: Srotovani sladu, vatfeni piva a kvasSeni
piva (Pivni klenoty?, 2020). Chodounsky (2005) tyto kroky rozdéluje podrobné do 11

postupti:

1) Srotovani (drceni sladu pro zpfistupnéni veskerého mnozstvi zrna),
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2) rmutovani (pfeména Skrobu ze sladu pomoci sladovych enzymu na zkvasitelné

cukry, diky ¢emuz se vytvati zakladni charakter piva),

3) scezovani sladiny (uvafenou sladinu je potieba zachovat s ¢irou, proto se pevné

¢astice z povrchu, tzv. mlato, musi odstranit),

4) vyroba mladiny (scezena sladina se spolu s postupné pfidavanym chmelem
uvadi do varu a poté je precerpana do vifivé kad¢ a jsou z ni odstranény kaly a
zbytky chmele, které by mohly zapii¢init nezddouci trpkohotkou chut’ piva a

omezovat kvaSeni),

5) chlazeni mladiny (po uvedeni mladiny do varu je dulezité rychlé zchlazeni

mladiny na zékvasnou teplotu a nasledné piecerpani do kvasné nadoby, tzv.

spilky),

6) provzdusiovani mladiny (mladina musi byt provzdusiovana, protoze kvasnice
pottebuji kyslik, a tak se provadi tzv. protahovani kvasnic, kdy se pfelévanim

do nadob docili pozadovaného provzdusnéni),

7) separace hrubych kala (k oddélovani kald, které by mohly zhorsit pénivost piva
a zanaset povrch kvasinek, a tim zpisobit hrubou hotkost piva, se pouziva tzv.
vifiva kad’),

8) zkvasovani mladiny (proces, kdy jsou pomoci kvasinek zkvasitelné cukry

mladiny pfeménovany na oxid uhli¢ity a alkohol),

9) hlavni kvaSeni (proces, pii kterém se kvasinkami zkvasi podstatna cast
vyuzitelnych latek a ¢ast kvasnic se s ohledem na druh kvaseni oddéli bud’
sedimentaci u spodniho kvaSeni, nebo vplavenim na hladinu u horniho

kvaseni),

10) mirné kvaseni (jedna se o fazi dokvasovani piva, ktera probiha pod mirnym

tlakem a dochazi tam k dokvaseni extraktu, ktery ztistal ve vznosu) a

11) lezeni (po dokvaSeni se nechava pivo lezet pii teploté kolem 1 °C v tzv.

lezackych sklepich s ohledem na stupniovitost a typ vyrabéného piva).
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2.2.3. Druhy piva

Definice piva je vymezena vyhlaskou ¢. 248/2018 Sb. 0 pozadavcich na napoje,
kvasny ocet a drozdi. Touto vyhlaskou (§ 16) se pivem rozumi pénivy napoj vyrobeny
zkvaSenim mladiny pfipravené ze sladu, vody, neupravené¢ho chmele, upravené¢ho
chmele nebo chmelovych produktd, ktery vedle kvasnym procesem vzniklého
alkoholu a oxidu uhli¢itého obsahuje i1 ur¢it¢ mnozstvi neprokvaseného extraktu.
Vyhlaskou je také vymezen pojem slad a jsou zde vyjmenované a popsané jednotlivé
typy a druhy piva. Sladem se dle vyhlasky rozumi obilna zrna jeCmene, p$enice nebo
jinych obilovin, u nichZ sladovanim doslo k enzymatickym pfeménam endospermu a
k vytvofeni typickych chutovych, aromatickych a barvicich latek. Mezi jednotlivé

typy a druhy piva patii:
» spodn¢ kvasené pivo,
» svrchné kvasené pivo,
» svétlé pivo,
» tmavé a polotmavé pivo,
» fezané pivo,
» stolni pivo,
» vycepni pivo,
» lezak,
» specialni pivo,
> porter,
» psenicné pivo,
» kvasnicové pivo.

VyhlaSka dale vymezuje vlastnosti plného piva svrchné kvaseného s EPM 11 —

12 %, silného piva s EPM minimalné¢ 13 %, kvasnicového piva vyrobeného
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dodate¢nym piidavkem c¢isté kvasni¢né kultury nebo podilu rozkvasené mladiny do
hotového piva, ochuceného piva vyrobeného s piidavkem latek uréenych k
aromatizaci, potravin a surovin s vlastnim aromatem, lihovin nebo ostatnich
alkoholickych napoju a popisuje rozdil mezi pivem se snizenym obsahem alkoholu a
nealkoholickym pivem. Druhy piva se snizenym obsahem alkoholu obsahuji
maximalné 1,2 % ethanolu a nealkoholické druhy maji maximalné 0,5 % ethanolu

(Vyhlaska o pozadavcich na napoje, kvasny ocet a drozdi ¢. 248/2018 Sb. § 16, 2018).

Déleni na druhy piva je mozné také podle extraktu piivodni mladiny (EPM).
EPM byva oznacovano téz jako stupiiovitost a jednd se o hmotnostni podil vody a
vSech extraktivnich latek, které jsou pred zkvasenim v mlading. Tyto slozky, které
byvaji cukernaté (zkvasitelné a nezkvasitelné¢) a necukerné (mineraly, vitaminy apod.),

se b&hem rmutovani a vafeni rozpustily ve vodé (Pivni klenoty?, 2020).
Chladek (2007) uvadi rozdé€leni piva podle EPM na:
» lehka piva (EPM do 7,99 %),
» vycepni piva (EPM 8 — 10,99 %),
»lezaky (EPM 11 — 12,99 %),
» specialni piva (EPM vice nez 13 %),

» tmava piva (tzv. portery, které maji vice nez 18 % EPM).

2.2.4. Stdceni piva

Nedilnou soucasti pivovarnictvi je proces staceni piva. Pfi tomto procesu je
nezbytné striktné¢ dodrzet postup tak, aby nedochézelo k poklesu oxidu uhli¢ité¢ho a
ostatnich t€kavych latek pfitomnych v pivu a zaroven aby nedochdzelo ke vniknuti
kysliku do piva, coz by mohlo znaéné ovlivnit senzorickou stabilitu napoje. Staceni
piva je také dilezité z estetického hlediska, nebot’ i vhodné zvolena prezentace

vyrobku se odrdzi na odbytu vyrobku.
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Pivo mlze byt ve vétsi mife stdiceno do sudl (tzv. transportni sudy z dievéné,
ocelové nebo hlinikové konstrukce s objemem 10 az 150 1) nebo vycepnich tankd
(mobilni ¢i stacionarni v restauracich a pivnicich). Z mensich oball se pro staceni piva
vyuzivaji tzv. party soudky s objemem 5 1, sklenéné lahve (0,33 1 nebo 0,5 1), plastové
lahve (0,5 1, 1 I nebo 1,5 1) ¢i plechovky (0,33 1 nebo 0,5 1).

Takto stocené pivo musi byt na obalu fadn¢ oznaceno a musi obsahovat veskeré
dualezité udaje. Ze zékona (Vyhlaska o pozadavcich na népoje, kvasny ocet a drozdi €.

248/2018 Sb. § 16, 2018) se jedna o uvedeni téchto udaju:
»nazev druhu piva a skupiny,
» obsah alkoholu,
» zpusob kvasent,
»udaj ,,nefiltrované, pokud nebyly z piva odstranény kvasnice,
» barva,
»udaj ,,kvasnicové®, pokud jde o pivo kvasnicové,
»udaj ,,ochucené®, pokud bylo pivo ochuceno,
» druh pouzité obiloviny,
»udaj o pouziti ptirodni mineralni vody, pokud byla k vyrob¢ pouzita

V ptipadé, Ze se jedna o michané pivo, musi se dle tohoto zdkona uvést oznaceni
odpovidajici skupiné pouzitého piva, oznaceni ochucujici slozky, se kterou je pivo
michano a jejich procentudlni podil (Vyhlaska o pozadavcich na napoje, kvasny ocet

a drozdi ¢. 248/2018 Sb. § 16, 2018).
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2.3. Pivovarnictvi a pivovary v Ceské republice

2.3.1. Pivovarnictvi

Na rozvoji ¢eského pivovarnictvi se vyrazné podilel FrantiSek Ondfej Poupé.
Tento reformator Ceského pivovarnictvi zil v letech 1753 az 1805 a byl piimo
zakladatelem Ceského odborného pivovarnictvi. Byl nazyvan ,,genialnim sladkem* a
jeho nejvétsim prinosem bylo zavedeni metod ke stanoveni jakosti sladu a chmele,
zavedeni teploméru a zejména konstrukce pivni vahy, kterd predstavovala piedchtidce

dnesniho hustoméru (Nasi vynalezci, 2020).

Pivovarnictvi ma v Ceské republice silné postaveni na trhu. Silnym spojencem
pivovart, sladoven a dalSich instituci, které se ptimo nebo neptimo podileji na vyrobé
piva u nas, je Cesky svaz pivovart a sladoven (CSPS). Tento svaz navazuje na dlouhou
tradici pochazejici z druhé poloviny 19. stoleti, kdy byly na naSem tzemi zakladany
prvni profesni pivovarské a sladai'ské organizace a jejich hlavnim cilem je prosazovani
a obhajovani prav a spole¢nych zajmi svych ¢lenti. CSPS vymezil nékolik zakladnich

idajti o pivu v Ceské republice:
> pivo se v Cechach vati pies tisic let,

» predstavuje vyznamnou soucasti Ceské historie a posiluje dobrou povést Ceské

republiky po celém svéte,
» nejcastéji je u nas produkovano pivo svétlého plzenského typu (az 90 %),
» pivo plzenského typu predstavuje prototyp svétového svétlého lezaku,
» spotieba ¢ini kolem 140 |/osobu/rok,
> od roku 2008 je ,,Ceské pivo™ zapsano jako Chranéné zemépisné oznaceni EU,
» patronem ceského piva je Svaty Vaclav,
>V celonarodni anket& bylo ¢eské pivo zafazeno mezi 7 divii Ceska.
(Ceské pivo, 2020)

V Ceské republice se pocet pivovartl zejména diky tzv. ,,boomu minipivovart
neustale méni. K datu 1. 4. 2020 bylo v Ceské republice celkem 507 aktivnich
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pivovari (Pivnici, 2020). N&které z téchto pivovart se rozdéluji do pivovarskych
skupin. Internetovy portal ,,Pivni info uvadi, Ze v souasné dobé& pusobi v Ceské
republice 8 pivovarskych skupin: Czech Craft Beers, Relax v podhiii Beskyd,
Pivovary Lobkowicz, LIF Holding, PMS Pierov, Molson Coors Central Europe,
Heineken a Asahi. Pivovarskou skupinou byla i Drinks Union, tu vSak v roce v roce
2008 spolecnost Heineken (Pivni info, 2020).

Pivovarska skupina Czech Craft Beers zahrnuje pivovary Lucky Bastard Brno a
Moravia Brno. Skupina Relax v podhtii Beskyd zahrnuje téz dva pivovary, Trubac
Stramberk a Kozlovicky minipivovar. Nejvice pivovarii zahrnuje skupina Pivovary
Lobkowicz (Jezek Jihlava, Jana¢ek Uhersky Brod, Platan Protivin, Pivovar Klaster,
Rychtai Hlinsko, Pivovar Vysoky Chlumec a Pivovar Cerna Hora). Do skupiny LIF
Holding patii pivovary Svijany, Rohovec a Primator Nachod. Pivovarska skupina
PMS Pierov zahrnuje Zubr Prerov, Litovel, Holba HanuSovice a Steiger Vyhne.
Pivovary Staropramen Smichov, Ostravar a Pardubicky pivovar patii mezi
pivovarskou skupinu Molson Coors Central Europe. Tato skupina se ptvodné
jmenovala StarBrev a pusobi na trzich Srbska, Chorvatska, Rumunska, Bulharska,
Madarska, Cerné Hory, Bosny a Hercegoviny, Slovenska a také v Ceské republice.
Zvuénym jménem mezi pivovarskymi skupinami je Heineken. Tato spole¢nost je tieti
nejvetsi pivovarnickou skupinou na svété a velmi uznavanym vyrobcem piva v
Evropé. Heineken puisobi v celé fadé zemi a v Ceské republice vlastni 4 pivovary:
Krusovice, Bieznak Velké Biezno, Starobrno Brno a Zlaty Bazant Hurbanovo.
Posledni skupinou je Asahi, do které kromé tolik znamého Pivovaru Plzen patii i Asahi
Breweries Europe Ltd., Velkopopovicky Kozel, Radegast Nosovice a Pivovar Sari3

(Pivni info, 2020).

Pokud nejsou pivovary soucasti pivovarskych skupin, jsou vedeny samostatné.
Po roce 1989 vzniklo v dasledku privatizaci z osmi pivovarnickych skupin 50
samostatnych pivovari. Mezi takové nejvétsi pivovary té doby patiil zejména
Plzensky Prazdroj, Staropramen, Branik a Ostravar (Vébrova, 2017). V soucasné dobé
je cela fada samostatnych pivovari, od minipivovari az po velké prumyslové pivovary
a jejich pocet se neustale pohybuje, nebot’ dochazi k rychlému vzniku, ovSem obcas i

k zaniku, pfevazn¢ malych pivovard.
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2.3.2. Spotieba a produkce piva

Primérna spotfeba piva byla v roce 2018 v Ceské republice 138 l/osobu/rok
(Obrazek 1). Tato prumérna spotieba se u nas drzi na podobné tirovni zhruba 10 let.
V Evropé si touto spotfebou z roku 2018 drzime prvenstvi. Za nami a zaroven se
spotiebou vyssi nez 100 l/osobu/rok se drzi uz jen Rakousko (105 1/osobu/rok) a
Némecko (101 1/osobu/rok). Naopak nejnizsi spotieba piva v Evropé s 11 I/osobu/rok
je v Turecku (Evropa v datech, 2020).

Podobné jsme na tom i v produkei piva. Pfi pfepoctu produkce piva na osobu
v evropskych zemich vyprodukuje nejvice Ceska republika (192 | osobu/rok), Belgie
(182 1/osobu/rok) a Irsko (168 1/osobu/rok). Turecko si stejné jako ve spotfebé piva
drzi posledni pozici i v produkci piva (12 l/osobu/rok) (Evropa v datech, 2020).

Obrazek ¢. 1: Spotieba piva na osobu na rok v Evropé.

Jen pro srovnani:
jedné se 0 13 bas a 16 lahvééd
k tomu

(Zdroj: evropavdatech.cz)

Roéni produkce piva jednotlivych pivovari v Ceské republice dosahuje velmi
vysokych hodnot. Mezi 10 pivovarti s nejvyS$im vystavem patii Plzenisky Prazdroj
(10 150 000 hl), Pivovary Staropramen (3 100 000 hl), Heineken Ceskéa republika
(2 300 000 hl), Budgjovicky Budvar (1 470000 hl), Pivovary Lobkowicz Group
(894 000 hl), LIF Group (802 000 hl), PMS Pterov (755 000 hl), Rodinny pivovar
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Bernard (265 000 hl), Pivovar Nymburk (163 500 hl) a Pivovar Samson (156 000 hl)
(Zejdlik, 2020).

2.3.3. Rozdéleni pivovari

V Ceské republice se pivovary nejéastéji rozdéluji podle roéniho vystavu, tzn.
podle celkové produkce piva. Verhoef (2003) rozdéluje podle roc¢niho vystavu
pivovary na minipivovary, restauracni pivovary, regionalni pivovary a prumyslové
pivovary. Rozdéleni zahrnuje i kategorii domacich pivovarit nazyvanych

,Homebrewing*.

Pivovarnickou zajimavosti je vyskyt tzv. létajicich pivovart, coz je koCovny

zplisob pivovarnictvi rozsifujici se Z USA a ze Skandinavie i v Ceské republice.
Homebrewing

Toto domaéci vafeni piva pojmenované anglickym nazvem ,,Homebrewing* nebo
také domovarnictvi predstavuje amatérské sladky, ktefi si vaii pivo doma pro osobni
spotiebu, pro spotiebu Clentl ve spole¢né hospodatici domécnosti, osob jim blizkych
nebo jejich hosti bez komercnich uceltl. Zakon €. 353/2003 Sb. o spotiebnich danich
ukladal pro domaci vyrobu piva maximalni povolené mnozstvi 200 I. Od roku 2020
byl zdkon novelizovan a maximalni povolené¢ mnozstvi pro domaci vyrobu piva bylo
zvyseno na 2 000 | (Zakon ¢&. 353/2003 Sb. o spotiebnich danich, 2003; Zakony pro
lidi, 2020). Kategorie domacich pivovarti byva povazovana za dilezitou, protoze se
tito amatérsti sladci pak mnohdy stanou zakladateli vlastnich minipivovarti (Verhoef,
2003).

Minipivovar

Minipivovar zahrnuje pivovary s maximalnim ro¢nim vystavem 10 000 hl piva
(Verhoef, 2003). Trend téchto pivovari je statisticky doloZen jejich nartistem. V roce
2005 bylo t&chto minipivovart na tzemi Ceské republiky 35, v roce 2015 vzrostl pocet
na 302, v roce 2017 na 370 a k datu 29. 1. 2020 byl podet minipivovarti v Ceské
republice 460 (Pividky, 2020).
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Restauraéni pivovar

Pivovar restaurac¢niho typu je podobny minipivovaru, avsak jeho ro¢ni vystav je
vy$8i a muze dosahovat az 200 000 hl piva. V restaura¢nim pivovaru byva cast
pivovarského provozu (vétSinou varna) umisténa pfimo v restauraci a zakaznici maji
moznost nahlédnout do vlastni vyroby piva. Restaura¢ni pivovary tak zasobuji vlastni

restauraci, ptipadn¢ jeho nejblizsi okoli (Verhoes, 2003).
Regionalni pivovar

Pojmanova (2006) ve své praci uvadi, Ze regiondlni pivovar se vyznacuje
regionalnim charakterem a znackou piva, ktera je typicka pro dany region. Jeho ro¢ni
vystav je maximalné 500 000 hl piva a v minulosti byly tyto pivovary hlavni doménou
pivovarského primyslu (Pojmanova, 2006). Provoz regiondlnich pivovarl byva
zavisly na existenci smluvnich hostinct, které zajistuji staly odbér piva (Verhoef,

2003).
Primyslovy pivovar

Mezi prumyslové pivovary se fadi veskeré subjekty produkujici pivo, jejichz
ro¢ni vystav piesahuje 500 000 hl piva (Basafova a kol., 2010). Typické pro tento typ
pivovaru je automatizovana vyroba piva a staceci linka na lahve a vétsinou je jedna o
pivovary patfici k velkym koncerntiim a ¢eskym pivovarnickym skupinam, nebo jde 0
samostatné podniky (Nase voda, 2020). Jak uvadi Verhoef (2003), pro pramyslové
pivovary je dulezité dodrzet vytéznost piva a jeho trvanlivost, coz ale mize poskodit

vyslednou chut’ piva.

Pocet pramyslovych pivovari v Ceské republice se V poslednich letech nijak
dramaticky neméni. Na rozdil od minipivovart, které jsou v poslednich letech ve velké
oblibé a jejich pocet se neustdle zvySuje, patii primyslové pivovary k ustdlené
komodité na trhu. V piipad¢ noveé vzniklych se nejcastéji jedna o prechod ze statusu

minipivovaru, u kterého ro¢ni produkce piva piekrocila 10 000 hl (Vacl, 2018).

Do pramyslovych pivovart Ize zatadit i tzv. velkopivovary, jejichZ ro¢ni vystav
je dle Pojmanové (2006) minimalné¢ 500 000 hl piva a jejich nejvétsi rozvoj zacal v

obdobi primyslové revoluce v 19. stoleti.
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Létajici pivovary

Létajici pivovary, téZ nazyvané ko¢ovnymi pivovary, jsou znamy z anglickych
nazvu, tj. gypsy brewery, phantom brewery ¢i contract brewing. Pivovar tohoto
koc¢ovného charakteru nema vlastni pivovarské zatizeni a pivo si nechava vatit bud’ na
zakazku dle svého receptu, nebo si pronajme prostory pro vyrobu piva. Tento ko¢ovny
zpusob pivovarnictvi pochazi z roku 1988 z New Yorku a v roce 2005 nabyl diky
pivovarnikiim ze Skandinavie nebyvalé popularity. Ani CeSti pivovarnici nemohli

zustat pozadu a tento trend zavedli 1 u nas.

Jednim z nejzndméjsich Ceskych 1étajicich pivovart je prazsky Nomad, ktery své
pivo vaii nejcastéji ve znamém Bievnovském klastefe nebo v pivovaru Anto§ ve
Slaném. DalSimi létajicimi znaCkami jsou napi. Falkon, Domovar, Komar nebo
Moucha. Tyto 1étajici pivovary stavi na vyhod¢ vyuziti volnych vyrobnich kapacit
ostatnich pivovari, nepotiebuji vstupni kapital do vlastniho pivovarnického podnikani
a mohou si pocateénim varem svého piva zjistit moznou poptavku. Tento zpusob
provozovani pivovarnictvi vSak nezarucuje stalou nezavislost, nebot’ neni vyjimkou,

Ze se takto puvodem létajici pivovary usadi (Alkoholium, 2020).
2.3.4. Piehled pivovari v Ceské republice

V Ceské republice nelze jednoznacné uréit presny a staly podet pivovart.
V soucasné dobé€ zazivaji zejména minipivovary veliky vzestup, avSak jejich stabilita
na trhu neni i pfes ndmi tolik oblibené odvétvi zajisténa, a tak se jejich pocet neustale
hybe. V soucasné dobé (k datu 29. 1. 2020) je v Ceské republice celkem 505 pivovart.
Z toho 45 je primyslovych a 460 minipivovart. Podle krajii Ceské republiky je nejvice
pivovarl v kraji StfedoCeském (66), Jihomoravském (62) a v Praze (60). V kraji
Moravskoslezském je celkem 47 pivovarid, v Jiho¢eském 43, v Plzeiiském 39, v
Usteckém 34, Vysogina a kraj Olomoucky maji po 33 pivovarech a Kralovéhradecky
31. Nejméné pivovart maji v Kraji Zlinském, Pardubickém a Libereckém (v kazdém

kraji po 19), dale v Karlovarském (10) (Pividky, 2020).

Ceské pivovary jsou ve svété velice znamé. Nejéast&ji se jedna o naSe nejvétsi
pivovary s vyrobou tradicniho piva a znacky zvuénych jmen, jako napi. Pilsner

Urquel, KruSovice ¢i Budvar, 1ze pozorovat po celém svété. Podle PR agentury Focus
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Agency (Focus Age, 2020) patii dle jejich vyzkumu mezi 20 nejmedializovanéjsich

pivovarii v Ceské republice:
» Gambrinus,
» Pilsner Urquel,
» Ostrava,
» Staropramen,
» Velké Popovice,
» Krusovice,
» Lobkowicz,
» Humpolec (Bernard),
» Nosovice (Radegast),
» Svijany,
» Pierov (Zubr),
» Brno (Starobrno),
» Hanusovice (Holba),
> Litovel,
» Strakonice (Dudak),
» Bieznak,
» Benesov (Ferdinand),
» Dvir Kralové nad Labem (Tambor),
» Chodova Plana a
» Budvar.
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2.4. Minipivovary v Ceské republice
2.4.1. Minipivovary

Minipivovary, jejichz maximalni ro¢ni vystav je 10 000 hl piva, jsou u nas velmi
oblibené a jejich pocet se neustale zvysuje. V soucasné dobé (k datu 29. 1. 2020) jejich
pocet dosahl 460, coz predstavuje oproti roku 2005, tedy za dobu 15 let, vice nez
vzrustajici oblibou u turistli a jsou vyznamnym ekonomickym a kulturnim centrem
venkova. D4 se fici, Ze podporuji turisticky ruch, maji vyrazny vliv na obnovu pivni
tradice, poskytuji lidem praci v zajimavém oboru, zabraiuji vylidiiovani venkova a

pfinaseji tak do regionu zivot (Euro, 2020).

Nejstar§Sim minipivovarem na ¢eském tzemi je doposud fungujici pivovar U
Flekt. Byl zalozen roku 1499 a jeho vyroba trva dodnes. V soucasné dobé predstavuje
Vv Praze velmi vyhledavany pivovar a mnoho turistli, zejména cizinct, si tento kulturni
zazitek, okofenény pravou Ceskou kuchyni, nenecha ujit (Pividky, 2020). Svétové
prvenstvi si tento pivovar udrzuje také tim, Ze od svého vzniku vafi jediné pivo;
Flekovsky tmavy lezak 13° (U Flekd, 2020). Pfed rokem 1989 piestavoval tento
pivovar jediny na$ minipivovar (Forstl, 2019). Prvnim minipivovarem vzniklym v
Ceskoslovensku po roce 1989 byl podnik Meloun ve Svini§tanech. Tento prvni
porevoluéni minipivovar vznikl v roce 1991. Avsak vyrobu svétlého lezaku Meloun
12 % a tmavého lezaku 14 % se nedafilo Gsp€sné rozb&hnout a ustalit a pivovar se po
sedmi letech svého putisobeni dostal do konkurzu. Dale autor uvadi, Ze nejvyse
postavenym minipivovarem v Ceské republice je Parohaé v krkono$ské Luéni boudsg,
ktery stoji ve vySce 1 410 m n. m. a jedinym pivovarem, kde se pivo vaii na ohni, je
Chfi¢ na severnim Plzenisku. Otop se pouZiva také proto, aby vznikla prace pro lidi S

mentalnim 1 fyzickym hendikepem ve zdejsi chranéné dilné (Stratilik, 2018).

S ohledem na rozdéleni Ceské republiky na 14 krajii je nejvétsi zastoupeni
minipivovard v Jihomoravském kraji, kde jejich pocet k datu 29. 1. 2020 byl 60.
Celkové je v tomto kraji 62 pivovard, pticemz ty velké prumyslové jsou dva (Pivovar
Cerna Hora a Starobrno). Ostatni maji status minipivovaru a mezi nejnovéjsi pati

minipivovar Slovacky pivovar.
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Dal$imi kraji s nejvétsim poétem minipivovari v Ceské republice je Stiedogesky
kraj (57), Praha (44) a Moravskoslezsky kraj (44). Ostatni kraje maji zastoupeni
minipivovartl v poétu 38 (Jiho&esky), 37 (Plzensky), 32 (Ustecky), 30 (Olomoucky),
27 (Kralovéhradecky a Vysoc¢ina), 18 (Zlinsky) a 16 (Liberecky a Pardubicky).
Nejméné minipivovart je v Karlovarském kraji (10). Tento kraj, ktery je na pocet
obyvatel nejmensim krajem Ceské republiky, je vyznamngj§i spise sta¢irnami

mineralnich vod, nezli vyrobou piva (Pividky, 2020).

2.4.2. Soucasné trendy minipivovarii

Ceska republika ma v sob& velmi silnd zakofendnou pivni kulturu. Pivo,
nazyvané tekutym zlatem nebo klenotem Ceské republiky, se u nés vafi pies tisic let a
oblibenost tohoto napoje se u nas stale zvySuje. Je tomu i diky rozmachu
minipivovard, které se svou jedine¢nosti a specifi¢nosti stavaji velmi vyhledavanym
objektem konzumace tohoto napoje. Z obecného hlediska je pivo v Ceské republice
vaieno v pivovarech od nejmensich rodinnych, femeslnych az po ty stfedni a veliké se

zvuénym jménem i v zahranici.

V soucasné dobé¢ se Casto hovofi o tzv. ,,boomu minipivovarti‘. Tento novodoby
trend minipivovarQ se tak mize stat zajimavym symbolem k formovani a posilovani
lokalni identity (Forstl, 2019). Trendy minipivovari se odrazi od pozadavkl
konzumentl. V poslednim desetileti se stiidala vlna pSeni¢nych piv, ochucenych piv,
americkych piv typu ,,ale” a v soucasné dobé se stdvaji popularnimi piva kysela.
Mozné je v pivovarském primyslu také zaznamenat piva barikovand, jejichZ zrani

probiha v dievénych sudech po vinu nebo jiném destilatu (Tyden, 2020).

I ptes svlij vzristajici pocet si tyto pivovary vétSinou nekonkuruji, ale snazi se
zaméfit na svou vlastni vyrobu s vlastnim specidlem, ktery by turisty a konzumenty
piva naladkal. Z poslednich vyzkuma vyplyva, Ze mistnich pivaiti ubyva a do
minipivovart jezdi spiSe turisté jak z Ceské republiky, tak i ze zahraniéi. Proto
S narUstajicim trendem pivni turistiky roste pocCet minipivovart, které kromé
restauracnich nabidek se svymi pivnimi specialy nabizi také prohlidky vyroby piva,
pivni lazné€ a ubytovani formou hotelt ¢i penzionti. Vzhledem k rtiznorodosti téchto

nabidek vznikaji i tzv. pivni stezky, které propojuji vice minipivovaru, jejichz navstéva
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slavnostmi nebo dny otevienych dvefi. Tyto pivni stezky byvaji Casto propojeny,

zejména na jizni Moravé, s vinaiskymi stezkami (Brno rozhlas, 2020).

Od roku 1990 jsou cleny Sdruzeni pratel piva (SPP) udélovany jedny
z nejstarsich novodobych ocenéni pro pivovary v Ceské republice. Mezi hodnocené
kategorie patii i hodnoceni minipivovart.. Za rok 2019 se minipivovarem roku stal
potstejnsky Pivovar Clock. Toto ocenéni ziskal jiz potieti a od roku 2014, kdy byl
zalozen, vaii 18 druhu piva a dalsi vice nez Ctyfi desitky druhti sezonnich. Zajimavou
kategorii bylo i ocenéni Pivniho pocinu roku. Toto obcasné ocenéni ziskal
Bud¢jovicky Budvar za netradiéni podporu a spolupraci s minipivovary, které

pfinaseji rozmanitost pro spotiebitele piva (Pfatelé piva, 2020; Tyden, 2020).
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3. Metodika vyzkumu

Analyticka cast této bakalaiské prace se zaméfuje na minipivovary v oblasti
Novohradska a Ceskokrumlovska. Tyto dvé oblasti se nachdzeji v nejjizngjsi asti
JihoCeského kraje, sousedi spolu a ¢astecné se prekryvaji. Vzhledem k tomu, ze ale
dohromady netvoii zddny Gzemni spravni ¢i pfirodni celek a vzajemné se liSi jak
v demografickych, pfirodnich a hospodarskych ohledech, ale také naptiklad specifiky
cestovniho ruchu, jsou v kapitole Obecna charakteristika vybrané oblasti feSeny
samostatné. V oblasti pivovarnictvi jsou v§ak jiz jejich charakteristiky velmi podobné,
proto jsou v kapitole Charakteristika vybrané oblasti z pivovarnického hlediska

popsany ob¢ oblasti dohromady.

Pro ucely vyzkumu bylo ve vybrané geografické oblasti vybrano Sest
minipivovara a byl sestaven dotaznik, na ktery méli jejich provozovatelé poskytnout
odpovédi. Pifedméty otazek byl vznik a historie minipivovart, pravni forma
podnikatelského subjektu, pocet zaméstnanct, kapacita varny, vyvoj ro¢niho vystavu,
rozsifeni piva, zpusob jeho prodeje a sortiment nabizenych produkt a dopliikovych
sluZeb pro zédkazniky. Béhem provadéni vyzkumu doslo k vypuknuti pandemie nemoci
Covid-19, proto byl dotaznik rozsifen i o otazky tykajici se vlivu této pandemie a
bezpec¢nostnich opatfeni s ni spojenych na provoz a existenci minipivovart. Tato

problematika je zminéna v samostatné kapitole.

Pivovary byly kontaktovany ohledné vyplnéni dotazniki telefonicky pomoci
kontaktl ziskanych na jejich webovych strankach. Ve tfech ptipadech byla domluvena
osobni navstéva pivovaru, béhem niz odpovédné osoby poskytly potiebné informace.
V jednom piipad€é probéhlo dotazovani telefonicky, zbylé dva podniky vyplnily
internetovy formuldf na webové platform&€ Google Docs. Ve vSech ptipadech
odpovidali na dotazy vedouci jednotlivych provozl, ptipadné jejich zastupci,
v nékterych piipadech se jednalo zaroven i o majitele a provozovatele minipivovari.
U nékterych slozitéjSich otazek, zejména z oblasti historie pivovari dotazovani také
doporucili navstévu svych webovych stranek, kde je mozné tyto informace volné

nalézt.

Vzhledem k tomu, ze celkovy pocet minipivovart v oblasti je pouze osm, jsou

Vv zavéru analytické ¢asti kratce zminény i zbylé dva minipivovary.
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4. Analyticka cast
4.1. Obecna charakteristika vybrané oblasti

4.1.1. Novohradsko

Novohradsko je region lezici v jihovychodni ¢asti jizniho vybézku Jihoc¢eského
kraje mezi Ceskym Krumlovem, Ceskymi Bud&jovicemi, Tieboni a statnimi hranicemi
s Rakouskou republikou. Zahrnuje jak oblast Novohradskych hor, tak i okoli Kaplice
a Trhovych Svin. Ac¢koliv Novohradsko neni oficidlnim uzemnim spravnim celkem,
napi. na serveru mapy.cz je ale tato oblast zakreslena na celém tzemi spravnich
obvodu obci s rozsifenou pusobnosti (SO ORP) Trhové Sviny, Kaplice, ale také na
vychodnim kraji SO ORP Cesky Krumlov a jiznim okraji SO ORP Ceské Bud&jovice.
(mapy.cz)

Za hlavni ¢ast Novohradska mliZeme povazovat tizemi SO ORP Trhové Sviny a
SO ORP Kaplice. Tyty spravni obvody maji dohromady rozlohu 93 701 ha a Zije zde
necelych 40 tisic obyvatel. S hustotou zalidnéni 42, resp. 41 obyvatel na km? se tak
v celorepublikovém pruméru 134 obyvatel na km? fadi mezi jedny z vyrazné méné
zalidnénych oblasti CR. Nejvétsim méstem je Kaplice s vice nez 7 tisici obyvateli.

Dalsimi mésty jsou Trhové Sviny, Borovany, Velesin a Nové Hrady. (€zs0.cz)

Prave posledni jmenované meésto ziejmée dalo ndzev pohoii Novohradské hory,
které spolecné s Novohradskym podhiifim a malou ¢asti Trebonské panve predstavuji
jakoZzto geomorfologické celky oblast Novohradska. Oblasti protékaji k severu feky
Malse, Stropnice, Cerna a Pohotsky potok, které prameni v Novohradskych horach.
Ptitomnosti pohofi a s tim souvisejicimu vy$$Simu stupni zalesnéni odpovida 1 nizsi
procentudlni zastoupeni zemédé€lské pldy, okolo 44%. Zatimco na tizemi SO ORP
Kaplice je pomér trvalych travnich porosti k orné piidé téméf 3 ku 2, na tzemi SO

ORP Trhové Sviny je pomér piesné€ opacny. (czso.cz)

Oblast Novohradska Zadna vyznamna dopravni tepna pfimo neprotind. Zatimco
Zelezni¢ni traté ji lemuji na severovychodni a zépadni hranici, jedinou vyznamnou
silniéni tepnou je podél zapadni hranice vedouci komunikace 1. tfidy a zaroven
mezinarodni silnice, kterd patii mezi nejvyznamngj§i spojnice CR s Rakouskou
republikou. Soubézné s ni v nejblizSich letech vznikne dalnice D3. Tomu také

odpovida rozmisténi vétSiny vyznamnéjSich primyslovych podniki v okoli mést
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Kaplice a VeleSin, mezi kter¢ patii napt. JIHOSTROJ a.s. ¢i ENGEL
STROJIRENSKA spol. s r.0. zamé&fujici se na strojirenstvi, dale pak Prefa Hubenov

S.I.0. vyrabgjici betonové prefabrikaty a dalsi.

Ackoliv toto izemi neni v ramci CR pfili§ bohatou dilni oblasti, probihé zde na
nékolika mistech tézba stavebniho kamene a $térkopiskll, vyznamna je rovnéz tézba
dreva. Takika svétovy vyznam maji vSak mistni naleziste tektitt — vitavint, predevsim

v okoli méstyse Besednice.

Novohradsko je kromé ptirodnich zajimavosti bohaté i na historické
pamatky. Témi nejvyznamnéjsimi je zejména hrad a zamek v Novych Hradech, kde
najdeme také Buqoyskou hrobku, & nedaleko se nachazejici tvrz Zumberk. Ve
vychodni ¢asti Novohradska pak stoji za zminku né€kolik ziicenin hradl na fece Malsi
¢1 Muzeum prvni konésptezné drahy v Bujanové. Tato turistickd oblast laka zejména

tuzemské navstévniky.

Obrazek ¢. 2: Mapa Novohradska.
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4.1.2. Ceskokrumlovsko

Jako Ceskokrumlovsko miizeme oznagit celé izemi okresu Cesky Krumlov,
ktery lezi v zapadni Casti jizniho vybézku JihoCeského kraje mezi Novohradskymi
horami na vychodg, Sumavou na zapadg, hranicemi s Rakouskou republikou na jihu a
okresy Ceské Budg&jovice a Prachatice na severu. Jeho soudasti je i uzemi SO ORP
Kaplice, které ale jiz bylo zahrnuto v piedchozi kapitole, a proto bude v této

charakterizovano pouze uzemi SO ORP Cesky Krumlov.

Toto tizemi ma rozlohu 112 900 ha, Zije na ném necelych 42 tisic obyvatel.
Hustota zalidnéni je 37 obyvatel na km? a jedna se tedy o jeden z nejtid¢eji zalidnénych
spravnich obvodt v CR, na coz ma vyrazny vliv také piitomnost Vojenského tjezdu
Boletice. Nejvétsim a nejvyznamnéjiim méstem je Cesky Krumlov, jehoz pocet
obyvatel se pohybuje okolo 13 tisic. Historicky statut mésta byl v roce 2006 navracen
Rozmberku nad Vltavou, ve kterém vsak Zije pouze okolo 370 obyvatel. (czso.cz ,

mestorozmberk.cz)

Ceskokrumlovsko lezi v oblasti Sumavského podhiii, pfechazejiciho v pohofi
Sumavy, jejiz tzemi je chranéno jakoZto narodni park. Pravé u jejiho tpati se
rozprostird nejvétsi vodni plocha v CR - Vodni nadrz Lipno, vybudovana na fece
Vltavé. Ta prameni na Sumavé a spojuje vSechna mésta na Ceskokrumlovsku.
Z Lipenské nadrZe, na jejimz biehu se nachazi mésto Horni Pland, tece dale do Vyssiho
Brodu, kde se staci k severu a pies Rozmberk nad Vltavou a Vétini se dostava az do
Ceského Krumlova, ze kterého teée dale ne sever Ceskych Bud&jovic. Vzhledem
k pfitomnosti horského narodniho parku a vojenského prostoru neni s podivem, Ze
zem&délska piida zaujima v SO ORP Cesky Krumlov pouze 32 % jeho rozlohy, z nichz

témét tii Ctvrtiny tvofi trvalé travni porosty. (€zS0.Cz)

Z hlediska dopravni infrastruktury je oblast propojena s okolnimi regiony
jedinou silnici prvni t¥idy, vedouci od Ceskych Bud&jovic do Ceského Krumlova,
odtud do Horni Plané a dale smérem na severozapad. Stejnym smérem vede i
zelezniéni trat’. Reku Vltavu v historii vyuzivalo mnoZzstvi mlynii a tovaren. Jednou
z nejvyznamnéjsich jsou Papirny ve Vétini, které i ptes existencni problémy funguji v

omezeném méfitku doposud. (encyklopedie.ckrumlov.cz, idnes.cz)
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Vyznamnou byla v minulosti tézba grafitu piimo na okraji mésta Cesky
Krumlov. V kvétnu letoSniho roku se v médiich objevila zprava o udajnych planech

na obnoveni tézby. (idnes.cz)

Zatimco z hlediska primyslu je Ceskokrumlovsko oblasti pomérné zaostalou,
coz je zpusobeno zejména jeho polohou a geografii, z hlediska cestovniho ruchu patii
mezi nejvyznamnéj§i regiony v CR. Mésto Cesky Krumlov se svym zamkem a
historickym centrem zapsanym na seznamu UNESCO pfilaka ro¢né statisice
navstévniki jak z tuzemska, tak ze zahrani¢i. Dal$imi historickymi pamétihodnostmi
jsou hrad Rozmberk ¢i klastery ve Vyssim Brodé a Zlaté Koruné. V regionu je vSak i
mnozstvi prilezitosti pro aktivni odpocinek a sportovni vyziti. Vedle vodni turistiky na
fece Vltavé doznavaji v poslednich letech velkého rozmachu ski aredl €i turistické

resorty na biezich Lipenské prehrady.

Obrazek ¢. 3: Mapa Ceskokrumlovska.
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4.2. Charakteristika vybrané oblasti z pivovarnického hlediska

4.2.1. Vyvoj pivovarnictvi

Vyroba piva ma Vv Ceskych zemich dlouhou tradici a nejinak je tomu také
v oblasti Novohradska a Ceskokrumlovska. Mezi dvé nejstarsi lokality v této oblasti,
kde je v pisemnych pramenech zminéna vyroba piva, se fadi Cesky Krumlov, Vyssi
Brod a Nové Hrady. Prvni pisemné zminky o pivovarnictvi se zde objevuji ve 14.
stoleti, zejména u prvnich dvou zminénych mést je vsak velmi pravdépodobné, ze pivo
se zde vafilo jiz od 13. stoleti. Historie pivovarnictvi v téchto lokalitach je podrobné;ji

popsana v dalsich kapitolach. (encyklopedie.ckrumlov.cz, 2020, pivovary.info, 2020)

Obecné bylo jiz od stfedoveku pivo vaieno Slechtou v lokalitach jejich sidel, kde
byly zakladany panské pivovary, v ptipadé klaster to pak byly klasterni pivovary.
Okolo nejvyznamngjsich hradt, zamku a klaster vznikala mésta, kde vafili pivo
mestané a byly zakladany méstanské, pozdeji méstské ¢i obecni pivovary. Kromé jiz
vySe zminénych fungoval v obdobi sttedovéku pivovar naptiklad v klastefe Zlata

Koruna.

Na webové strance pivovary.info (2020) vznikd zajimavd mapa pivovarti na

Vv

tizemi CR aktivnich v 19. stoleti. Ta je priib&zné dopliiovana a v oblasti Novohradska
a Ceskokrumlovska je v ni aktualng zaznamenano 14 pivovartl. Jedna se o méstské,

obecni, panské ¢i klasterni pivovary v nasledujicich lokalitach:
> Benesov nad Cernou
» Cerna v Posumavi,
> Cesky Krumlov (3x),
» Dolni Dvoristé,
» Horni Stropnice,
» Kaplice (2x),
> Kuii,
» Nové Hrady,

33



» Rozmberk nad Vltavou (2x).
» Vyssi Brod.
(*Cislo v zavorce znamena vice nez jeden pivovar v dané obci)
Vétsina téchto pivovara zanikla v prvni poloving 20. stoleti.

Obrazek ¢. 4: Pivovary na uzemi Novohradska a Ceskokrumlovska ¢inné v 19. stoleti.
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Do 21. stoleti zéistal funkéni pouze pivovar v Ceském Krumlové, v némz byla
vyroba preruSena v roce 2014. Ten byl zfejmé také historicky jedinym pivovarem
v oblasti Novohradska a Ceskokrumlovska, ktery svym roénim vystavem odpovidal

dnesni definici primyslového pivovaru.

Oblast Novohradska a Ceskokrumlovska neni vzhledem ke struktuie povrchu,
nadmoftské vysce a podnebi oblasti vhodnou pro péstovani sladovnického jeCmene ani
chmele. Jeji Izemi spada do uzemi bramboraiské a horské zemédélské vyrobni oblasti,
které pro tyto plodiny nejsou vhodné. I tak zde ale je a bylo jiZ od dob stiedovéku
pivovarnictvi pomérné dosti rozsitené a ma dlouhou tradici. Vyhodou, kterou
vyuzivaji zejména pivovary na Novohradsku, je naptiklad velmi kvalitni Cista
pramenita voda z Novohradskych hor, kterd je dalsi nezbytnou surovinou pro vyrobu

piva. (eagronom.com, 2020)
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4.2.2. Vyvoj minipivovari

Prvni minipivovar na Novohradsku a Ceskokrumlovsku vznikl v roce 2008 ve
Vyssim Brodé. Od té doby pocet nariistal az na soucasny pocet osmi minipivovart,
nejvice jich pribylo vroce 2018. Minipivovarim se zde pomérné dafi, ¢emuz
napomaha velka turisticka atraktivita oblasti, jednak diky pfirodnim Gtvarim, ale také
velkému poctu historickych pamatek. Pravé v jejich okoli minipivovary ¢asto vznikaji.
Hned 50 % mistnich minipivovarQ se objevuje V obci, kde se zaroven nachazi také
hrad, zdmek ¢i klaster, které ptitahuji velké mnozstvi navstévniki, a tim i navysuji
mnozstvi potenciondlnich zakaznikG pivovaru. V oblasti se nenachazi Zzadny

pramyslovy pivovar.
Graf ¢. 1.

Vyvoj poctu minipivovart na Novohradsku a
Ceskokrumlovsku
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(Zdroj: vlastni vyzkum, vlastni zpracovani)
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4.3. Charakteristika zkoumanych minipivovaru

4.3.1. Historicky pivovar Cesky Krumlov

Historicky pivovar Cesky Krumlov se nachazi pfimo v centru stejnojmenného
meésta. Tradice vafeni piva v tomto mésté saha az K jeho samotnym pocatkim ve 13.
stoleti, kdy bylo vafeno pro potieby vrchnosti. Od 14. stoleti mohli pivo vafit také
krumlov§ti méstané. Prvni pivovar se sladovnou stavaly na IV. nédvoii zédmku,
postupem let jich pak v Krumlové vzniklo nékolik dal$ich. Roku 1621 ziskal
krumlovské panstvi rod Eggenberkii a nasledné byla zahéjena produkce v prostorach
soutasného pivovaru Cesky Krumlov, které byly pro tento Glel piestavény ze
Slechtického sidla a zbrojnice. V 18. stoleti fungovaly ve mésté Ctyfi pivovary, a to
pivovar fadu klarisek, pivovar arcidékanstvi a prelatury, pansky pivovar Eggenberkl
a méstsky pivovar. Pivo je tedy v Ceském Krumlové vafeno mimo kratkou piestavku
Vv poslednim desetileti nepfetrzité jiz vice nez 700 let. (encyklopedie.ckrumlov.cz,
2020)

Obrazek &. 5: Logo Historického pivovaru Cesky Krumlov.
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Ptredchtidcem soucasného minipivovaru byl pivovar Eggenberg, ktery fungoval
po privatizaci od roku 1991 do roku 2014, kdy byla vyroba této znacky pfesunuta do
Pardubic. Novi majitelé, firma Centrum Cesky Krumlov a.s,, zakoupili pivovar v roce
2015, avsak z divodu slozitych majetkovych poméri nemohli nadale vyuzivat znacku
Eggenberg, a proto se rozhodli jit zcela vlastni cestou, zalozenou na vyuzivani
kvalitnich pivovarskych postupti a ingredienci, ¢imz chtéji navdzat na dlouhou tradici
vafeni piva v Ceském Krumlové. V roce 2016 zalozili z vlastnich zdrojii spoleénost
s ru¢enim omezenym a zacali vyrabét pivo pod znackou Krumlov. Investice byly nutné
nejen do samotné pivovarské technologie, ale i do rekonstrukce samotnych objekti,
ktera stale probiha. Pro ucely pivovaru je v soucasnosti vyuzita pouze ¢ast puvodnich

pivovarskych objekti. (tyden.cz, 2020)

Obrazek &. 6: Budova soucasného Historického pivovaru Cesky Krumlov a restaurace.

(Zdroj: tyden.cz)

V pivovaru v soucasné dobé pracuje 5 zaméstnanct. Objem varny je po celou
dobu fungovani 2000 I, ro¢ni vystav se stabilné drzi okolo 3 800 hl a pivo odebira
priblizné 50 pravidelnych odbératelti. Distribuce do restauraci a obchodl zejména
v JihoCeském kraji, ale i v Praze probihd pomoci distribu¢ni spole¢nosti, koncovi

zakaznici si ale mohou pivo i sami zakoupit piimo v pivovaru.
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Stalou nabidku druhii piva znacky Krumlov tvoii 11° svétly lezak s obsahem
alkoholu 4,5%, 12° svétly lezak s obsahem alkoholu 5% a 12° polotmavy nakufovany
lezak s obsahem alkoholu 4,8%. Tento sortiment dopliuji specialy IPA ¢i APA. Pivo
je staceno do rozsahlé skaly obalii zaCinajici u sudit KEG s objemem 20, 30 a 50 litri.
Dale jsou k dostani sklenéné lahve s objemem 0,33 | a PET lahve s objemem 1 nebo

1,5 litrd. Pivo si zdkaznici mohou vychutnat i z 5 litrovych party soudk.

Obrazek ¢&. 7: Zakladni sortiment piv Historického pivovaru Cesky Krumlov.

=~y

(Zdroj: facebook.com)

Vzhledem Kk vysoké turistické atraktivité lokality, v niz se pivovar nachazi,
provozuje spolecnost také vlastni restauraci ptimo v prostorach pivovaru a nabizi také
prohlidky vyrobnich prostor s ochutnavkou v individualni (1-4 osoby) ¢i skupinové
(5-20) forme s moznosti vykladu v ¢eském, némeckém, anglickém, ale i jiném jazyce.
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Historicky pivovar Cesky Krumlov je diky vy3e uvedenému mnozstvi produkce
piva a kapacité provozu, ale i s ohledem na nabizené sluzby nejvétsim pivovarnickym

subjektem fungujicim v oblasti Ceskokrumlovska a Novohradska.

4.3.2. Pivovar Glokner

Pivovar Glokner byl zalozen roku 2013 jako spole¢nost s ru¢enim omezenym a
je soucasti rozlehlého komplexu Svachovka v osadé Svachova Lhotka, ktera spada pod
obec Mirkovice lezici nedaleko Ceského Krumlova. Srdcem rekreadniho a
volnocasového aredlu je hotel s restauraci, dale spoleCnost v misté provozuje
destilérku, cokolddovnu a 1azn€ nabizejici mimo jiné i pivni koupele. Cely areal pak
obklopuje 18 jamkové golfové hiisté. Piestoze byl komplex piestavén z historické

usedlosti, soucasny minipivovar historického pfedchidce v této lokalité nema.

Obrazek ¢. 8: Logo pivovaru Glokner.

CLOKNER

(Zdroj: pivomol.cz)

Pii budovani pivovaru se jeho zakladatelé museli popasovat s problematikou
umisténi pivovaru jednak vzhledem k omezenému prostoru, jednak také ke stafi
objektu a jeho planovanému multifunkénimu vyuZiti, napf. i pro gastro-privatni akce.
Dal8im problémem byla také absence sklepnich prostor. Cela realizace se ale 1 diky
vybéru vhodného dodavatele pivovarnické technologie zadatila podle plant a vysledna
stavba spojuje moderni technicky design se starymi pivovarskymi prvky do elegantni
podoby, ktera je zajimava 1 pro navstévniky. Zajimavosti je umisténi kvasnych kadi 1
lezackych tanki, které jsou individualné chlazené, v prvnim patfe budovy.

(svachovka.cz, 2020)
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Obrazek ¢. 9: Varna pivovaru Glokner.

(Zdroj: svachovka.cz)

Sladkem pivovaru je aktualné pan Milo§ Pokorny, mlad$im sadkem pan Jifi
Vondrous, celkem piimo v pivovaru pracuji 2 lidé. Pivovar po celou dobu existence
disponuje varnou o objemu 500 I a rocni vystav postupné nariistd od 500 hl v roce
2014, kdy byla zahajena produkce, az k 690 hl v roce 2019. Distribuce do obchodii a
restauraci probiha svépomoci, stali odbératelé jsou aktualné 3, mozny je ale i nakup
pfimo v pivovaru. Oblast rozsifeni piva je zejména v okrese Cesky Krumlov a Ceské

Budé¢jovice.

Stézejnimi produkty pivovaru jsou 12 stupniovy prémiovy svétly a polotmavy
lezak s obsahem alkoholu 4,8% a netradi¢ni nizkoalkoholické 7 stupnové pivo
s obsahem alkoholu 2,3%. Tato piva jsou vafena celoro¢né. Sezonné pak nabidku
dopliuji rizné specialy jako pSeni¢né pivo, APA, merzen, stout ¢i nakurované. Zhruba
70-80% produkce je baleno do sudt KEG o objemu 15, 30 a 50 litri, zbytek pak
v drtive vétsing (90%) do PET lahvi, sklenéné se prodévaji zejména se specialni

darkovou etiketou vyrdbénou na zakazku. Pivo je prodavano pod ndzvem Glok.

Kromé jiz zminéné restaurace, kde mohou zakaznici samoziejmé ochutnat zde
vyrabéné pivo, hotelu a dalSich aktivit a zaZitkovych sluZzeb maji navstévnici také

moznost exkurzi do prostor pivovaru, které jsou k tomu stavebné ptizptisobeny. To
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vSe ¢ini z komplexu Svachovka oblibeny cil ¢i zastavku zejména tuzemskych

navstévnikil pro kratké vylety, ale 1 vicedenni pobyty.

Obrazek ¢. 10: Dvir pivovaru, restaurace a hotelu v arealu Svachovky.

(Zdroj: tripadvisor.cz)
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4.3.3. Minipivovar Vyssi Brod

Minipivovar Vys$8§i Brod byl zalozen vroce 2008, a je tak nejstarSim
minipivovarem v oblasti Novohradska a Ceskokrumlovska. Zarovei je toto mésto
jednim z nejstarSich mist v této oblasti, kde se vafilo pivo. V roce 1259 zde Vok
z Rozmberka zalozil cisterciansky klaster, jehoz soucasti byl od blize neznamého roku
také klasterni pivovar slouzici zpocatku jen pro potfeby mnichd. Prvni pisemna
zminka o klaSternim pivovarie je z roku 1380, fungovat ale jisté zacal jiz diive. Pivo
vyrabéné v dneSnim minipivovaru nese jméno Jakub, coz bylo jméno jednoho
z prvnich klasternich sladkii. Pivo vaftili ale i mést'ané, kteti si okolo roku 1530 zalozili
na namésti vlastni pivovar, ktery musel klaSteru za pravo pivovarnictvi odvadét
poplatky. Jeho provoz byl ukoncen v roce 1944. Klasterni pivovar, ktery absolutniho

vrcholu svého fungovani dosahl v letech 1909/1910 vystavem 8 306 hl, fungoval az
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do roku 1948. Dlivodem pieruseni pivovarnictvi ve Vyssim Brodé bylo zejména to, ze
velkou ¢ast zdejsi populace tvotilo némecké obyvatelstvo, které bylo po 2. svétové
zafizeni a také vlastnictvi klaSterniho pivovaru cirkevni organizaci, z néjz ptesel roku
1945 pod statni spravu. (klastervyssibrod.cz, 2020, ckrumlov.info, 2020, tyden.cz,
2020, facebook.com, 2020)

Obrézek €. 11: Logo Minipivovaru Vyssi Brod.

5
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 CMinpivorar
W szjj’i Srod

(Zdroj: facebook.com)

Zakladatel dnesniho minipivovaru pan Jifi Fojtl chtél ptivodné zfidit pivovar
Vv budové pivodniho klésterniho pivovaru, nakonec se vSak usidlil ve sklepnich
prostorach historického domu na namésti, které byly kompletné zrekonstruovany. Jeho
cilem bylo navazat na tradici méStanského pivovaru a obnovit vare¢né pravo ve
Vys$sim Brod¢. Pivovar je Cisté rodinnym podnikem, jelikoz v ném Jifi Fojtl pracuje
pouze sam coby zivnostnik, vznik financoval z vlastnich zdroji. Ro¢ni vystav nikdy
nepiesdhl 500 hl a s pivem se mlizeme setkat zpravidla pouze v lokalité pivovaru,
zejména pak ptimo ve VysSim Brodé. V dobé¢ provadéni vyzkumu pro tcely této prace
na jafe letoSniho roku byla vyroba zcela zastavena a probihala rekonstrukce zatizeni,

jejiz soucasti bylo i rozsiteni objemu varny z dosavadnich 200 1 na 500 1. Dne 26. 6.
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2020 vydal pivovar na své facebookové strance zpravu, ze od tohoto dne opét obnovil

vyrobu. (tyden.cz, 2020, facebook.com, 2020)

Celoro¢né se muzeme setkat s 12 stupniovym svétlym pivem znacky Jakub a
stejnojmennym 14 stupiiovym s cokolddovym sladem, které se vaii klasickou
dekokéni metodou. Déle pivovar sezonné produkuje vanocni 19 stupiiovy special a
velikono¢ni 15 stupnovy special. Pivo si zdkaznici mohou zakoupit pouze v pivovaru
v 1,5 litrovych PET lahvich, na ptani pak v sudech KEG o objemu 30 nebo 50 litrti.

Rodina Fojtlt provozuje v misté také pivovarskou restauraci s ndzvem ,,Pajzl u
Jakuba“, ktera je také jedinou, kde se s pivem Jakub miizeme setkat. Zadné stalé
odbératele Minipivovar Vys$i Brod nema a patii tedy v oblasti Novohradska a

Ceskokrumlovska k nejmenSim minipivovarim.

Obrazek €. 12: Vchod do Minipivovaru Vyssi Brod a restaurace Pajzl u Jakuba.

(Zdroj: facebook.com)
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4.3.4. Pivovar Jilovice

2. Cervna 2015 byl zahdjen provoz pivovaru v obci Jilovice v severovychodni
¢asti Novohradska nedaleko méstecka Borovany jako historicky prvni pivovarnicky
subjekt v dané lokalité. Jeho provozovatelem jakozto fyzicka osoba a také jedinym
pracovnikem je pan Jan Wunsch, v jehoz rodiné ptetrvava tradice vareni piva jiz po tfi
generace. Jeho snem bylo zalozit vlastni pivovar, a tak opustil Prahu, kde prodal
pozemek a ziskal tak potiebné finance aby mohl zakoupit zemédélskou usedlost
V jihoCeské obci se zhruba tisici obyvateli. Pro umisténi pivovaru byl vybran prostor
byvalé staje, ktery je rozdélen na prostor varny a lezackého sklepa. Se zafizovanim
pivovaru byly spojeny i nejruznéjsi stavebni Gpravy, které si provozovatel provadél

pouze svépomoci. (pivovarjilovice.cz, 2020)

Obrazek €. 13: Logo Pivovaru Jilovice.

—— PIVOVAR——

JLOVICE

(Zdroj: pivovarjilovice.cz)

Pivovar disponuje varnou o objemu 580 litrii. O uspéSném fungovani svédci
rocni vystav, ktery ¢inil v roce 2015 230 hl, o rok pozdéji to ale bylo jiz 541 hl, tedy
vice nez dvojnasobek a nartst v priméru 0 100 hl meziro¢né pokracoval i v dalSich
letech. V roce 2019 tak ¢inil vystav 844 litri. Pivo je mozné koupit pouze piimo

Vv pivovaru.

Pivovar nabizi pomérn¢ Siroky sortiment. Nejvetsi zastoupeni ve vyrob€ piva
Jilovice ma svétly jedenactistupiiovy lezak s obsahem alkoholu 4,5%, ktery

predstavuje vice nez 65 % produkce. Pres 20% produkce tvoii pak svétly
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dvanactistupnovy lezak s obsahem alkoholu 5%. Zbytek produkce v mensim mnozstvi
(3-5% produkce) doplnuje desetistupnové svétlé vycepni pivo s obsahem alkoholu
3,5% a prilezitostné vafené tiinactistupiiové polotmavé silné pivo s obsahem alkoholu
5,6%, jantarovy ¢i tmavy lezak. 80% vystavené¢ho piva je staeno do sudl KEG o

objemu 15, 20, 30 a 50 litréi, zbytek pak do 1,5 litrovych PET lahvi.

V letnich mésicich je v pivovaru provozovano prodejni okénko s pergolou, kde
je mozné krom tocené¢ho piva zakoupit také nealko ndpoje a drobny doplitkovy
sortiment. Zakaznici si po pfedchozi domluvé mohou prostory pivovaru prohlédnout
Vv ramci virtualni prohlidky s pohovorem. Nabizeny jsou ale také projizd’ky na koni
v ramci Jezdeckého klubu Pivovar Jilovice v riznych podobach dle zkusenosti jezdce.

(pivovarjilovice.cz, 2020)

S pivem Jilovice se mizeme setkat na rliznych mistech Jiho¢eského kraje.
Klientelu v soucasnosti pfedstavuje 6 restauraci a ktomu jest€¢ okolo 60
prilezitostnych odbérateld. Na svou spiSe mensi velikost a kapacitu provozu jsou tedy
Pivovar Jilovice a v ném vatené pivo velmi dobie zavedeny a oblibeny mezi pomérné
velkym poctem zakaznikil, o ¢emz svédci 1 témét 100% vyuziti maximélniho ro¢niho

vystavu.

Obrazek ¢. 14: Pivovar Jilovice.

(Zdroj: pivni.info)
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4.3.5. Pivovar Zevliim mlyn

Pivovar Zevliv mlyn se nachdzi na okraji mésta Nové Hrady, které lezi na
severnim upati Novohradskych hor u hranic s Rakouskou republikou. Nachazi se
zhruba na poloviné cesty mezi mésty Trhové Sviny a Ceské Velenice. Ve mésté
nalezneme hned né€kolik historickych pamatek jako je hrad, zamek, Buquoyska
rezidence ¢i hrobka stejného rodu. Neni tedy divu, Ze i pivovarnictvi zde ma hluboké
kofeny. Prvni zminka o vyrob¢ piva se objevuje v urbaii z roku 1379, roku 1390 je pak
zminéna 1 existence panského pivovaru, zatimco mestané si varili pivo v podhradi.
Ptiblizné¢ kolem roku 1553 pak zacali méstané varit pivo v objektu radnice. Novy
pansky pivovar vybudoval pod hradem v lokalité obce Udoli u Novych Hradii v roce
1592 Jakub Kr¢in z Jel€an. Spory vznikaly kvili povinnosti mé$t'and platit za pravo
vafit a prodavat pivo tzv.posudné za kazdy sud. Pivo se ve mésté prestalo vafit ve 20.
letech 20. stoleti. Mést'ansky ¢i obecni pivovar zanikl v roce 1924, kdy jeho ro¢ni
vystav &inil 3 000 hl. Pansky pivovar v Udoli zanikl o tfi roky pozdgji s tehdejsim
vystavem kolem 2 500 hl za rok. Jeho budova v pribéhu 20. stoleti chatrala az do
odkoupeni soukromou firmou, ktera pamatku caste¢né zrekonstruovala.

(pivovary.info, 2020)

Obrazek ¢. 15: Logo pivovaru Zevliv mlyn.

(Zdroj: zevluvmlyn.cz)

Tradice byla obnovena az v ¢ervnu 2018, kdy byl spustén jakozto spolecnost
S ru¢enim omezenym rodinny femeslny pivovar Zevliv mlyn v objektu historického
mlyna. Jeho poc¢atky sahaji az do roku 1390, kdy je prvné zmiilovan, tehdy jesté pod

nazvem Forstmyl. Na konci 19. stoleti se zde poprvé objevuje jméno rodiny Zevli,
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které dalo mlynu dnesni nazev. V roce 2011, kdy byl cely objekt ve zchatralém stavu,
ho odkupuje a piebird potomek rodu Zevli pan Jan Loukotka, ktery provedl kompletni
rekonstrukci véetné zprovoznéni mlynské technologie z pielomu 19. a 20. stoleti.

(zevluvmlyn.cz, 2020)

V pivovaru pracuji 2 zaméstnanci a objem varny je 500 1. Ro¢ni vystav v prvnim
roce fungovani dosahl 350 hl, v roce 2019 pak 400 hl. S pivem se mizeme setkat
zpravidla pouze lokalné v blizkém okoli pivovaru. Kromé pivovarské pivnice se to¢i i
v né¢kolika dalSich restauracnich zatizenich, kam je pivo distribuovano vlastnimi
silami, jinak si ho zakaznici mohou zakoupit pouze piimo v pivovaru. Stali odbératelé

jsou 4.

StéZejnim produktem pivovaru Zevliv mlyn je dvanactistupniovy svétly lezak
tvorici 40-50% produkce. Druhym nejoblibenéjSim je pak konopny jedenactistuptiovy
svétly lezak, dale pak desetistupnové svétlé vycepni pivo. Tato piva jsou prodavana
pod znackou Zewl. V nabidce jsou ale i dva specidly, a to dvanactistupiiovy tmavy

lezak nazvany Cerny mlynaf a jedenacti- stupiiovy ALE Kulhavy lisak.

Névstévnici si mohou po predchozi objedndvce prohlédnout zatizeni pivovaru
behem 30-60 minutové prohlidky s vykladem a zavérec¢nou ochutnavkou. Zevliv mlyn
nabizi svym hostim také ubytovani s polopenzi. Ti pak mohou posedét v pivnici
S vnitinim 1 venkovnim posezenim, ktera je vyuzivana rovnéZ pro potradani svateb ¢i
firemnich akci. Od poloviny kvétna do konce zafi je v provozu také venkovni kiosek
s nabidkou jidel z grilu, piva atd. Spektrum nabizenych sluzeb a aktivit je ale skute¢né
pestré. K dispozici jsou chmelové a kvasnicové pivni lazné, sauna a vitivka. Milovnici
rybafeni mohou vyuzit 200 metrii vzdaleny Zevliv rybnik, ktery je spravovan Ceskym
rybarskym svazem, ¢i soukromy sportovni rybnik ve vzdalenosti 2 km s moZnosti
stanovani. Jak jiz bylo zminéno, mlyn disponuje plné funkéni mlynskou technologii,
kterou si navstévnici mohou prohlédnout spole¢né s historickymi mapami a listinami
V Muzeu mlynafstvi. Za ptiznivych podminek je také mozné mlyn spustit. Dale je
vedle mlyna vetejné ptistupna vystava historické zemédélské techniky, prohlédnout si
1ze restaurované a pIn¢ provozuschopné traktory z 30. a 40. let. Provozovatelé Zevlova
mlyna se také vénuji bio chovu, zejména masného skotu, ale i dalSich zvifat na své

farmé, kterou mohou hosté rovnéz navstivit.
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Obrazek ¢. 16: Areal Zevlova mlyna.

(Zdroj: facebook.com)

Pivovar Zevliv mlyn patii ke tfem nejmlad$im minipivovarim v oblasti a neni
tedy divu, ze patii také zatim mezi ty mensi. D4 se ale predpokladat jeho vyrazny rust
a rozvoj i diky nepfebernému mnozstvi doplitkovych aktivit, které ztizovatelé aredlu

nabizeji svym navstévnikiim jiz po tak kratké dobé jeho provozu.

4.3.6. Maly nezdvisly pivovar Zumberk

V malé obci Zumberk, ktera spada pod obec Zar, se na pili cesty mezi Trhovymi
Sviny a Novymi Hrady se nachazi Maly nezavisly pivovar Zumberk. Dominantou
obce, diive nazyvané Sonnenberg, je plivodné pozdné gotickd tvrz, poprvé pisemné
dolozena roku 1544, ktera byla na poc¢atku 17. stoleti pfestavéna do renesancni podoby
a opevnéna hradbami s bastami. Pravé soucasti této tvrze s pfilehlym zemédélskym

dvorem a vesnici mél byt i pivovar. (hrady.cz, 2020, pivovary.info, 2020)

Vroce 2011 zde ve staré zemédelské usedlosti vznikl minipivovar, dnes
provozovany jako spole¢nost srufenim omezenym. Jeho zakladatelem a
provozovatelem je pan Daniel Maly, ktery se sem piestéhoval s rodinou z Ceskych
Budgjovic. Piizemi obytné budovy statku stavebné upravil a za pouziti financi z

vlastnich zdroj zde zah4jil vyrobu piva, ¢imzZ si splnil sen spojujici préci a konicka.
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Obrazek &. 17: Logo Malého nezavislého pivovaru Zumberk.

=

Maly nezavisly'pivovar

(Zdroj: facebook.com)
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Objem varny byl postupné navysovan spolu se vzristajici poptavkou z ptivodnich 500
1 na 1000 1 a nasledné€ az na dnesnich 1500 . Stejné tak postupné narustal i ro¢ni vystav
0 zhruba 50 hl meziro¢né. V roce 2011 ¢inil 200 hl, v roce 2015 400 hl a v roce 2019

byl vystav 600 hl. Pivo je varfeno klasickou dekok¢éni metodou na dva rmuty.

Nejvice oblibenym, a tedy i1 vyrabénym je jedenactistupniovy svétly lezak
Zumberk s obsahem alkoholu 4,4% piedstavujici 70% produkce pivovaru. Zhruba
10% podil na produkci pak maji tiinactistupiiovy Zumberk polotmavy specidl
s obsahem alkoholu 5,2%, specialni tmavé pivo Zumberk — Cerna mamba s obsahem
alkoholu 5,5% a slabsi desetistupiiové pivo. 95% produkovaného piva je staceno do
sudi KEG o objemu 15, 30 a 50 litrh, zbytek pak do PET lahvi o objemu 1 nebo 1,5

litru.

Pivovar ma okolo 15 stalych odbératelti a s pivem Zumberk se miizeme setkat
Vv restauracich nejen v JihoCeském kraji, ale naptiklad i v Praze. Distribuce do blizsich

podnikti probihé vlastnimi silami, do vzdalenéjSich pak pomoci distribu¢ni spole¢nosti
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z Ceskych Budéjovic. Mnoho zakaznikt ale vyuziva i moznosti nadkupu piimo ,,ze

dvora® pivovaru.

Obrazek ¢&. 18: Maly nezavisly pivovar Zumberk.

(Zdroj: rajce.idnes.cz)

Fungovani pivovaru je stabilni a postupné je rozsifovan okruh zakazniku i oblast
podnikéni. Obec Zumberk se nachazi v oblasti podhtifi Novohradskych hor, ktera je
velmi oblibena napf. pfiznivci cykloturistiky. Navic krome¢ jiz zminované tvrze se zde
nachazi také ran¢ goticky kostel Umuceni svatého Jana Kititele ze 14. stoleti. To vSe
¢ini ztéto lokality atraktivni turistickou destinaci. 1 ztohoto divodu v objektu
pivovaru v soucasnosti probihaji rozsahlej$i stavebni prace, spojené s piestavbou
byvalé¢ zemédélské budovy. Cilem je otevieni pivnice pro konani nejriznéjSich

spoleCenskych akci a oslav pro vétsi pocet lidi.
4.3.7. Dalsi minipivovary ve zkoumané oblasti

Kromé Sesti vybranych zkoumanych minipivovaru se v oblasti Novohradska a
Ceskokrumlovska nachézeji jesté dva dalsi - Pivovar Studanky a pivovar Bajer. Oba
se nachazeji na Ceskokrumlovsku a byly zaloZeny v roce 2018 a spoleéné s pivovarem
Zevluv mlyn jsou tak nejmlads$i ve zkoumané oblasti. U obou zde budou uvedeny

alespon zakladni informace.
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Pivovar Studanky lezi ve stejnojmenné obci jizné od mésta Vyss§i Brod u hranic
s Rakouskou republikou. Disponuje varnou o objemu 600 1 a ro¢ni vystav Cinil
v lofiském roce 160 hl. Sortiment tvoii predevsim dvanactistupiiovy svétly lezak Spaca
a tfinactistupniovy polotmavy lezak Jifina. Pivovar funguje spolecn¢ s restauraci a ve

vystavbé je v soucasnosti i ubytovani. Po dohod¢ je mozné prohlidka pivovaru.

Pivovar Bajer funguje v ramci penzionu Axiom, ktery se nachazi v obci Kovarov
na severnim biehu Lipenské piehrady pobliz méstyse Frymburk. Jeho kofeny tidajné
sahaji az do roku 1794, kdy si ho m¢la vafit tlupa Sumavskych pytlaka. Podle jejiho
vidce je pojmenovan i pivovar a v ném varené pivo. Mistni jedenactistupnovy svétly

nebo polotmavy lezak je mozné si vychutnat pouze ve vyse zminéném penzionu.

4.4. Covid-19

V dobé provadéni vyzkumu na jaie 2020 doslo k propuknuti pandemie nemoci
Covid-19 v Ceské republice. Jako opatfeni proti §ifeni této nemoci byla z nafizeni
vlady CR na téméi dva mésice zcela uzaviena mimo jiné viechna stravovaci zaiizen,
platil zakaz shromazd’ovani a poradani kolektivnich akci. Oproti velkym pivovartim,
které podstatnou ¢ast své produkce prodavaji pro domaci spotiebu a jejichz pivo ma
delsi dobu trvanlivosti, pro minipivovary, jejichz pivo se c&epuje zejména
Vv restauracich, pfipadné na spolecenskych a jinych akcich, toto znamenalo zavazny
problém. V ramci vyzkumu byly proto provozovatelé pivovarit dotazovani na vliv

pandemie a s ni souvisejicich opatieni na provoz jejich pivovaru.

Celkem na otazky odpovidali zastupci sedmi minipivovari. Pouze
provozovatelé dvou znich uvedli, ze nebyli nijak zasaZeni. Zaroven ale Zadny
Z minipivovarti nebyl nucen propoustét zaméstnance. Dopadem byl zejména pokles
trzeb, omezeni provozu, piipadné ztrata zdkazniki. Intenzita provozu pivovaru béhem

krize oproti normalnimu stavu je uvedena v nasledujicim grafu.
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Graf ¢. 2:

Intenzita provozu minipivovaru béhem koronavirové
krize na jare 2020 v porovnani s normalnim provozem

® 100 % - provoz neomezen m20% =0 % - zastaveni provozu

(Zdroj: Vlastni vyzkum, vlastni zpracovani)

Z dotazovani v pivovarech vyplyva, ze vétSina pivovart koronavirovou krizi
byla zasazena, avSak ne tak, aby to vazné ohrozilo jejich existenci. Faktorem, ktery
minipivovardm velkou mérou pomohl, byl zvySeny pocet zakazniki, ktefi si sudové
pivo kupovali domu k soukromé spotiebé. Zaroven vsak pivovarnici upozorfiovali na
fakt, Ze pokud by nedos$lo k rozvolnéni bezpecnostnich opatieni do letni sezony,
béhem které dosahuji nejvétsich piijmti, mohlo by to pro né¢ znamenat i existencni

problémy.
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5. Zavér

Cilem této bakalaiské prace bylo mapovat vznik, vyvoj, fungovani a nabidku
minipivovari v oblasti Novohradska a Ceskokrumlovska. V teoretické &asti byl
popsan nejprve historicky vyvoj piva ve svété a nasledn€ u nas od obdobi stiedoveku.
V nasledujici kapitole byl popsan postup vyroby piva, potiebné suroviny, jeho druhy
a zplsoby stadeni. Tteti kapitola se zabyva pivovarnictvim v Ceské republice a
zahrnuje rozdéleni a prehled pivovart, ale také udaje o spotiebé piva v CR a Evropé.
Zavéredna kapitola teoretické ¢asti se pak jiz zabyva samotnymi minipivovary v Ceské

republice a jejich soucasnymi trendy.

V c¢asti metodika vyzkumu je popsan zptsob provadéni vyzkumu ve vybranych
minipivovarech a nastinéna problematika specifikace vybranych oblasti v analytické

¢asti.

V prvni kapitole analytické Casti jsou obecné charakterizovany vybrané oblasti
z geografického a demografického hlediska, dale pak oblast primyslu a cestovniho
ruchu. Nasledujici kapitola pak charakterizuje vybrané oblasti z hlediska
pivovarnictvi, nejprve obecny historicky vyvoj, néasledné¢ vyvoj samotnych
minipivovard pocinaje rokem 2008. Jadrem analytické ¢asti prace je tfeti kapitola, ve
které jsou detailnéji popsany vSechny zkoumané minipivovary. Posledni kapitola se
zabyva vlivem pandemie nemoci Covid-19 a s ni spojenych bezpec¢nostnich opatieni

na provoz minipivovard.

Z vyzkumu vyplyva, ze trend zakladani minipivovart se v oblasti Novohradska
a Ceskokrumlovska dobie uchytil a stale pokraduje. Otazkou je, zda-li trh s pivem
Z minipivovarll neni jiZz ptfesycen. Drtiva vétSina vystavené¢ho piva je prodavéana
v sudech, a tedy ur¢ena pro konzumaci ve stravovacich zafizenich, z nichz vétSina
vSak stale odebira pivo z primyslovych pivovarl a jejich nahrazovani minipivovary
jde jen velmi pomalu. Teoreticky by tak do budoucna mohl vzniknout nedostatek
odbytu pro potencionalni nové minipivovary, nebot’ nej¢astéjsi oblasti odbytu je pro
minipivovary Uzemi okresu, kde se nachédzeji. Tento faktor ma vSak pozitivni vliv na
kvalitu piva, nebot’ pivovarnici se neustale snazi vafit co moznd nejkvalitnéjsi pivo,

aby neztratili zakazniky.
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Ohrozeny pfili§ nejsou minipivovary, u nichZ prodej piva neni prioritnim
zdrojem piijmu jejich provozovatele. Naptiklad pivovar Glok a pivovar Zevliv mlyn
jsou soucasti komplexu nabizejiciho také ubytovani, lazné€, samoziejmé véetné pivnich
koupeli, a dalsi sluzby a aktivity. U téchto subjektti byl vznik minipivovari vazan na
vznik celého rekrea¢niho zafizeni a slouzi zaroven jako zpestfeni pobytu. To vSak
V zadném piipad¢ neznamend, ze by produkované pivo bylo méné kvalitni a do jeho
vyroby by bylo vkladdno mén¢ usili. Tyto pivovary se zpravidla vyznacuji niz§im

poctem odbérateld.

Minipivovary vétSinou nachdzime V turisticky atraktivnich oblastech a
lokalitach, které nabizeji navstévnikiim moznost sportovniho vyziti nebo se nachézeji
v blizkosti historické pamatky. Pivovary toho vyuzivaji a pouze Maly nezavisly
pivovar Zumberk dosud neprovozuje vlastni restauraci, pivnici ¢i alespon letni stanek.
I zde je ale pivnice ve vystavbé. VéEtSina provozovateld také umoziuje zajemciim

nahlédnout do vyrobnich prostor formou exkurze, coz zvySuje atraktivitu navstévy.

Zakladni mysSlenkou vSech minipivovard je kvalita, cemuz odpovida i to, Ze
hlavnimi druhy piva produkovaného v minipivovarech jsou jedendctistupiiové a
dvanactistupnové lezdky. Vedle svétlych piv se objevuji i tmava a polotmava a
pivovarnici se neboji ani vicestupnovych speciali. Diky tomu dochazi k obohacovani
trhu a zaroven ke vétsi konkurenci 1 vic¢i primyslovym pivovarim. Tyto skute¢nosti
maji nenahraditelny pozitivni vliv na kvalitu piva obecné, ale také na rozvoj a uroven

pivovarnictvi jako celku.

54



6. Zdroje

Odborna literatura

Basafova G., Hlavacek 1., Basaf P., Hlavacek J. Ceské pivo. 2011. Praha, Havlicek,
309 s. ISBN 978-80-87109-25-0.

Basafova, G., Savel, I., Basat, P., Lejsek, T. Pivovarstvi: Teorie a praxe vyroby piva.

2010. VSCHT Praha, 863 s. ISBN, 978-80-7080-734-7.

Cemy L., Vasak, J., Kfovacek, J., Hajek, M. Jarni sladovnicky jecmen - Péstitelsky
rdadce. 2007. 1. vyd. Katedra rostlinné vyroby, FAPPZ, CZU, Praha, 44 s. ISBN 978-
80-87111-04-8.

Forstl, F. Boom minipivovari.: faktory ovliviujici lokalizaci a uspésnost nove

vznikajicich minipivovari. 2019. Praha: Karlova Univerzita, diplomové préce, 105 s.
Chladek, L. Pivovarnictvi. 2007. Praha: Grada, 208 s. ISBN 978-80-247-1616-9.

Chodounsky, F. Pivovarstvi. 2005. Praha: Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky,
206 s. ISBN 80-86576-15-9.

Kovaiik, M. Cesky chmel. 2018. Praha: MZe, 92 s. ISBN: 978-80-7434-468-8.

Kratochvile, A. Pivovarstvi ceskych zemi v proménach 20. stoleti. 2005. Praha:
Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky, 265 s. ISBN 80-86576-16-7.

MZe. Ceské pivo — klenot Ceské republiky. 2014. MZe, CSPAS, 16 s. ISBN 978-80-
7434-168-7.

Pojmanovad, K. Restauracni minipivovary a rodinné pivovary NV podminkach Ceské

republiky. 2006. Praha: Vysoka Skola ekonomicka, diplomova prace, 77 s.

Stratilik, O. Ceské minipivovary. 2018. Mlada fronta, 144 s. ISBN 978-80-204-4823-
1.

Swinnen, J. The Economics of Beer. 2011. Oxford University Press, 400 s. ISBN 978-
0-19-969380-1.

55



Vacl, J. Vliv minipivovart na cestovni ruch v Ceské republice. 2018. In: Kvasny

priimysl 64/2018. 76-87 s.

Vébrova, L. Pivovarnictvi v CR po roce 1989 — globalizace versus ekonomicka
lokalizace. 2017. Ceské Budgjovice: Jihogeska univerzita v Ceskych Budgjovicich,

Pedagogicka fakulta, bakalarska prace, 79 s.

Vecerni¢ek Novak, Jaroslav. Déjiny piva. 2015. 2. vyd. CPRESS, 144 s. ISBN 978-
80-264-0879-6.

Vencl, Slavomil. Archeologie zizne. 1994. Archeologické rozhledy 46, ¢. 2, 283305

S.

Verhoef, B. Velkd encyklopedie piva. 2003. Ceslice: Rebo Productions, 447 s. ISBN
80-7234-283-5.

Vyhlaska ¢. 248/2018 Sb. o pozadavcich na napoje, kvasny ocet a drozdi. In: Shirka
zakonii. 1.12.2018.

Zakon €. 353/2003 Sb. o spotiebnich danich. In: Shirka zdkonu. 1.1.2004.
Internetové zdroje

Alkoholium [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Historie piva — strucne, jasné, prehledné.

Dostupné z: https://www.alkoholium.cz/historie-piva-strucne-jasne-prehledne/

Brno rozhlas [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Minipivovari pribyva, vétsSinou ale
nevari  jen  pivo, nabizi i dalsi rozptyleni. Dostupné z:
https://brno.rozhlas.cz/minipivovaru-pribyva-vetsinou-ale-nevari-jen-pivo-nabizi-i-
dalsi-rozptyleni-6934055

Cisterciacky klaster Vyssi Brod [online] 2020 [cit. 2020-27-06] Osudy kldsterniho
pivovaru. Dostupné z: https://www.klastervyssibrod.cz/Historie/Osudy-klasterniho-

pivovaru

Ceské-pivo [online] 2020 [cit. 2020-20-02] Fakta a zajimavosti. Dostupné z:
http://ceske-pivo.cz/fakta-a-zajimavosti

56


https://www.klastervyssibrod.cz/Historie/Osudy-klasterniho-pivovaru
https://www.klastervyssibrod.cz/Historie/Osudy-klasterniho-pivovaru

Cesky Krumlov! [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Historie priimyslové produkce ve
meésté Cesky Krumlov. Dostupné Z:

http://www.encyklopedie.ckrumlov.cz/docs/cz/mesto_histor_prupro.xmi

Cesky Krumlov? [online] 2020 [cit. 2020-27-06] Historie pivovarnictvi ve Vyssim

Brodé. Dostupné z: http://www.ckrumlov.info/docs/cz/region_histor_pivovb.xml

Cesky statisticky ufad' [online] 2020 [cit. 2020-23-06] SO ORP Trhové Sviny.

Dostupné z: https://www.czso.cz/csu/xc/orp_trhove_sviny

Cesky statisticky ufad? [online] 2020 [cit. 2020-23-06] SO ORP Kaplice. Dostupné z:
https://www.czso.cz/csu/xc/orp_kaplice

Cesky statisticky urad® [online] 2020 [cit. 2020-23-06] SO ORP Cesky Krumlov.

Dostupné z: https://www.czso.cz/csu/xc/orp_cesky krumlov

Cesky statisticky ufad* [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Vybrané ukazatele ve
spravnich  obvodech  obci s rozSirenou  piisobnosti. Dostupné  z:
https://www.czso.cz/documents/10180/92010910/32019919002.pdf/549d9f70-4dd5-
4316-95h3-81bdb3edd1f5?version=1.1

eAgri [online] 2020 [cit. 2020-18-02] Chmel v Ceské republice. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/zemedelstvi/rostlinna-vyroba/rostlinne-
komodity/chmel/zatecky-chmel-ziskal-zemepisnou.html

eAgronom [online] 2020 [cit. 2020-29-06] Zemédeélské (vyrobni) oblasti CR. Dostupné

z: https://eagronom.com/cs/blog/zemedelske-vyrobni-oblasti-cr/

Euro [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Minipivovary: Cesko md novou turistickou
atrakci. Dostupné z: https://www.euro.cz/byznys/minipivovary-cesko-ma-novou-
turistickou-atrakci-1395361

Evropa v datech [online] 2020 [cit. 2020-02-04] Ndrod pivarii. Cesi jsou piebornici v
piti piva i v jeho vyrobé. Dostupné z: https://www.evropavdatech.cz/clanek/15-narod-

pivaru/

Facebook® [online] 2020 [cit. 2020-24-06] Historicky pivovar Cesky Krumlov.

Dostupné z: https://www.facebook.com/pivovarceskykrumlov/

57


https://www.czso.cz/csu/xc/orp_kaplice
https://www.czso.cz/csu/xc/orp_cesky_krumlov
https://www.czso.cz/documents/10180/92010910/32019919002.pdf/549d9f70-4dd5-4316-95b3-81bdb3edd1f5?version=1.1
https://www.czso.cz/documents/10180/92010910/32019919002.pdf/549d9f70-4dd5-4316-95b3-81bdb3edd1f5?version=1.1

Facebook? [online] 2020 [cit. 2020-27-06] Minipivovar Vyssi Brod. Dostupné z:
https://www.facebook.com/minipivovar/

Facebook® [online] 2020 [cit. 2020-28-06] Zevliv milyn. Dostupné z:
https://www.facebook.com/zevliuvmlyn/photos/p.430111254095618/4301112540956
18/?type=1&theater

Facebook* [online] 2020 [cit. 2020-28-06] Minipivovar Zumberk. Dostupné z:

https://www.facebook.com/MinipivovarZumberk/

Focus Agency [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Top 20 nejmedializovanéjsich pivovarii
v CR: Gambrinus porazil Pilsner Urquell. Dostupné z: https://www.focus-age.cz/m-
journal/aktuality/top-20-nejmedializovanejsich-pivovaru-v-cr--gambrinus-porazil-
pilsner-urquell__s288x13393.html

Google [online] 2020 [cit. 2020-29-06] Map of old Czech breweries by Pivovary.Info.
Dostupné Z:
https://www.google.com/maps/d/viewer?mid=1VGUxb659nQR9aGsMrGPK5WKBC
LKkKm7_5&11=49.683360628725374%2C15.205109293749981&2z=8

Hrady.cz [online] 2020 [cit. 2020-28-06] Tvrz Zumberk. Dostupné z:
https://www.hrady.cz/index.php?0ID=1525

iDnes.cz! [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Papirny ve Vétini jsou z nejhorsiho venku,
ale  schazeji  jim zaméstnanci. Dostupné z:  https://www.idnes.cz/ceske-
budejovice/zpravy/papirny-vetrni-insolvence-zakazky-

zamestnanci.A190228 460560 budejovice-zpravy_jbr

iDnes.cz? [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Stdt planuje obnovit tézbu grafitu v
Krumlove. Pro starostu to je novinka. Dostupné z: https://www.idnes.cz/ceske-
budejovice/zpravy/grafit-cesky-krumlov-tezba-strategie-tezby-stat-mydlovary-
upravna.A200505 173951 budejovice-zpravy_khr

Mapy.cz! [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Novohradsko. Dostupné z:
https://mapy.cz/zakladni?x=14.6052376&y=48.7866994&z=10&source=area&id=13
5135

58


https://www.facebook.com/minipivovar/

Mapy.cz> [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Ceskokrumlovsko. Dostupné z:
https://mapy.cz/zakladni?x=14.3192296&y=48.7976974&z=9&source=dist&id=2

Nase voda [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Kromé minipivovarii vznikaji v CR i nové
prumyslové pivovary. Dostupné z: https://www.nase-voda.cz/krome-minipivovaru-

vznikaji-cr-nove-prumyslove-pivovary/

Nasi vynalezci [online] 2020 [cit. 2020-20-02] Frantisek Ondrej Poupé. Dostupné z:

https://nasivynalezci.webnode.cz/frantisek-ondrej-poupe/

Pividky [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Pivni mapa a seznam pivovarii CR. Dostupné
z: http://www.pividky.cz/mapa.php

Pivni info! [online] 2020 [cit. 2020-01-04] Pivovary - Pivovarské skupiny. Dostupné

z: https://pivni.info/pivovary/pivovarske-skupiny/

Pivni info? [online] 2020 [cit. 2020-28-06] Pivovar Jilovice. Dostupné z:
https://pivni.info/minipivovary/1950-pivovar-jilovice.html

Pivni klenoty [online] 2020 [cit. 2020-19-02] Strucny postup vyroby piva. Dostupné
z http://www.pivniklenoty.cz/vse-o-pivu/prakticke-rady/strucny-postup-vyroby-

piva/

Pivni klenoty? [online] 2020 [cit. 2020-19-02] Extrakt piivodni mladiny. Dostupné z:
http://www.pivniklenoty.cz/vse-o-pivu/slovnik-pojmu/e/epm/

Pivnici [online] 2020 [cit. 2020-01-04] Aktivni pivovary v zemi Ceskd republika.

Dostupné z: https://www.pivnici.cz/aktivni-pivovary/zeme/ceska-republika/

Pivomol [online] 2020 [cit. 2020-26-06] Hostinsky pivovar Glokner. Dostupné z:
https://www.pivomol.cz/hostinsky-pivovar-glokner

Pivoteka [online] 2020 [cit. 2020-18-02] Pivovarské kvasnice. Dostupné z:

https://www.pivoteka.cz/pivovarske-kvasnice

Pivovar Jilovice [online] 2020 [cit. 2020-28-06] O pivovaru Jilovice. Dostupné z:

http://www.pivovarjilovice.cz/index.php/ct-menu-item-2

59


https://pivni.info/minipivovary/1950-pivovar-jilovice.html

Pivovary.info! [online] 2020 [cit. 2020-17-02] Pivo pied nasim letopoctem IN.
Dostupné z: https://www.pivovary.info/view.php?cisloclanku=2010060012

Pivovary.info? [online] 2020 [cit. 2020-28-06] Pivovarnictvi v Novych Hradech.
Dostupné z: https://www.pivovary.info/historie/n/novehrady.htm

Pivovary.info>  [online] 2020  [cit. = 2020-28-06] Z. Dostupné  z:

https://www.pivovary.info/historie/z/z.htm

Pratelé piva [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Ocenéni udilend Sdruzenim pratel piva.

Dostupné z: http://www.pratelepiva.cz/oceneni/

Rajce.net [online] 2020 [cit. 2020-28-06] 0191208 32 Zumberk Trhové Sviny pivovar
8188. Dostupné z
https://paptabe.rajce.idnes.cz/20191208 _Zumberk _Trhove_Sviny soukromy_pivova
r_kostel_Steti_sv. Jana_Kirtitele_tvrz_Jihoceske _muzeum/1418154587

Rozmberk nad Vltavou [online] 2020 [cit. 2020-23-06] Meésto. Dostupné z:

https://www.mestorozmberk.cz/mesto/informace-o-meste/mesto/

Svachovka [online] 2020 [cit. 2020-26-06] Pivovar. Dostupné z:

https://www.svachovka.cz/pivovar

Tripadvisor [online] 2020 [cit. 2020-26-06] Restaurant Glokner Svachovka. Dostupné
z:  https://www.tripadvisor.cz/Restaurant_Review-g2692004-d12379343-Reviews-
Restaurant_Glokner_Svachovka-

Mirkovice_South_Bohemian_Region_Bohemia.html

Tyden! [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Aktudinim trendem jsou kyseld piva. Dostupné
zZ https://www.tyden.cz/rubriky/relax/apetit/pivo/aktualnim-trendem-jsou-kysela-
piva_534825.html

Tyden? [online] 2020 [cit. 2020-24-06] Krumlovsky pivovar nové vari pod znackou
Krumlov. Dostupné z: https://www.tyden.cz/rubriky/relax/apetit/pivo/krumlovsky-

pivovar-nove-vari-pod-znackou-krumlov_447835.html

Tyden® [online] 2020 [cit. 2020-27-06] Ve Vyssim Brodé vznikl nejmensi pivovar v
jiznich Cechdch. Dostupné z: https://www.tyden.cz/rubriky/apetit/pivo/ve-vyssim-

60



brode-vznikl-nejmensi-pivovar-v-jiznich-cechach_96985.html?showTab=nejctenejsi-
y

U Flekd [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Historie U Fleki. Dostupné z:
https://ufleku.cz/o-nas/historie-u-fleku/

Zakony pro lidi [online] 2020 [cit. 2020-21-02] Zdkon ¢. 353/2003 Sb. Zdkon o
spotrebnich danich. Dostupné z: https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2003-353

Zevluv mlyn [online] 2020 [cit. 2020-28-06] Historie Zeviova mlyna. Dostupné z:

https://zevluvmlyn.cz/historie/

Zejdlik [online] 2020 [cit. 2020-02-04] Nejvétsi pivovary v CR (dle vystavu).
http://www.zejdlik.cz/zejdlikopedie/vse-o-pivu/nejvetsi-pivovary-v-cr-dle-vystavu-
0b55bf6e-94c3-4394-b731-b0a38f763f08

61


https://zevluvmlyn.cz/historie/

7. Seznam obrazku

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

Obrazek ¢.

1: Spotieba piva na osobu na rok v Evrop€ ...........cccccevvnennnnn 20
2: Mapa NOVONIadsKa..........ccceeereririniiinieieee e 30
3: Mapa CeskoKrumlovsKa ..........c.covveviveveieseieeesieeesseeseennen, 32
4: Pivovary na tizemi Novohradska a Ceskokrumlovska

CINNE V 19, StOICt....ooiiiiiiiiiieee e 34
5: Logo Historického pivovaru Cesky Krumlov....................... 36
6: Budova sougasného Historického pivovaru Cesky Krumlov

ATESTAUNACE ... 37
7: Zékladni sortiment piv Historického pivovaru

CeSKY KIUMIOV......oooeeeeeeceeieesevstecieeee e, 38
8: L0ogo pivovaru GIOKNEN...........ccccvveviiiieieese e 39
9: Varna pivovaru GIOKNer ..o, 40
10: Dvir pivovaru, restaurace a hotelu v arealu Svachovky .... 41
11: Logo Minipivovaru Vyssi Brod...........cccoovvniiiiiiiiiienn, 42
12: Vchod do Minipivovaru Vyssi Brod a restaurace

Pajzl U JaKUDA..........cceeiieiieiicie e 43

13: Logo Pivovaru JIOVICE ........cceviviiiieiiiie e 44
14: Pivovar JIIOVICE .....cveiiiiiiiiieiiieeciie e 45
15: Logo pivovaru ZevIdv mlyn .......ccccoeviiiiiniiniciicicien, 46
16: Aredl Zevlova mIyna .......cccocveviiiiiiiiiiicie e 48

62



Obrazek &. 17: Logo Malého nezavislého pivovaru Zumberk.................... 49

Obrazek &. 18: Maly nezavisly pivovar Zumberk............coceverererrrennnn. 50

8. Seznam grafi

Graf ¢. 1: Vyvoj po¢tu minipivovarii na Novohradsku
2 CeSKOKTUMIOVSKU ......ocvevecvicesceeeie et 35
Graf ¢. 2: Graf intenzity provozu minipivovaru béhem koronavirové

krize na jate roku 2020 v porovnani s normalnim provozem..... 52

9. Seznam tabulek

Tabulka €. 1: Charakteristika odriid je¢ného sladu pro evropskeé

A CESKE PIVOO 1.ttt 12

63



