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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé (oro rozsireni ize pouzit samostatnou oznacenou piilohu):

\/zhledem k tomu Ze kukufiéna silaz je zakladni sloZkou krmnych davek pro skot, je téma diplomové prace - a
stanoveni stravitelnosti organické hmoty kukufi¢né silaze in vitro pepsin-celuldzovou metodou — vysoce aktualni.
Cilem prace bylo vyhodnoceni vlivu silaznich aditiv (pfipravkl s bakteriemi mlééného kvaSeni) na kvalitu silaze.
Literarni prehled autor rozd&lil do tii &asti, a to kukuficna sildZz a jeji vlastnosti, biochemické procesy pfi
silazovani a silazni aditiva. V experimentalni ¢asti byla ve vzorcich kukuficné siléZe s pfidanim aditiv a bez aditiv,
stanovena sus$ina, NEL a NEV, vldknina, Skrob, dusikaté latky, tuk, popel, pH, kyselina mlééna a kyselina
octova. Pozitivni vliv na kvalitu kukufiéné sildze ma rychlé sniZzeni pH, které brani rozvoji nezadoucich
mikroorganismdl, a tim i znehodnocovéni sildZze. Ovéem bé&hem sniZovani pH jsou stale aktivni bakterie
maselného kvaSeni (do pH 4,2) a klostridie (do pH 4,5), které pfeménuji cukry na neZadouci latky a jsou
konkurenty bakterii mlé&ného kvaseni. Autor dospél k zavéru, Ze pfidani aditiv do kukuficné silaze vyrazné
neovlivni sloZeni silaZze. Ov8em pfidani silaZnich aditiv je dtleZitym krokem pfi silaZovani. Mimo jiné i proto, Ze
velky vliv na kvalitu, stabilitu, zdravotni nezavadnost silaZe a kone¢ny pffjem krmné déavky ma hodnota pH.

Po formalini strance je diplomova prace zpracovana na vysoké Urovni, obsahuje minimum pfeklep.

Otazka na autorku: Jaké jsou vyhody a nevyhody pouzivani silaZnich aditiv do kukufi¢né silaze?
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