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Stupen hodnoceni Nelze
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Spinéni poZadavku zadani

Odborna uroven prace

Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou
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Vyuziti metod zpracovani vysledku

Interpretace vysledki, diskuse X

X

Formulace zavér(l prace

Odborny prinos vysledkl prace a jeji praktické vyuziti X

Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X
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Formalni Uprava prace a jazykove zpracovani X

10|Celkovy pfistup a aktivita fesitele X

Hodnoceni vyznadéte X (slouzi pro stanoveni vysledné kiasifikace)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé.

Procento populace s intoleranci na lepek se stale zvysuje. Hledani novych vyrobku je pfedmétem
zajmu jak vyrobcu, tak i odbornych pracovniku. Pecivo je soucasti denni potreby, proto je cilem
prace pfipravit recepturu s vlastnostmi podobnymi béznému pecivu. Dalsi oblasti problematiky je
rychlé starnuti bezlepkového pediva a jeho korekce.

Otazky k obhajobé:

1/ Pro€ bylo zamé&rem obohatit pekarensky vyrobek pravé slozkou konopné mouky?
2/ Je barva bézného i bezlepkového peciva pro spotrebitele dulezita pfi vybéru?

Zaveér. Zavérecnou praci doporuéuji obhajobé : ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): Vyborné
(vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovél/a)
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