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HODNOCENÍ KVALIFIKAČNÍ PRÁCE 
POSUDEK OPONENTA PRÁCE 

 

 Hlediska 
Stupeň hodnocení Nelze 

hodnotit A B C D E F 

1 Splnění požadavků zadání ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

2 Práce s informacemi a odbornou literaturou  ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

3 Vhodnost metodiky řešení  ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

4 Využití metod zpracování výsledků  ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

5 Interpretace výsledků, diskuse ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

6 Formulace závěrů práce ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

7 Jazykové zpracování a práce s odborným jazykem ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

8 Odborná úroveň práce ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

9 Formální úprava práce ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

10 Zhodnocení možnosti praktického využití výsledků ☒ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

Hodnocení vyznačte X (slouží pro stanovení výsledné klasifikace; A = 1, B = 1-, C = 2, D = 2-, E = 3, F = 4) 
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Konkrétní připomínky a otázky k obhajobě: 

Předložená práce se zabývá velmi aktuálním tématem, neboť výrobků s náhradou mléčného tuku 
neustále na trhu přibývá. V literární části je přehledně zhodnocen význam mléka a mléčných výrobků pro 
lidskou výživu. Rovněž jsou uceleně popisovány alternativní výrobky s náhradou mléčného tuku. Je 
provedeno velmi obsáhlé dotazníkové šetření, které je názorně a přehledně statisticky vyhodnoceno. 
Předložená práce naprosto splňuje požadavky kladené na tento typ publikace. 
 
1/ V kapitole Úvod autorka uvádí, že rostlinné alternativy nelze doporučit ke každodenní či výlučné 
konzumaci dětem, těhotným a kojícím ženám nebo seniorům. Může toto tvrzení autorka blíže vysvělit? 
 
2/ Jak jsou legislativně pojmenovány výrobky typu sýrový analog? 
 
3/ V dotazníku v první části je mezi polotvrdými sýry uveden i čedar. Jaký má tento sýr obsah vody a je 
toto zařazení správné? 

 

Závěrečnou práci doporučuji k obhajobě (ANO/NE): ano 

  

Navrhované výsledná klasifikace práce (slovně): Výborně 

 (výborně, velmi dobře, dobře, nevyhověl/a) 
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