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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

PredloZzena prace se zabyva vyznamnou oblasti vyZivové problematiky, kterou je zlepSeni nutri¢nich
vlastnosti a jejich vliv na senzorické vlastnosti mléénych vyrobkd. V literarni ¢asti jsou prehledné
charakterizovany jednotlivé druhy syra a jogurtd. Pozornost je rovnéz vénovana jejich nutri¢nimu
vyznamu. Kladem této prace je provedeny naroény a velmi prakticky experiment. Literarni ¢ast a rovnéz
diskuse mohla byt obsahlejsi, pozornosti by neuskodilo samotné nutri¢ni posouzeni suseného
odstfedéného mléka. Naopak autorka vyuziva aktudlni literani zdroje a pouziva velmi prehledny styl

graft. Celkové tato prace odpovida narokd kladenym na tento typ publikace.

Otézky:

1/ Jaké jsou nutriéni benefity samotného suseného odstfedéného mléka?

2/ Pridavek suseného mléka jisté zvysi cenu finalnich vyrobku. Jakou marketingovou podporu by jste
zvolila pro spotrebitele, aby zvySenou cenu akceptovali?

Zavéreénou praci doporuéuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhované vysledna klasifikace prace (slovné): Velmi dobre

(vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél/a)
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