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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

Studentka byla soucasti fesitelského tymu projektu GAJU 028/2019/Z, z téchto divodu se také pribéiné
podilela na aktivitdch projektu, mezi které se tematicky fadi i senzorické hodnoceni mlécnych produktd,
v tomto pripadé konzumniho mléka.

Za hlavni klady povaZuji predevsim dikladné shromazdéni nadstandardniho poctu literarnich zdroju a jejich
vyuZiti v diskusni ¢asti, dale aktivitu a samostatnost studentky pfi zpracovani experimentalni ¢asti prace.

Z divodu pandemie COVID-19 se bohuzel nepodafilo uskutecnit planované senzorické hodnoceni rliznych
druhli konzumnich mlék u Zak( zdkladnich skol, presto se domnivam, Ze zjisténé vysledky jak senzorického

hodnoceni, tak dotaznikového Setreni, jsou cenné a obecné platné.

Vysledky mohou byt nabidnuty ve formé védecké publikace nebo odborného sdéleni do nékterého
z periodik, mohou byt rovnéz vyuZzity ve vyuce specializovanych predmétd.

Otazka: Jaké jsou hlavni latky zpGsobujici vafivou chut UHT mléka?

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): Vyborné

(vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél/a)
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