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Konkrétni pfipominky a otdzky k obhajobé:

Prace diplomantky Bc. Véry Vitkové se zabyva moZnostmi vyuZiti mouk olejnin jako suroviny pro vyrobu
pekafskych vyrobka s vy3si nutriéni a zdravotni hodnotou. Konkrétné je prace zamérena na obohacovani ¢i
nahrazovani klasickych p3eni¢nych a Zitnych chlebovych mouk, pouzivanych pro vyrobu béznych chlebd,
moukami vyrobenymi z vyliskd, které vznikaji jako vedlejsi produkty nebo také odpady po lisovani oleje ze
semen olejnin tykve, konopi, ostropestice a Inu. Celkové praci hodnotim jako kvalitni i piesto, fe dojem
mirné kazi pomérné ¢asté preklepy a v nékterych pasézich i tvrzeni, ktera nejsou podeprena citacemi. Na
druhou stranu je tfeba vyzdvihnout to, ze diplomantka analyzovala velké mnoZstvi vzork(. Celkem se
jednalo o 1 kontrolni a 16 pokusnych chlebt obohacenych o riizné mouky z tykve, ostropestice, Inu a
konopi. Vysledky chemickych rozbori jsou zobrazeny v nékolika grafech a jasné ukazuji na vliv pfidavku
mouk olejnin na antioxidacni vlastnosti obohacenych chlebd. Kapitola diskuze porovnavajici vysledky prace
s ostatnimi autory je popsana na necelych tfech strankach a z mého pohledu by mohla byt obsahlejéi.

Celkové zavérecnou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji zndmku vyborné.
K obhajobé bych rad diplomantce poloZil dvé otdzky:

1.) Mohly by diplomantka alespon stru¢né vyjmenovat hlavni antioxidaéni latky, které se vyskytuji ve
vyliscich pouZitych k obohaceni chlebl, tj. tykve, konopi, ostropestice a Inu?

2.) Jak si diplomantka vysvétluje, Ze chleby obohacené hrubsi frakei mély vétdinou obsah celkovych
polyfenoll vy33i nei chleby, do kterych byla pfidéana jemnéjsi frakce?

Zavérecnou praci doporuéuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): Vyborné

(vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél/a)
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