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Hodnoceni prace

1. Vyznam a narocnost tématu: 100 %

2. Logicka struktura prace: 100 %

3. Naplnéni cile prace: 100 %

4. Metodologicky postup: 75 %

5. Hodnoceni teoretického zobecnéni a prinosu: 100 %
6. Prakticky prinos prace: 75 %

7. Prace s literaturou: 75 %

8. Formalni stranka: 75 %

Zavér
Vysledek: 88.75 bodi

Navrh hodnoceni prace znamkou: vyborné

Doporucuji praci k obhajobé: ANO

Otazky pro diskusi a poznamky

Kritické poznamky a celkovy prinos, celkova hodnota prace:
Bakalarska préce je prehledna, logicky usporadana, ptisobi jako celek.

Vyjadiovani je na velmi dobré jazykové Grovni, piestoze se v textu obcas vyskytuji drobné formalni
(formatovani) a jazykové (chyby, stylistika) nedostatky.

Z formalniho hlediska autorka splnila cile prace.

Teoreticka ¢ast je velmi dobfe propracovana, nicmén¢ bych zde uvitala i popis forem analyzy
primarnich dat a prehlednéjsi oznaceni citovaného textu.

V praktické ¢asti ocenuji vhodny navrh dotaznikii, zpracovani a interpretace dat. Na druhou stranu
bych doporucila mén¢ detailni popis v kapitolach 4.1.1. az 4.1.2.2. (napF. zestrucnit a slou¢it do max.
dvou kapitol).

Vzhledem k vyznamnosti gastronomickych sluzeb v Ceském Krumlové bych v praktické &asti
o¢ekdvala hlubsi analyzu dat a uvitala bych vice doporuceni (napf. 5) v navrhové &asti. Takové



zpracovani tématu by ale bylo velmi obsahlé, proto v této bakalaiské praci vidim vhodné téma pro
pfipadnou budouci diplomovou praci (pozndmka: s jinou definici zadéani a cilf).

Bakalafskou praci Dany Majerské doporu¢uji k obhajobg.

Otazky nebo témata pro diskusi pied komisi:

1.V praci uvddite, ze v sezoné (i pies velky pocet zatizeni) jsou restaurace pieplnény, zatimco mimo
sezonu zeji prazdnotou. Jaka konkrétni opatieni navrhujete pro prilikani zejména mistnich obyvatel v
mimosezonnim obdobi?

2. Pii sbéru primarnich dat jste se setkala s jazykovou bariérou u navitévnika ruského a asijského
puvodu. Jak se s timto problémem potykaji provozovatelé restauraénich zafizeni?
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