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; Stupen hodnoceni Nelze
Hlediska :
AU e D E hodnotit
1 Splnéni pozadavk( zadani ><
2 Préce s informacemi a odbornou literaturou ><
3 Vhodnost metodiky fedeni ><
4 Vyuziti metod zpracovani vysledk® ><

5 Interpretace vysledkd, diskuse

6  Formulace zavérd prace ><

7 Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem

8  Odborna Groveri prace ><

9 Formalni Uprava préace

10  Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledk

XX X[ X

Hodnoceni vyznacte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-E=3,F=4)
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

PfedloZend bakaléfské prace se vénuje piehledu informaci o vapniku, jeho biologické duleZitosti, jeho
vztahu k mléku a mléénym vyrobkim a je doplnéna o zakladni informace o moZnostech stanoveni
vapniku.

Prace shrnuje zakladni informace o funkci vépniku v organismu a zmiriuje také patologie, které jsou s
pFijmem tohoto prvku spojeny. Prace uvadi zakladni piehled obsahu vapniku v mlé&nych vyrobcich ve
srovnani s vybranymi jinymi zdroji. V praci jsou uvedeny nékteré analytické metody, které se pro
stanoveni vapniku pouzivaji.

Vzhledem k dileZitosti vapniku by préce s daty mohla byt peclivéjsi. Zejména v tabulkovych
prehledech by mohlo byt zohlednéno vice zdrojt a data v tabulkach by méla byt |épe usporadana.
Formalni podoba préce by si zaslouZila vét3i pé¢i, prace je zpracovana s obgasnymi pravopisnymi i
stylistickymi chybami. Zejména tést vénovand analytickym moznostem by méla byt rozsahlejsi, pokud
by reser3e pfedstavovala podklad pro experimentalni préci, zabyvajici se stanovenim vapniku.

Prace splfiuje kritéria pozadovana studijnim fadem Jihogeské univerzity v Ceskych Budéjovicich. Praci
doporucuji k obhajobé a navrhuiji klasifikaci "dobre".

Otazky:
Jakym zplsobem je upraveno tzv. bezlaktézové mléko, aby neobsahovalo laktézu a piesto mélo
vlastnosti sladkého mléka?

Zéavérecnou praci doporuéuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): dobfe

(vyborné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a)
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