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Hlediska

Stupen hodnoceni

Nelze

C

D

hodnotit

1 Splnéni poZadavkid zadani

2 Prace sinformacemi a odbornou literaturou

3 Vyuziti metod zpracovani vysledki

4 |nterpretace vysledkd, diskuse

5 Formulace zavér(l prace

6  Jazykové zpracovéni a prace s odbornym jazykem

7 Odborna Groven prace

8  Formdlni Gprava prace

9  Zhodnoceni moznosti praktického vyuziti vysledk{

10  Celkovy pfistup a aktivita fesitele

XXX XXX | XXX | =

Hodnoceni vyznacte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

Obohacovani mlécnych vyrobkd nutriéné vyznamnymi slozkami bylo tématem feSenych projektl GAJU
¢.028/2019/Z, 005/2022/Z a 096/2021/T, na kterych se studentka svou praci vyznamné podilela.

Za hlavni pfednosti diplomantky povazuji aktivitu a samostatnost béhem experimentalni ¢asti prace.
Rovnéz ocenuji kreativni pfistup studentky a prehledny rozbor sledované problematiky s neobvykle
rozsahlymi literarnimi zdroji. Tyto byly navic velmi zdafile vyuZity v ramci diskuse, coZ studentlim
obvykle ¢ini znacné potiZe. Prace je doplnéna vysledky ze senzorického hodnoceni, které by samy o
sobé mohly tvofit samostatnou kvalifikacni praci.

Vzhledem k aktualnosti tématu bude z vysledkl pfipravena publikace do nékterého z védeckych
periodik. Studentka se podilela i na pfijatém uZitném vzoru a funkénim vzorku.

Gfunk, Obohaceny jogurt se zvy3enym obsahem protein( a s rostlinnymi antioxidanty. Plavodci:
Hradilova a kol. (2021). Ceska republika. Dokumentace funkéniho vzorku, Projekt: GA JU 096/2021/T.
Datum podani: 19.12.2021.

FuZit, Jogurt z pasterovaného mléka. Pivodci: Bartova a kol. (2022). Ceska republika. UZitny vzor CZ
35737 U1. 18.01.2022. Cislo pfihlasky: 2021-39486 PUV - narodni s zadosti o zapsani do rejst¥iku.

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): vyborné

{vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél/a)

Datum: 02. 05. 2022 Podpis:
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