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(e . itupez hod;ocer: : h:’\jdeltiit
1 Splnéni pozadavkd zaddani ><
2 Prace sinformacemi a odbornou literaturou ><
3 VyuZiti metod zpracovani vysledkd ><
4 Interpretace vysledkd, diskuse ><
5  Formulace zavérd prace ><
6  Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem ><
7 Odborna urover prace ><
8  Formalni Gprava prace >< ><
9  Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledkd ><
10 cCelkovy pfistup a aktivita feditele ><

Hodnoceni vyznacte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

Diplomova prace studentky Adély HanuSové shrnuje dostupné informace o problematice
bezlepkového pekarstvi. Procento populace s intoleranci na lepek se stéle zvysuje.

Hledani novych vyrobkl je predmétem zajmu jak vyrobcd, tak i odbornych pracovniki. Pecivo je
soucasti denni potieby a proto je cilem prace nejen pripravit recepturu s viastnostmi podobnymi
béZnému pecivu, ale také s nutricnim benefitem.

Dalsi oblasti problematiky je rychlé starnuti bezlepkového peciva a jeho korekce.

K vlastni praci studentka pristupovala velmi zodpovédné, peclivé a splnila pozadavky zadani.

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): vyborné

(vyborné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a)

Datum: 02. 05. 2022 Podpis:
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	konkretni_pripominky:  
Diplomová práce studentky Adély Hanušové shrnuje dostupné informace o problematice bezlepkového pekařství. Procento populace s intolerancí na lepek se stále zvyšuje. 
Hledání nových výrobků je předmětem zájmu jak výrobců, tak i odborných pracovníků. Pečivo je součástí denní potřeby a proto je cílem práce nejen připravit recepturu s vlastnostmi podobnými běžnému pečivu, ale také s nutričním benefitem. 
Další oblastí problematiky je rychlé stárnutí bezlepkového pečiva a jeho korekce.
K vlastní práci studentka přistupovala velmi zodpovědně, pečlivě a splnila požadavky zadání.
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