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Stupen hodnoceni
Hlediska P B

B C| D E F | hodnotit

10 cCelkovy pfistup a aktivita feditele

A
1 Splnéni pozadavkd zaddani ><
2 Prace sinformacemi a odbornou literaturou ><
3 VyuZiti metod zpracovani vysledkd ><
4 Interpretace vysledkd, diskuse ><
5  Formulace zavérd prace ><
6  Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem ><
7 Odborna urover prace ><
8  Formalni Gprava prace ><
9  Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledkd ><
X

Hodnoceni vyznacte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)

Stranka1z2



Fakulta zemé&délska Jihoc¢eska univerzita Hodnoceni kvalifikaéni prace
a technologicka v Ceskych Budéjovicich Posudek vedouciho prace
Faculty of Agriculture University of South Bohemia

and Technology in Ceské Budgjovice

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

Diplomova prace studentky Katefiny Janouskové shrnuje dostupné informace o zakladnich jakostnich
znacich masa a jeho vlastnostech. Dale se zabyva technologii opracovani a moznostmi povrchového
opracovani masa po porazce.

Zajem o nové, Setrné a biologicky odbouratelné zplsoby oSetteni a cilem prodlouZit trvanlivost
suroviny je stale intenzivnéjsi.

Ziskané vysledky umozni zpracovatelm rozsitit poznatky v této problematice. K vlastni praci
studentka pfistupovala velmi zodpovédné, peclivé a splnila pozadavky zadani.

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): vyborné

(vyborné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a)

Datum: 02. 05. 2022 Podpis:
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