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10 Zhodnoceni moZnosti praktického vyuZiti vysledk

A
1 Splnéni poZadavkd zadani ><
2 Prace s informacemi a odbornou literaturou ><
3 Vhodnost metodiky Fedeni ><
4 VyuzZiti metod zpracovani vysledk( ><
5 Interpretace vysledkd, diskuse ><
6  Formulace zavérd prace ><
7 Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem ><
8 0Odborna uroven prace ><
9  Formadlni Gprava prace ><
X

Hodnoceni vyznacte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

Diplomova prace je peclivé zpracovana, ma vsechny pozadované nalezitosti a s hodnocenim vyborné ji
doporucuji k obhajobé.

Otdzka k obhajobé:
1/ Uvedte hlavni produkt produkovany lisovanim Ostropestice marianského a jeho vyuziti
2/ Déle navrhnéte dalsi sortiment vyrobkd, kde by bylo mozné vylisky vyuZit

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): vyborné

(vyborné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a)

Datum: Podpis:
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Diplomová práce je pečlivě zpracována, má všechny požadované náležitosti a s hodnocením výborně ji doporučuji k obhajobě.
 
Otázka k obhajobě:
1/ Uveďte hlavní produkt produkovaný lisováním Ostropestřce mariánského a jeho využití
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