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POSUDEK BAKALARSKE PRACE

Ndzev: Odbornda a metodicka piiprava ucitele odborného vycviku
na praktické vyucovini

PredloZena prace se zabyvd odbornou a metodickou praci ucitele odborného vyeviku na
sttedni odborné 3kole. Proto se autorka nejprve v 1kapitole zabyvd poslanim ucitele
odborn¢ho vyeviku. Vymezuje tu jeho role a dal3i innosti, které tuto praci ovliviiuji.

Ve 2. kapitole pak uvadi vyucovaci metody na zdkladé prostudované a citované literatury.

Z toho pak vychazi vyb& metod vhodnych pro vyuku odbornych predméti na Stiedni
odborné skole. Vybrané metody jsou zhodnoceny vzhledem k moZnostem uZiti v odborném
vycviku v oboru kuchaf na Stiedni odborné Skole femesel a sluZeb ve Strakonicich, kde
autorka uc¢i a mohla zde tak uplatnit i svoje dlouholeté zkusenosti.

Ve 3 kapitole jsou nejprve probréna specifika odborného vyeviku, Skolnf vzdélavaci plan a
odborné priprava uéitele na vyucovani véetné konkrétni ukazky. Na to pak navazuji podrobné
rozebrané vyufovaci metody vhodné pro odborny vycvik veetné moznosti hodnoceni
didaktickym testem, jak je uvedeno v ptilohach na konei préace.

Hlavni piinos autorky price je zfejmy v uplatnéni Projektové metody pii realizaci
mezinarodniho projektu v gastronomii ., Kulinafské uméni bez hranic”. Cilem projektu bylo
oziveni a rozsifeni tradi¢nich receptur a specialit Severniho Norska a Jiho¢eského kraje.
Vramei této komplexni vyukové metody spolupracovaly na projektu tii stfedni skoly ve
Strakonicich. Pro vymeénné studentské pobyty bvly vypracovany podrobné podminky jak
v teoretické oblasti, tak pro vlastni realizaci projektu. Cesti studenti pipravili slavnostni obéd
a vederni raut pro studenty, ucitele a pozvané hosty Jihoceského kraje. Kapitola 4.2 préace je
vénovana pobytu ceskych student v Norsku. Je zde zminéna organizace skolstvi v Norsku i
specifika jejich stravovani. V ramci projektu bylo zde spole¢né pripraveno slavnostni menu.
UZzita projektova metoda byla vyhodnocena formou strukturovaného rozhovoru vhodnou
volbou otdzek pro interview. Z vyhodnoceni v kap 4.2.6.2 vyplyvd, Ze zvolena metoda byla
pedagogicky u¢inna. Mezinarodni projekt byl hodnocen jako Gspésny v riznych oblastech
vyukové ¢innosti ( motivace studenti, rozvoj organiza¢nich a komunikaénich schopnosti a to i
v cizim jazyce). Stejné dobfe piispél projekt k moznosti kritického srovnani vyukovych
metod, pfipravenosti a odpovédnosti studentti v Cesku a Norsku,

Vysledkem prace na projektu je i kuchatka ., Tradi¢ni krajové speciality Ceska a Norska,

v ¢esko-anglickém provedeni, z které jsou v praci ukazky.






