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1 Splnéni pozadavkd zaddani ><

2 Prace sinformacemi a odbornou literaturou ><

3 VyuZiti metod zpracovani vysledkd ><

4 Interpretace vysledkd, diskuse ><
5  Formulace zavérd prace ><

6  Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem ><
7 Odborna urover prace ><

8  Formalni Gprava prace ><

9  Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledkd ><

10 cCelkovy pfistup a aktivita feditele

X

Hodnoceni vyznacte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

Hledani novych vyrobku v oblasti bezlepkového sortimentu peciva je pfedmétem
zajmu jak vyrobcl, tak i odbornych pracovniku. Vyuziti oblasti peciva k navySeni
nutri¢ni hodnoty vzniklo ve spolupraci s producentem (péstitelem) vybranych druhu
hub, ktery hleda moznosti uplatnéni zpracovanych plodnic na trhu.

Student Ladislav VI¢ek postupné pfipravil jak zakladni smés mouk, tak i
experimentalni cestou ovéroval vliv pfidavku na pekarské vlastnosti vyslednych
vyrobku. PfestoZe vychazel s dobfe zpracované reSerSe, vyhodnoceni praktické ¢asti
a zejména se zpracovanim diskuse bylo hodnoceno v rozmezi stupnice C a D.

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): velmi dobie

(vyborné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a)

Datum: 02. 05. 2022 Podpis:
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Student Ladislav Vlček postupně připravil jak základní směs mouk, tak i experimentální cestou ověřoval vliv přídavku na pekařské vlastnosti výsledných výrobků. Přestože vycházel s dobře zpracované rešerše, vyhodnocení praktické části a zejména se zpracováním diskuse bylo hodnoceno v rozmezí stupnice C a D.
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