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Stuperi hodnoceni Nelze

Hledisk:
e B C D E F | hodnotit

1 spinéni pozadavki 2adani

2 Pprice s informacemi a odbornou literaturou

3 Vhodnost metodiky Feseni

4 Vyuziti metod zpracovani vysledkid

5 Interpretace vysledkd, diskuse

6  Formulace zavér( prace

XXX XXX =

7 Jazykové zpracovéni a price s odbornym jazykem

8  Odborna urover prace ><

9  Formalni Gprava prace

10 Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledkd ><

Hodnoceni vyznaéte X (slouZi pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)
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Konkrétni pFipominky a otazky k obhajobé:
Autorka splnila zadani a poZadavky diplomové prace (DP). Literarni ¢ast je obsahové velmi dobfe
zpracovana, nicméné u nékterych kapitol popisujici statistické Gdaje postradam aktudlnéjSi data. Jedna
se pfedevim o kapitolu produkce BIO surovin v (R.
Vzhledem k pottu respondentl byla vybrana vhodna metoda senzorické analyzy a vysledky jsou jasné
a prehledné. Oceiiuji rozsah a zpracovani zavérecné diskuse, kde autorka vyborné interpletuje sva
zjiSténi a porovnava s jinymi autory. Celkovy dojem DP je dobry, zévéry jsou spravné formulovany a
obsah préce miliZe mit vyuZiti pfedevSim po praktické strance.

1. Jsou néjaké moZnosti vyuZiti riznyc druhl bylin v pfikrmech?

2. Jaké jsou dal3i metody senzorickych analyz potravin, vhodné pro pravé pro pfikrmy a détské
presnidavky?

3. Zabyva se aktualné néjaky cesky vyrobce produkci pfikrmi nebo pfesnidavek?

Zavéretnou praci doporuéuji k obhajobé (ANO/NE): ANO B

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): vyborné E

(vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél/a)

Datum:  21.04.2022 Podpis: A M faan
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