Jméno: Kotaskova Michae]a ' Osobni &islo: 220329 -

Prabé&h obhajoby bakalafské préce:

Hodnoceni odriidové variability bilkovinné sloZky séji lutinaté

Studentka zahdjila obhajobu prezentaci v PowerPointu. Piedstaveni diplomové price bylo struéné a

jasné, ¢asovy limit byl dodrien. Nasledovalo seznameni s posudky oponenta a vedouciho préice véetné
jejich dotazi.

Dotaz od oponenta: Jak vznikaji séjovy proteinovy izoldt a texturovany séjovy protein? K &emu se
pouzivaji?

Odpovéd: Séjovy proteinovy izoldt (SPI ) vznikd zpracovanim séiji: proces odstranéni tuku a daldich
neZddoucfich slozek - namaceni, rozemleti, koagulace, vyroba izolatu (pradek). VyuZiti SPI v potravinafstvi,
vyéivové dopliiky. TSP je produktem zpracovanych séjovych bilkovin a pouZiva se jako masova néhrazka.
Vyroba - séjovy proteinovy koncentrdt, naméaceni, extruze (struktura podobna masu), sudeni, baleni. '

Dotaz od vedouciho préce: Jak studentka vidi budoucnost péstovani séji luitinaté v kiimatickych
podminkéch CR?

Odpovéd: Péstovdni miZe byt ovlivnéno nékolika faktory a vyvojem udélosti jako je sucho, zména
klimatu, vy33i poptédvka po s6jovych produktech, mezindrodni obchodnf politika.

Dotaz od vedouciho prace: Nutricné nejvyznamné;jsi obsahové komponenty semen séji a struéné nastinit
potencidl jejich vyuZiti? ‘

Odpovéd: Vyuiiti semen séji v potravinai'stvi, ndhrazka masa, zdravé oleje, krmivo, biopaliva.
Bilkoviny, sacharidy (jednoduché cukry), tuky (omega3, 6), vldknina (trdveni, cholesterol), minerdly,
vitaminy (B- komplex, vit. E).

Dotaz od doc. Barty: Jaky je rozdil mezi SP1 a s6jovym koncentratem? Extrakce tuku?
Odpovéd: Zminén rozsah % pro SPI a séjovy koncentrat. Petrolether nebo hexan.
Dotaz od doktora Stérby: Co se zkrmuje u séjy?

Odpovéd: Extrahované 3roty.

Po rozpravé byla obhajoba ukonena. Komise podotkla, Ze odpovédi na otdzky jsou velmi dobré a s jejich
obsahem v rémci rozpravy je-spokojena.
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