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- Mimoradné aktuilni

. Aktuélni pro danou oblast

. UZite¢né a prospésné

. Standardni uroven

. Neobvyklé

Volba tématu:
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. Vhodné zvoleny cil, ktery byl naplnén

. Vhodné zvoleny cil, ktery byl ¢asteéné naplnén
. Vhodné zvoleny cil, ktery nebyl naplnén

. Nevhodné zvoleny cil

Cil prace a jeho naplnéni:
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. Originilni — zdarila

. Logicka — systémova

. Logicka — tradi¢ni

. Pro dané téma tradi¢ni

. Pro dané téma nevhodna

Prace s literaturou: 1. Vynikajici, pouZzity dosud nebézné prameny

2. Velmi dobra, pouZity nejnovéjsi dostupné prameny

3. Dobra, bézné dostupné prameny
4. Slaba, zastaralé prameny

Struktura prace:
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Vybaveni prace (data, tabulky, grafy, pfilohy):

. Mimoiadné, funkéni

. Velmi dobré, funkéni

. Odpovida nutnému doplnéni textu
. Nedostacujici
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1. Originalni, inspirativni nizory

2. Ne zcela b&zné nazory

3. Vlastni nazor argumentaéné podpofeny
4. Vlastni nazor chybi

Ptinosy diplomové prace:

Uplatnéni diplomové prace v praxi a ve vyuce:
1. Praci lze uplatnit v praxi
2. Préci lze uplatnit ve vyuce
3. Vhodna pro publikovani
4. Praci nelze piili§ vyuzZit ani v praxi ani pfi vyuce

Formalni stranka: 1. Vyborna
2. Velmi dobra
3. Prijatelna
4. Nevyhovujici



Jazykova stranka: 1. Stylistika __a) vyborna
b) velmi dobra
c) dobra
d) nevyhovujici

2. Gramatika a) vyborna
b) velmi dobri
c) dobra
d) nevyhovujici

Zasadni ptipominky k diplomové praci:
1. nemim
2. mam tyto:

Dal3i hodnoceni:

Diplomova prace podava celkovy piehled tykajici se Skolniho stravovani. Autorka
srovnava Skolni stravovani ve vybranych zakladnich skolach v Jihomoravském kraji a v Kraji
Vyso&ina. Jihomoravsky kraj zastupuji $koly v okrese Znojmo, ZS a MS Jevisovice, ZS a MS
Kravsko a Z8 a MS Prazsk4, Znojmo. Kraj Vyso&inu reprezentuji 3koly z okresu Ttebi¢, Z8 a
MS Budkov a Z8 Jemnice.

Teoreticka ¢ast je zaméfena na vyZivu déti, vyzivova doporudeni, stravovaci navyky a
stravovani déti ve Skolnich jidelnach. Prace se wvénuje i obecnym poznatkim HACCP a
spotfebnimu kosi. Je zde zahrnuta i pestrost jidelnich listki a stavba denniho menu. V této
Casti prace je také zminka o Jihomoravském kraji a Kraji Vysocina, véetné kratké informace
o obcich a méstech, které zfizuji srovnavané Skolni jidelny.

V praktické ¢asti hodnoti diplomantka pét vybranych jidelen a srovnava je mezi sebou.
Stanovila si tfi cile: Zjisténi dodrZzovani postupi HACCP v ramci vyhotoveni a expedovani
pokrml. Porovnani plnéni potravniho koSe mezi jednotlivymi Skolami. ZjiSténi subjektivni
spokojenosti.

Do kazdé jidelny méla moZnost nékolikrat nahlédnout a posoudit nejen jeji vybaveni,
ale také stavebni €lenéni a zhodnotit Cistotu provozu. Z danych jidelen ji byla poskytnuta
interni dokumentace spole¢né s moZnosti pofizeni fotodokumentace. V zafizeni se zaméfila
na dodrzovani kritickych bodd HACCP a zkontrolovala vyrobni diagramy. Vedouci $kolnich
jidelen ji poskytly plnéni spotiebniho ko3e za dva mésice. S plnénim spotiebniho kose uzce
souvisi mési¢ni skladba jidelnich listkli. Z jidelniho listku je moZné vysledovat, z jakych
surovin se vafi a zda se jidla se pravidelné stfidaji nebo se nepravidelné méni.

Diplomantka provedla dvé dotaznikova Setfeni. Jedno bylo uréeno vedoucim 3kolnich
jidelen. Dotazy byly zacileny na provoz Skolnich kuchyni a jidelen. Druhé dotaznikové 3etfeni
bylo cileno na stravniky — Zaky a ugitele. Stravnici zde uplatnili své subjektivni hodnoceni
podavanych jidel a prostiedi Skolni jidelny. Ziskana data byly zpracovany tabulkové i
graficky.

V zavéreéném vyhodnoceni nelze jednoznaéné uréit, kterd jidelna vafi zdravé a je
nejlepsi ze zkoumanych provozi. Kazda jidelna je v néCem jedineénd, viechny vafi jidla
vhodna pro déti. Jidelna Z8 a MS Budkov se o své stravniky vyborné stara. Potada dny cizi
kuchyng, stravnici si sestavuji vlastni menu a kuchafky jim vafi jidla na piani. ZS Jemnice ma
vhodné fesené skladovaci prostory a moderni vybaveni kuchyng. ZS a MS JeviSovice svym
stravnik@im doptavaji kazdy den k hlavnimu jidlu rizny doplngk. ZS a MS Kravsko svym
stravnikim nabizi rizné salaty a &erstvé ovoce. Jako napoj je poskytovan bylinkovy &aj,
ovocny &aj s citronem a dZus. ZS a MS Prazska Znojmo disponuje modernim vybavenim
kuchyné i jidelny. Pro své Zaky v dopolednich hodinéach pfipravuje sva€iny. Zvolené jidelny
pravidelng jidla stfidaji nebo je zcela obméfiuji. Ve viech jidelnach je k hlavnimu jidlu



podavan rizny doplnék minmimalné tfikrat za tyden. VSechny jidelny vafi pestra a nutri¢né
vyvazena jidla.

Kazda jidelna sleduje kritické kontrolni body podle vlastniho zavedeného systému
HACCP. Pii plnéni spotiebniho ko$e se vyskytly mens3i nedostatky ve viech 3kolnich
jidelnach.. V hodnocenych 3kolach se nevyskytuji pfipominky rodi¢i ke stravovani. K vafeni
pouzivaji Cerstvé suroviny. Stravnici v n€kterych $kolnich jidelnach byli kritictéjsi, ale to
souviselo s vékem stravnikd. V kazdé ze sledovanych jidelen se vyskytly ur¢ité nedostatky,
ale ty byly vyvaZeny kladnymi odpovéd’'mi. Nejvtsi ptani stravnika v ZS a MS Kravsko, 7S
a MS Jevisovice, ZS a MS Pratska Znojmo a ZS Jemnice je vafit dv¢ jidla denné, aby si mohli
vybrat pro né to lakavéj5i. V3echny Skolni jidelny jsou jedine¢né, v néfem vyjimeéné a
originalni.

Pracovnici $kolnich jidelen by méli zacit stavét svoji ¢innost na schopnostech nového
zpusobu komunikace se stravniky viech vékovych kategorii. Vytvafet pro déti programy,
soutéZe, motivovat je, aby zdravy pokrm snédly. Stravovaci navyky a zdravy Zivotni styl
budou i nadéle aktudlnim tématem a rostoucim problémem v celé spolecnosti. Vysledky a
zavéry z této diplomové prace mohou slouZit jako informaéni material pro vedouci skolnich
jidelen. Je poté3ujici, Ze autorka zakoncila svou vybornou diplomovou praci, ze viechny
Skolni jidelny jsou jedine¢né, v né€em vyjimeéné a origindlni.

Souhlasim s autorkou, Ze je potfeba aktivné se stravniky v3ech v&kovych kategorii
komunikovat a pfivést je ke zdravému stravovani. Je potieba i na toto téma komunikovat
aktivné s rodi¢i déti. Diplomova price ukazuje, 7¢ MS a ZS Budkov je na velmi dobré trovni
po viech strankach i komunikaéné. Ostatni jidelny jsou také skvélé po strance vybaveni,
HACCP, vyhotovenych jidel, dopliiku atd., ale mély by pfidat v komunikaci a bude vétsi
spokojenost a pohoda jak na strané€ stravnikd, tak uréité 1 u pracovniki jidelen.

Prace spliiuje zdkladni pozadavky kladené na tento typ praci, a proto ji doporuuji k Gstni
obhajobé: 1. ano
2.ne

Navrhovana klasifikace: 1. vvborné
2. velmi dobfe
3. dobie
4. nevyhovél

Otazka k ustni obhajobé prace: nemam
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