Jméno: HanusSova Adéla, Bc. Osobni €islo: 720386

Priibéh obhajoby diplomové prace:

Hodnoceni kvality bezlepkovych potravin se zaméfenim na pecivo

Studentka zah3jila obhajobu prezentaci v PowerPointu. Pfedstaveni diplomové prace bylo jasné, struéné
a vystizné, asovy limit byl dodrien. Ndasledovalo seznameni s posudky oponenta a vedoucf prace véetné
jejich dotazu.

Dotaz od oponenta: Uvedte hlavni produkt produkovany lisovdnim Ostropestifce mariénského a
jeho vyuZiti.

Odpovéd: Olej, ktery se da vyuZit ve farmaceutickém, potravinafském i kosmetickém pramyslu.

Dotaz od oponenta: Navrhnéte dal$i sortiment vyrobki, kde by bylo moZné vylisky vyuZit.

Odpovéd: Jako daldi sortiment by se vylisky mohly vyuZit v potravinafstvi jako dopinék stravy

nebo jako vyZiva zvifat (prevence vzniku zdravotnich obtizi a snizené produkce).
S odpovédmi studentky byla komise spokojena a reagovala doplfiujicimi otdzkami v rdmci rozpravy:

Doc. Jzl: Ktery chléb by byl pro hodnotitele neakceptovatelny? Odpovéd: Byl to chléb s 20% pfidavkem
vylisk.
Doc. Samkova: Jakym pfistrojem se stanovuje specificky objem bochniku? Odpovéd: Je to specialnf

ptistroj zaloZeny na principu méfen{ objemu po vytlageni fepkovych semen.

Doc. Pexova-Kalinova: Jaka byla smés mouk pouzitych pfi peceni chleba? Odpovéd: Byla to smés tyf

mouk a dvou druh skrobd.
Doc. Hasofiova: Jak kynuly chleby s ostropestfcem? Odpovéd: Chleby s vy38im pfidavkem kynuly hiife.

Po rozpravé byla obhajoba ukonéena. Komise ocenila pohotové reakce studentky na dotazy béhem

rozpravy i jeji znalosti dané problematiky.
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