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Prabéh obhajoby diplomové prace:
Porovnani senzorickych vlastnosti toenych piv

Student byl pfedstaven komisi a stru¢né odprezentoval vysledky své studie. Poté zodpovédél viechny

dopliujici otazky od komise.

Diplomova prace splfiovala poZadavky kladené na prace experimentalniho typu. Ve struktufe diplomové prace

byly dodrieny veskeré poZadavky, véetné grafické Upravy textu.

Otazky:

prof. Ing. Miloslav Soch, CSc., dr. h. c.:

Otdzka: Definujte zmifovaného Stamgasta? ;

Odpovéd: Jednd se o zku3endjsi pivare, jelikoz napfiklad studenti jeSté nemaji zkuSenosti a nejsou tak
objektivni.

Otazka: VyvaZenost piv — je velky rozdil mezi malymi a velkymi pivovary?

Odpovéd: Malé pivovary jsou nepatrné horsi, hodnota 3 je ale béina.

doc. Ing. Jan Beran, Ph.D.:
Otazka: Riz — jak se hodnoti, co se hodnoti, jak se posuzuje?

Odpovéd: Silu nasycenosti piva.

doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D.
Otézka: Cim je déna plnost?

Odpovéd: Aby pivo obsahovalo veskeré slozky, které ma mit a zdali splfiuje jednotlivé parametry.

Ing. Zdenék Kucera, Ph.D.:
Otazka: Senzorické hodnoceni - k ¢emu byste ziskand data vyuzil?

Odpovéd: Drzel bych se kvality. Mohu doporucit néjaké zmény — na co se maji zaméfit pfimo v danych

pivovarech.
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