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Skolitel specialista: Prof. Ing. Jindfich Citek, CSc.

Disertacni prace Ing. Roberta Kaly se zabyvd hodnocenim vlivu biologickych faktori na
zmény spektra mastnych kyselin mlééného tuku u dvou plemen skotu scilem pouZiti
ziskanych zavérl pro doporudeni pro praxi k pozitivnimu kvalitativnimu ovlivnéni tuku.
Kromé fady genetickych faktori a ‘faktorﬁ chovu, se autor zaméfil i na zjit€ni Eetnosti a
vztahu polymorfismu geni, souvisejicich s biosyntézou mlé&ného tuku k mlééné uzitkovosti.
Kromé té€chto stéZejnich cili se price zabyva i posouzenim rutinniho stanoveni mastnych
kyselin ve srovnani s metodou plynové chromatografie a moznosti izolace DNA ze vzorka
mléka. Téma préce je dlouhodobé zajimavé a stale aktualni.

Vlastni price je zpracovana na 83 stranich (mimo pfiloh), mén& obvyklou formou souboru
okomentovanych publikaci, roz¢len&énych do tfi tematickych celki, které viak ne zcela
koresponduji s dil¢imi cili. Disertatni prace je spravné strukturovana dle obvyklého schématu
u disertani prace tohoto typu. V kapitole Literarni pfehled se autor snazi danou velmi
rozsahlou problematiku uvést s pomoci mnoha literarnich zdroji, nicméné nékteré pasaZe jsou
zatizeny nepfesnostmi, které zbytetné vnasi do textu nesrozumitelnost. To se tykd zejména
stati o biosyntéze mlééného tuku, napf. tvrzeni, Ze butyrat je meziproduktem metabolismu
kyseliny B-hydroxymaéselné! (str. 20). Celkové je tato stat’ ne zcela Uplna (zjednodusena),

absentuje napf. problematika elongace feté¢zce MK.

Cil préce je piehledné rozélenén na né€kolik jasné a srozumitelné¢ formulovanych dil¢ich cild.
Na tomto misté je viak tfeba konstatovat, Ze price mnoZstvim a objemnosti stanovenych cilii

preséhla schéma jednoznaéné srozumitelnosti. Tato skutednost je na $kodu vlastni disertaéni



© prace, ktera obsahuje obrovské mnozZstvi kvalitnich experimentalnich vysledki a naplnéni i

kazdého jednoho cile by staéilo k realizaci disertaéni prace.
Experimentalni &4st, (stejng tak, jako metodické aspekty), jsou fe§eny v souladu s aktuilnimi

poznatky v&dy a jelikoZ vétSina publikaci pro$la recenznim fizenim, je jejich posuzovani

nadbyte¢né.

Shrnuté zavéry vyplyvaji ze ziskanych vysledki a autor s nimi naloZil smysluplns.

Po formélni strance mam k préci n€kolik pfipominek:

v préci postradam kli¢ova slova,

schéma na str. 21, i kdyZ je dle uvedeni zdroje pfevzato, neni kompletni,
protoZe kyselina fosfatidové vznika po pfedchozim navazani dvou acyld MK,
autor se nezmifiuje o zdroji glycerolu pro syntézu triacylglycerohi (disertant by
mohl doplnit v rimci diskuse pfi obhajobég),

u tabulky 5 na str. 26 neni uveden zdroj,

absence textu Certifikovanych metodik je problematicka, (i kdyZ je uveden int.

odkaz), protoZe text kompletni prace by mél byt ,,samonosny*.

K autorovi mam nasledujici dotazy:

Mohl by autor v rdmci obhajoby osvétlit nutri¢ni vyznam nasycenych MK pro

détskou populaci? :

Mohl by autor bliZe pohovofit o syntéze a heritabilité MK C16, vzhledem ke
skute¢nosti rozdilnych literdrnich Gdaji o kvantitativnim zastoupeni

syntetizovanych MK C16 v mlééném tuku?

Ktery/é vysledek/ky price povaZuje autor za nejcenéjSi z hlediska aktudlni

pouZitelnosti v chovu skotu za sou€asnych podminek?

Autor v praci zmifiuje vyskyt enmterolaktonu v mléce. Mohl by autor bliZe

pohovofit o této problematice ve vztahu k mléénému tuku?

Zéavérem je tfeba ocenit velké mnozstvi vysledki a bohatou publika¢ni ¢innost a tim pracovni

nasazeni disertanta pfi realizaci disertaéni prace.
Celkoveé hodnotim diserta¢ni praci Ing. Roberta Kaly jako mimofadné hodnotnou a aktualni.
Dotazy a pfipominky maji slouZit k obohaceni diskuse v ramci vlastni obhajoby prace.



Vzhledem k vySe uvedenym skuteinostem jednoznaén® doporu &uji praci Ing.
Roberta Kaly k obhajobé.

V Bm& dne.2.1.2019 ﬁ
/

Prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.
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. 'Vliv bibiogié:k)"ch faktori na zastoupeni mastnych kyselin mlé¢ného tuku

i Doktorand: Ing. Robert Kala

PredloZené doktorska disertadni prace Ing. Roberta Kaly s ndzvem ,,Vliv biologickych
faktorli na zastoupeni mastnych kyselin mlé¢ného tuku*“ sestdva z 83 &islovanych stran a

priloh. Prilohy tvofi 11 &lankt a 3 certifikované metodiky. Prace je sepsana souborem 2
impaktovanych publikaci, 2 publikaci uvedenych v databazi SCOPUS, 5 publikaci
recenzovanych, 2 ptispévkl uvedenych na konferencich. Téma prace je aktualni s ohledem na
nutriéni sloZeni potravin, zejména mastnych kyselin a moZnosti vyuziti vysledkd ve
Slechtitelskych programech. Dale k vzhledem ktrendim vyuZivat co nejjednodussi a
nejrychlejsi techniky pro analyzy potrailiin. V neposledni fadé je téma zajimavé také
iz hlediska ziskanych laboratornich postupti izolace DNA z mléka a poznatky o genotypizaci

vybranych gent, které souviseji s biosyntézou mlééného tuku.

Literarni piehled, ktery je sepsdn na 23 stranach, vytvafi dobry teoreticky zaklad k

danému tématu, pfi¢emZ pozornost je vénovana pfedeviim mastnym kyselindm a moZnostem

‘ovlivnéni jejich vySe riznymi faktory.
Cile price vymezuji studovanou problematiku a hypotézy jsou jasné definovény.
'Pravdépodobné by bylo vhodné&jsi, aby cili prace nebylo tolik a mohly by tak byt mnohem

propracovanéj$i. Jedna se o €ast stanoveni mastnych kyselin pomoci riznych metod. Celkové

Ize vSak konstatovat, Ze cile prace, které si doktorand ve své praci vyty¢il, byly splnény.

| Materidl a metodika prace zahrnuje vzorky mlé€k od jednotlivych plemen v riznych
stadii laktace, véetn€ popisti jednotlivych metodik pro stanoveni vybranych parametri.
Materidl a metodika je uvadéna jako souddst jednotlivych ¢lankd, uvedenych v pfiloze. -

Soudasti kapitol &€lanki je také popis metod statistického vyhodnoceni. Metodika byla

sestavena vhodné a vytvofila tak pfedpoklad pro dosaZeni objektivnich vysledku.
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Vysledky a diskuze sestdvaji z 15 stran textu, navazuji na literarni reSer$i a jsou
uvedeny jako souhrn hlavnich vysledki a diskuzi uvedenych v jednotlivych ¢lancich
v pfiloze. Vysledky jsou statisticky vyhodnoceny, vhodné interpretovany v piehlednych
tabulkach a nazornych grafech. Diskuze je vedena logicky, s ohledem na dosazené vysledky,

které jsou konfrontovany s vyuiitim dostateéného mnozZstvi relevantnich literarnich zdroju.

Ziv&r shruje zasadni ziskané poznatky. O kvalitnich vysledcich sv&dei take mnozstvr
vydanych pubhkacl ze Fici nad ramec doktorského studia. ' '

Seznam pouZité literatury zahrmuje soubor literarnich zdroji (je sepsan na 21
stranach) a doklada pfehled doktoranda v daném oboru.

Prilohy tvofi jadro disertatni prace, resp. prace je soubor vySe uvedenych publikaci,
jejichZ vydani pfedchézelo recenzni fizeni.

'Celkové zhodnoceni disertatni prace

PredloZena diserta¢ni prace doklada dobrou odbornou a védeckou erudici doktoranda
v daném oboru. Ziskané vysledky jsou v praci vhodné& prezentovidny a konfrontovéany s
relevantnimi literdrnimi zdroji a jsou zde vyvozeny ptisluSné zavéry. Predkladané disertalni
prace pfinasi fadu novych ¢&i zpfesiiujicich védeckych poznatkt tykajici se mastnych kyselin
mlééného tuku vzhledem k nutri¢nim, krmivafskym, chovatelskym, Slechtitelskym,
potravinafskym aj. aspektim s mo2nosti jejich implementace do praxe, tak pro vzd&lavaci
“iproces. Velmi pozitivné hodnotim propojeni prace s péti feSenymi projekty. Pfes nékteré
drobné pfipominky hodnotim praci velmi kladné.

‘PFipominky a dotazy

Vzhledem k tomu, Ze préce je sepsana jako soubor publikaci, bylo by vhodnéji pro
dany typ disertatni prace uvadét vétsi podet ¢lankd typu ,,v&édecky C&lanek“ nezli tfikrat
uvedené ¢&lanky typu ,,review*. TaktéZ navysit ¢lanky uvedené v.databazi WoS & SCOPUS.

Nekteré kapitoly, resp. odstavce, napf. u kap. 2.1 pisobi poné¢kud obecné&ji (vhodné by
bylo napf. uvést tabulku s podilem jednotlivych mastnych kyselin v mléce), jiné kapitoly
(napf. 2.2) pisobi nesourod& vzhledem k tématu / nazvu disertaéni prace.




Vprici je uvadéna fada zkratek, jejich vysvétleni viak v mhoha v piipadech
v seznamu zkratek chybi (napt. UFA, ALA, BCFA, FFA, FAME, PCR, KD, RFLP, VA, LA,
RA, GLA, EPA, DHA, FASN, LEP aj.). PfestoZe jsou vysvétleny v textu, ¢ini praci hufe
¢tivou. »

MiiZete bliZe konkretizovat tvrzeni ze str. 19, Ze ,nejvyznamnéjsi z hlediska zmén v
‘zastoupeni FA je povaZovana prvni tfetina laktace®.

Je moZné definovat n&které analytické metody pouZitelné pfimo v potravinafskych
provozech z hlediska rychlbsti a pfesnosti?

Na strané 29 uvadite vyhody infratervené spektroskopie. Jaka je jeji pfesnost oproti
klasickym metoddm pro stanoveni mastnych kyselin v mléce?

Na strané 50 (2. bod) je uvedeno Ze ,,Na zdkladé studia problematiky lze usuzovat, ze
dalsi védecka prace v této oblasti ma do budoucna potencial, ktery by mohl vést ke zlepSeni
profilu mastnych kyselin“. O kolik % se mﬁze.zlepéit sloZeni mléka z hlediska mastnych
:kyselin, tedy jejich pFizniv&j$iho sloZeni ve prospéch UFA, s ohledem na biologické faktory.

Které faktory nejvyznamnéji ovliviiuji nutri¢ni sloZzeni mléka a bylo by vhodné se na
né do budoucna zam&fit? Do jaké miry je moZné tyto faktory regulovat, aby bylo dosaZzeno
,»vhodnéj§iho* sloZeni mléka?

Na zdkladé vySe uvedeného doporuduji, aby byla disertatni priace Ing. Roberta
Kaly s ndzvem ,,Vliv biologickych faktori na zastoupeni mastnych kyselin mlécného
tuku“ pfijata k obhajob& a aby po jejim dsp&ném vykondni byl Ing. Robertovi Kalovi
udélen akademicky titul Ph.D.

Ve Zliné dne 2. 1. 2019

g. Jiti Ml¢ek, Ph.D.



Posudek na doktorskou disertaéni praci Ing. Roberta Kaly

Disertacni pisemna prace byla vypracovdna na téma: ,,Vliv biologickych faktorti na
zastoupeni mastnych kyselin mlééného tuku (The effect of biological factors on fatty acid
composition of milk fat)*.

Vedouci prace: doc. Ing. Eva Samkova, Ph.D.

Komentaf k predloZzené praci:

PfedloZena prace je zpracovana formou kompilagni prace, ktera shrnuje poznatky
priloZzenych védeckych c¢lanki. Kazdy ztéchto &lankdi prosel samostatné pied svym
publikovanim oponentnim fizenim, takZe po obsahové strance byla jiz validita naméfenych
vysledkil a znich vyvozené zavéry posouzeny nezavislymi oponenty. Vlastni ptedloZena
disertaCni prace spojuje pak publikované vystupy do logickych celkfi. Zahrnuje nékolik témat,
ktera se vénuji faktorim ovliviiujicim zastoupeni mastnych kyselin v mléce, polymorfismu
genil souvisejicich s obsahem a slozenim mlé&éného tuku a metodam stanoveni mastnych
kyseliﬁ mlécného tuku. Price obsahuje publikované plivodni védecké poznatky, které fesi
praktické problémy prvovyroby a kvality mléka. Vyzkum byl provadén v ramci feSeni projekti
NAZV a na zidkladé ziskanych vysledkd byly také vypracovany védecké publikace
a certifikované metodiky. Prace jako celek je zpracovana peélivé, systematicky a svédomiteé.

Z prace je vidét, Ze uchaze¢ ma schopnosti a je pfipravena k samostatné ¢innosti v oblasti
vyzkumu. V praci jsou jasné formulované cile, postradam ale formulaci s nimi souvisejicich
védeckych hypotéz. Teoreticka Cast je zpracovana velmi precizné a opira se o mnoho citaci
z védeckych cCasopisti tykajicich se feSené problematiky. Vysledky a diskuse jsou vzdy
zaméfené na publikace daného tematického celku. Zavéry prace jsou formulovany piehledné
a srozumiteln€ a koresponduji s vytyéenymi cili. Z pohledu jazykového zpracovénf je prace na

vysoké urovni a jeji souhrn piné odpovida obsahu.

Diléi dotazy ¢i pFipominky k pFedloZené praci

Na uvodni strance chybi doplnéné datum odevzdani prace.

Seznam zkratek nezahrnuje vSechny v praci pouzivané zkratky. Chybi napf. UFA, ALA,
BCFA, IgM a dalsi. '

Klasifikace mastnych kyselin podle délky fetézce neni zcela v souladu s literaturou (Velisek,

Hajslov4, Chemie potravin 1, 2009, str. 88). Také by se spravné nenasycené mastné



kyseliny mély nazyvat monoenové a polyenové, nikoliv mononenasycené
- a polynenasycené (viz vySe uvedeny zdroj).

Str. 12: Mizete bliZze vysvétlit vétu: ,,Browntv pohyb a van der Waalsovy sily zpisobuji, Ze
tukové kuli¢ky suspendované k kapalném tuku se shlukuji do trojrozmémych (3D) siti,
které jsou spojené s kontinualni olejovou fazi.“? Co se mysli ,.kontinualni olejovou
fazi“?

~ Str. 14: MiZete doplnit, jaka stanoviska a vyZivova doporuceni spojena s mastnymi kysélinami
uvadi EFSA (EFSA Journal 2010, 8(3): 1461)?

Str. 25: Esterifikace muzZe zvysit citlivost detekce, ale nikoliv citlivost detektoru.

Str. 26: Pro¢ nejsou v Tabulce 5 zminény Zadné MS detektory, které je mozné pro detekci
FAMEs také pouzit?

Str. 32: Formulujte k Vasim cilim odpovidajici hypotézy.

Str. 48: Pro¢ je u SFA velmi silna korelace mezi GC a MIR metodou a u MUFA a PUFA jsou
korelace slabsi (zvlasté pak u PUFA)? Je u PUFA vhodné a mozné nahradit GC metodou

- MIR-FT?

Str. 78: Doktorand je prvnim autorem né¢kolika publikaci ve védeckych asopisech v databazi
Scopus, neni ale prvnim nebo druhym autorem u Zadné publikace s IF.

Str. 82: Oceiiuji fadu aplikovanych vysledki védecké prace.

Pfiloha 1: Oceiiuji €lanek typu review v €asopise Molecules, ktery je velmi hodnotny a opira se

0 224 citaci.

Zavér

I pfes vySe uvedené drobné nedostatky spliluje pfedloZend prace Ing. Roberta Kaly
poZadavky pro disertacni praci dle § 47, odst. 4, zdkona ¢. 111/1998 Sb., o vysokych §kolach,
a doporucuji ji proto pfijmout k obhajobé.
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V Praze dne 23. 12. 2018 doc. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D.



