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Hisdiska Stupen hodnoceni Nelze
A B Cc D E F hodnotit

1 |SpInéni pozadavk( zadani X

2 |Odborna Groveri prace X

3 |Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X

4 Vyuziti metod zpracovani vysledki X

5 |Interpretace vysledkl, diskuse X

6 [Formulace zavérii prace X

7 |Odborny pfinos vysledkil prace a jeji praktické vyuZiti X

8 |Presnost formulaci a prace s odbornym jazykem X

9 |Formalni Uprava prace a jazykové zpracovani X

10|Celkovy pfistup a aktivita fesitele X

Hodnoceni vyznacte X (siouzi pro stanoveni vysiedné kiasifikace)
(hodnoceni A odpovida znamce 1, B - 1 minus, C-2, D -2 minus, E- 3, F - 4)

Konkrétni pf ipominky a otézky k obhajobé (pro roz§ifeni Ize pouzit samostatnou oznacenou piflohu).

Student zpracoval zadané téma zodpovédné. Dodrzel zadani a pfi stanoveni surovin vy$el z klimatickych
podminek letni sezény. Vlastni zpracované produkty piipravil k senzorickému hodnoceni a ziskana data
zpracoval graficky a statisticky. Celkové nevyuZil piné potencidl vysledkl jak v diskusni, tak i ve formulaci
zaverl. Drobné jazykové a formaini nedostatky nejsou divodem k negativnimu hodnoceni a doporuéuii ji
k obhajobé.

Otazky:
1. Jak se pfi vyrobé dZzem( a marmelad projevuje absence cukru (sachardzy)?

Zavér: Zavérecnou praci doporucuji obhajobé (ANO/NE): ANO
Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): L VYBORNE
(vyborné, velmi dobfe, dobre, nevyhovél/a)
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