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' Hiediska : Stupen hodnoceni | Nelze
AlBleclol e | r ] hedon

1 |Spinéni pozadavkii zadani ; X

2 |Aktualnost a odborna Groven prace N1 .

3 |Prace s daty, informacemi a odbornou literaturou X

4 Vhodnost metodiky feseni _ X

5 Vyuziti metod zpracovani vysledki X

6 linterpretace vysledki, diskuse , X

7 [Formulace zavéri prace |[ X

8 |Odborny pfinos prace a jeji praktické vyuziti | X

9 |Pfesnost formulaci a prace s odbornym jazykem | X

10|Formalni Uprava prace a jazykové zpracovani | X |

Hodnoceni vyznaéte X (siousi pro stanoveni vysledné klasifikace)

Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé (pro rozsiteni ize pousit samostatnou oznacenou piilohu):

|
| Prace odpovida zadani, v pisemném zpracovani jsou drobne nedostatky, které na celkovy vysledek prace
nemaiji vliv, nejsou v8ak pouzivany precizni formulace, které by na této urovni byt piesné&jsi. Toto se
projevuje i v zavérech prace.

1. Vyjmenujte zplsoby tepelného opracovani masnych vyrobku.
2. Jak Ize snizovat obsah mikroorganisma v potravinach, aniz bychom je tepeln& opracovali?

-

Zaveér: Zavere€nou praci doporuéuji obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): \ VELMI DOBﬁE/

\(vyborné, velmi dobie, dobfe, nevyhovél/a) £
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